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Gilinlimiizde  toplumlarin  mutfak  kiltiirlerinin ~ tanitilmasi,  korunmast  ve
stirdiiriilebilirliginin saglamasi agisindan gastronomi miizeleri énemli bir unsur olarak
goriilmektedir. Arastirmada; dinyanin farkli tlkelerinde mutfak kiiltiirlerinin genel
ozellikleri ve yeme-igme aligkanliklarini yansitmasi amaciyla faaliyet gosteren gastronomi
miizeleri sergilenen iirlinler agisindan tematik olarak degerlendirilmistir. Arastirmada nitel
arastirma yontemlerinden biri olan tarama ve dokiiman analizi yapilmistir. Diinyanin farkli
tilkelerinde bulunan toplam 250 gastronomi miizesi; mutfak kiltiiri, yoresel iiriin,
meyve/sebze, sarap/bira ve diger icecekler, zeytin/zeytinyagi, ¢ay/kahve, peynir/sarkiiteri,
ekmek ve unlu mamuller, cikolata/seker ve diger miizeler olmak {izere sergilenen iiriinler
acisindan 10 farkli temaya ayrilmis, iilke-tema bazinda haritalandirilmis ve her bir temaya
ornek teskil etmesi a¢isindan 2 miizeye ait detay bilgiler paylasilmistir. Aragtirmada diinya
iilkelerinden karmasik kiiltlirel yapist nedeniyle Amerika Birlesik Devletleri’nin bir¢ok
farkli temada gastronomi miizesine ev sahipligi yaptigi, Akdeniz ve gevresindeki iilkelerde
ise zeytinyag1 miizelerinin agirlikta oldugu, Fransa ve Italya’nin ise farkli temalarda birgok
gastronomi miizesine sahip oldugu belirlenmistir. Arastirma sonucunda; gastronomi
miizelerinin destinasyon pazarlamasi ve turizm potansiyeli agisindan 6nemli bir cazibe
unsuru oldugu dikkate alinarak bu miizelerin sayilarinin ve tanitim faaliyetlerinin artirilmasi
gerektigi onerilmistir.

Abstract
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Makalenin Tiirii

Arastirma Makalesi

* Sorumlu Yazar

Today, the gastronomy museums are seen as a significant factor in terms of promoting,
protecting, and ensuring the sustainability of culinary cultures of societies. In this research,
gastronomy museums, established to reflect the general characteristics and eating and
drinking habits of culinary cultures in different countries of the world were evaluated
thematically in terms of the food products exhibited. Review and document analysis, one
of the qualitative research methods, was carried out in this study. Within the scope of this
research, a total of 250 gastronomy museums in different countries were divided into 10
different themes: cuisine culture, local product, fruit/vegetable, wine/beer and other drinks,
olive/olive oil, tea/coffee, cheese/delicatessen, bread and bakery products, chocolate/sugar
and other museums; then mapped according to country-theme basis and detailed
information about 2 museums was shared to set an example for each theme. In this study,
it was determined that the United States hosts gastronomy museums of many different
themes due to the complex cultural structure whereas olive oil museums are predominant
in the Mediterranean and surrounding countries. France and Italy were found to have many
gastronomy museums with different themes. As a result, considering that gastronomy
museums are an important attraction in terms of destination marketing and tourism
potential, it has been suggested that the number of this kind of museum and their promotion
activities should increase
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GIRIS

Toplumlara 6zgii kiiltiirel degerlerin zaman igerisinde kaybolmaya baslamasi, mutfak kiiltiiriiniin korunmasi ve
envanter olusturulup yazili kaynaklara doniistiiriilerek gelecek kusaklara aktarilmasi gerektigini ortaya ¢ikarmistir.
Kiiltiirel degerler arasinda 6nemli bir konuma sahip olan yerel mutfak kiiltiiriinii yasatma ve koruma noktasinda
gastronomi turizmi 6n plana ¢ikmaktadir. Destinasyon pazarlama ve turizm potansiyelini arttirmaya verdigi katkilar
ile lilke ekonomisine fayda saglayan gastronomi turizmi, yerel mutfak kiiltiirlerini deneyimlemek amaciyla yapilan
bir seyahat tiirli olarak ifade edilmektedir. Bu nedenle iilkeler turizm faaliyetlerini arttirmak, ¢esitlendirmek ve
gastronomik degerlerini ortaya ¢ikarmak i¢in gastronomi miizelerinden yararlanmaktadir. Toplumlara ait beslenme
aliskanliklarin1 yansitarak mutfak kiiltiirlerinin korunmasi, gelecek nesillere aktarilmasi ve siirdiirtilebilirlik 6zelligi
kazanmasi agisindan 6nemli bir gorevi olan gastronomi miizeleri ziyaret¢ilerine 6zgiin ve farkli deneyimler sunmak
yoluyla bir destinasyon pazarlama araci olarak degerlendirilmektedir. Bu durum gastronomi miizelerinin yerli ve
yabanc1 ziyaretgiler icin 6nemli birer cazibe merkezi haline gelmesini saglamistir. Bu arastirma ile diinya genelinde
iilkelere 6zgli yeme-igme aligkanliklarinin ve geleneksel {iriinlerin gerek cesitli objeler ve gerekse gorseller gibi farkli
materyaller ile tanitimini yapan gastronomi miizeleri, sergilenen iiriinlerin konusu bakimindan temalar {izerinden
kategorize edilerek degerlendirilmistir. Arastirma gastronomi miizelerinin bilinirliligini arttirilmast ve tanitimina

katki saglanmas1 amaciyla planlanmustir.
Kavramsal Cerceve
Gastronomi Miizelerinin Gastronomi Turizminde Onemi

Gastronomi Kavrami: Lezzetli ve giizel yemegi segme, pisirebilme ve yeme sanati olarak tanimlanan gastronomi
alani toplumlarin mutfak kiiltiirlerinin incelenmesi ve tanitimmin yapilmasi konularini da kapsamaktadir (Keskin,
Orgiin & Akbulut, 2017, s.257). Gastronomi alamna ilgisi olan insanlar genellikle yemek tatma, hazirlama,
deneyimleme, arastirma, kesfetme, anlama ve yazma konulartyla ilgilenmektedir. Kimya, edebiyat, biyoloji, jeoloji,
tarih, tarim bilimi, antropoloji, miizik, felsefe, psikoloji ve sosyoloji alanlar ile ilgili olan gastronomi, karmasik ve
disiplinler aras1 bir etkinlik olarak da ifade edilebilmektedir (Kivela & Crotts, 2015, s. 354). Ayrica gastronomi
sosyal, ekonomik ve cografi ac¢idan yemek ve igecek kiiltiiriiniin kokenlerinin incelenmesi ve analizini
kapsamaktadir. Gastronomi alaninda yemek; yasamin, geleneklerin, kiiltiiriin ve medeniyetin merkezi konumunda
olmakla beraber gida hijyeni, sagligin korunmasi ve yeme i¢me zevklerini de igerisinde barindirmaktadir (Gillespie
& Cousins, 2001, s.2). Turizm faaliyetlerinde yemek her zaman 6nemli bir yere sahip olmustur. Yapilan gesitli
caligmalarda turizm amach gergeklestirilen seyahatlerin genel maliyetinin iigte birinin yemege yapilan harcamalardan
olustugu belirtilmektedir. Bu nedenle gastronomi turizmi genel turizm pazar icerisinde biiyiiyen bir sektdr olarak

yer almaktadir (Xavier Medina & Tresserras, 2018, s.9).

Gastronomi Turizmi: Gastronomi turizmi, unutulmaz deneyimler yasatarak yemek ve gida ile ilgili faaliyetler
araciliiyla kiiltiirii ve tarihi kesfetmektir. Gastronomi amacl seyahatlerde yeni restoranlar, yerel lezzetler ve essiz
yemekler aranirken, yemek gezisi “kesif ve macera” olarak devam etmekte ve “kiiltlirel deneyimler” ile son
bulabilmektedir. Mutfak ve gastronomi bu nedenle turistik merkezlerin pazarlanmasinda, o yorenin kalkinmasinda
ve turizm talebinin olusturulmasi ve artiritlmasinda 6nemli bir rol iistlenmektedir. Literatiirde gastronomi turizmi igin
en sik kullanilan tanimlardan biri “dinlenme veya eglence amagli turizm eylemlerinin, birincil veya ikincil amacinin
gastronomik deneyimler yasamak oldugu turistik bir seyahat” seklindedir (Dixit, 2019, s. 13). Turizm ve gastronomi
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turizm kurumlari, tanitimcilar ve seyahat edenler tarafindan ayrilmaz bir sekilde iligkilendirilmektedir. Bu baglamda,
kiiltiiriin ve kimligin bir pargasi olarak mutfagin rolii turistik bir cazibe halini almaktadir (Navarro & Xavier Medina,
2018, s. 15-17).

Gastronomi turizminde talep miktarimi, bdlgenin yerel yiyecek ve iceceklerinden olusan arz kaynaklari
etkilemektedir. Bu yoniiyle arz kaynaklarini olusturan dgelerin ¢esitliligi ve miktar1 gastronomi turizminde énem
tagimakla beraber mevcut turizm pazarimi da katki saglamaktadir. Ciftgiler, yetistiriciler, iireticiler, tedarikgiler,
isletme sahipleri, dagiticilar, tasimacilar, sarap mahzenleri, restoranlar, oteller, pazarlamacilar, turistler ve topluluklar
gastronomi turizminde arz kaynaklarini1 olustururken, yiyecek-icecek festivalleri, restoran ziyaretleri, yoresel
pazarlar, yemek kurslari, gurme yemek ve sarap organizasyonlari, yiyecek lireticilerini iiretim yerlerinde ziyaret ve
iiretim agamalarma katilim gastronomi turizminde sunulan faaliyetleri olusturmaktadir. Gastronomi turizmi arz

kaynaklar1 gastronominin gelisimine paralel olarak artmaktadir (Oguz & Unur, 2017, s. 412).

Avrupa iilkelerinde yapilan cesitli arastirmalarda; gastronomi turizminin isletme sayisi ile istihdam ve katma
deger gibi ekonomiyi etkileyen unsurlar {izerinde olumlu katkilar1 oldugu ortaya konulmustur. is imkan1 saglama
acisindan konaklama sektorii ile gastronomi sektorii kiyaslandiginda konaklama sektoriiniin tilke ekonomisine katma
degeri %30 oraninda iken gastronomi sektorii %70 oraninda deger katmaktadir. Bu veriler gastronomi turizminin
iilke ekonomisine katkisinin yiiksek seviyede oldugunu gostermektedir (Kiigiikkomiirler, Sirvan & Sezgin, 2018, s.

81).

Gastronomi Miizeleri: Muzeler gegmise ait her tiirlii bilgi, belge, arag-gere¢ ve yapiti saklamak, korumak,
sergilemek ve gelecek nesillere en iyi sekilde aktarmak ve tanitmak amaciyla olusturulan bilimsel kuruluslardir. Bu
kurumlar ziyaretgilerini bilgilendirmenin yani sira yaptiklart bilimsel ¢aligmalarla da evrensel kiiltliriin 6nemli
araclar1 arasina girmistir (Kervankiran, 2014, s. 346). Gegmis donemlerde yasayan insan topluluklarina ait kiiltiirel
ve tarihsel degeri olan objeleri sunan, uluslarin tarihlerini yansitan ve insanlarin ge¢mis ile bag kurmasini saglayarak
yiizyillarin birikimi olan kiiltiirii aktaran miizeler, turizm amach seyahatlerde turistlerin ilk ziyaret ettikleri yerlerin
basinda gelmektedir. Bu nedenle miizeler turizm sektorii icerisinde 6zel bir konuma sahiptir. Kiiltiirel mirasa dayali
olan gastronomi miizeleri, yeme igme aliskanliklarinin unutulmamasi, ziyaret¢i katiliminin artirmasi, farkli mutfak
kiiltiirlerinin 6grenilmesi, bu degerlerin birer turistik pazarlama unsuru haline gelmesi agisindan gastronomi

turizminin 6nemli bir aracidir (Bekar, Arman & Siiriicii, 2017, s. 470).

Gastronomi miizeleri farkli disiplinleri bir araya getiren bir yapiya sahip oldugundan tarim, gida, sanayi, insan
bilimleri, sosyal bilimler, arkeoloji ve etnografya gibi disiplinlerin biitiinlesik oldugu mekanlar ifade etmektedir.
Gastronomi, avlanma, toplama, besin hazirlama ve tiiketim dahilinde kiiltiirel mirasin bir pargasidir. Bu kapsamda
bu kiiltiirel] mirasin bir yerde toplanmasi, korunmasi ve sunulmasi agisindan gastronomi miizeleri 6nem teskil
etmektedir (Akyiirek & Erdem, 2019, s. 21). Giiniimiizde gastronomi turizminin gelismesi ve turistlerin bu turizm
tiriine Ozellikle de tlke kiiltlirlerine olan ilgilerinin artmast bu alanda yeniliklerin ortaya ¢ikmasini saglamistir.
Ozellikle yoresel yemeklerin korunmasi, tamitimi, unutulmaya yiiz tutmus yemeklerin giin yiiziine ¢ikarilmasi
amaciyla diinyada ve Tiirkiye’de gastronomi miizeleri kurulmaya baslanmistir. Bu miizeler gastronomi turizmi
agisindan 6nemli bir cazibe unsuru olan yoéresel mutfak kiiltiiriiniin korunmasini ve gelecek nesillere aktarilmasini

sagladigi gibi ziyaretcilerin yorenin mutfak kiiltiirii ve tarihi hakkinda bilgi sahibi olmasini saglamakta ve yerel
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lezzetleri tadarak deneyim kazanma isteklerine araci olabilmektedir. Turistlerin bu talepleri dogrultusunda mutfak

miizelerine olan ilgi artmaktadir (Yesilyurt & Arica, 2018, s. 62).

Diinyadaki Gastronomi Miizeleri: Ulkelerin kiiltiirel tanitimina ve turizm talebine sagladigi olumlu etkiler
nedeniyle sayilar1 giderek artan gastronomi miizeleri; bulunduklar iilkenin mutfak kiiltiiriinii, yemege verilen 6nemi
ve yemegin iilke ekonomisine katkilarina dikkat ¢eken turistik mekénlardir. Farkl iilkelerde yerel yemekler ve
geleneksel mutfak miizeleri, meyve/sebze miizeleri, kahve miizeleri, peynir miizeleri, ¢ay miizeleri, bira miizeleri,
tarim miizeleri, zeytin ve zeytinyag1 miizeleri, patates miizeleri, ¢ikolata miizeleri, sarap ve sarap imalathaneleri gibi
bir¢ok miize kurularak ziyaretcilerin hizmetine agilmistir (Mankan, 2017a, s. 163). Yapilan bir calismada diinyadaki
gastronomi miizeleri meyve ve sebze, yoresel {iriin, sarap, bira ve diger icecekler gibi sergilenen iiriin bazinda
siniflandirilmistir (Sezen, 2018, s. 267). Misir ve Fransa’da tarim ve tarim iiriinleriyle ilgili miizeler, Isvigre, Amerika
ve Kibris’ta sarap miizesi, Almanya’da Avrupa ekmek miizesi ve Cin’de cay miizesi gastronomi temali miizelere
ornek olarak verilebilmektedir (Ceyhun-Sezgin & Sanlier, 2018, s. 219). ABD, Kanada, Almanya, Japonya, Belgika
ve Italya’da meyve/sebze miizeleri bulunurken, Isvicre ve Danimarka’da yerel yemekler ve geleneksel mutfak
miizeleri yer almaktadir. Japonya, Tayvan, ABD, Brezilya, ingiltere, Almanya, Hindistan ve Birlesmis Arap
Emirlikleri’nde kahve miizeleri; Ingiltere, Hollanda ve Kiiba’da peynir miizeleri; Cin, Tayvan, Hindistan ve Sri
Lanka’da ¢ay miizeleri; Yunanistan, Italya, Fransa, Tunus, Ispanya ve Kibris’ta zeytin ve zeytinyag1 miizeleri;
Almanya, Belcika, Italya, ispanya, Rusya, Fransa, Ingiltere ve Brezilya’da cikolata miizeleri bulunmaktadir. Sarap
ve sarap imalathane miizeleri; Avusturya, Bulgaristan, Brezilya, Kibris, Cin, Fransa, Italya ve Tayvan’da kurulmus
ve faaliyetlerini devam ettirmektedir. Ayn1 zamanda Belcika, Kanada, Danimarka, Fransa, Almanya, Italya ve
Amerika’da bulunan patates miizeleri de oldukea ilgi géormektedir (Mankan, 2017a, s. 163). Hollanda’da peynir
miizesi, Fransa’da mantar miizesi ve Italya’da zeytin miizesi gibi baz1 Avrupa iilkelerindeki gastronomi miizeleri

popiilerligi ve degeri artan ¢ekim merkezleri konumundadir (Sahin & Aydin, 2017, s. 187).
Yontem
Arastirmanin Amaci ve Modeli

Aragtirmanin amaci, gastronomi miizelerinin bilinirliliginin arttirilmasi ve tanitimina katki saglanmasidir. ilgili
alan yazinda konuya iligkin kaynaklar incelendiginde sinirli sayida kaynaga ulasilmis ve dolayisiyla bu arastirma ile
cesitli lilkelerde faaliyet gosteren gastronomi miizeleri tematik analiz yoluyla belirlenerek ilgili alan yazina kaynak
saglanmasi amaglanmigtir. Bu amag¢ dogrultusunda arastirmada; diinyanin farkl iilkelerinde mutfak kiiltiirlerinin
genel ozellikleri ve yeme-igme aligkanliklarini yansitmasi ve korunarak gelecek nesillere aktarilmasi amactyla
gastronomi miizeleri sergilenen iiriinler agisindan temalarina ayrilarak detaylandirilmis ve haritalandirilmigtir.
Konuya iligkin ulusal ve uluslararasi bilimsel ¢aligmalar, veriler, makaleler ve resmi internet siteleri, internet veri
tabanlar1 incelenerek dokiiman taramasi yapilmis ancak gastronomi miizelerini konu alan ¢alisma sayisinin oldukca
az oldugu goriilerek simirh sayida kaynaga ulasilmistir. Alan yazinda kaynaklarin kisith olmasi arastirmanin

siurliliklar arasinda gosterilebilmektedir.
Veri Toplama Yontemi
Bu arastirmada veri toplama teknigi olarak nitel arastirma yontemlerinden biri olan tarama ve dokiiman analizi

yapilmistir. Dokiiman incelemesi, arastirilmasi hedeflenen olgu veya olgular hakkinda bilgi igeren yazili
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materyallerin analizini kapsamaktadir (Yildirnm & Simsek, 2016, s. 189). Bu arastirmada konuya iligkin bilgiler
cesitli bilimsel makaleler, kitaplar ve kongre-calistaylara ait metinlerinden elde edildigi gibi internet veri tabanlar
ve arama motorlari iizerinden “gastronomi miizeleri, mutfak miizeleri, yemek miizeleri, yiyecek ve i¢cecek miizeleri”
anahtar kelimelerinin Tiirkge ve Ingilizce karsilig1 ile taranmas1 sonucunda da elde edilmistir. Arastirma sirasinda
ulagilan miizeler temalara ayrilmistir. Temalara ayrildiktan sonra tekrar temalar iizerinden tarama yapilarak daha

fazla sayida gastronomi miizesine ulasilmistir.
Verilerin Degerlendirilmesi

Yapilan dokiiman incelemesi ve taramalar neticesinde elde edilen veriler Sezen (2018, s. 266)’in ¢alismasindaki
gastronomi miizeleri siiflandirmasindan yola ¢ikilarak revize edilmis ve miizeler sergilenmeye konu olan iiriinler
bazinda 10 farkli temaya ayrilmistir. Temalar iizerinden diinyadaki gastronomi miizeleri yorumlanmis ve iilke-tema
bazinda haritalandirilmistir. Tema sayisinin fazla olmasi nedeniyle her bir temaya 6rnek teskil etmesi amaciyla
sadece iki miize tarihi, kurulug amaci, tanitima konu olan {iriinler, {iriinlere ait objeler, iiretimde kullanilan alet-

ekipmanlar, sergilenme sekilleri ve fotograflar ile detaylandirilmistir.
Bulgular

Aragtirmada 10 farkli tema kapsaminda kategorize edilen gastronomi miizeleri ve miizelere ait detayli bilgiler
asagida verilmistir. Temalara iliskin 6rnek teskil etmesi agisindan her tema baslig1 altinda iki miize hakkinda ayrintilt
bilgilere deginilmistir. Arastirma amaglar1 gercevesinde yapilan incelemeler dogrultusunda; mutfak kiiltiirii temali
42 miizeye, yoresel iiriin temali 13 miizeye, meyve/sebze temali 20 miizeye, sarap/bira ve diger igecek temali 37
miizeye, zeytin/zeytinyagi temal1 20 miizeye, cay/kahve temali 11 miizeye, peynir/sarkiiteri temali 13 miizeye, ekmek
ve unlu mamul temali 14 miizeye, ¢ikolata/seker temali 30 miizeye ve diger {iriin temali 50 miizeye olmak iizere

toplam 250 miizeye ait bilgilere ulagilmigtir.
Mutfak Kiiltiirii Temah Miizeler

Bu miizeler, yerel mutfaklarin genel 6zelliklerini ve tarihini temsil eden 6geleri sergileyen miizelerdir. Elde edilen
bulgular neticesinde bu tema kapsaminda 42 miizeye ulasilmistir (Tablo 1). Ulkelerin mutfak kiiltiirlerini konu edinen
bu temadaki miizeler Amerika, Tiirkiye, Fransa, Isvicre ve Japonya gibi birgok iilkede yer almaktadir. Temaya uygun

iki miize cesitli 6zellikleri agisindan detaylandirilmistir.

Tablo 1. Mutfak Kiltiirii Temali1 Miizeler

Sira No Tema Ulke Miize Ad1
1 Ascilik Yemek ve Mutfak Kiiltirii ~ Amerika Culinary Arts Museum NY Food Culture
2 Mutfak Kiiltiirii Amerika Southern Food & Beverage Museum
3 Mutfak Kiiltiiri Amerika Burnt Food Museum
4 Yiyecek Igecek Amerika Museum of Food and Drink,
5 Mutfak Kiiltiirii Amerika CIA Culinary Museum
6 Mutfak Kiiltiiri Amerika California Citrus State Historic Park
7 Tarim Uriinleri ve Yiyecek Fransa Agropolis Museum
8 Mutfak Kiiltiiri Fransa Escoffier Museum of Culinary Arts
9 Gastronomi Isvigre Swiss Gastronomy Museum
10 Mutfak Kiiltiirti Isvigre Alimentarium Food Museum, Vevey
11  Mutfak Kiiltiirii Ingiltere Sally Lunn's House
12 Mutfak Kiiltiirii Ingiltere The British Museum of Food
13 Mutfak Kiiltiirti Cin Sichuan Cuisine Museum of Chengdu
14 Mutfak Kiiltiirti Cin Chinese Hangzhou Cuisine Museum
15 Mutfak Kiiltiirii Polonya St. Martin's Croissant Museum
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Tablo 1. Mutfak Kiiltiirii Temal1 Miizeler (Devami)

16 Mutfak Kiiltiirii Japonya Hatakeyama Memorial Museum of Fine Art
17 Yiyecek Japonya New Ginger Museum

18  Mutfak irlanda Desmond Castle

19 Mutfak Kiiltiirii Ispanya Ethnographic Museum of Dairy

20 Gastronomi Ispanya Museu Gastoronomic

21 Mutfak Kiiltiirii Tayvan Taiwanese Food Museum

22 Gastronomi Peru Casa de la Gastronomia peruana

23 Mutfak Yunanistan Barbayannis Quzo Museum

24 Gastronomi Yunanistan The Greek Gastronomy Museum

25  Mutfak Kiiltiirii izlanda Herring Era Museum

26 Gastronomi Brezilya Museu da Gastronomia Baina

27 Gastronomi Cek Cumhuriyeti  The Gastronomy Museum Prague

28 Mutfak Finlandiya Hotel and Restaurant Museum

29 Yemek Isvec Disgusting Food Museum

30 Gastronomi Tiirkiye MSA Gastronomi Miizesi

31 Gastronomi Tirkiye Tiirk Lezzet Miizesi

32 Mutfak Kiiltiirii Tirkiye Antakya Mutfak Miizesi

33 Mutfak Kiiltiiri Tirkiye Emine Go6giis Mutfak Miizesi

34 Mutfak Kiiltiirii Tiirkiye Hacibanlar Evi Mutfak Miizesi

35 Mutfak Kiiltiirii Tirkiye Erzurum Evleri

36 Mutfak Kiiltiiri Tiirkiye Ince Kum Kervansaray ve Yoriik Miizesi
37 Gastronomi Tirkiye Kapurcuk Kiiltiir ve Gastronomi Evi

38 Mutfak Kiiltiiri Tiirkiye Adana Mutfak Miizesi

39 Gastronomi Tirkiye Mardin Gastronomi Miizesi ve Uygulama Merkezi
40 Gastronomi Tiirkiye Gastronomi Miizesi ve Kiiltiir Merkezi
41 Mutfak Kiiltiiri Tiirkiye Atesbaz-1 Veli Kompleksi

42 Mutfak Kiiltiirii Tiirkiye Tematik Mutfak Miizesi

Kaynak: Ceyhun-Sezgin & Sanlier, 2018; Akytirek & Erdem, 2019; Mankan, 2017b; Yesilyurt & Arica, 2018; URLI,
2017; URLS3, 2020; URL4, 2020; URL5, 2020; URLS6, 2020; URL7, 2018; URLS, 2018; URLY9, 2020

Harita 1. Mutfak Kiiltirti Temali Miizeler

MSA Gastronomi Miizesi (Tiirkiye): Gastronomi egitimi veren 6zel bir kurulus olan Mutfak Sanatlar
Akademisi (MSA) Mehmet Aksel tarafindan Istanbul’da kurulmustur. Miizede Osmanli’nin son dénemlerinden
Cumhuriyet’in ilk ve orta donemlerine kadar uzanan tarihe taniklik etmis 2000’den fazla eser sergilenmektedir.
Miizede ascilik ve pastacilik ara¢ gerecleri, eski sahanlar, seker kaliplari, piring kahve degirmenleri, icecek siseleri,
teneke yag kutulari, Cumhuriyet donemi bakkaliye malzemeleri, sekerleme ve sakiz paketleri, temizlik i¢in kullanilan
malzemeler ve mutfak ile ilgili her tiirlii ara¢ gere¢ sergilenmektedir. Ayn1 zamanda mutfak sektoriiniin sanayisine

ve tarihine 151k tutan eserleri biinyesinde barindirmaktadir (Sezen, 2018, s. 276).
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Fotograf 1. Istanbul Gastronomi Miizesi ( https://msa.com.tr/muze, 2021) Fotograf 2. Istanbul Gastronomi Miizesi

(Kaynak: https://msa.com.tr/muze, 2021)

The Gastronomy Museum Prague (Cek Cumhuriyeti): 2009 yilinda ziyarete agilan Prag Gastronomi
Miizesinin kurulus amaci saglikli ve lezzetli yiyeceklere ulasilabilirlik saglamak adina ziyaretgilere bilgiler vermek
ve geng nesillere saglikli beslenme aligkanliklar1 kazandirmaktir. Ayrica Cek Cumhuriyeti mutfak kiiltiiriinii ve
uluslararas1 mutfak kiiltiirlerini tanitmayr hedeflemektedir. Miize sarap mahzeni, yemek odasi, diinya sefleri ve
gastronomlar1, Cek Cumhuriyeti gastronomisi ve konukseverligi adinda c¢esitli boliimlerden olusmaktadir. Miizede

mutfak ara¢ geregleri, sunum tabaklar1 ve bigaklar1 da sergilenmektedir (URL 11, 2020; Sezen, 2018).
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Fotograf 3. Prag Gastronomi Miizesi (www.tripadvisor.com, 2020) Fotograf 4. Prag Gastronomi

Miizesinde Sergilenen Eserler (www.muzeumgastronomie.cz, 2020)
Yoresel Uriin Temal Miizeler

Bu miizeler, bulunduklar1 bolgelerdeki geleneksel yiyecekleri tanitmak amaciyla kurulan miizelerdir. Bu temaya ait
13 miize hakkinda bilgiye ulasilmistir (Tablo 2). Japonlarin diinyaca iinlii yiyecegi olarak bilinen Ramen (eriste)
gastronomi miizesinde degerlendirilerek bir ¢ekicilik unsuru haline getirilmistir. Yoresel tiriin temali iki miize 6rnek

teskil etmesi agisindan detaylandiriimistir.

Tablo 2. Yéresel Uriin Temali Miizeler

SiraNo Tema Ulke Miize Adi
1 Hardal Amerika National Mustard Museum
2 Hardal Ingiltere Colman’s Mustard Shop and Museum
3 Patates Yemegi Japonya Konnyaku Park
4 Piring Toplari Japonya Mentai Park
5 Soya Eti Tayvan Soya-Mixed Meat Museum
6 Dondurma Italya Gelato Museum
7 Hardal Hollanda Mustard Museum Doesburg
8 Ramen (Eriste) Japonya Shin-Yokohama Ramen Museum
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Tablo 2. Yéresel Uriin Temali Miizeler (Devamr)

9 Ramen (Eriste) Japonya Momaofuku Ando Instant Ramen Museum
10 Noodle Japonya Cup Noodles Museum

11 Yoresel Yemek Almanya Deutsches Currywurst Museum

12 Yoresel Yemek Japonya Ryogoku Edo Noren

13 Yoresel Yemek Giiney Kore Museum Kimchikan

Kaynak: URL1, 2017; URL3, 2020; URL4, 2020; URLS5, 2020; URL6, 2020; URLSY, 2020

Harita 2. Yoresel Uriin Temali Miizeler

Shin-Yokohama Ramen Museum (Japonya): Shin-Yokohama Ramen Miizesi 6 Mart 1994 tarihinde diinyanin
ilk yemek temal1 eglence parki olarak kurulmustur. Miizenin kurulus amaci Japonya’nin bu ulusal yemeginin
deneyimlenmesi amaciyla bir merkez olusturmaktir. Miizenin ilk boliimiinde ziyaretgilere Ramen tarihi hakkinda
bilgiler sunulmaktadir. Muromachi (1338-1573) doneminde yeni kesfedilen Cin eristeleri ve Ramen tarihi
sunulmaktadir. Miize ayrica her tiirlii Ramen ¢esidinin satin alinabilecegi bir magaza igermektedir. Yemek ¢cubuklari,
kaseler ve 6zel mutfak esyalari gibi ¢esitli lirlinler sergilenmektedir. "My Ramen" standinda ise ziyaretciler orijinal
Ramen markalarini veya kendi Ramenlerini yapabilmektedirler. Ayrica 300'den fazla eski moda tatli ve oyuncagin
yer aldig1 Dagashi-ya (eski moda tatli diikkanlar1) gocuklar ve yetigkinler i¢in biiyiik bir heyecan kaynagidir (URL
12, 2021).

Fotograf 5. Shin-Yokohama Ramen Miizesi (www.raumen.co.jp, 2021 ) Fotograf 6. Shin-Yokohama Ramen
Miizesi (www.raumen.co.jp, 2021)
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Gelato Museum (italya): 2012 yilinda Gelato (dondurma)’nun tarihini, kiiltiiriinii, teknolojisini ve yiizy1llar
boyunca gegirdigi evrimi anlatmak tizere kurulmus bir miizedir. Gelato ile ilgili li¢ ana temay1 vurgulayan interaktif
bir tura sahip olan miizede; gelatonun zaman i¢indeki evrimi, liretim teknolojisinin tarihi, tiiketildigi yerler ve tiretim

yontemlerine iliskin materyaller sergilenmektedir. Miizenin 1000 metrekaresi 20 orijinal makine, multimedya

sunumlari, 10.000 tarihi goriintii ve belge, degerli araclar, aksesuarlar ve orijinal video réportajlarina ev sahipligi

yapmaktadir (URL 13, 2020).

Fotograf 7. Gelato Miizesi Sergi Alan1 (www.themagger.com, 2020) Fotograf 8. Gelato Miizesi
(www.tripadvisor.com.tr, 2020)

Meyve/Sebze Temah Miizeler

Bu miizeler, tohumdan tiiketime kadar meyve ve sebze cesitlerini, iiretim siirecini, hasat agamalarini, tarihini ve
genel Ozelliklerini sunan miizelerdir. Elde edilen veriler sonucunda sebze temali miizelerin meyve temali miizelere
oranla daha fazla sayida oldugu goriilmiistiir. Ozellikle sebze miizeleri arasinda patates ve mantar miizelerinin
agirlikta oldugu belirlenmistir. Temaya iliskin 20 miizeye ait bilgiye ulasilarak (Tablo 3) iki miize &zellikleri

agisindan detaylandirilmistir.

Tablo 3. Meyve/Sebze Temal1 Miizeler

SiraNo Tema Ulke Miize Adi
1 Sogan Amerika Vidalia Onion Museum
2 Patates Amerika Idaho Potato Museum
3 Biber Amerika Dr. Pepper Museum
4 Kuskonmaz Almanya Europen Asparagus Museum
5 Nane Almanya Peppermint Museum
6 Salatalik Almanya Cucumber Museum
7 Mantar Fransa Musée du Champignon
8 Trif Fransa Truffle Museum
9 Domates Italya Italian Food Museums: Museo del pomodoro
10  Uziim Italya Poli Grappa Museum
11 Meyve Italya Torino Wax Fruit Museum
12 Havug Belgika The World Carrot Museum
13 Patates Belgika Friet Museum
14 Meyankokii Ingiltere Ponterfract Museum
15 Karpuz Cin China Watermelon Museum
16 Mantar Ispanya Museum of Iberian Ham
17 Taze Sogan Tayvan Spring Onion Culture Museum
18 Patates Peru Potato Museum
19 Meyve Hollanda Stichting Behoud en Bevording Fruitcultuu
20 Domates Konservesi Yunanistan  Tomato Industrial Museum

Kaynak: URL1, 2017; URL2, 2017; URLS, 2020; URL4, 2020; URL5, 2020; URLS6, 2020; URL7, 2018; URLS,
2018; URLY9, 2020
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Harita 3. Meyve/Sebze Temali Miizeler

Idaho Potato Museum (ABD): Idaho Patates Miizesi 1912 yilinda insa edilen bir bina iginde yer almaktadir.
Miize; patates tarihi, yetistirme, hasat siireci ve patatesin beslenmedeki 6nemi hakkinda bilgiler vermektedir.
Patatesin bagkenti olarak da bilinen Idaho’da bulunan miize yil boyunca hizmet sunmaktadir. Miizede sergilenen
diinyanin en biiyiik patates cipsi heykeli ziyaretcilerin en ¢ok dikkatini ¢eken eserdir. Miizenin hediyelik esya
diikkaninda patates c¢esitleri ve Idaho temali hediyelik esyalar bulunmakta ve miize icinde yer alan kafede

ziyaretcilerin deneyimlemesi i¢in ev yapimi patates kizartmasi ile firinda patates servis edilmektedir (URL 14, 2020).

Fotograf 9. Idaho Patates Miizesi (www.tripadvisor.co.nz, 2020) Fotograf 10. Idaho Patates Miizesi
(www.atlasobscura.com, 2020)

Musée du Champignon (Fransa): Tif tasindan oyulmus bir magara iginde bulunan miize, yiizlerce mantari
icerisinde barindirmaktadir. Les Troglodytes de Saumur sirketi tarafindan yonetilmektedir. Yabani mantar
koleksiyonlarim bir araya getirerek 250°den fazla yabani mantara ev sahipliligi yapan miize Avrupa’nin en biiyiik
mikolojik sergisidir. Miize icerisinde yilda 10 ton mantar toplanmaktadir. Diigme mantarlar, istiridye mantarlari, shii-
takeler ve diger egzotik mantarlar yer almakta ve bu tiirler 1998 yilindan beri sergilenmektedir. Ayrica mantar

miizesinde Sonbahar Mantar Festivali diizenlenmektedir (URL 15, 2020).

Fotograf 11. Mantar Miizesinde Yetistirilen Ozel Mantarlar (www.musee-du-champignon.com, 2020) Fotograf 12. Mantar
Miizesinde Yetistirilen Ozel Mantarlar (www.anjou-tourisme.com, 2020)
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Sarap/Bira ve Diger icecek Temali Miizeler

Bu miizelerde, igeceklerin iiretim agamalari, tarihi, kiiltiirli, 6zel koleksiyonlari, ilk liretim siseleri ve figilart gibi
Ogeler sergilenmektedir. Arastirma sonucunda temaya konu 37 miizeye ait bilgiye ulasilmis ve diger igeceklere oranla
sarap ve bira miizelerinin yogunlukta oldugu goriilmiistiir (Tablo 4). Bu tema bagligi altindaki miizeler Amerika,

[rlanda ve Tayvan’da yogunluk gdstermektedir. igecekler kategorisindeki iki miize hakkinda bilgi verilmistir.

Tablo 4. Sarap, Bira ve Diger Icecek Temali Miizeler

Sira No Tema Ulke Miize Ad1
1 Sarap Amerika Bully Hill Vineyards
2 Icecek Amerika Museum of the American Cocktail
3 Bira Amerika The Beer Can Museum
4 Viski Amerika Oscar Getz Museum of Whiskey History
5 Bira Amerika Potosi Brewery
6 Icecek Amerika Museum of the American Cocktail
7 Sarap Amerika Napa-Copia Museum
8 Sarap Fransa Musee du Vin
9 Sarap Italya Museo del Vino (Torgiano)
10 Sarap Italya Castello di Barola Wine Museum
11 Bira Belgika Cantillon Brewery
12 Bira Belgika Bruges Beer Museum
13 Sarap Isvigre Aigle Castle
14 Bira Ingiltere National Brewery Centre
15  Bira Ingiltere Hook Norton Brewery
16 Sarap Cin Macau Wine Museum
17 Bira Japonya Sapporo Beer Museum
18 Sarap irlanda International Museum of Wine
19  Viski irlanda Irish Whiskey Museum
20 Igecek Irlanda Guinness Storehouse
21 Elma Suyu ve Sarap Ispanya Cider Museum
22 Sarap Ispanya Winery Museum Maserof
23 Coca-cola Tayvan Coca-Cola Museum
24 Su Tayvan Museum of Drinking Water
25 Sarap Tayvan Yilan Distillery Chia Chi Lan Wine Museum
26 Bira Fabrikasi Danimarka Carlsberg Museum
27 Bira Hollanda Heineken Experience
28 Sarap Yunanistan Wine Museum Koutsogiannopoulos
29  Icecek Portekiz Moxie Museum
30 Likor Macaristan Zwack Unicom Museum
31 Votka Rusya Russian VVodka Museum
32 Bira Giiney Afrika SAB World of Beer
33 Sarap Slovakya Small Carpathian Museum
34 Sarap Kibris Disgusting Food Museum
35 Sarap Bulgaristan Museum of Wine, Pleven
36 Sarap Tiirkiye Atatiirk Orman Ciftligi Sarap Miizesi
37 Sarap Tiirkiye Feyzi Kutman Sarap Miizesi

Kaynak: Ceyhun-Sezgin & Sanlier, 2018; Akyiirek & Erdem, 2019; URL1, 2017; URL2, 2017; URL3, 2020; URL4, 2020;
URLS5, 2020; URLS6, 2020; URL7, 2018; URLS, 2018; URLSY9, 2020

Harita 4. Sarap/Bira ve Diger igecek Temali Miizeler
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The Yilan Distillery Chia Chi Lan Wine Museum (Tayvan): Yilan Distillery Chia Chi Lan Sarap Miizesi veya
Chia Chi Lan Likor Miizesi, Tayvan'nin Yilan ilgesinde bulunan bir sarap miizesidir. Miize binasi 1935 yilinda insa
edilen Japon tarzinda iki kath bir evdir. Tarih boyunca sarap iiretim siireci, Tayvan Tiitiin ve Likdr Tekel Biirosu ile
Yilan igki Fabrikasi gibi sarap kiiltiirlerinin teshirine ev sahipligi yapan miizede sarap ve igki iiretiminde kullanilan

ekipmanlar, figilar ve ¢omlekler sergilenmektedir (URL 16, 2021).

Fotograf 13. Yilan Distillery Chia Chi Lan Sarap Miizesi (https://en.wikipedia.org/, 2021)

The Beer Can Museum (ABD): Miize 1978 yilinda miizenin miidiirii ve kiiratorii Kevin Logan tarafindan
kurulmustur. Massachusetts eyaletinde East Taunton’da bulunan miize, 5.000’den fazla bira kutusu, bira kutusu
telefonlar1 ve radyolar1 yaninda bira ile ilgili kitaplarin bulundugu bir kiitiiphaneden olugsmaktadir. Miize 2013 yilinin
Kasim ayinda “Travel & Amp; Leisure’in Amerika’nin En Tuhaf Miizeleri” listesine dahil edilmistir. Koleksiyonun
en eski kutusu 1930 yilinda firetilen ilk bira kutularina benzeyen 1935 yilindan kalma bir Kruger Ale kutusudur.
Miizede pub havlulari, binlerce sayida bardakaltligi, bira paspaslari, bira tepsileri, minyatiir oyuncak bira kutulari ve

bira kutusu sapkalar1 gibi bir¢ok farkli eser bulunmaktadir (Mankan, 2017a; URL 17, 2020).

T

Fotograf 14. ABD Bira Miizesinde Sergilenen Bira Kutular1 ( www.atlasobscura.com, 2020) Fotograf 15. ABD
Bira Miizesinde Sergilenen Bira Kutular1 (www.atlasobscura.com, 2020)

Zeytin/Zeytinyad1 Temalh Miizeler

Bu miizelerde, zeytin yetistiriciligi ve zeytinyagi yapimi hakkinda bilgiler sunularak {iretimde kullanilan arag ve
geregler sergilenmektedir. Miizede zeytinyagi tarihini, kiiltiiriinii ve gesitli tiretim sekillerini igeren kitap, belge ve
resim gibi eserler yer almaktadir. Arastirmada temaya iliskin 20 miizeye ait bilgiye ulasilmis (Tablo 5) ve bu

miizelerin iklim ve cografi kosullarinin zeytin yetistiriciligine elverigli olmasi sebebiyle Akdeniz Havzasinda
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yogunluk gdsterdigi sonucu elde edilmistir. Zeytin tiretim miktar1 géz 6niine alindiginda Yunanistan ve Tiirkiye’de

zeytin/zeytinyagi temali miizelerin agirlikta olmasi dogal bir sonug olarak ortaya ¢cikmaktadir.

Tablo 5. Zeytin ve Zeytinyagi Temal1 Miizeler

Sira No Tema Ulke Miize Ad1
1 Zeytinyag1 Fransa Olive O1l History Museum
2 Zeytin Fransa Museum of the Olive Tree
3 Zeytin ve Zeytinyagi Italya Museo Dell’Olive Dell’Olio
4 Zeytinyagi Ispanya An Olive Qil Cultural Center and Museum
5 Zeytin ve Zeytinyagi Yunanistan Museum of the Olive and Greek Olive Oil in Sparta
6 Zeytin ve Zeytinyagi Yunanistan Olive and Oil Museum
7 Zeytinyag1 Uretim Yunanistan Museum of Industrial Olive Oil Production
8 Zeytin Yunanistan Olive Press Museum Zante
9 Zeytinyagl Yunanistan Eggares Olive Oil Museum
10 Zeytin Yunanistan Cyclades Olive Museum
11 Zeytin Yunanistan Olive Museum "Fabbrica"
12 Zeytin ve Zeytinyagi Tunus Olive Tree Museum
13 Zeytin ve Zeytinyagi Tunus Olive Culture Museum
14 Zeytin ve Zeytinyagi Tiirkiye Aydin Zeytin ve Zeytinyag1 Miizesi
15 Zeytin ve Zeytinyagi Tirkiye Oleatrium Zeytin ve Zeytinyag1 Miizesi
16 Zeytinyagi Tirkiye Sabrit Ertur Zeytinyagi Miizesi
17 Zeytinyagi Tirkiye Adatepe Zeytinyagi Miizesi
18 Zeytinyag1 Tiirkiye Kd&stem Zeytinyagi Miizesi
19 Zeytinyag1 Tiirkiye Ayvalik Zeytinyag1 Miizesi
20 Zeytinyagi Tiirkiye Hatay Zeytin Yetistiriciligi Miizesi

Kaynak: Ceyhun-Sezgin & Sanlier, 2018; Akytirek & Erdem; Cetin & Kiiglikkémiirler, 2019:24; URL2, 2017,

URL3, 2020; URLA4, 2020
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Harita 5. Zeytin ve Zeytinyagi Temali Miizeler

Museum of the Olive and Greek Olive Oil in Sparta (Yunanistan): Miize 20. ylizyilin baglarina kadar Yunan
kiiltiiriindeki zeytin ve zeytinyag tiretim kiiltiiriinii, tarihini ve teknolojisini yansitmaktadir. Santorini Adasi’ndan
50.000-60.000 yasinda nadir bulunan fosillesmis zeytin yapraklar1 ve zeytin agacinin varligimin kanitin1 sunan eski
bulgular sergilenmektedir. M.O. 14. yiizyila ait Linear B tabletleri miizede yer almaktadir. Miizede zeytinyag
tiretiminde kullanilan teknolojik evrimin izlerini gérmek miimkiindiir. Genglerin ilgisini ¢ekebilecek, tarih 6ncesi
zeytin presi, Helenistik zeytin presi, Bizans zeytin presi, su ile ¢alisan zeytin presi, buharla ¢alisan zeytin presi, dizel

motorla g¢alisan zeytin presi gibi zeytin preslerini temsil eden animasyonlar bulunmaktadir. Miizede 6zellikle grup
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ziyaretgilerin ve ¢cocuklarin dikkatini ¢ekmek amaciyla zeytinyagi temali oyun ve etkinlik iceren egitim programlar

diizenlemektedir (URL 18, 2020).

Fotograf 16. Yunanistan Zeytin ve Zeytinyag: Miizesinde Sergilenen Zeytinyag Uretim Araglar1 (www.greece-
is.com, 2020) Fotograf 17. Yunanistan Zeytin ve Zeytinyagi Miizesinde Sergilenen Zeytinyagi Uretim Araglari
(www.landlifetravel.com, 2020)

Kostem Zeytinyag Miizesi (Tiirkiye): izmir’in Urla ilgesinin Uzunkuyu mevkiinde yer alan miizenin yapimina
2002 yilinda baslanmais, 2019 yilinda pek ¢ok boliimii tamamlanmis olmakla birlikte bazi boliimlerin yapim ve ingasi
halen siirmekte olan diinyanin en biiyiik zeytinyag1 miizesidir. Miize 20 bin metrekare toplam alan i¢inde 5 bin 650
metrekare kapali alana sahiptir. Kdstem Zeytinyagi Miizesi Kostem Kiiltiir, Egitim ve Miizecilik Vakfi’na aittir.
Ayrica bu vakfa ait olarak Kdstem Organik Ciftlik yer almaktadir. Kdstem Zeytinyagi Miizesi zeytinyagi teknoloji
alani, zeytin ve zeytinyag kiiltiirii bilgilendirme boliimleri, sabun ve hijyen miizesi, ¢esitli biiyiikliikte 4 adet toplanti
salonu, modern zeytinyag: fabrikasi, modern zeytinyagi deposu, ahsap ve seramik atolyeleri, cocuk oyun ve beceri
salonlari, Kostem organik zeytin ¢iftliginin {rlinlerinin satis diikkkan1 gibi boliimleri igermektedir. Miizede
Tiirkiye’deki ge¢misten giiniimiize kullanilan tiim zeytinyagi iiretim teknikleri ve zeytinden zeytinyag: liretim

siirecini anlatan gorseller sergilenmektedir (Miral-Cavdirli ve Adan-Gok, 2020:2245; URL 19, 2021).

Fotograf 18. Kostem Zeytinyagi Miizesi (www.gastronomiturkey.com, 2021) Fotograf 19. Kostem Zeytinyagi

Miizesi (www.turkascihaberleri.com, 2021).
Cay/Kahve Temah Miizeler

Cay ve kahve yetistiriciliginin yapildig: belirli bolgelerde 6zellikle tanitim ve kiiltiirel siirdiirtilebilirlik amactyla
faaliyet gosteren miizelerde bu igeceklerin tarihi, kiiltiirii, tiretim asamalari, 6zel koleksiyonlari, eski donemlere ait
paket ve kutular1 sergilenmektedir. Bu temaya ait 11 miizeye ait bilgiye ulasilmis (Tablo 6) ve temaya iligkin iKi

miize 6zellikleri agisindan detaylandirilmustir.
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Sira No Tema Ulke Miize Adi
1 Cay ve Kahve Ingiltere Bramah Tea and Coffee Museum
2 Cay Ingiltere The Twinings Tea Museum
3 Cay Cin China National Tea Museum
4 Cay Cin Museum of Tea Ware
5 Kahve Tayvan Ping Huang Coffee Museum
6 Cay Tayvan Ping-Lin Tea Museum
7 Kahve Brezilya Brazil’s Coffee Palas
8 Kahve Brezilya Coffee Museum
9 Kahve Birlesmis Arap Emirlikleri Dubai Coffee Museum
10 Cay Sri Lanka Ceylan Tea Museum
11 Cay Tiirkiye Rize Cay Miizesi

Kaynak: Akyiirek & Erdem, 2019; URL1, 2017; URL2, 2017; URL3, 2020; URL4, 2020
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Harita 6. Cay ve Kahve Temali1 Miizeler
The Twinings Tea Museum (Ingiltere): Londra’da Twinings Magazasina bitisik olan kiigiik bir miizedir. 1076
yilinda eski bir kahvehane satin alan Thomas Twining tarafindan kurulmus ve o dénemlerde zenginlerin tiikettigi
egzotik bir icecek olan ¢ay tanitilmig ve 1717 yilinda ¢ay ve kahve satmak i¢in Altin Lyon a¢ilmistir. 1787 yilinda
Torunu Richard Twining ¢ay igmenin Cin’de bagladigini vurgulamak i¢in miizenin kap1 araligina iki Cinli figiirii inga

etmigstir. Sergiler arasinda Kralice Victoria’nin 1837 tarihli Kraliyet Emri’nin bir kopyasi ve cay kadehleri

bulunmaktadir. Miizede ayrica eski cay kutulari, Twinings ambalaj Ornekleri ve ¢ayla ilgili materyaller
sergilenmektedir (URL 20, 2020).

Fotograf 20. Ingiltere Cay Miizesi (www.visitlondon.com, 2020) Fotograf 21. Ingiltere Cay Miizesinde Sergilenen
Cay Kutular1 (www.tripadvisor.com.tr, 2020)
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Coffee Museum (Brezilya): Brezilya’nin Sdo Paulo eyaleti Santos Belediyesi’nin tarihi sarayi, 1998 yilinda
restorasyonu yapilarak Kahve Miizesi olarak agilmistir. Miizenin yer aldig1 binanin diger bir ad1 ise Bolsa Oficial de
Café’dir ve seckin bir mimari yapiya sahiptir. Saray i¢ ve dis detaylariyla kahve ekonomisinin giiciinii ve iiretim
asamalarini yansitan ozelliktedir. Miizenin agilisindan hemen sonra kahve tanitimini arttirmak amaciyla Museum

Coffee Shop agilarak kahve satigi yapilmaya baslanmistir. Miizede vitray giris, miizayede odasi, saat kulesi,

Brezilya’daki kahve tarihinin donemlerini ve ¢esitli yonlerinin yaymn ve belgeler ile anlatildigi bilgi ve

dokiimantasyon merkezi bulunmaktadir (URL 21, 2020).

Fotograf 22. Brezilya Kahve Miizesi (www.turismosantos.com, 2020) Fotograf 23. Brezilya Kahve Miizesi

(www.outlookindia.com, 2020)
Peynir ve Sarkiiteri Temah Miizeler

Peynir ve sarkiiteri liriinleri hakkinda bilgiler sunan, gesitlerini tanitan, liretiminde kullanilan arag ve gerecleri
sergileyen miizelerdir. Hemen hemen her {ilkenin kendine 6zgii peynir ¢esidi bulundugundan peynir temali miizeler
diger sarkiiteri miizelerine oranla daha fazladir. Yerel peynir ve sarkiiteri {irlinlerinin tanitimin1 yapmak ve geleneksel
iiretimini korumak i¢in agilan bu miizeler 6nem tagimaktadir. Diinyanin farkli iilkelerinde 13 peynir ve sarkiiteri

temali miize oldugu belirlenmis (Tablo 7) ve temaya iliskin iki 6rnek miize detayl bir sekilde agiklanmistir.

Tablo 7. Peynir ve Sarkiiteri Temal1 Miizeler

Sira No Tema Ulke Miize Ad
1 Kasap Almanya German Butcher’s Museum
2 Jambon Italya Museum of Prosciutto di Parma
3 Sarkiiteri Italya The felino Museum of Salame
4 Peynir Isvigre La Maison du Gruyére
5 Peynir Kanada Musée du Fromage Cheddar
6 Peynir Kanada Ingersoll Cheese and Dairy Museu
7 Tereyag1 irlanda Cork Butter Museum
8 Jambon Ispanya Museo del Jamon
9 Peynir Hollanda Amsterdam Cheese Museum
10 Peynir Hollanda Dutch Cheese Museum, Alkmaar
11 Sarkiiteri Macaristan Pick Salami and Szeged Paprika Museum
12 Peynir Kiiba Cuba Cheese Museum
13 Peynir Tiirkiye Zavot Peynir Miizesi

Kaynak: Sandik¢i, Mutlu & Mutlu, 2019;URL3, 2020; URL4, 2020; URLS, 2020; URLS, 2018; URLY9, 2020
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Harita 7. Peynir ve Sarkiiteri Temali Miizeler

Musée du Fromage Cheddar (Kanada) : Miize 1895 yilinda Perron Peynir Fabrikasi i¢in insa edilen binada yer
almaktadir. 24 Ekim 1989 tarihinde eski Perron Peynir Fabrikasinin binasi, Quenbec Kiiltiir Bakanlig: tarafindan
kiiltiirel miilk olarak ilan edilmistir. Miizenin misyonu eski Perron Peynir Fabrikasinin tarihini ve Quenbec’teki
zanaat peynir liretimini yaymaktir. Miizenin koleksiyonu, 6zellikle ¢gedar peynirinin zanaat iiretimi ve ihracat1 i¢in
tasarlanmis aletler olmak iizere 650’den fazla eser icermektedir. Koleksiyonda ayrica 19. yiizyilin sonlarinda ve 20.
yuizyilin baglarinda binada yasayan Perron ailesine ait mobilya, tabak ve mutfak esyalari da yer almaktadir (URL 22,
2020).

Fotograf 24. Cedar Peynir Miizesi (www.laterre.ca, 2020) Fotograf 25. Cedar Peynir Miizesi
(www.bonjourquebec.com, 2020)

Museum of Prosciutto di Parma (italya): Parma Jambon ve Salam Miizesi Langhirano’da bulunmaktadir. 2002
yilina kadar belediye depolarina ev sahipligi yapan bina, jambon fabrikalarina yakin bir konuma sahip olmasi
nedeniyle miize yeri olarak secilmistir. Miize sekiz boliimden olusmakta ve jambonun iiretimini anlatan béliimden
baslayarak domuz irklari, gesitli kitalara yayilmasi gibi bilgileri iceren eserlerin bulundugu bolimlerle son

bulmaktadir. Ayrica miizede yerel iiriinlerin satildig1 6zel bir magaza da yer almaktadir (URL 23, 2020).
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Fotograf 26. Parma Jambon ve Salam Miizesi (www.atlasobscura.com, 2020) Fotograf 27. Parma Jambon ve Salam

Miizesi (www.viator.com, 2020)
Ekmek ve Unlu Mamul Temal1 Miizeler

Yoresel ekmekler, ekmek liretim agsamalari, tiretim igin gerekli araglar ile unlu mamullerden elde edilen geleneksel
gidalarin sergilendigi miizelerdir. Bu miizelerde ekmek yapiminin tarihsel gelisimi hakkinda bilgi sahibi olmaya katki
saglayabilecek belgeler sergilenmektedir. Arastirma sonucunda ekmek ve unlu mamulleri konu edinen 14 miizeye

ait bilgiye ulagilmistir (Tablo 8) ve bu miizelerden ikisi hakkinda bilgiler verilmistir.

Tablo 8. Ekmek/Unlu Mamul Temal1 Miizeler

Sira No Tema Ulke Miize Ad
1 Ekmek Amerika  Harold M. Freund American Museum of Baking
2 Ekmek Amerika  American Institute of Baking
3 Pizza Amerika  Pizza Brain
4 Kek Amerika  Endangered Cake Museum
5 Ekmek Almanya  Europen Bread Museum
6 Ekmek Almanya  The Museum of Bread Culture
7 Makarna Italya Museo Nazionole Delle Pasta Alimenteri
8 Ekmek Italya Museo del pane (Bread Museum)
9 Makarna Italya National Museum of Pasta Foods
10 Ekmek ve Pasta Polonya The Gingerbread Museum
11 Unlu Mamuller Tayvan Kuo Yuan Ye Museum of Cake and Pastry
12 Ekmek Portekiz Bread Museum
13 Ekmek Tiirkiye Ankara Ekmek Miizesi
14 Baklava Tiirkiye Gaziantep Baklava Miizesi

Kaynak: Akyiirek & Erdem, 2019; Sandik¢1, Mutlu & Mutlu, 2019; URL3, 2020; URL4, 2020; URLY5, 2020;
URLSG, 2020; URLY9, 2020

Harita 8. Ekmek ve Unlu Mamul Temali Miizeler
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Harold M. Freund American Museum of Baking (ABD): Kaliforniya’da yer alan Glendale Freund Baking
Sirketi’nin eski bagkani ve AIB (Amerikan Pigirme Endiistrisi) Yonetim Kurulu’nun eski bir iiyesi olan Harold
Freund, miizenin kurulmasini tegvik etmistir. AIB diinyanin en biiyiik firin figiirleri koleksiyonu ve fon konusunda
destek vererek miizenin kurulmasini saglamistir. Miize 3.800 yildan daha eski tarihlerde var olan Misir ekmegi, Misir
keki, Roma ekmegi ve Kuzey Amerika’da yasayan kolonilere ait tahil ile ilgili bilgi igerikli 6nemli eserlere ev
sahipligi yapmaktadir. Ayrica 6zel bir kitap koleksiyonuna sahip olmakla birlikte, koleksiyonun bir pargasi olarak
Louis Livingston Kiitiiphanesini bilinyesinde barindirmaktadir. Harold Freund’un 1996 yilinda vefatindan sonra

miizenin ad1 1998 yilinda Harold M. Freund Amerikan Firincilik Miizesi olarak degistirilmistir. Miizenin amaci

firincilik endiistrisi tarihini tanitmak ve korumaktir (URL 24, 2020).

Fotograf 28. Harold M. Freund Amerikan Firincilik Miizesi (www.lasr.net, 2020). Fotograf 29. Amerikan Firincilik

Miizesinin Kurulus Dénemi (www.lasr.net, 2020)

Europen Bread Museum (Almanya): Almanya Ebergotzen’de yer alan Avrupa Ekmek Miizesi
(Almanca:Europdisches Brotmuseum), Avrupa’da ekmek yapiminin tarihsel gelisimini tanitmayir amaglayan bir
miizedir. Miizede Avrupa’da tahil cift¢iligi, tahil isleme, 6gilitme, ekmek pisirme ve sanatta ekmegin yeri gibi bilgiler
sergi ve gosteriler araciligiyla sunulmaktadir. Ayrica hala islev goren firinlar, yel degirmeni, su degirmeni, ekmek

arabalari, tarim makineleri, ekmek hazirlamak i¢in gerekli alet ve ekipmanlar sergilenmektedir (URL 25, 2020).

Fotograf 30. Avrupa Ekmek Miizesi Sergi Alan1 (www.breadculture.net, 2020) Fotograf 31. Avrupa Ekmek

Miizesi Girisi (www.wander.am, 2020)
Cikolata/Seker Temah Miizeler

Cikolatanin tarihi, kdkeni, ticaret yontemleri, kakao iiretimi, seker liretimi ve sekerleme yapim agamalar1 hakkinda
bilgi veren dgelerin yer aldig1 ve eski iiretim fabrikalarinin halka agilmasiyla kurulan miizelerdir. Arastirma
sonucunda 30 ¢ikolata/seker temali miize oldugu (Tablo 9) bilgisine ulagilmistir. Temay1 daha kapsamli agiklamak

amaciyla iki miizeye ait bilgiler detaylandirilmstir.
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Tablo 9. Kakao, Cikolata ve Seker Temali1 Miizeler

SiraNo Tema Ulke Miize Ad1
1 Cikolata Amerika  Chocolate Museum
2 Sekerleme Amerika  Candy Americana Museum
3 Cikolata Amerika  Hershey's Chocolate World
4 Sekerleme Amerika  Jelly Belly Candy Company factory
5 Sekerleme Amerika M&M's World
6 Cikolata Almanya  Imhoff-Schokoladen Museum
7 Cikolata Almanya  Halloren Chocolate Factory
8 Cikolata Almanya Das Schokoladen museum im Herzen Hamburgs
9 Cikolata Fransa Museee Secrets du Chocolat
10 Seker ve Cikolata Fransa Museum of the Art of Sugar and Chocolate, Cordes-sur-Ciel
11 Cikolata Fransa Chocolate Museum
12 Sekerleme Fransa Haribo Candy Museum (Musée du Bonbon Haribo)
13 Cikolata Italya Museo del Cioccolato (Chocolate Museum)
14 Cikolata Belgika Choco-Story Museum
15 Cikolata Belgika Jacques Chocolate Museum
16 Cikolata ve Kakao Belgika Museum of cacao and chocolate
17  Cikolata Ingiltere ~ Cadbury World
18 Cikolata Kanada Chocolate Museum
19 Cikolata Irlanda Butler’s Chocolate Experience
20  Cikolata irlanda The Chocolate Warehouse
21 Cikolata Ispanya ~ Museu de la Xocolate Museum
22 Sekerleme Hindistan  Schimpff's Confectionery Museum
23 Cikolata Rusya Museum of Chocolate (Pokrov)
24 Cikolata ve Pasta Avusturya Demel
25 Cikolata Kiiba Chocolate Museum
26 Seker Belgika Sugar Museum,
27 Rafine Seker Kanada Redpath Sugar Refinery
28 Seker Tayvan Taiwan Sugar Museum (Kaohsiung)
29 Seker Brezilya  Museum of Sugar
30 Cikolata Tiirkiye Pelit Cikolata Miizesi

Kaynak: Ceyhun-Sezgin & Sanlier, 2018; URL3, 2020; URL4, 2020; URLS5, 2020; URL6, 2020; URL7, 2018;
URLS, 2018; URLSY, 2020

Museu de la Xocolata Museum (Ispanya): Cikolata Miizesi Avrupa’daki ¢ikolatanin tarihini, kokenini, ticaret
siirecini ve kakao ¢ekirdeginden endiistriyel Uretim siireclerine kadar birgok bilgiyi sunmaktadir. Barselona’da
bulunan kiigiik bir miizedir. Birinci alanda kakao bitkisi ve agacinin meyveleri sergilenmekte, ikinci alanda Aztek
kakaolu igecegi “Xocoatl”’in tarifi, ¢ikolatanin Aztek ve Maya gibi eski Latin Amerika kiiltiirii agisindan 6nemini

anlatan eserlere yer verilmekte ve devaminda ise ¢ikolatanin tarihi ile sanat ve firmcilik iizerindeki etkisine iliskin

Harita 9. Kakao, Cikolata ve Seker Temal1 Miizeler
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bilgiler sunulmaktadir. Cikolatanin tarihi ve endiistriyel tiretiminin gorsel-igitsel sunumuna genis bir bolim
ayrilmistir. Kurutulmus kakao ¢ekirdeklerinin 6giitiilmesinden ¢ikolata kaliplarina kadar farkli {iretim siireglerini

gosteren makineler sergilenmektedir. Diizenli olarak ¢ikolata konusunda etkinlikler, turlar ve atdlyeler organize

edilmektedir. Ayrica miizenin girisinde her tiirlii ¢ikolata ¢esidinin satigsa sunuldugu bir magaza bulunmaktadir (URL
26, 2020).

Fotograf 32. Cikolata Miizesi Sergi Alan1 (www.getyourguide.com, 2020) Fotograf 33. Cikolata Miizesi’nde
Sergilenen Cikolata Dekorlar1 (www.tripadvisor.com.tr, 2020)

Haribo Candy Museum (Musée du Bonbon Haribo) (Fransa): Bu miize Haribo markali sekerlerin tarihi ve
iretimine odaklanan bir miize-magazadir. 1996 yilinda kurulmustur ve her yil ortalama 300.000 kisi tarafindan
ziyaret edilmektedir. Uzeés (Gard) kenti yakinlarinda “Pont des Charrettes” olarak ifade edilen bir bolgede
bulunmaktadir. Eglenceli ve egitici bir giizergaha sahip olan miize ¢ocuklarin ziyaret boyunca iiretime ilgi duymasini

saglamaktadir. Kurucusu Hans Riegel’in ¢aligmalar1 araciligiyla sekerlemelerin liretim siiregleri sergilenmektedir
(URL 27, 2020).

Fotograf 34. Haribo Seker Miizesi Sergi Alan1 (www.museedupaysduder.com, 2020) Fotograf 35. Haribo Seker
Miizesi Sergi Alan1 (www.museedupaysduder.com, 2020)

Diger Miizeler

Diinyanin farkli ilkelerinde ¢esitli temalara sahip ve say1 agisindan da sinirlt olan gastronomi miizeleri, yukarida
belirtilen temalar dahiline alinmadigindan diger miizeler basligi altinda incelenmistir (Tablo 10). Bu kapsamda iki

miize detay bilgilerle cesitli yonleri ve 6zellikleriyle agiklanmustir.
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Sira No Tema Ulke Miize Adi
1 Tarim ve Gida Amerika  Agropolis Museum
2 Uretim Amerika  The Farmers' Museum
3 Jole Amerika  Jell-O Gallery Museum
4 Deniz Uriinleri Amerika  Maritime & Seafood Industry Museum
5 Patlamig Misir Amerika  Wyandot Popcorn Museum
6 Act Sos Amerika  Tabasco Museum
7 Tarim Amerika  Dole Plantation
8 Restoran Amerika  Oldest McDonald's restaurant
9 Restoran Amerika  Big Mac Museum
10 Sirke Amerika  International Vinegar Museu
11 Tuz Almanya  German Salt Museum
12 Gida Katki Maddeleri Almanya Food Additives Museum
13 Baharat ve Ot Almanya  Spice Museum, Hamburg,
14 Tuz Almanya  Hallors and Saline Museum
15 Ascilik Tarihi Almanya  Deutsches Museum fuer Kockkunst und Kochbuecher
16 Yemek Kitaplari Almanya  Deutsches Kochbuch museum
17 Tuz Fransa Royal Saltworks at Arc-et-Senans
18 Yilan Balig Italya Museo dell’anguilla (Eel museum)
19 Sirke Italya Balsamic Vinegar Museum
20  Dondurma Italya Gelato Museum
21 Gida Belgika Brussels Museum of Mill and Food
22 Gurme Miizesi ve Kiitliphane Belgika Gourmet Museum and Library
23 Tarim Isvigre Swiss Museum of Agriculture in Burgrain
24 Tuz Ingiltere  Lion Salt Works
25 Tarim ve Gida Kanada Agriculture and Food Museum
26 Tahil Kanada Grain Academy Museum
27 Tuz Polonya Bochnia Salt Museum
28 Tarim Polonya National Museum of Agriculture in Szreniawa
29  Gida Irlanda Burren Smokehouse
30 Bal Tayvan Honey Museum
31 Gida Tayvan Taiwan Mochi Museum
32 Gida Tayvan Taiwan Nougat Museum
33 Tuz Tayvan Taiwan Salt Museum
34 Balik Tayvan Teng Feng Fish Ball Museum
35 Soya Sosu Tayvan Soy Sauce Brewing Museum
36 Tarim Misir Agriculture Museum
37 Geleneksel Tarim Teknolojisi Hindistan The Goa Chitra Museum
38  Tarim Uriinleri Hollanda  Museum de Locht
39 Tuz Avusturya Hallein Salt Mine
40 Tuz Pakistan Khewra Salt Mine
41 Aricilik Litvanya  Lithuanian Museum of Ancient Beekeeping
42 Balik Norveg Lofoten Stock fish Museum
43 Balik Norveg Klippfish Museum
44 Balik Tiirkiye Istanbul Balik Miizesi
45 Aricilik Tiirkiye Cine Aricilik Miizesi
46 Bal Tiirkiye Marmaris Bal Evi Miizesi
47 Aromatik Bitki Tiirkiye Antakya Tibbi ve Aromotik Bitkiler Miizesi
48 Dondurma Tiirkiye Dondurma Miizesi
49 Aricilik Tiirkiye Polenezkdy Aricilik Miizesi
50 Aricilik Tiirkiye Ozel Mugla Aricilik Miizesi

Kaynak: Ceyhun-Sezgin & Sanlier, 2018; Akyiirek & Erdem, 2019; Mankan, 2017a; URL1, 2017; URL2, 2017; URL3, 2020

URLA4, 2020; URLS, 2020; URLS6, 2020; URL7, 2018; URLS, 2018; URLY, 2020
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Harita 10. Gastronomi Miizeleri

Food Additives Museum (Almanya): Alman Gida Katki Maddeleri Miizesi’nde giinliik olarak tiiketilen bir¢ok
yiyecege eklenen farkli kimyasal maddeler sergilenmektedir. Miize farkli tiirdeki katki maddeleri, bu maddelerin
kullanim amaglari, iiretim siiregleri, risk ve yan etkileri hakkinda ziyaretgilere bilgi vermek amaciyla Hamburg Gida

Vakfi tarafindan 2008 yilinda kurulmustur (URL 28, 2020).

Fotograf 36. Gida Katki Maddeleri Miizesi Sergi Alani1 (www.atlasobscura.com, 2020) Fotograf 37. Gida Katki
Maddeleri Miizesi Sergi Alan1 (www.atlasobscura.com, 2020)

Gourmet Museum and Library (Belgika): Belgika’nin Liége eyaletindeki Hermalle-sous-Huy’da yer alan
Gurme Miizesi ve Kiitliphanesi, gastronomi tarihine adanmis bir miizedir. Belgika’daki en 6nemli yiyecek ve i¢ecek
kitaplarini iceren bir koleksiyona sahip olmasinin yani sira Avrupa’daki en biiyiik yirmi kiitiiphaneden biridir. Avrupa
ve Ozellikle Belcika sofra sanati ve tiitiin {irtinleri hakkinda bilgiler sunmaktadir. Konulara gére biyografiler, tarih,
yemek tarifleri, ascilik, cocuk ascilik, diyetetik, vejetaryenlik, veganlik, ev ekonomisi, sosyoloji ve yemek kimyasi
gibi siniflandirilma yapilmistir. Miizede 17. yiizyilin otantik gastronomi nesneleri, orijinal resimler, mobilyalar ve

basyapit eserleri sergilenmektedir (URL 29, 2020).

Fotograf 38. Gurme Miizesi ve Kiitiiphanesi (www.liegetourisme.be) Fotograf 39. Gurme Miizesi ve Kiitiiphanesi
(shanghailiving.com, 2020)
175



Ceyhun Sezgin, A. & Akbyuk, T. JOTAGS, 2021, 9(1)
Sonuc ve Oneriler

Belirli bir yiyecek veya igecek temasi iizerine kurulan, {iriin ya da iiretim odakli olan, liretim agamalari, tiretimde
kullanilan arag-geregler veya tarihsel olarak iiretim siireglerine dair bilgilerin ve dgelerin sergilendigi gastronomi
miizeleri toplumlarm mutfak kiiltlirlerinin tanittiminda etkilidir. Diinyanin bir¢ok iilkesinde cografi ve iklim
kosullarina bagli olarak yetistirilen iiriinlerin tanittmindaki rolii nedeniyle ydresel iiriin temelli miizelerin yogunlukta
oldugu goriilmektedir. Arastirmada diinyanin farkl iilkelerinde bulunan 250 gastronomi miizesi sergilenmeye konu
olan iriin bazinda 10 farkli temaya aynlmistir. Gastronomi miizeleri tema bazinda say1 agisindan
degerlendirildiginde; mutfak kiiltiirii temali, sarap/bira ve diger icecek temali, ¢ikolata/seker temali ve meyve/sebze
temali miizelerin agirlikta oldugu sonucuna varilmigtir. Diinya iilkelerinden ¢ok eyaletli bir yapiya sahip olan
Amerika Birlesik Devletleri, karmagik kiiltiirel yapisi nedeniyle bircok farkli temada gastronomi miizesine ev
sahipligi yapmaktadir. Akdeniz ve cevresindeki iilkelerde ise zeytin ve zeytinyagi miizelerinin agirlikta oldugu dikkat
cekmektedir. Zengin ve taninmis mutfak kiiltiiriine sahip olma 6zelligi acisindan iinlenen Fransa ve Italya’nin farkl
temalarda birgok gastronomi miizesine sahip oldugunu sdylemek miimkiindiir. Bu aragtirmanin konu ile ilgili olarak

ileride yapilacak calismalara kaynak teskil edebilecegi ongoriilerek asagidaki dnerilere yer verilmistir.

e Ulkelerin gastronomik degere sahip iiriinleri koruma altina alarak turizme katki saglayacak iiriinlere

donistiirmeleri gerekmektedir.

e Mutfak kiiltiiriinliin gelecek nesillere aktarilmasinda 6nemli bir unsur olan gastronomi miizelerinin sayisinin

arttirilmasi i¢in ¢aligmalar yapilmalidir.

e Var olan gastronomi miizelerini tanitmak ve ziyaretgi sayilarimi arttirmak amaciyla miizelerin reklam ve

pazarlama faaliyetlerinin gelistirilmesi gerekmektedir.
e Gastronomi miizelerinin faaliyetleri i¢in politikalar, tesvikler ve destekler artirilmalidir.
e Seyahat acenteleri ve tur rehberlerinin rotalarina gastronomi miizeleri eklenmelidir.

e Gastronomi miizelerinin faaliyetlerine katki saglayacak farkli aragtirma metotlarindan yararlanilarak akademik

arastirmalar artirilmalidir.
Beyan

Makalenin tiim yazarlariin makale stirecine verdikleri katki esittir. Yazarlarin bildirmesi gereken

herhangi bir ¢ikar ¢atigsmasi yoktur.
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Extensive Summary

The disappearance of cultural values peculiar to societies has revealed that the culinary culture should be
preserved and transferred to future generations. Gastronomy tourism comes to the fore when it comes to maintaining
and protecting the local cuisine culture, which has a significant place among cultural values. Gastronomy tourism,
which benefits the country's economy with its contribution to destination marketing and increasing tourism potential,
is expressed as a type of travel made to experience local culinary cultures. For this reason, countries benefit from
gastronomy museums to increase their tourism activities, diversify them and reveal their gastronomic values.
Gastronomy museums, which have a significant task in terms of preserving the culinary cultures by reflecting the
eating habits of the societies, transferring them to future generations, and gaining sustainability, are evaluated as a
destination marketing tool by presenting unique and different experiences to their visitors. This situation has made
gastronomy museums an attractive center for local and foreign visitors. In this research, gastronomy museums, which
promote country-specific eating and drinking habits and traditional products with different materials such as various
objects and images, were categorized according to themes in terms of the food products exhibited. The research

aimed to increase the awareness of gastronomy museums and to contribute to their promotion.

Purpose and Model of the Research: In this research, gastronomy museums, established to reflect the general
characteristics and eating and drinking habits of culinary cultures in different countries and transfer them to future
generations, were thematically evaluated in terms of exhibited food products. Review and document analysis, one of
the qualitative research methods, was carried out in the study for planning to increase awareness and contribute to
the promotion of gastronomy museums. Therefore, this research aimed to determine gastronomy museums operating
in the world by thematic analysis and to provide resources for the relevant literature. The limited literature resources
are among the limitations of the study. In this research, a total of 250 gastronomy museums in different countries of
the world were divided into 10 different themes: cuisine culture, local product, fruit/vegetable, wine/beer and other
beverages, olive/olive oil, tea/coffee, cheese/delicatessen, bread and bakery products, chocolate/sugar and other
museums and then mapped based on country-theme. Two museums were detailed with their history, the purpose of
establishment, food products exhibited, objects, tools, and equipment related to the food product, the way of display,

and photographs to set an example for each theme.

Results: In line with the investigations made within the framework of research purposes; 42 museums with cuisine
culture, 13 museums with local product themes, 20 museums with fruit/vegetable themes, 37 museums with
wine/beer and other beverage themes, 20 museums with olive/olive oil themes, 11 museums with tea/coffee themes,
13 museums with cheese/delicatessen themes, 14 museums with the theme of bread and bakery products, 30 museums

with the chocolate/sugar theme and 50 museums with other product themes information on were reached.
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1. Culinary Themed Museums: Culinary culture and gastronomy-themed museums are museums that display items
representing the general characteristics and history of local cuisines. As a result of the findings obtained, 42 museums
were reached within the scope of this theme.

2. Local Product Themed Museums: Local product-themed museums are museums established to promote traditional
foods in their regions. Information on 13 museums belonging to this theme was reached.

3. Fruit/Vegetable Themed Museums: Fruit/vegetable themed museums are museums that present fruit and
vegetable varieties from seed to consumption, production process, harvest stages, history and general characteristics.
As a result of the data obtained, it was seen that the humber of vegetable-themed museums was higher than fruit-

themed museums.

4. Wine/Beer and Other Beverage Themed Museums: In wine/beer and other beverage-themed museums, items
such as the production stages, history, culture, special collections, first production bottles and barrels of beverages
are exhibited. As a result of the research, information about 37 museums subject to the theme was reached and it was
observed that wine and beer museums were more common than other beverages. Museums under this theme are

concentrated in America, Ireland and Taiwan.

5. Olive/Olive Oil Themed Museums: In the research, information about 20 museums related to the theme was
obtained and it was concluded that the climatic and geographical conditions of these museums are concentrated in

the Mediterranean Basin due to the fact that they are suitable for olive cultivation.

6. Tea/Coffee Themed Museums: In certain regions where tea and coffee cultivation is carried out, the history,
culture, production stages, special collections of these beverages, packages and boxes belonging to the ancient times
are exhibited in museums that operate especially for promotion and cultural sustainability. Information on 11

museums on this theme has been found.

7. Cheese and Delicatessen Themed Museums: They are museums that offer information about cheese and
delicatessen products, introduce their varieties, and exhibit the tools and equipment used in their production. It is

determined that there are 13 cheese and delicatessen themed museums in different countries of the world.

8. Bread and Bakery Themed Museums: They are museums where local breads, bread production stages, tools
necessary for production and traditional foods obtained from bakery products are exhibited. As a result of the

research, information on 14 museums dealing with bread and bakery products was obtained.

9. Chocolate/Candy Themed Museums: They are the museums established by the public opening of the old
production factories, which contain items that provide information about the history, origin, trade methods, cocoa
production, sugar production and confectionery production stages of chocolate. As a result of the research, it was

found that there are 30 chocolate/sugar themed museums and the most chocolate museums are in America.

10. Other Museums: Gastronomy museums, which have various themes in different countries of the world and are
limited in number, have been examined under the title of other museums since they are not included in the above-

mentioned themes.

Conclusion: Gastronomy museums, founded on a specific food or beverage theme or product/ production-oriented

or historically exhibit information and items about production stages or tools and types of equipment used within
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production processes are effective in promoting culinary cultures of societies. In this research, 250 gastronomy
museums in different countries were divided into 10 different exhibition themes based on the food product. The
United States, which has a state system, is home to many different themed gastronomy museums due to its complex
cultural structure. It is noteworthy that olive and olive oil museums are predominant in the Mediterranean and
surrounding countries. It is possible to say that countries such as France and Italy, which are famous for their rich

and well-known culinary culture, have many gastronomy museums with different themes.
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