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Keywords

Kiiltiirtin gelecek kusaklara aktarilmasinda ve kiiltiirel degerlerin korunmasinda miizelerin
etkisi bilyiiktiir. Miizelerin sergilenme sekilleri, ziyaretcilerin miize hakkinda bilgileri
hatirlama ve farkli bir deneyim edinme agisindan 6nemlidir. Bu noktadan hareketle,
calismanin amaci1 Gaziantep Emine G6giis Mutfak Miizesi’nin sergilenme sekillerini tespit
etmektir. Caligmada nitel aragtirma yontemi kullanilmigtir. Arastirma verileri gézlem formu
kullanilarak goézlem teknigi ile toplanmistir. Arastirmada s6z konusu miizede agirlikli
olarak duragan sergileme tekniklerinin kullanildig1 tespit edilmistir. Ozellikle vitrin igi
sergileme, mankenler, bilgi panolar1 ve gorsellerin cogunlukta oldugu belirlenmistir.
Dinamik sergileme tekniklerinden ise video gosterimi teknigi tercih edildigi tespit
edilmistir. Calismanin son bdliimiinde gastronomi temali miizelerin sergilenme sekillerine
yonelik oneriler sunulmustur.
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Cultural influence is great in conveying the culture to future generations and preserving
cultural values. The way the museums are exhibited is important in terms of recalling
information about the museum and getting a different experience. From this point of view,
the aim of working is to determine the exhibition forms of Gaziantep Emine Gogiis
Culinary Museum. Qualitative research method was used in the study. Survey data were
collected by observation technique using observation form. In the survey, it was determined
that stationary display techniques were used predominantly in the museum. In particular, it
has been determined that display cases, mannequins, information boards and visuals are in
the majority. It has been found that video display technique is preferred to dynamic display
techniques. In the last part of the work, suggestions on the ways of exhibiting gastronomy-
based museums were presented.
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GIRIS

Mutfak kiiltiirii bir toplumun kimligi olup, toplumlari tanimlamak, toplumsal izleri ve toplumsal degisimleri
izlemek ve anlamak i¢in kullanilabilecek en etkili araglar arasinda yer almaktadir (Saatg¢i, 2016: 1-2). Kiiltiiriin en
onemli gostergelerinden biri olan mutfak kiiltiirlinlin olusmasinda; toplumlarin yasam big¢imi, kiiltiirel degerleri,
ekonomik yapilari, mutfaga ilgileri, yasanilan cografyanin fiziksel 6zellikleri, flora-fauna ve iklim kosullarinin etkili
olmasinin yani sira, sosyal siiflar, ticaret yollar1, din ve inanislar, savasg, cografi kesif ve gogler de etkili olmustur
(Sanlier, 2004; Besirli, 2010; Ozgen, 2015; Yazgan Serinkaya, 2017). Bu unsurlara bagli olarak mutfak kiiltiirii
toplumdan topluma, yoreden yoreye farklilik gostermekte, toplumlar arasinda farkli yemek kiiltiirlerinin olusmasina

neden olmakta, uzun yillar sonucunda sekillenmesi itibariyle bir toplumun kendisini ifade etmesinin 6nemli bir aract

haline gelmektedir (Sanlier vd, 2012; Tiirkay ve Geng, 2017: 220).

Miizeler bir bdlgenin kiiltiiriinii yansitan en 6nemli kiiltiirel 6gelerden biri olup, kiiltilir turizmi agisindan dnemli
kuruluslar arasinda yer almaktadir. Kiiltiirel, tarihi ve sosyal olaylarin sergilenmesinde miizelerin aktif roli

bulunmasi ile birlikte, mutfak kiiltiiriiniin sergilenmesinde de gastronomi temali miizelerden destek alinmaktadar.

Gastronomi miizeleri mutfaklarin, gastronomi tarihi ve kiiltiiriiniin tanitilabilmesi i¢in en iyi aracilardir (Mankan,
2017b:173). Diinyada farkli gastronomi temali miizeler bulunmasina ragmen, Tiirkiye’de sayilari olduk¢a az oldugu
bilinmektedir. Gastronomi temali miizelerin bazilar1 tek bir iiriinii (sarap, zeytin, zeytinyagi) sergilemeyi tercih
ederken bazilar1 da mutfak kiiltiiriniin tamamini yansitacak koleksiyonlara yer vermektedir. Gaziantep Emine Gogiis
Mutfak Miizesi bulundugu sehrin mutfak kiiltliriinii somut hale getirerek ziyaretcilere aktaran miizelerden biridir

(Istanbullu Dinger ve Sahinoglu, 2015: 147).

Bir miizenin basarisi ziyaret¢ilerin zihninde yarattig1 biling diizeyine ve hatirlama giicline bagl oldugundan,
gastronomi temali miizelerde sergileme sekillerinin tespit edilmesi, ziyaret¢ilerin deneyimleri agisindan 6nem arz
etmektedir. (Giil ve Giil, 2017: 63). Kullanilan sergileme teknikleri de ziyaretcilerin miizedeki gecirdikleri siire ile
dogrudan iliskili olup, farkli deneyimler edinmesini saglayacak niteliktedir. Bu nedenle calismada sergileme
teknikleri aragtirma konusu olarak belirlenmistir. Caligmanin amaci ise mutfak kiiltiiriiniin gastronomi miizelerinde
sergilenme sekillerini Emine Gogiis Mutfak Miizesi 6rneginde incelemektir. Bu ¢alismanin literatiire ve gastronomi

miizesi olusturma diisiincesi icerisinde olan kisi, kurum ve kuruluslara katki saglamasi1 beklenmektedir.

LITERATUR TARAMASI

Beslenme ya da mutfak kiiltiirii sadece yemeklerden ya da genel anlamda besinlerden ibaret olmayip ¢ok daha
fazla konuyu igermektedir (Nahya, 2012: 11). Mutfak kiiltiirii yiyecek-icecek hammaddelerinden, kullanilan arag
gereglere, pisirme yontemlerinden yemek yeme aliskanliklarina, agirlama usullerinden sofra adabina, yiyecek igecek
ile ilgili gelenekve inaniglardan saklama yontemlerine kadar, mutfak ile ilgili biitiin degerleri i¢inde barindiran,
gelecek nesillere aktarmada ve bolgenin kiiltlirlinii yansitmada en 6nemli kiiltiirel miraslardan biri olarak
degerlendirilmektedir (Gokgodz, 2017: 10-11). Cokisler ve Tiirker (2015: 123) mutfak kiltiiriiniin kiiltlir turizmi
acisindan tasidigi 6nemin sadece lriinlerden kaynaklanmadigini, ayni zamanda iirlinlerin hazirlanma, pisirilme,

sunum ve tiikketim agamalarindaki her tiirlii folklorik degerden de kaynaklandigini belirtmislerdir. Kiiltiir turizmi ile
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yakindan iligkili ve i¢ ige olan gastronomi turizminde ise mutfak kiiltlirii tim yonleriyle baslica ¢ekim faktorii
olabilmektedir. Bir iilkenin ya da bdlgenin yoresel yiyecek ve i¢ecekleri tanitilirken mutfak kiiltiirine ait unsurlarin
bir biitiin olarak 6zgiin bir sekilde sergilenme gerekliligi ortaya ¢ikmaktadir. Miizeler ise bu amaca en giizel hizmet

edecek mekanlardan biridir.

Uluslararas1 Miizecilik Konseyi’ne (International Council of Museums- ICOM) gére miize; “Insanoglunun ve
cevresinin kesin kanitlarini, egitim, calisma ve insanligin estetik hazzi i¢in toplayan, koruyan, arastiran, ileten ve
sergileyen, halka acik, toplumun ve toplumun gelisiminin hizmetinde olan kar amaci giitmeyen kalic1 bir kurulustur”
(ICOM, 2019a). Miizeler, oncelikle zengin tarihi ve kiiltiirel mirasi korumay1 hedefleyen, gecmisi glinlimiize
tastyarak toplumu bilinglendiren ve kiiltiir seviyesini ylikselten, doga ve insanlik gecmisine dayali deger ve eserleri
sergileyen, kiiltiirel mirasmn bir sistem iginde sunuldugu yer olarak da tanimlanabilir (Ashley, 2005; Ozkasim ve
Hegel, 2005; Y1ilmaz ve Senel, 2014: 500). Ozel miizeler ise kamu kurum ve kuruluslari, gercek ve tiizel kisiler ile
vakiflarin kendi hizmet konular1 veya amaclarimi gerceklestirmek amaciyla kurulan Kiiltlir ve Turizm Midiirligi

denetimindeki miizelerdir (ICOM, 2019b).

Tiirkiye’de Kiiltiir ve Turizm Bakanlig: Kiiltiir Varliklar ve Miizeler Genel Miidiirliigii’ ne bagli miize sayis1 2004
yilinda 176 iken, 2018 yilinda 202’ye ulagmig, 2004 yilinda 94 olan 6zel miize sayisi, 2018 yilinda 260’a yiikselmistir
(Anonim, 2019). Bu veriler 1s18inda 6zel miizelerin bakanliga ait miizelere kiyasla daha hizli artis gosterdigini
sOylemek miimkiindiir. Kiiltlir ve Turizm Bakanligina bagli miizeler ve 6zel miizelerin 2015-2018 yillar arasinda

miize sayisi, eser sayisi ve ziyaretci sayist tablo 1 ve tablo 2°de gosterilmektedir.

Tablo 1: Kiiltiir ve Turizm Bakanligi’na Bagl Miize Istatistikleri

Kiiltiir ve Turizm Bakanh@i’na Bagh Miizeler
Yillar Miize Sayisi Eser Sayisi Ziyaretci Sayis1*
2015 193 3.628.715 28.122.934
2016 193 3.685.609 17.247.440
2017 197 3.692.915 20.509.746
2018 202 3.734.223 28.145.550

Kaynak: http://www kulturvarliklari.gov.tr (Erisim Tarihi: 09.07.2019)

*Yillara gore ziyaretgi sayisi, Oren yeri ve miize ziyaretgileri sayisinin toplamidir.

Tablo 2: Ozel Miize Istatistikleri

Ozel Miizeler
Yillar Miize Sayisi Eser Sayis1 Ziyaretci Sayisi
2015 216 393.602 8.925.132
2016 224 374.250 8.040.090
2017 239 378.990 10.281.258
2018 260 396.457 12.478.229

Kaynak:http://www.kulturvarliklari.gov.tr (Erisim Tarihi: 09.07.2019) ve http://www.tuik.gov.tr (Erigim Tarihi: 09.07.2019)
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Tablo 1 ve Tablo 2 incelendiginde, 6zel miizelerin eser sayisinin bakanliga bagli miizelere gore az sayida oldugu
goriilmektedir. 2018 yilinda bakanliga bagli miize ve oren yerlerinin ziyaretgi sayis1 28.145.550 iken, 6zel miize
ziyaretgi sayisi 12.478.229 olup, 6zel miize ziyaretgilerinin bakanliga ait miize ve oren yerleri ziyaretgilerine orant

%44,3 dir.

Miizeler son yillarda belirgin derecede degisim gegirmekte olup koleksiyon/sergi bi¢iminde (iiriine yonelik)
sunumlarin yani sira ziyaretgilerin beklentilerine de odaklanmaktadir. Giiniimiizde miizeler, ziyaretcilerin deneyim
yasayacaklart ve bos zamanlarii degerlendirebilecekleri, egitim ve eglencenin bir arada oldugu mekéanlara
doniistiiriilmektedir (Sezgin vd, 2011: 202). Tiirkiye’deki miizeler ise koleksiyon anlaminda ¢esitlilik, yeni sergileme
ve anlatim yontemleri ve ozellikle toplumsal paylasim gibi ¢cagdas miizecilik anlayisinin geregi olan amaglarini
uygulamaya yansitmakta yetersiz kalmaktadir (Ozkasim ve Ogel, 2005: 97). Tiirkiye’de gok sayida farkli miize
bulunmasina ragmen koleksiyonlarin sergilenme sekillerinde cogunlukla geleneksel metotlar kullanilmaktadir. Oysa
cagdas miizecilik kavrami i¢inde, koleksiyonlarin daha etkili tarzda sergilenmesi i¢in, geleneksel metotlar yaninda
teknolojik araglardan da yararlanmak gereklidir. Miizeler, sergileme teknikleri bakimindan duragan sergileme

teknikleri ve dinamik sergileme teknikleri olmak iizere ikiye ayrilmaktadir (Erbay, 1998: 18-19).

Duragan Sergileme Teknikleri (Geleneksel Metot): Vitrin i¢i sergileme veya stant {izeri sergilemeler olup,
modeller, diaromali odalar (6n planda modeller, arka planda dev boyutlu duvar resmi yer alan odalar), maketler
(cesitli yerlesim yeri, bina ve araglarin gergek boyutlarmin kiigiiltillerek kopyalarinin yapilmasi), mankenler,

cizimler, fotograflar ve bilgi panolar1 gibi duragan unsurlarla desteklenmektedir (Erbay, 2011: 89).

Dinamik Sergileme Teknikleri: Sesli yonlendiriciler, film, video ve slayt gosterileri, hareketli modeller, canli
yorumcular, bilgisayar destekli sergiler, similatorler (goriintii ve ses efektlerinin olusturdugu teknik diizenek),
interaktif gosterimler, video diskleri ve dramalar dinamik sergileme teknikleri olarak adlandirilmaktadir. Yardimci
gorsel ve igitsel tekniklerin kullanilmasi ile ziyaret¢ilerin daha kolay 6grendigi diisiincesinden yola ¢ikarak dinamik
sergileme teknikleri gelistirilmigtir. Dinamik sergileme teknikleri 6zel hazirlanmis diizeneklere ihtiya¢ duymakta

olup, tek basina kullanildig1 gibi geleneksel metotlar ile de kullanilabilmektedir.

GASTRONOMIi MUZELERIi

Bir destinasyonun kiiltlir ve gastronomi turizminde gelisebilmesi i¢in kiiltiirel ve gastronomik zenginliklerinin
miize faaliyetleri ile iliskilendirilmesinin gerekli oldugu diisiinilmektedir (Mankan, 2017a: 645). Bu diisiinceden
hareketle mutfak kiiltiiriiniin gastronomi miizelerinde sergilenme gerekliligi bulunmaktadir. Gastronomi miizeleri,
yiyecek-igeceklerin tarihini sunma diginda ziyaretgilere bu yiyecek ve igecekleri tadabilme, satin alabilme ve
eglenceli vakit gegirebilme imkani veren miizelerdir (Yilmaz ve Senel, 2014: 499). Gastronomi temali miizeler bir

tilkenin ya da bolgenin mutfak kiiltiiriiniin sergilenmesinde son derece biiyiik 6neme sahiptir.

Tablo 3’de Tiirkiye’de yer alan gastronomi miizelerine yer verilmistir. Tablo incelendiginde gastronomi temali
20 miize oldugu goriilmektedir. Miizelerin isimlerinde ¢ogunlukla “mutfak”, “sarap”, “zeytinyag1” olmak {izere
gastronomiye 0zgl kelimeler icermektedir. Miizelerin sehirlere gore dagilimina bakildiginda 14 farkli ili
kapsamaktadir. illere gore miize sayilar1 incelendiginde Aydin ilinde ii¢ adet, Hatay, Gaziantep ve Istanbul illerinde

iki adet gastronomi temali miize yer aldig1 goriilmektedir. Miizelerin tema dagilimlarinda bes miizenin zeytinyagi
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miizesi, dort miizenin yoresel mutfak kiltiirii miizesi, iki miizenin aricilik ve sarap temali oldugu goriilmektedir.
Baklava, cikolata, bal, bicak, mutfak gerecleri, tibbi aromatik bitki ve peynir temali birer adet miize bulunmaktadir.
Zeytinyag1 miizelerinin fazla olmasinin sebebi zeytinyagi iiretiminde kullanilan eski tip arag gereclerin fabrika
yakinlarinda sergilenmesinden kaynaklanmaktadir. Miizelerin bagli oldugu kurum ve kuruluslar incelendiginde,
miizelerin yarisinin kamu kurumlar tarafindan, yedi adet miizenin sahislar tarafindan ve {i¢ adet miizenin ise sivil
toplum kuruluslar tarafindan kuruldugu goriilmektedir. Kamu kurumlarimin gastronomi temali miizeler olusturma

konusunda daha ileride oldugu goriilmektedir.

Gastronomi miizelerine olan talebin her gecen giin artmasi sonucu gastronomi alaninda 6nde gelen sehirlerde
miize ¢alismalarinin yapildig: bilinmektedir. Adana, Mardin ve Konya’da gastronomi ve mutfak miizesi ad1 altinda
miizelerin agilacaginin duyurusu yapilmistir. Gastronomi miizelerine iliskin Mersin ilinde de c¢alismalar baglamig

bulunmaktadir. Sehir turizminde vakit ge¢irmek igin gastronomi miizelerinin varligi énem arz etmekle birlikte,

mutfak kiiltiirliniin gelecek nesillere aktarilacagi mekanlar olarak kullanilmasi kaginilmazdir.

Tablo 3: Tiirkiye’de Yer Alan Gastronomi Miizeleri

Miize Ad1 Bulundugu il Tema Bagh Oldugu Kurum/Kisi

M;;efte Feyzi Kutman Sarap Tekirdag Sarap Adnan Kutman

Zavot Peynir Koyii Miizesi Kars Peynir Bogatepe Cevre ve Yasam Dernegi

Emine G6giis Mutfak Miizesi Gaziantep Eﬁfte;i LS Gaziantep Bilyiiksehir Belediyesi

‘:;3;::11{ Orman Ciftligi Sarap Ankara Sarap, Tursu, Sirke Atatlirk Orman Ciftligi

Hacibanlar Evi Mutfak Miizesi Sanliurfa Eﬁi:usri itk Sanlurfa Biiyiiksehir Belediyesi

Adatepe Zeytinyag1 Miizesi Canakkale Zeytinyagi, Sabun Ada Ciftlik Gida Ur. San. Tic. A. S.

Mutfak Sar!atlz.\.rl A.kadem1s1 Istanbul Mutfak Geregleri Mehmet Aksel

Gastronomi Miizesi

Zeytin ve Zeytinyag Tarihi . . Adnan Menderes Universitesi-

Miizesi Aydn Zeytin ve Zeytinyagi Ziraat Fakiiltesi

Oleatrium Zeytin ve Zeytinyagi . . .

Tarihi Miizesi Aydin Zeytin ve Zeytinyagt ~ Hasan ve Giirsel Tonbul

Edremit Evren Ertiir Tarihi . L . .

Zeytinyag Aletleri Miizesi Balikesir Zeytinyag1 Sabit Ertiir

Cine Aricihik Miizesi Aydin Aricilik Adnan Menderes Universitesi

Ozel Mugla Aricihk Miizesi Mugla Aricilik Mugla ili A1 Yetistiricileri Birligi

Antakya Tibbi ve Aromatik Tibb1 Aromatik Bitki o

Bitkiler Miizesi Hatay ve Baharatlar Hatay Valiligi

Antakya Mutfak Miizesi Hatay Eﬁ{zlsi Mutfak Antakya Ticaret ve Sanayi Odasi

Kostem Zeytinyagi Miizesi [zmir Zeytinyag1 Kostem Kiiltiir, Egt ve Miize Vak.

Tematik Mutfak Miizesi Kahramanmaras Y?re"seul Mutfak Kahra_rn anmaras Dulkadiroglu
Kiltir Belediyesi

Baklava Miizesi Gaziantep Baklava Oguzhan Saygilt

Cikolata Miizesi Istanbul Cikolata Pelit Cikolata

Bicak Miizesi Bursa Bigak Bursa Biiyiiksehir Belediyesi

Marmaris Bal Evi Miizesi Mugla Bal Marmaris Ticaret Odas1 Bagk.

Kaynak: Yazarlar tarafindan olusturulmustur.
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ILGILI ARASTIRMALAR

Gastronomi miizeleri ile ilgili akademik caligmalar incelendiginde, genellikle literatiir taramasi yapilarak
aragtirma yapildigi, heniiz bu konuda yeterli calismanin bulunmadigi goriilmektedir. Yilmaz ve Senel (2014) turistik
bir ¢ekicilik olarak gastronomi miizelerini edindigi farkl islevlere gore dort ana baslik altinda incelemistir. Bunlar;
kiiltiirel mirasa, endiistri mirasina, kirsal turizme ve popiiler kiiltiire dayal1 gastronomi miizeleridir. Mankan (2017b)
ise yapmis oldugu ¢alismasinda, Tiirkiye’deki ve diinyadaki gastronomi miizelerini literatiir taramasi ile incelemistir.
Sormaz ve Glines (2017) Tiirkiye’deki mutfak miizelerini literatiir taramasi ile incelemistir. Mankan (2017a) yapmis
oldugu calismada destinasyon pazarlamasinda cekici bir faktor olarak gastronomi miizelerini degerlendirmistir.
Bekar ve arkadaslar1 (2017) gastronomi miizesi olarak faaliyet gosteren Marmaris Bal Evi’ni turizmde cekicilik
unsuru olarak kullanilmasini ve bdlgenin turizm faaliyetlerine katkisini incelemistir. Aksoy ve Sezgi (2015) ise
Gilineydogu Anadolu Bdlgesi’nin gastronomik unsurlarini ortaya ¢ikarmak amaciyla yapmis olduklar1 ¢alismada,
mutfak miizelerini bdlgenin onemli gastronomik unsurlari arasinda degerlendirmektedir. Istanbullu Dinger ve
Sahinoglu (2015) mutfak miizelerinin somut olmayan kiiltiirel mirasin yasatilmasindaki énemine vurgu yapmislardir.
Caligma sonucunda miizelerin bélgenin mutfak kiiltiiriinii yansittig1 ve kiiltiiriin gelecek kugaklara aktarilmasinda

onemli bir rol istlendigi belirlenmistir.

Yesilyurt ve Arica (2018) yapmis olduklari ¢aligmada Mutfak Miizesi ziyaretcilerinin 6nem verdikleri deneyim
faktorlerini TripAdvisor sitesinde yer alan yorumlar1 degerlendirerek ortaya ¢ikarmiglardir. Elde edilen bulgulara
gore Emine Gogiis Mutfak Miizesi ziyaretcilerinin ¢ogunlugunun yasadiklart deneyimlerin olumlu oldugu

belirlenmistir.

Basaran (1996: 17) ¢alismasinda miizenin bir tek kurulus olarak degil; kiitiiphane ve toplant1 salonlar1, laboratuar
ve egitim boliimleriyle bir “kiiltiir {initesi” olarak diisiiniilmesi gerektigini vurgulamaktadir. Sezgin ve arkadaslar
(2011) galismalarinda miizelerde pazarlama ve miisteri iliskisi konularini incelemis ve Konya Mevlana Miizesi’nde
bir arastirma yapmuislardir. Kasim ve arkadaslar1 (2014) Malezya ve Eskisehir’de genglerin miizeleri ziyaret etme
durumunu saptamak amaciyla yaptiklar1 aragtirmada gengler arasinda miize ziyaretlerinin diisiik oldugu
belirlenmistir. Altunoz Siiriicli ve arkadaslariin (2017) yapmis oldugu calismada, Sinop ili 6rneklem segilerek
arkeoloji miizelerinin turizm agisindan Onemi ziyaret eden kisi sayisi ve elde edilen gelirler dogrultusunda
degerlendirilmistir. Tezgel ve Akova (2017) miize ziyaretgileri {izerine yapilmig ¢aligmalar1 incelemis olup, yapilan
caligmalarin 6nemli bir kisminin nitel arastirma yonteminden yararlandiklar tespit edilmistir. Koroglu ve arkadaglar
(2017) TripAdvisor sitesinde yer alan miizelere yonelik iiretilen olumsuz kullanici giidiimli igerik ¢oziimlemesi
yapmis olup, analiz sonucunda miizelerle ilgili 673 olumsuz tema tespit edilmistir. Giil ve Giil (2017) ise

Balikesir’deki 6zel miizelerin kiiltiir turizmi agisindan potansiyelini degerlendirmistir.

Miizeler ile ilgili literatiir incelendiginde, miize ziyaretgilerine yonelik ve miizelerin turizm agisindan 6nemine
deginen c¢aligmalarin agirlikta oldugu goriilmektedir. Miize sergileme sekillerine yonelik ¢aligmalar sinirlt olmakla
birlikte, gastronomi temali miizelerin sergilenme sekilleri ile ilgili herhangi bir ¢alismaya rastlanilmamistir. Bu

acidan ¢aligmanin ilgili alana katki saglayacagi diisliniilmektedir.
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Tiirkiye’de Mutfak Miizesi caligmalarina bakildiginda, gastronomi temali miizelerin sayisinin artirtlmasinin
gerekliligi goriilmektedir. Tiirkiye’de gastronomi temali miizeler ¢ogunlukla belirli bir {iriine odaklanmakta ve
sergileme sekilleri bakimindan benzerlik gostermektedirler. Gastronomi temali miizelere Zavot Peynir Koyt Miizesi,
Oleatrium Zeytin ve Zeytinyagi Tarihi Miizesi, Sanliurfa Hacibanlar Evi, Miirefte Feyzi Kutman Sarap Miizesi,
Adatepe Zeytinyag1 Miizesi, Antakya Mutfak Miizesi, Kostem Zeytinyag1 Miizesi, Baklava Miizesi, Kahramanmarag
Tematik Mutfak Miizesi ve Marmaris Bal Evi Miizesi 6rnek olarak verilebilir. Emine G6giis Mutfak Miizesi ise

Tiirkiye’nin ilk mutfak miizesidir (Yesilyurt ve Arica 2018) .

Gaziantep Kalesi’nin giineyinde bulunan tarihi Gégiis Konagi, 1905 yilinda yapilmis olup, Tiirkiye’nin ilk Turizm
ve Tanitma Bakanlarindan olan Ali Thsan Gogiis’iin dogdugu ev olarak bilinmektedir. Konagimn sahibi Ali Thsan
Gogiis miizeye annesinin isminin verilmesi sartiyla konagi 2005 yilinda Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi’ne tahsis
etmistir. 2008 yilinda konagin yenileme islemlerinin sona ermesiyle miize hizmete agilmis ve Tiirkiye’ nin ilk Mutfak
Miizesi unvanimi almistir. Gaziantep mutfak kiiltiiriinii tanitmay1 amacglayan Emine Gogiis Mutfak Miizesi’'nde
unutulmaya yiiz tutmus yoresel yemeklerin gorselleri sergilenmekte olup, 6zel vitrinlerde sergilenen ¢esitli mutfak
esyalar;; gecmis donemlerdeki mutfak kiiltiirii hakkinda bilgiler vermektedir. Miizede Gaziantep yemek
malzemelerinden mutfak arag gereclerine, yoresel yemeklerden iceceklere, pisirme yontemlerinden hazirlanigina ve
erzaklarin saklanmasina kadar mutfak kiiltiirii detayli bir sekilde anlatilmaktadir. Miizede meyvelerden ve

sebzelerden yapilan cesitli yemeklerin gorselleri sergilenmektedir. (Gaziantep Valiligi, 2016; Gokgoz, 2017: 56).

YONTEM

Bu calismada nitel arastirma ydntemi tercih edilerek gozlem ve goriisme tekniginden yararlanilmistir. Orneklem
olarak se¢ilen Emine Goglis Mutfak Miizesi’nde mutfak kiiltliriiniin sergilenme sekilleri gozlem yapilarak
belirlenmeye caligilmistir. Gozlem kaydini gergeklestirmek amaciyla gozlem formu hazirlanmistir. Miizeye gozlem
yapmak amaciyla 22.05.2018 tarihinde gidilmis, yaklasik iki saat miizede gozlem yapilmis, objeler ve miize
arastirmaci tarafindan fotograflanmistir. Miize sorumlusu ile de goriisme gergeklestirilerek sergileme sekilleri ile

ilgili veri toplanmustr.

BULGULAR

Bu boéliimde Emine Gogiis Mutfak Miizesi’nde yapilan gozlem ile elde edilen bulgulara yer verilmis olup, gézlem
ile elde edilen bulgular gorsellerle desteklenerek sunulmustur. Miizenin sergilenme teknikleri ise bilgi panolari,

mankenler, vitrinler olarak ayr basliklar altinda sunulmustur.

Gozlem Teknigi ile Elde Edilen Bulgular

Emine Gogiis Mutfak Miizesi’nin hem tarihi bir konak igerisinde yer almasi hem de tarihi mekanlarin yakininda
bulunmasi konum olarak uygunlugunu ve ulasilabilirligini gostermektedir. Miizede teshir salonu konagm odalart
olup, her odada ayri bir tema islenmistir. Alt katta ocaklik, saklama-depolama adetleri, Gaziantep yemekleri,
Gaziantep geleneksel mutfak kiiltiiri, Gaziantep Mutfagi bilesenleri, ikram-prodiiksiyon odasi ve igecek kiiltiirii

salonlar1 bulunmaktadir. Ust katta mutfak ve sofra esyalari, 6zel giin yemekleri, sahre (piknik) gelenegi, misafir
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agirlama ve Gogis salonu bulunmaktadir. Miizenin duvarlarina her salonun konusuna gore gorsel iceren bilgi

panolar1 hazirlanmustir.

Konak igerisinde Biiyiiksehir Belediyesi’ne bagli Mehmet Resit Goglis Mutfak Sanatlari Egitim Merkezi
bulunmaktadir. Miizenin giris bahgesinde (hayat) tokmak, dibek gibi arag-gerecler sergilenmektedir. Misafir
agirlamada kullanilan tabaklar, fincanlar ayri bir alanda sergilenmektedir. Mutfak malzemeleri ve sofra diizeni yoreye
0zgl kullanim sekilleri ve yoresel adlar ile sergilenmektedir. Miizedeki eserleri bagislayan kisilerin isimleri de
bagisladiklar1 eserin altinda belirtilmektedir. Miizede elektronik rehber sistemi bulunmamakta olup, talep edildigi
takdirde miize gorevlisi miize hakkinda bilgi vermektedir. Miizede kafeterya, cocuklar i¢in etkinlik odasi, konferans
salonu bulunmamaktadir. ikram-prodiiksiyon odasinda miize ziyaretgilerine sunulacak ikramlar igin dzel raflar yer
almakla birlikte, ziyaretcilerin sedirde oturup Gaziantep mutfak kiiltlirii prodiiksiyonunu izleyebilecegi plazma
ekranlaryer almaktadir. Miize gézlemi esnasinda plazma ekranda Gaziantep mutfagi ile ilgili bilgilendirme yapildig:
goriilmiis ancak arastirmacinin miizede bulundugu siirede herhangi bir yiyecek-igecek ikrami yapilmamugtir. Ikram-
prodiiksiyon adli salonun prodiiksiyon faaliyetlerinin bulundugu ancak ikram hizmetlerinin bulunmadigi

gozlemlenmisgtir.

Iki katli miizenin iist katinda yine ayn1 prodiiksiyonun oynadig1 bir stant bulunmaktadir. Mutfak arag gereglerinin
ozel vitrinlerde gosterildigi bu odada Gaziantep kent rehberinin yer aldig1 bir KIOSK bulunmaktadir. Kent tarihi ve
gelisimi, tarihi eserler, dogal giizellikler, turizm, doga ve cografya, niifus, sanayi ve ticaret, tarim, hayvan ve
ormancilik, kiiltiir ve gelenek, spor, rakamlarla Gaziantep, yerel yonetimler, Gaziantep rehberi konular1 bu KIOSK
yardimiyla tanitilmaktadir. Ali Thsan Gogiis’iin hayat1 ve Gaziantep icin yaptiklari iist katta Gogiis odasinda

sergilenmektedir. Ayrica bu odada Go6giis ailesinin mutfak esyalar1 6zel vitrin igerisinde sergilenmektedir.

Emine Gogiis Mutfak Miizesi Sergileme Sekillerine iliskin Bulgular

Emine Goglis Mutfak Miizesi’nde yapilan gdzlem esnasinda duragan sergileme tekniklerinin yogun olarak
kullanildig1 goriilmiistiir. Ozellikle objelerin sergilenmesinde vitrinlerin kullanildigi, Gaziantep Mutfag1 hakkinda
bilginin ise bilgi panolar1 ve gorsellerle saglandigi belirlenmistir. Gaziantep Mutfak kiiltiiriiniin en 6nemli unsurlari
ise mankenler ile canlandirilarak sergilendigi goriilmektedir. Dinamik sergileme tekniklerinden ise Gaziantep mutfak

kiiltiiriinii anlatan video gdsterimi teknigi ve KIOSK kullanilmaktadir.
Vitrinler

Duragan sergileme tekniklerinden olan vitrin igi sergileme teknigi miize koridorlarinda ve bazi salonlarda
uygulandig1 gézlemlenmigtir. Agrilikli olarak mutfak arac¢ gereclerinin vitrinde sergilendigi dikkati ¢ekmektedir.
Vitrinlerde sergilenen arag¢ gereglerin tanitimimi yapmak amaciyla isimlikler bulunmaktadir. Miizede sergilenen tim

objelerin isimliklerinde objenin Tiirk¢e adi, hangi doneme ait oldugu ve varsa bagislayan kiginin ismi yazilmigtir.
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Resim 1-2: Sefer Tas1 ve Yoresel Arag-geregler Vitrini
Bilgi Panolart

Gaziantep geleneksel mutfak kiiltiiriinii anlatmak i¢in “Gaziantep mutfagi genel 6zellikleri” ve “ilk ¢aglardan
gilinlimiize mutfak arag¢ gerecleri” bilgi panolar1 gorseller ile salonun duvarinda sunulmustur. Gaziantep yemekleri;
“yemeklerin siniflandirilmasi” ve Gaziantep mutfaginda ¢ok kullanilan bakir esyalarin tanitildig: “bakircilik” panosu
ile sergilenmektedir. Saklama-depolama adetleri; “saklama ve depolama”, “hevenkler” panolariyla; Gaziantep
mutfag1 bilesenleri; “tahil ve bakliyat”, “et, yesillik, meyveler, sebzeler, baharatlar” panolariyla sunulmaktadir.
Icecek kiiltiirii ise “igecekler” panosu ile agiklanmaktadir. igecekler odasinda Gaziantep mutfagma has igeceklerin
fotograflar sergilenmektedir. Ayrica ikram-prodiiksiyon odasinda plazma ekranin etrafina Gaziantep Mutfaginin
yerli ve yabanci basinda yer aldigi haberler pano olarak diizenlenmistir. Gaziantep Mutfagin1 yasatan Asgilik
Okulunu tanitan pano da bu odada bulunmaktadir. Baz1 panolarda yemek tarifleri de bulunmakta olup, her pano

gorseller ile desteklenmistir. Bilgi panolar1 mutfak kiiltiiriinii yansitmak amaciyla miizede dnemli bir yere sahip

olmakla birlikte, yabanc ziyaretgilerin faydalanabilmeleri i¢in ingilizce olarak da anlatilmaktadir.

Resim 3-4: Et ve Meyveler Panosu
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Resim 7-8: Bakir Tabaklar ve Tel Dolap

Mankenler

Gaziantep mutfak kiiltlirlinde 6nemli yere sahip olan yiyecek ve igeceklerin yapilist ile mutfak kiltiiriiniin 6nemli
unsurlari, duragan sergileme tekniginden biri olan mankenlerle canlandirilmaktadir. Gaziantep mutfagi bayram
yemegi olarak 6zdeslesmis yuvalama yemeginin canlandirilmasi 6zel giin yemekleri salonunda sergilenmektedir.
Misafir agirlama salonunda ise kis gecelerinde bir araya gelinerek tandir basinda bastik, sucuk, ceviz gibi gidalarin
yenilmesi tasvir edilmistir. Sahre adi verilen piknik ve igecek kiiltlirliniin tanitilmasi amaciyla kahve-mirra

pisirilmesi-i¢ilmesi konular1, Gaziantep yoresine 6zgii kiyafetler esliginde mankenlerle canlandirilmaktadir.

Resim 9-10: Muirra Pigiren Manken ve Yuvalama Yapan Manken
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SONUC VE ONERILER

Gaziantep kiiltiir ve gastronomi turizmi ile n plana ¢ikan sehirlerden biri olup, kiiltiirel degerlerin sunulmasinda
miizelerden yararlanmaktadir. Gaziantep’te su an itibariyle farkli alanlarda ¢ok sayida miize bulunmakta olup,
miizeler sehri olarak anilmaya baslanmustir. Tiirkiye’nin ilk gastronomi miizesi olan Emine Gogilis Mutfak Miizesi

de Gaziantep’te yer almaktadir.

Gastronomi temal1 bir miize olan Emine G6giis Mutfak Miizesi’nin sergilenme sekillerinin konu edinildigi bu
calismanin sonucuna gore, s6z konusu miizede c¢ogunlukla duragan sergileme tekniklerinin kullanildig:
belirlenmistir. Ozellikle vitrinler ile koleksiyonlar sergilenmekte, mankenler ve bilgi panolari ile desteklenmektedir.
Gozlem esnasinda ziyaretgilerin kisa slirede inceleyip miizeden ayrildiklart dikkati ¢ekmistir. Bunun nedeni miizede
geleneksel metotlar kullanilarak sergileme yapilmasi sonucu ziyaretcilerin deneyim yasayabilecekleri rekreasyon
alanlarinin bulunmamasidir. Oysaki dinamik sergileme tekniklerinin kullanilmasi sonucu ziyaretcilerin deneyim
yasayabilecekleri etkinliklere yer verilmesi ziyaretgilerin daha fazla bilgi sahibi olmalarim1 ve miizeyi hatirlama

giiclinii artiracaktir.

Bir miize hangi koleksiyonu/iiriinii sergilerse sergilesin, asil amag¢ ziyaretcileri etkilemek ve eglenerek
O0grenmelerini saglamaktir. Bu amaca ulagmak i¢in miizelerin kurulum asamasinda sergileme teknikleri bilingli
secilmeli, koleksiyonun ve miizenin 6zelligine gére dinamik sergileme teknikleri de yer almalidir. Her iki sergileme

tekniginin bir arada kullanilmasi ile ziyaretgilerin eglenerek 6grenmeleri saglanmis olacaktir.

Aragtirma sonuglar1 dogrultusunda gastronomi temali miizelerde ¢cagdas miizecilik anlayisi benimsenerek dinamik
sergileme tekniklerinin kullanilmasi 6nerilmektedir. Tarihsel hatirlaticilik, egitim ve akilda kalmanin saglanmasi
adina ziyaretgilerin deneyimini artiracak faaliyetler ¢esitlendirilmelidir. Yemek kiiltiiriiniin stirdiiriilebilirligi adina
ziyaretcilere yoresel yemeklere iliskin egitimler kesintisiz verilmelidir. Boylece ziyaretcilerin ilgisini ¢ekme,

ziyaretci sayisini artirma ve deneyim yasanacak ortamlara doniigme gibi amaglara ulagilmis olacaktir.

Calismada sadece Gaziantep Emine Goglis Mutfak Miizesi’nin incelenmesi ¢alismanin en 6nemli sinirlilig1 olarak
goriilmektedir. ileride yapilacak benzer calismalar ile farkli miizelerin degerlendirilmesi ve sonuglarin kiyaslanmasi

Onerilmektedir.
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Extensive Summary

Museums are one of the most important cultural elements reflecting the culture of a region and are among the
important institutions in terms of cultural tourism. In addition to the active role of museums in exhibiting cultural,
historical and social events, gastronomy themed museums are also supported for exhibiting culinary culture.
Gastronomic museums are the best tools for promoting the kitchens, gastronomic history and culture (Mankan,
2017b: 173). Although there are different themed museums in the world of gastronomy, the number in Turkey is
known to be quite a few. Some of the gastronomic themed museums prefer to exhibit a single product (wine, olives,
olive oil), while others offer collections that reflect the entire culinary culture. Gaziantep Emine Gogiis Culinary
Museum is one of the museums that make the cuisine culture of the city in which it is located concrete and conveys
to the visitors (Istanbullu Dinger and Sahinoglu, 2015: 147). Determining the forms of exhibitions in gastronomic
themed museums is important for the visitors' experiences. Because the success of a museum depends on the level of
consciousness created by the visitors and the power of remembering (Giil & Giil, 2017: 63). The exhibition techniques
used are directly related to the time the visitors spend in the museum and provide different experiences. Therefore,
exhibition technigques were determined as the subject of the study. The aim of the study is to examine the ways in

which culinary culture is exhibited in gastronomy museums in the case of Emine Gogiis Culinary Museum.

In this study, qualitative research method was preferred, and observation technique was used. Emine Gogiis
Kitchen Museum, which was selected as a sample, tried to determine the way of displaying the culture of the kitchen.
An observation form was prepared in order to perform the observation record. The museum was visited on 22.02.2019
in order to make observations. Observations were made in the museum for two hours and the objects and the museum

were photographed by the researcher.

During the observation in the Emine Go6giis Kitchen Museum, it was observed that stationary display techniques
were used extensively. It was determined that showcases were used especially for exhibiting objects, and information
about Gaziantep Cuisine was provided by information boards and visuals. It is seen that the most important elements
of the Gaziantep culinary culture are revived with models. One of the dynamic exhibition techniques, KIOSK and

the video demonstration technique that describes the culinary culture of Gaziantep are used.
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It is observed that in-window display technique, which is one of the stationary display techniques, is applied in
museum corridors and in some halls. It is noteworthy that kitchen tools are exhibited in a showcase. In order to
promote the tools displayed in the showcases, there are names. The Turkish name of the object, the period from

which it belongs, and the name of the donor, if any, are written on all the objects exhibited in the museum.

In order to explain the traditional cuisine culture of Gaziantep, “Gaziantep cuisine general features” and culinary
kitchen utensils since the first ages information boards are presented on the wall of the hall with visuals. The beverage
culture is explained by the “beverages” board. Photographs of drinks unique to Gaziantep cuisine are displayed in
the drinks room. In addition, in the catering-production room, around the plasma screen, news about Gaziantep
cuisine in the local and foreign press were arranged as panels. There is also a board that introduces the Culinary
School of Gaziantep. Some boards have recipes and each board is supported with visuals. Information boards have
an important place in the museum in order to reflect the culinary culture, but they are also explained in English for

the benefit of foreign visitors.

The production of food and beverages, which have an important place in Gaziantep cuisine culture, and the
important elements of the cuisine culture are revived with mannequins, one of the stationary display techniques. The
revitalization of the nesting dinner, which is identified as a feast for Gaziantep cuisine, is exhibited in the special day
food hall. In the guest house, we came together in winter nights and we tried to eat foods such as sausage and walnuts.

According to the results of this study which focuses on the exhibitions of Emine G6giis Culinary Museum which
is a gastronomy themed museum, it is determined that stationary exhibition techniques are mostly used in this
museum. Particularly showcases and collections are exhibited and supported by mannequins and information boards.
During the observation, it was noticed that the visitors left the museum in a short time. The reason for this is that
there are no recreation areas where visitors can experience as a result of exhibiting in the museum using traditional
methods. However, as a result of the use of dynamic exhibition techniques, the inclusion of activities where visitors

can experience will increase the knowledge of the visitors and the power of remembering the museum.
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