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Bu ¢alismanin amaci; meni tasariminda onemli etkisi olan Uriin konumlandirma ile
meniideki yemek isimleri ve agiklamalarinin meniiden yemek se¢imine etkisini alanyazinda
yapilmis calismalari esas alarak degerlendirmektir. Menii ¢aligmalarinda iizerinde durulan
konular genellikle menii analizi, menii fiyatlamasi, menii planlamasi ve menii tasarimi
olmaktadir. Menii tasariminda dikkat edilen konular daha ¢ok meniiniin rengi, kagit kalitesi,
yazi karakterleri, yazi tipi gibi gorsel 6gelerdir. Bununla birlikte menii tasarimi baslig
altinda yer alan {irlinii konumlandirma, vurgulama, isimlendirme ve iiriin agiklamalar: gibi
bir¢ok detay isletme satiglarini etkilemektedir. Yapilan arastirmalar menii tasariminin ve
triin  aciklamalarinin igletme satiglarina etkisi oldugunu ve satiglar1 artirdigin
gostermektedir. Bu ¢alisma alanyazinda menii tasarimi konusunda yapilmis ¢aligmalarin
derlenmesi ile bundan sonra yapilacak olan ¢aligmalara veri saglamig olacaktir.

Abstract

In this research, it is aimed to evaluate the effects of menu item positioning and menu item
label and descriptions on menu selection based on the studies in the literature. The main
topics in menu studies are menu analysis, menu pricing, menu planning and menu design
in general. Menu design considerations are more visual elements such as the color of the
menu, paper quality, typeface and font. However, many details such as menu item
positioning, menu item highlighting, menu item labeling and menu item descriptions under
the title of menu design affect business sales. Existing researches show that menu design
and menu item descriptions have an impact on business and increase sales. Given the
scarcity of research this review will provide data for future research.
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