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Makale Gecmisi 0Oz

Génderim Yiizyilin baskin turizm bigimi olan kitle turizminin dogal ve kiiltiirel kaynaklarda tahribata

Tarihi:18.06.2018 yol agmasi alternatif turizm tiirlerini giindeme getirmistir. Tarim alanlarindaki tahribatla
beraber giftcilerin gelirlerindeki azalma, alternatif turizm tiirleri arasindan bolge halkina

Kabul Tarihi:17.09.2018 gelir saglamayi, dogal kaynaklarda siirdiiriilebilirligi ve sosyal etkilesimi amaglayan agro-

turizme ilgiyl arttirmistir. Agro-turizmin is birli§i gerektiren yapisi ciftlikler biinyesinde
gergeklestirilen gastronomi faaliyetlerini de ©on plana g¢ikarmaktadir. Bu ¢aligmada
Canakkale ilinde yer alan ve Tatuta biinyesinde faaliyet gdsteren agro-turizm tesislerinin
gastronomik agidan incelenmesi amaglanmaktadir. Bu baglamda, Canakkale’de faaliyet
gosteren tesislerin isletmecileriyle, yari-yapilandirilmis soru formu araciligiyla yiiz yiize
Agro-turizm goriismeler gergeklestirilmistir. Elde edilen veriler betimsel analiz ve igerik analizi ile
degerlendirilmis, isletme faaliyetlerine yonelik gozlemler de bulgulart giiclendirmek

Anahtar Kelimeler

Gastronomi

Tatuta amactyla kullanilmistir. Sonug¢ olarak agro-turizm ciftliklerinde gastronomik unsurlar
barindiran bir siirecin isledigi; ziyaretgilerin toplama, hazirlama, pisirme, servis ve tiretim
asamalarma katildiklar1 goriilmistiir. Ilgili siireclere katilimin kiiltiirel etkilesim ve
degisim yaratan bir siirecin ortaya ¢ikmasini sagladigi tespit edilmistir.

Keywords Abstract

Gastronomy Causing the destruction of natural and cultural resources, the mass tourism, the dominant

tourism form of the century, has raised the topic of alternative tourism types. Along with
Agro-tourism the destruction of agricultural areas, the decrease in the income of the farmers has shown
Tatuta a great attention to agro- tourism which aims to provide income for local community
among alternative tourism types, sustainability in natural resources and social
interactions. The structure of agro-tourism requiring cooperation has brought the
gastronomic activities carried out within the farms into the forefront. In this study, it is
aimed to analyze gastronomically the agro- tourism facilities that operate with in Tatuta in
Canakkale Province. In this context, face-to-face meetings have been held with the
operators of the facilities operating in Canakkale via a semi-structured interview. The
obtained data have been evaluated by descriptive analysis and content analysis; and
observations on operating activities have also been used to strengthen the findings. As a
result, it has been seen that in agro-tourism farms the process which contains gastronomic
elements continues and visitors participate in picking, preparing, cooking, service and
production stages. It has been found that the participation in the related processes
provides to occur a process which creates cultural interaction and change.
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GIRIS

Turizm kisilerin yasadiklar1 yerlerin dismna ¢ikmak suretiyle zihinsel, sportif ve rekreasyonel ihtiyaglarini
karsiladiklar1 aktif dinlence faaliyetleri anlamina gelmektedir (Sznajder, Prezborska ve Scrimgeour, 2009). Kitlesel
bigimde gerceklesen turizm faaliyetlerinin kaynaklarda, destinasyonlarda ve yerel halkta yarattigi olumsuz etkileri
azaltma diisiincesi alternatif turizm arayiglarini giindeme getirmistir (Buttler, 1990). Bu arayislar sonucunda kiigiik
gruplar tarafindan uzak mesafeli bolgelere yonelik 6zgiir bir bigimde gergeklestirilen turizm faaliyetleri meydana
gelmis bunlar alternatif turizm olarak adlandirilmistir (Jones, 1992). Bu nitelikleri i¢erisinde barindiran agro-turizm
ise alternatif turizmin bir alt tiiriidiir (Aikaterini, Ioannis, Thanasis, 2001). Agro-turizm, yapist itibari ile igerisinde
tarima dayali turistik etkinlikler barmdirmaktadir (Ahipasaoglu ve Celtek, 2006). Gastronomi ise 1835 yilinda
Fransiz Akdemi so6zliigline iyi yeme sanati olarak ge¢mistir (Scarpato, 2002). Agro-turizm isletmelerinde yeme-

icme hizmetleri saglanmasi ve bu hizmetlere esas tarimsal tiretimin varligi bu iki kavramu iliskilendirmektedir.

Gastronomi ve agro-turizm iligkisini incelemek amaciyla yiiriitiilen bu arastirmanin evreni Ta-Tu-Ta ¢iftlikleri
olarak belirlenmistir. Ta-Tu-Ta, Bugday Dernegi tarafindan yiiriitiilen ‘Ekolojik Ciftliklerde Tarim Turizmi ve
Goniilli Bilgi, Tecriibe Takast’ projesinin kisaltilmigs adidir. Katilimeilar organizasyon biinyesindeki ciftliklere
goniillii ve konuk olarak iki farkli sekilde dahil olabilmektedir. Goniilliilerin konaklama ve yemek ihtiyaglar
isglicii karsiliginda ciftlik tarafindan temin edilirken, konuklar aldiklari konaklama ve diger hizmetlerin mali
karsiligini ¢iftliklere aracisiz bir sekilde aktarmaktadir (Tatuta, 2018). Goniillii ve ziyaretgilere saglanan yeme-igme
hizmetleri Ta-Tu-Ta ciftliklerinin gastronomi agisindan incelenmesini 6énemli kilmistir. Alan yazinda agro-turizm

ile gastronomi iliskisini inceleyen bir ¢alismaya rastlanilmamasi da arastirmanin 6énemini arttirnustir.
KAVRAMSAL CERCEVE
AGRO-TURIZM

Agro, etimolojik olarak Latin dilinde alan anlami tastyan Ager ile Grek dilinde toprak anlamm tagiyan agros
kelimelerinden gelmektedir (Sznajder, Prezborska ve Scrimgeour, 2009). Agro-turizm ise etimolojik olarak ele
alindiginda tarim ve turizm kelimelerinin birlesiminden olusmus bir kavramdir. Giiniimiizde agro-turizm niteligi
tasiyan ciftliklerdeki rekreasyon faaliyetlerinin baslangici 1800’1l yillarin sonlarina dayanmaktadir. Bu faaliyetler
sehirlerde yasayan insanlarin, sehir yasantisindan uzaklasma ve akrabalarim1 ziyaret etme amaci ile
gerceklestirdikleri kisa siireli ziyaretleri kapsamaktadir. Motorlu tasitlarin icadi ile birlikte insanlarin kirsal alanlara
ziyareti kolaylasmis, 1950’li yillardan sonra olduk¢a hiz kazanmustir. Ciftlik tatilleri 1980'lerde ve 1990'larda yatak
ve kahvalt1 dahil gecelik konaklamalar seklinde ticari turlar olarak popiiler hale gelmistir (Hatch, 2008).

Standart bir tanim1 bulunmayan agro -turizm; ¢iftliklerde dogay1 gézlemleme, sebze-meyve toplama, avlanma
ve balik tutma, konaklama ve yemek hizmetlerinden faydalanma, 6zel partilerin ve festivallerin diizenlenmesi,
ciftlik yerindeki hediyelik esya diikkanlarindan aligveris yapma gibi ¢ok cesitli bos vakit gecirme aktivitelerini ve
hizmetlerini icermekte olan turizm tiirii olarak ifade edilmektedir (Tew ve Barbieri, 2012; Nilson, 2002). Agro-
turizm, kirsal turizm tiirlerinden biridir ve turistlere kirsal hayata aktif bir sekilde katilma olanag1 saglamaktadir

(Franic ve Cunj, 2007). Kirsal turizm; agik alan ve siirdiiriilebilirlik {izerine insa edilen ve kirsal alanlarda yiiriitiilen
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bir turizm ¢esididir (OECD, 1994). Agro-turizm, kirsal turizmin spesifik bir alanidir. (George ve Rilla, 2005).
Kirsal turizm genel olarak kirsal gevreye dayanirken, agro-turizm giftlige ve giftciye dayanmaktadir (Nilson, 2002).

Kirsal turizmin bir alt dali niteliginde olan ve kirsal turizme benzerlik gosteren agro-turizm, tarmm alanlarma ve
ciftgilige olan bagliligindan dolay1 kavramsal olarak kirsal turizmden ayrilmaktadir. Kizos ve Losifides, (2007)
yaptiklar1 arastirmada agro-turizmden, tarimda istihdam edilen insanlar tarafindan kirsal alanlarda gelistirilen
kiigtik Olgekli turistik aktiviteler olarak bahsetmislerdir. Blacka, Couture, Coale vd.’e (2009) gére agro-turizm
genel olarak tarimsal amacgla kullanilma 6zelligi tasiyan bir bolgede turistlerin ilgisini ¢ekmek amaciyla yapilan
uygulamalardir. Sonino (2004) agro-turizmi, tarim turizmi isletmeleri ve bu isletmelerin mensuplari tarafindan
gerceklestirilen, ciftgilik faaliyetlerine bagli ve bu faaliyetleri tamamlayici nitelikteki aktivitelerdir seklinde

tanimlamigtir.

Agro-turizm temel olarak tarimla ilgili bircok alanda ek veya alternatif gelir arayisinin bir sonucu olarak gelisim
gostermistir ve hem ekonomik hem de sosyal kalkinma agisindan kirsal alanlarda olumlu etki yarattigi goriilmiistiir
(Cichowska, Klimek, 2011). Agro-turizm, ciftliklerdeki iriinlerin pazarlanabilmesi, kirsal bolgelerde yasayan
halkin istihdam edilip kalkindirilmasi ve siirdiiriilebilir tarima saglanacak katma degerin yaratilmasi agisindan
o6nemli bir role sahiptir. Tarim alanlarinin geligsmesi yerel ekonomiyi iyilestirmekte, bu da kirsal niifusun azalmasini

yavaglatmakta ve yerel hizmetleri desteklemektedir (Davies ve Gilbert, 1992).

Kirsal yasam tarzinin siirdiiriilebilirliginin saglanmasi, kirsal bolgelere has yerel iretim aliskanliklarin
korunmasinda etkilidir. Agro-turizm, topluluklarin dogal, tarihi ve kiiltiirel kaynaklarini turistler araciligiyla baska

alanlara tasimak i¢in kullanabilecegi bir aragtir (Karabati v.d, 2009).
GASTRONOMI VE AGRO-TURIZM iLiSKiSi

Gastronomi, insan hayatinda Onemli bir yer tutan yeme-igme faaliyetinin bilim ve sanat cergevesinde
incelenmesidir (Ozbay, 2017). Gastronomi kelimesinin etimolojik kokeni, Yunanca ‘gastros’ (mide) ve ‘nomos’
(yasa, kural) sozciiklerinden olusmustur (Tez, 2012). Disiplinler arasi bir bilim olan gastronomi, tarimsal iiretimle
de baglant1 igerisindedir (Santich, 2007). Agro-turizm ise kirsal turizm ile i¢ i¢e ge¢mis bir turizm ¢esididir. Tarim,
kirsal yerlesimde ekonomik etkinlik niteligi tasiyorsa ve turistik uygulamalar agirlikli olarak tarima dayaniyorsa
agro-turizm olarak adlandirilmaktadir (Ahipasaoglu ve Celtek, 2006). Hall ve Sharpless (2003) tarafindan
diizenlenen ‘Ozel Ilgi Turizmi Olarak Yemek Turizmi ’ adli sekilde yemek turizmi 6zelinde ilgi diizeyi ve turist
sayisi iligkisi agiklanmistir. Yemek turizmi ¢ati kavram olarak kullanilmis ve artan ilgi diizeyine gore kirsal turizm,
mutfak turizmi, gastronomi turizmi ve gurme turizm seklinde siralamustir. Diigiik ilgi diizeyi kirsal turizmi, orta ilgi
diizeyi mutfak turizmini, yiiksek ilgi diizeyi gastronomi turizmini ve gurme turizmi ifade etmektedir. Kirsal

turizmden mutfak turizmine gegis, yemege olan ilgi diizeyinde 6nemli bir sinir olarak degerlendirilmistir.
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Sekil 1: Ozel ilgi Turizmi Olarak Yemek Turizmi

YEMEK TURIZMI

Kirsal Turizm

| Mutfak Turizmi (Culinary) | )

| Disdk flgi ya da figisiz

- Diisiik J:.I'g.l'
i
E Gaostronomi Tunzmi
k: | Orta Dizey ilgf |
=
:
Yiiksek flgi
Birincil ikincil Tamamlayic ilgi

Kaynak: Hall ve Sharples, 2003.

Kirsal turizmde diigiik ilgi diizeyine sahip ziyaretcilerin yerel pazari, restorani, festivali ya da saraphaneyi
degisiklik amaciyla ziyaret etmeleri s6z konusudur. Mutfak turizminde orta ilgi diizeyine sahip ziyaretgiler yerel
pazari, restorani, festivali ya da saraphaneyi yasam bic¢imlerinin bir parcasi olarak ziyaret etmektedirler.
Gastronomi ve gurme turizminde ise ziyaretgilerin birincil motivasyonlar1 6zel bir pazari, restoram ya da
saraphaneyi ziyaret etmektir. Etkinliklerin neredeyse timii yemekle ilgilidir (Hall ve Sharpless, 2003). Agro-
turizmde, turistler konakladiklari giftliklerdeki tiretim faaliyetlerine katilim gostermekte ve bu esnada yerel halkla
etkilesim i¢inde olmaktadirlar. Bu durum, yerel degerlerin yayilmasina imkan saglayarak turistler arasinda takdir,
anlayis ve saygi yaratacak kiiltiirel dontisiimler insa etmektedir (Maruti, 2009). Yemek turizmindeki kritik
faktorlerden birisi {iriiniin mekansal sabitligidir. Turistlerin yerel yemekleri tiiketebilmek ve yemek turisti
olabilmek i¢in iiretim yerlerine gitmeleri gerekmektedir. Bu nedenle yemek turizmi asil olarak yerel {iretim ve yerel
tilketime dayalidir. Yemek turizmi, yerel ekonomileri giiglendirme, yerel kimligi ve biyo-gesitliligi koruma
baglaminda etkilidir (Hall ve Sharples, 2003). Tatuta ciftliklerine ziyaretgilerin birincil gelis motivasyonlari
dogrudan gastronomi turizmine dayali hareketler icermese de gergeklestirilen faaliyetlerin yerinde iiretim, tiiketim,
yerel ekonominin gliglendirilmesi, yerel kimligin ve biyo-gesitlili§in korunmasi baglaminda ilgili gerekleri
saglamaktadir. Agro-turizmin temel belirleyici oOzellikleri arasinda bir ciftlikte tarimsal kokenli faaliyette
bulunmak, dogrudan iiretimde olmak, dolayli olarak isleme, satis, pasif olarak ¢iftlik dig1 faaliyetlere katilma ve bu
deneyimlerde otantik algisinin var olmasi olarak agiklanmaktadir (Phillip, Hunter & Blackstock, 2010).
Beardsworth ve Keil’in (2011), Goody’den (1982) uyarladigi besin sisteminin dzellikleri tablosunda beslenmenin
gerceklesmesi i¢in gereken islemler, asama ve mekan ile birlikte verilmistir. Tablo 1°de besin sisteminin 6zellikleri

yer almaktadir.
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Tablo 1: Besin Sisteminin Ozellikleri

ISLEM ASAMA MEKAN
Yetistirme Uretim Ciftlik
Tahsis/Depolama Dagitim Depo/Pazar
Pisirme Hazirlama Mutfak
Yeme Tiiketim Sofra
Temizleme Diizenleme Bulasikhane

Kaynak: Goody’den (1982) uyarlayan Beardsworth ve Keil, 2011.

Gastronomi beslenme ile olan dogrudan baglantis1 nedeniyle beslenme sisteminin 6zelliklerini yansitmak
durumundadir. Agro-turizm ciftliklerinde yer alan gastronomik faaliyetler, besin sisteminin 6zellikleri tablosunda

yer alan igslem ve agamalarin giftliklerde gergeklestigi gostermektedir.
YONTEM

Durum c¢aligmasi, arastirmacinin bir fenomenin i¢inde bulundugu baglamdan nasil etkilendigini géz Oniinde
bulundurarak, nasil ve neden sorularin1 cevaplayabilecek sekilde sormasidir. Arastirmacinin gesitli kaynaklardan
veri toplamasina ve topladigi bu verileri birlestirmesine olanak saglamaktadir (Baxter ve Jack, 2008). Agro-turizm
ciftliklerindeki gastronomi olgusunu arastirmak amaci ile nitel arastirma desenlerinden durum arastirmasi deseni
secilmis ve biitiinciil bir yaklagim ortaya koyabilmek amaciyla veri toplama yontemlerinden yari-yapilandirilmis
soru formu araciligi yiiz yiize goriisme ve katilimc1 gozlem gergeklestirilerek bir 6rnek olay calismasi yapilmistir.
Kozak (2015), goriismeyi katilimciya bir dizi agik u¢lu sorularin sorulmasi ve konu hakkindaki diisiincelerinin ya
da gozlemlerinin kayit altina alinmasi olarak agiklamis; yari-yapilandirilmis goriismenin arastirmaciya esneklik
avantaji saglayabildiginden bahsetmistir. Yari yapilandirilmis soru formu Yildirnrm ve Simsek (2016) dikkate
aliarak; turizm akademisyenlerinin goriisleri dogrultusunda anlasilabilir bir dille, tartismaya agik ve giincel bir
bicimde hazirlanmigtir. Bu siirecte Ta-Tu-Ta’min (2017) verdigi bilgiler dikkate alinmistir. Yildirim ve Simgek
(2016) gozlemi, problem hakkinda detayli bilgi edinilmesi ve goriisme sirasinda verilen bilgilerin dogrulugunun
smanmas1 amaciyla katilimli ve katilimsiz olarak iki farkli sekilde uygulanan bir veri toplama yontemi olarak

aciklamustir.

Canakkale ilinde yer alan bes Tatuta ciftliginden iicli ¢calismaya katilmay1 kabul etmis, kabul eden ciftliklerin
tamaminda yiiz ylize goriisme ikisinde ise katilimci gozlem gerceklestirilmistir. Etik degerlere bagli kalinmasi
adina goriisme ve katilimli gézlem oncesinde gerekli bilgilendirmeler yapilmis, izinler alinmistir (S6nmez ve
Alacapinar, 2017). Calismada K-2 ile kodlanan katilimc1 16 Nisan 2018 tarihinde, K-3 ile kodlanan katilimc1 22
Nisan 2018 tarihinde, K-1 ile kodlanan katilimci ise 25 Nisan 2018 tarihinde ziyaret edilmistir. K-1 ve K-2 kodlu

katilimcilarm giftliklerinde bizzat bulunulmus, miilakatin yani sira gézlem teknigiyle de veri toplanmistir.

Izlenen veri toplama yontemlerine uygun olarak betimsel analiz ve icerik analizi olmak iizere iki farkli veri
analiz yontemi kullanilmig, sonuglar1 dogrulamak amaci ile katilimli gézlemden faydalanilmistir. Veri analizi
sirasinda katilhimceilar K1, K2 ve K3 olarak kodlanmistir. Betimsel analiz toplanan verilerin 6nceden belirlenen ya

da arastirma sirasinda ortaya cikan temalar dogrultusunda ozetlenip, yorumlanarak carpici bi¢imde sunulmasidir

368



Journal of Tourism and Gastronomy Studies 6/3 (2018) 364-378

(Yildirim ve Simsek, 2016). Icerik analizi, nitel veri analiz yontemleri icerisinde en sik kullanilan yontemlerden
birisidir ve arastirma konusu ile ilgili kategoriler gelistirilmesinin ardindan incelenen veri setinde ilgili kategorilere

dair veriler aranmasi siireglerini icerir (Silverman, 2011).
BULGULAR

Katilimcilarin demografik 6zellikleri tablo 2’de sunulmustur. Katilimcilarin 45 — 72 yag araliginda olduklar1 ve

10 ile 20 y1l arasinda ciftlikte yasam siiresine sahip olduklari goriillmektedir.

Tablo 2: Demografik Veriler

Katihmcilar Yas Egitim Durumu | Bélge Halkina Ciftlikte Yasadig: Siire
Mensubiyet

K1 72 Tlkokul Evet 20 Y1l

K2 53 Lise Evet 10 Y1l

K3 45 Lisans Hayir 10 Y1l

Incelenen giftliklerde iiretimi ve tiiketimi gerceklestirilen iiriinlere, miilakatlar iizerinde uygulanan igerik analizi
ve katilimc1 gézlem sonucunda ulasilmistir. Elde edilen veriler biyolojik olarak simiflandirilarak sunulmustur.
Katilimcilar tarimsal {riinler ile ilgili bilgi verirken ozellikle topraklarin boéliinmesinin ve kdy niifusunun

azalmasinin tarimsal iiretimi olumsuz etkiledigini belirtmiglerdir.

Tablo 3: Uretimi ve Tiiketimi Gergeklestirilen Uriinler

BUGDAY TURLERI YABANI BITKI TURLERI

1. Akkunduz 1. Melisa 7. Labada 13. Isirgan
2. Karakilgik 2. Zahter 8. Sirken Otu 14. Ac1 Filiz
3. Kizil Bugday 3. Gelincik 9. Lavanta 15. Hindiba
4. Sar1 Bagak 4. Ebegiimeci 10. Turp Otu

5. Kavilca 5. Esek Helvasi 11. Limon Filizi

6. Kunduru 6. Adagayi 12. Sevketi Bostan

7. Sar1 Bugday

K-3 numarali katilimc1 farkli bugday tiirlerini, biyo-gesitliligi korumak amaci ile ektiklerini belirtmis ve detayli

sekilde bilgi vermistir:
“Tahil olarak bugday tiretiyoruz. 6 ¢esit yerli bugdayr korumak amagl rotasyonlu bir sekilde ekiyoruz”’. (K-3)

“Bunlar aswrlik bugdaylar ve kaybolmasinlar diye miicadele veriyoruz, fazla ekip baskalarina tohumda

gonderiyoruz’’. (K-3)

“Karakil¢ik ve kavlica bulgur imalatinda tercih ediliyor. Sart basak biiyiik oldugundan keskeklik ve asurelik
tercih ediliyor. Akkunduz, Kizil Bugday ve Kunduru ekmek i¢in tercih edilen bugdaylar”. (K-3)
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Tablo 4: Uretimi ve Tiiketimi Gergeklestirilen Uriinler

MEYVE VE SEBZE TURLERI

1. Domates 7. Kiraz 13. Ispanak 19. Salatalik 25, Patates
2. Seftali 8. Cilek 14. Patlican 20. Cam Mantar1 26. Maydanoz
3. Elma 9. Frambuaz 15. Gobek Mantart 21. Bakla 27. Marul
4. Armut 10. Ceviz 16. Pirasa 22. Biber 28. Kabak
5. Kestane 11. Nektar 17. Taze Fasulye 23. Bamya 29. Kereviz
6. Erik 12. Beyaz Nektar 18. Bortiilce 24. Bezelye 30. Kapya Biber
Tablo 5: Uretimi ve Tiiketimi Gergeklestirilen Uriinler
HAYVANSAL URUNLER TAHIL VE BAKLAGILLER
1. Tavuk 1. Bulgur
2. Yumurta 2. Bugday
3. Sit 3. Kuru Fasulye
4. Balik 4,  Nohut
5. Yogurt 5. Mercimek
6. Kirmiz1 Et

Bolgenin gastronomi kiiltiiriinii 6grenmeye yonelik sorulan sorular iizerinden gergeklestirilen icerik analizinde

yerel nitelik atfedilen yemekler sikliklar1 ve katilimcilar tarafindan bahsedilen tarifleri ile verilmistir.

Tablo 6: Yoresel Yemekler

YORESEL YEMEKLER

SIKLIK

1. Keskek

2. Bulgur Mantis1

3. Peynir Kizartmasi

4. Mafisg-Kontra Giilii

5. Ciplak — Kabak Boregi

6. Cirpma

Pl |k~ w]|eo

Bugday Mantisi

¢

" ...igine et degil bulgur koyariz biz. Tuzla suyu unu karistirip hamur agariz ondan yufka sade bulgur.

Bulguru haslayip iizerine ¢ok az zeytinyagi gezdirip onu kare kare kestigimiz hamurun igine koyup dort

ucunu bir araya getiririz tepsiyi yaglayip dizeriz iizerine de ¢ok az yag gezdiririz. Simdikiler kolayina

kagryor, onceden tistiinii de kapatip alttan pisirirdik’’(K-2)

Ciplak

... bal kabagini rendeleyip icine biitiin bildigin baharatlar: daha ¢ok kara biber kuru nane pul biber

seker koyuyorsun ama ¢ok fazla degil onlara harmanlayip tepsiye hafifte yaglayp elinle bastirirsin kalip

gibi onu firina verirsin, iistii alti ¢itir ¢itir olur igi yumugacik olur’’(K-2).

Cirpma

“Unu krep kivamina getirirsin tuz, su, un ile hafif yaglarsin ve tepsiye bir parmak kalinhiginda

hamuru bohga edersin. Sonra tepsiyi ¢evirdin mi her tarafina esit yayilir o. Daha ¢ok gelincik otuyla

yapariz. Ama pazi, isirganla, ispanakla buldugun yesillikle yap’ ' (K-2).
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" Onlart dograrsin bir tarafta iizerine ¢ok az tuz ¢ok az yag, onlart ... ¢evirdikten sonra onlart lizerine
serersin. Onun tizerine de o krep hamurundan birazcik ayirirsin, biraz daha dursun ayran kivamina

getirsin ve o kivama geldikten sonra tizerine gezdirirsin ki o yesilligi tutsun’’ (K-2)
Keskek
“Keskek burada biitiin yemeklerin en iistiindedir. Birlikte ve kalabalik yenilir. Yoriik kiiltiiriinde olan
bir yemektir’’ (K-3).

“Oba gogten geliyorsa yazlik veya kislik yere ulasildiginda en basit yapilacak yemek keskektir. Kuzu
kesilir bugdayla doviiliip yapilir. En geleneksel yemektir. Diigiinlerde ve haywlarda yapilir. Herkes icine
bir avug bugday atar biitiin oba yermis’’. (K-3)

Ciftliklerde iiretilen islenmis iiriinler sikliklari ile birlikte Tablo 7’de sunulmustur. Peynir, sirke, ekmek ve salca

tiriinlerinde agirlik oldugu goriilmiistiir.

Tablo 7: Ciftliklerde Uretilen Islenmis Uriinler

ISLENMIS URUNLER SIKLIK

1. Peynir (Tulum ve Salamura) 8
2. Ekmek (Eksi Maya) 3
3. Sirke (Elma Sirkesi, Ali¢ Sirkesi)

w

4. Sal¢a

5. Tarhana

6. Salgam

7. Zeytinyagi

8. Zeytin

9. Sarap

10. Pekmez

11. Tursu

12. Kuru Domates
13. Gelincik Regeli

RPN ININININ] W

Ziyaretcilere saglanan yeme-igcme hizmetlerini ve ziyaret¢i faaliyetlerini degerlendirmek i¢in sorulan sorular

iizerinden gergeklestirilen icerik analizi sonuglar1 Tablo 8’de verilmistir.

Tablo 8: Ziyaretgilere Saglanan Yeme-Iigme Hizmetleri ve Ziyaretci Faaliyetleriyle Ilgili Icerik Analizi

GASTRONOMIK FAALIYETLER SIKLIK
Kiiltiirel Etkilesim 17
Imece 10
Uretim
Kiiltiirel Faaliyet

Toplama

Hazirlama

Pisirme

Servis

Satis

Kendi Kendine Yetebilme

W WO |N|N|| o] ©

371



Journal of Tourism and Gastronomy Studies 6/3 (2018) 364-378

Katilimcilarin satig faaliyetlerine dair sorulara dair verdikleri cevaplara uygulanan betimsel analiz sonuglari

asagida verilmistir:

“Kirsala yerlegenlerin hepsi Carsamba giinii benim arkamdadir onlar satis yaparken ¢iinkii aliskanliklar var
benim yamimda durmuyorlar ama aliskanliklar: var ¢iinkii yaptilar onu ben bu tarafia miisteriyle ilgileniyorumdur

bilgi veriyorumdur ve gelen insan gelen miisteri beni gormedigi zaman almaz’’(K-2).

" Biz ciftlikte iiretilen her seyi kendimiz beslenmek icin iiretiyoruz zaten iiretime baslarken de hedefimiz buydu
... once kendimiz yeriz ondan sonra fazlasini satariz yagini, zeytinini yaptigimiz t-regelleri, peyniri siitii ... sadece

patates, kahve ve sekeri disaridan aliriz”’. (K-2)

“biitiin asamalarda goniilliim benimle, burada 5 kisi de olsa goniilliim pazara gelir orada satig yontemini de
ogrenir’’. (K-2)

Katilimcilara, ziyaretgilere sunulan yeme-igme faaliyetlerinin ve yarattign kiiltiirel degisimin anlagilmasi
amaciyla sorulan sorulara verdikleri cevaplara uygulanan betimsel analiz sonuglar1 asagida verilmistir:

"Dedigim gibi bak %80’i yerlesti”’. (K-2)

“Genglere geleneksel taruimi devam ettirmek, onceden ailelerimizin nasil ¢ificilik yaptigini gretmek istiyoruz.
Clinkii simdi kirsaldan geliyorlar buraya cificilik yapmak istiyoruz diye ben onlara elimden geldigi kadar yardim
ediyorum”’. (K-2)

“Goniilliilerin hepsi benim dadam. Dada bizde ¢ocuk demektir, dogdugu andan ben oliinceye kadar ve buraya
gelen eger kirsala yerlesmek istivorsa %80 ini ¢evrededir. Iletisimimiz hi¢ kopmaz simdi gelecek ¢ocuklar 6 ay

kald: bende 6 ay goniillii”’. (K-2)

" Tavuk, et tiiketilir. Insanlar pek kasaptan ahsveris yapmaz. Her aile hayiwr verir ve kéyiin niifusuna gore bir
koyun veya 2 koyun keser. Diigiin yapiliyorsa inek kesilir. Koyde herkesin bir seyler kattigi ve evierin yaptig
hayrwrlar vardwr”’. (K-3)

Koy haywlart en kalabalik olur. Herkes bir sey katar. Ev hayirlarinda insanlar ekonomik durumlarina gére

daha kalabaltk haywr yapabilirler. Et tiiketme haywlar ile olur”. (K-3)
*’ Birebir gozlemle. Evilerden, diigiinlerden, hayirlardan insanlara misafir olarak yiyerek égrendik’’. (K-3)

Katilimcilara, ziyaretcilere sunulan yeme-igme faaliyetlerinin ve ziyaretci faaliyetlerinin anlasilmasi amaciyla
sorulan sorulara verdikleri cevaplara uygulanan igerik analizinde toplama, hazirlama, pisirme ve servis kodlarina

ulagilmistir. Betimsel analiz sonuglari ise agagida verilmistir:

Ot toplamaya gideriz c¢ocuklarla hem yabanci tiirleri Ogreniriz ...sonra beraber onlart bak séyle

vikayacagiz...beraber yapariz, beraber oturur yeriz sadece ogretmek amagl da degil”’. (K-2)

“’ben senin oniine 3 6giin yemek koyamam karnin aciktiysa buzdolabt orada ¢aligiyorum siirekli..."". (K-2)
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“pazara uzun stireli gelen goniillii, tohumu fide haline getiriyor. Will Colins dyleydi once salatalik tohumunu
fide haline getirdi, fideyi gotiirdii topraga ekti. Topraktan onun yetismesine kadar beraber yetistirdik. Meyvesini
topladik pazara gétiirdiik sattk”’. (K-2)

“Hepsinde katilirlar, toplarken de katilirlar, yemeginde de katilirlar, bulasiginda da katilirlar. Paylasiriz hep
beraber’’. (K-1)

TARTISMA VE SONUC

Kirsal turizmin bir alt dal1 olan ve kirsal turizm ile benzerlik gosteren agro-turizmin temel 6zellikleri arasinda
dogrudan iiretimde olma, dolayli olarak ise isleme ve satis siirecinin yer almasi agro-turizm ¢iftliklerini
gastronomik agidan arastirilabilir kilmaktadir (Phillip, Hunter & Blackstock, 2010; Ahipasaoglu ve Celtek, 2006).
Bu baglamda agro-turizmi gastronomik agidan ele almak amaci ile Canakkale sinirlar icerisindeki Tatuta ¢iftlikleri
ziyaret edilmistir. Arastirilan konunun yapist nedeniyle nitel aragtirma yontemleri secilmis, yari-yapilandirilmig

soru formu ve katilimer gozlem araciligi ile veri toplanarak; igerik analizine ve betimsel analize tabi tutulmustur.

Tatuta ciftliklerinde gergeklestirilen yeme-igme hizmetlerinin, temel ziyaretgi motivasyonu gastronomi olmasa
dahi gastronomik unsurlar barindiran bir siire¢ ortaya ¢ikardigi goriilmiistiir. Ziyaretgilerin yerel iiretim
faaliyetlerine katilarak, halkla iletisime geg¢mesinin yerel degerlerin yayilmasina olanak sagladigi, kiiltiirel

etkilesim ve degisim yarattig1 saptanmistir (Maruti, 2009).

Hall ve Sharpless (2003) yemek turizminin ihracat potansiyeli tasidigini belirtmektedir. Tatuta ciftliklerinde
gergeklestirilen faaliyetlerin de yemek turizmi nitelikleri tasimasinin yaninda kiiltiirel etkilesim ve degisim

yaratmasi benzer bir potansiyeli ortaya ¢ikarmaktadir.

Ziyaretciler kirsal hayata dogrudan katilim firsati1 yakalamaktadir. Ciftliklerde yetistirilen iirtinlerin toplanmasi,
hazirlanmasi, pisirilmesi ve islenmesi safthalarinda yer almalar1 ziyaret¢ilere gastronomik bir deneyim sunmaktadir.
Bu durum besin siteminin Ozellikleri tablosunda yer alan islem ve asamalarin agro-turizm giftliklerinde
gergeklestigi anlamina gelmektedir. Meydana gelen bu gastronomik deneyim ayni zamanda agro-turizm
faaliyetlerine katilarak ekili alan yogunlugunun artmasina olumlu bir etki gosteren ve bu etkiyi satis deneyimi ile
giiclendiren ziyaretgilerin niifus azalmasini yavaslatmalarima ve yerel ekonomiye katki saglamalarma yol
acmaktadir (Davies ve Gilbert, 1992). Dinger ve Emiroglu (2017) agro-turizmin, geng niifusun katilimina duydugu
ihtiyactan ve istihdam yaratilmasinin 6neminden bahsetmistir. Bunun yaninda Tatuta giftliklerinde gerceklesen

giiclii kiiltiirel etkilesim ve degisimi bolgeye ziyaretgiler kaynakli tersine gog¢ yaratmistir.

Yemek turizmindeki kritik faktorlerden birisi lirliniin mekansal sabitligidir (Hall ve Sharpless, 2003). Besin
sisteminin Ozellikleri tablosunda gida {iretimi ig¢in gerekli islem ve asamalarin gerceklestigi mekanlar
aciklanmaktadir (Beardsworth ve Keil, 2011). Agro turizm ¢iftliklerinde {iriinlerin mekansal olarak sabit olmasi
nedeniyle ziyaretgiler gida tiretimi i¢in gerekli islem ve asamalarin gergeklestigi mekanlarda birebir bulunmaktadir.
Hall ve Sharpless (2003) tarafindan gelistirilen ‘Ozel Ilgi Turizmi Olarak Yemek Turizmi’ adli sekil dogrultusunda

agro-turizme katilan ziyaretgilerin ilk olarak diisiik ilgi diizeyine sahip olduklar1 fakat gerceklesen faaliyetlerle
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birlikte orta ve yiliksek diizey ilgi seviyelerinde davramslar gosterebildikleri gozlemlenmistir. S6z konusu
davranmigin ortaya c¢ikmasinda, agro-turizm ¢iftliklerinde meydana gelen kiiltiirel etkilesimin etkili oldugu

goriilmektedir.
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Extensive Summary

Causing the destruction of natural and cultural resources, the mass tourism, the dominant tourism form of the
century, has raised the topic of alternative tourism types. Along with the destruction of agricultural areas, the
decrease in the income of the farmers has shown a great attention to agro-tourism which aims to provide income for
local community among alternative tourism types, sustainabilitiy in natural resources and social interactions. The
structure of agro-tourism requiring cooperation has brought the gastronomic activities that occur within the farms.
In this study, it is aimed to analyze gastronomically the agro-tourism facilities that operate with in Tatuta in
Canakkale Province. In this context, five facilities operating in Canakkale have been determined. The operators of
the determined facilities have been communicated and three operators of the facilities who agreed to participate in
the study have been met face to face through a semi-structured interview. Two of the meetings have been occured
in the facilities and so it has been enabled to make participant observation about the production. The obtained data
has been evaluated by descriptive analysis and content analysis methods. Participant observations on operating
activities have also been used to strengthen the findings. As a result of the analysis of the data, local foods cooked
with produced processed products identified in addition to varieties of wild plants, fruits, vegetables, animal
products, cereals and legumes used in the region. Under the gastronomic activities that process the catering
activities provided to visitors, cultural activity, cultural interaction, collection, preparation, cooking, service,
production, self-fulfillment, co-op and sales codes have been reached. It has been observed that in agro-tourism
farms, all the stages of nutrition system occured and this process contains the gastronomic elements (Beardsworth
and Keil, 2011). It has been found that while the visitors are involved gathering, preparing, cooking, service and
production stages, to be in touch with the public provides to appear a process that creates cultural interaction and
change (Maruti, 2009). It has been observed that the agricultural activities that have taken place benefit the region

economically and increase the cultivated areas. It has been seen that remigration has occured due to the visitors
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with the common effect of economic activity, cultural interaction and cultural activities (Davies and Gilbert, 1992,
Dinger and Emiroglu, 2017). Spatial stability of the product which is one of the critical factors for the meal to
become a tourism product is provided from the production to the consumption in Tatuta farms (Hall and Sharpless,
2003). It is thought that the food and beverage activities provided may be the forerunner of gastronomic tourism.
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