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Kiiltiirel degerler kiiresellesme siireci ile birlikte tiikkenmeye yiiz tutmus olup, kiiltiirel
degerlerin siirdiiriilebilirligi gliniimiizde tartisilmaya baglanmig, korunma gerekliligi giin
yiiziine ¢ikmistir. Soyut kiiltiirel mirasin somut olarak yansimasi olan yiyecek ve icecek
kiiltiirii de bu durumdan nasibini almistir. Kiiresellesme ile birlikte hizli yemege dayali tek
diize bir yemek kiiltiirii olugsmaya baslatirken yoresel ve geleneksel gastronomik degerler
yavas yavas kaybolmaya baslamistir. Bu baglamda bu kuramsal c¢alismada
destinasyondaki yerel tarimsal faaliyetleri ve yerel gastronomik mirasi destekleyen bir
gastronomi turizmi anlayigini ifade eden siirdiiriilebilir gastronomi turizmi hareketliligi ve
yoresel gastronomik mirast koruma, tanitma ve ekonomik deger katama araci olarak ele
alian cografi isaretleme sisteminin bu hareketlilikteki rolii ortaya konulmaya ¢alisilmistir.
Bu amagla siirdiiriilebilir gastronomi turizmi hareketliligi ve cografi isaretleme kavramlari
ayrmtili bir literatiir taramasi ile analiz edilmistir. Ekonomik deger katan ve cografi isareti
alan bolgenin tanitimini saglayan bir sistem oldugu tespit edilmistir. Elde edilen bu
bulgulardan hareketle siirdiiriilebilir gastronomi turizmi hareketliliginde cografi
isaretlemenin rolii bir model ile ortaya konulmaya ¢alisilmistir.

Abstract

Sustainability
Sustainable gastronomic
tourisim,

Geographical indicators

However with the globolazation process, cultural values are being exhausted and the
sustainability of cultural values started to be discussed and the need for protection has to
face today. As a tangible reflection of the intangible heritage food and beverage has got
its share from it.With the globalization and eating fast food while it occurs a uniform
eating culture, regional and gastronomic values began to disseppear.In this context, this
theorotical study we try to put forward that sustainable gastronomic tourism which
supports local farming and local gastronomic heritage in a destination and the role of
geographical indicators as a tool for a economic value-added, protection of gastronomic
regional heritage and promotions. For this purpose, the concepts of sustainable
gastronomic tourism mobility and geographical indication has been analyzed by a detailed
review of the literature. As a results of this analiyze the role of geographical indicators in
sustainable gastronomic tourism has been shown in a model.
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GIRIS

Ulkelerin turizm potansiyellerinin tanitilmasinda kendi
mutfak kiiltiirlerinin kullanilma istegi giin gegtikge Onem
kazanmaktadir.  Yeme-igmenin  bilime ve  sanata
doniistiiriilmesi  olarak degerlendirilen gastronomi artik
turizmle biitiinlegsmeye ve iilke tanitimlarinda aktif bir rol
iistlenmeye baslamigtir (Kiigiikaltan, 2009:8).
Gastronominin, turizm deneyiminin ayrilmaz bir parcasi
olarak degerlendirildigi ve bazi durumlarda temel seyahat
motivasyonu olabilecegi vurgulanmaktadir (Mckrecher vd.,
2008:138; Yiincii, 2009:29). Turizm sektoriiniin biiyiimesini
saglamak ve ¢esitliligini arttirmak igin gastronominin
¢ekiciliginden yararlanilmakta oldugu belirtilirken zamansal
ve mekansal yogunlasmanin Oniine gegebilmek, ‘kaliteli
turist’ olarak tamimlanan kitleyi destinasyona gekebilmek
icin gastronomi turizminin gelistirilmesinin  6nemliligi
vurgulanmaktadir (Durlu-Ozkaya ve Can,2012:30).Yapilan
aragtirmalarda turist harcamalarinin 1/3’nin yeme ve igmeye
ayrildigint ortaya konmus olup (Mak vd., 2012:172;
Tikkanen, 2007:721), bu turizm gelirlerinin 6nemli bir
kisminin  yiyecek-igecek tliketiminden elde edildigini
gostergesi olarak degerlendirilmektedir (Mak vd., 2012:171-
172). Birgok aragtirmaci tarafindan ele alinan gastronomi
turizmi olgusunun (Can vd.,2012;Dogdubay ve Giritoglu,
2008; Durlu-Ozkaya,2012; Kivela ve Crotts, 2006; Lin vd.,
2011; Mrkrecher vd., 2008; Surenkokvd, 2010; Yincii,
2009) diinya iilkelerinde turizm kazancinin %30 gibi biiyiik
bir dilimini olusturdugu ifade edilmektedir (Turizm
Yazarlar1 ve Gazetecileri Dernegi, 2012).Yapilan bir diger
arastirmada turistlerin sarap turlaria katilmak i¢in tur bagina
$937 odedikleri ve bu tutarin Y4 ‘nin sadece sarap odakli
aktivitelere ayrildigini ortaya konulmustur. Yiyecek ile ilgili
yapilan seyahatlerde ise her bir tur igin $1,194 harcama
yapildig1 ve 1/3 ’nin sadece yiyecekler ile ilgili aktivitelere
ayrildigi ifade edilmistir (Schmantowsky, 2008).

Ancak turizmin tlkelerin ekonomilerine verdigi katkilar
her ne kadar tartisilmaz ise de giiniimiizde iilkelerin
ekosistemlerine  verdigi  olumsuzluklarda tartisilmaya
baglanmis (Kesici,2012:33) ve “siirdiirilebilirlik” olgusu
O6nem kazanmaya baglanmigtir. Dyllick ve Hockerts (2002),
sirdiiriilebilirligin =~ 21.  ylizyitin ~ ¢ok  tekrarlanan
sozciiklerinden oldugunu belirtmis ve siirdiiriilebilirligin
dogal ¢evre ve kiiltiirel kazanimlarin gelecek nesiller igin
korunmasinin ve toplumun daha esitlik¢i ve saglkli bir
dinyaya dogru degisiminin s6z konusu oldugunu
vurgulamistir.  Dogal kaynaklarin  sinirlt  oldugu  ve
tikkenebilecegi gercegi karsisinda ¢evrenin korunmasi ve bu
durumun stireklilik arz etmesi kagmilmaz (Giizel vd.,
2009:59) bir durum olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Kuskusuz
ki kiiltirel degerler de kiiresellesme siireci ile birlikte
tikenmeye yiiz tutmus olup, kiiltiirel degerlerin
strdiirtilebilirligi  gliniimiizde  tartisilmaya  baslanmus,
korunma gerekliligi giin yiiziine ¢ikmugtir. Soyut kiiltiirel
mirasin somut olarak yansimasi olan yiyecek ve igecek
kiltiri (Cevik ve Sagilik, 2011 :2-3 ; McKrecher, 2008:
138; Okumus ve dig., 2007:254) de bu durumdan nasibini
almistir. Kiiresellesme ile birlikte hizli yemege dayali tek
diize bir yemek kiiltiirii olusurken yoresel ve geleneksel
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gastronomik degerler kaybolmaya baslamistir. Sahin (2004),
strdiiriilebilirlik kavraminin ortaya ¢ikiginin, bir seylerin
“stirdiiriilemez” olmas1 kaygisinin belirmesi ile baglantili
oldugunu ifade etmektedir. Bu baglamda bu kuramsal
calismada destinasyondaki yerel tarimsal faaliyetleri ve yerel
gastronomik mirast destekleyen bir gastronomi turizmi
anlayisin1 ifade eden siirdiiriilebilir gastronomi turizmi
hareketliligi ve yoresel gastronomik mirast koruma, tanitma
ve ekonomik deger katama araci olarak ele alinan cografi
isaretleme sisteminin bu hareketlilikteki rolii ortaya
konulmaya caligilacaktir.

SURDURULEBILIR GASTRONOMI TURIZMi
HAREKETLILIGININ KAVRAMSAL ANALIZi

Diinyada ozellikle son elli yillik donemde yasanilan
ekonomik, sosyal ve teknolojik gelismelerin turizm
kavraminin algilanmasinda ve pratiginde énemli degisimlere
neden oldugu ve bu degisim ve doniisiim turizm sektoriinde
sadece niteliksel(turist sayisindaki artis, turizm gelirlerindeki
yiikselis vb.) olarak degil, ayn1 zamanda niceliksel (turizm
isteminde ve tercihlerinde) olarak da kendini gostermis
oldugu belirtilmektedir (Yilmaz ve Giirol, 2012: 23).
Giinlimiliz  turistinin,  gittigi bdlge kiiltlirine uyum
saglamasini seven, kiiltiiriin tim 6gelerini gérmek isteyen bir
yapiya sahip oldugu ifade edilmektedir (Yiinci,
2009:28).Kozak (2012), gastronomi turizmi kapsaminda
geleneksel yemeklerin ragbet gérmeye basladigini, miisteri
beklentilerinin bolgelere gore egzotik ve nostaljik yemeklere
yonelmekte oldugunu belirtmektedir. Jang ve arkadaslar
(2011) tiiketicilerin c¢evreyle dost yiyeceklere ilgisinin
artmasinin restoranlarda bircok degisikligi beraberinde
getirdigini ve yerel ve organik yiyecegin en dnemli menii
trendi oldugunu belirtmistir. Pirnar (2012),
stirdiiriilebilirligin -~ giiniimiiziin  6nemli konulardan biri
oldugunu vurgulayarak, yavas yemek akimi igerisinde
sekillenen siirdiiriilebilir restoranlarin 6nemine deginmekte,
stirdiiriilebilir restoran ve yavas yemek ile diinya genelinde
mutfak sanatlar1  kiiltiiriiniin ~ korundugunu,  biyolojik
cesitlilige ve yerel ¢iftciligin yayginlagsmasma katkida
bulunuldugunu belirtmektedir. Kozak (2012), ise yerel
iriinlerle pisirme yontemlerinin iilkeler ve yiyecek-igecek
isletmeleri i¢in onemli hale geldigini ifade etmektedir. Gelen
turistler her ne kadar zamanlarini sahil alanlarda gecirmek
isteseler de bu anlayis yavas yavas yerini kirsal alanlarda
doga ile i¢ ice olunan ve bulundugu bolgenin doga ve
kiltiirtiniin sundugu farkli lezzetleri tatmayr amaglayan ve
hatta bolgedeki kiiltiirel dokuyu anlatan el is¢iligi iiriinlere
sahip olma arzusu ile ¢ikilan turlara birakmaya baglamistir
(Kan vd., 2012: 97).Can ve arkadaglari (2012) Kkitlesel
turizmin dogal c¢evre tizerinde artan olumsuz etkileri
sebebiyle dogaya ve kiiltiirel degerlere saygili, koruyuculugu
on plana ¢ikaran turizm uygulamalarinin énem kazanmaya
basladigim vurgulamaktadir. Ozellikle kontrolsiiz ve hizl bir
bi¢cimde gelisen kentlesme ve sanayilesme siireci ile birlikte
doga tahribati ve fiziksel ¢evre kosullarindaki bozulma
giinlimiiz insanin1 olumsuz yonde etkilemekte ve neslinin
baglangicindan itibaren doganin i¢inde ve dogayla biitiinlesik
durumda olan insanin doga ile olan karsilikli bagim
zayiflatmakta ve hatta koparmaktadir. Bu nedenle artik
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dogaya doniis gibi kavramlardan sz edilir ve bu durum
sorgulanir durumdadir. Bu siire¢ insanlarin kent yagaminin
getirdigi olumsuzluklardan kagisinda ve degisiklik amaciyla
sakinlik-sessizlik ve dogaya yonelik olarak turizm istem ve
tercihlerinin degigsmesinde dnemli bir rol oynamaktadir (Kan
vd, 2012: 94).Bunun yam sira tiketicilerin zevk ve
tercihlerinin geleneksel degerlerine sahip ¢ikma ve onlari
tilketme egiliminde oldugu belirtilmekte (Orhan, 2010: 243)
ve turistlerin artik daha deneyimli, bilgili, bilingli, segici ve
zevk sahibi olduklar1 vurgulanmaktadir. Tiiketici kitlesinde
cevresel duyarlilik, g¢evre bilinci gibi olumlu degisimler ile
bilingli tiiketici yapisinin arttig1 belirtilmektedir (Kinaci ve
arkadaslar, 2011: 86). Turistlerde meydana gelen bahsedilen
niceliksel degisim ile ortaya ¢ikan yeni turist tipi tiiketim
anlayisinda daha etik davranan, ekolojik dengeye duyarli,
otantik degerlere odakli ve daha aktif seyahatleri tercih eder
konuma gelmistir (Demir ve Cevirmen, 2006).

Turizm talebinde meydana gelen degismelerin turizm
arzin1 da etkiledigi (Arva ve Gray,2011:34) ve bahsedilen
sebepler goz oOniine alindiginda son donemlerde iilkelerin
ekonomilerine ¢ok fazla katki yapan turizm sektoriiniin
diinya gelirlerinden daha fazla pay elde etmek isteyen
tilkelerin, kiiltiirel ve geleneksel degerlerin tanitimina dogru
yonelmeye bagladigi belirtilmektedir(Orhan, 2010: 243).

Yaganan tim bu gelismeler “sirdiiriilebilir turizmi”
kavrami ve siirdiiriilebilir turizmin bir yansimasi olarak
degerlendirilen(Yurtseven,2011 :19) “stirdiiriilebilir
gastronomi turizmini” kavramlarini giindeme getirmistir.
Stirdiiriilebilir  turizm, turizmin ana kaynagmin dogal,
kiiltiirel, sosyal, tarihi ve gevresel kaynaklar oldugu bilinci
ile turizm endiistrisi, turistler, ¢evre ve yerel halk arasindaki
karmasik iliskiler sonucu ortaya ¢ikan sorunlari azaltmaya
calisan bir yaklagimdir (Kinaci vd., 2011: 85). Zhenhua
(2003: 462) siirdirilebilir turizmin, turizmin gelismesine
bagli olarak elde edilen gelirlerin ekonomiye ve topluma adil
olarak dagitilmasi ve ayni zamanda kaynaklarin ve gevrenin
stirdiiriilebilir kullanilmasi gerekliligi {izerine odaklandigini
belirtmektedir. Diinya Turizm Orgiiti’niin tammima gore
stirdiiriilebilir turizm, ziyaretcilerin, sektdriin, ¢evrenin ve
yerel halkin ihtiyaglarina yonelik olarak turizmin bugiinkii
ve gelecekteki sosyal, ekonomik ve c¢evresel etkileri hesaba
katan  bir  yaklasim  olarak  degerlendirilmektedir
(www.sdt.unwto.org, 28.11.2012). Turizmde siirdiiriilebilir
bir gelismenin saglanabilmesi ic¢in destinasyonun dogal,
tarihi, kiiltiirel kaynaklarinin, temel ekolojik siireglerinin ve
biyolojik cesitliliginin zarar gérmemesinin ve devaminin
saglanmasinin  gerektigi ifade edilmektedir (Demir ve
Cevirgen, 2006: 99).

Hu ve arkadaglan (2010) siirdiiriilebilir yiyecek
tirtinlerini gelecek nesiller i¢in uzun donemde eko-sistem ve
tarimin devamliliginin saglanmast olarak tanimlanmustir.
Yurtseven (2011), siirdiiriilebilir gastronominin g¢ekirdek
elementlerinin yerel yiyecek iiretiminin, ev tipi bir diger
ifadeyle tencere yemegi Uretiminin  devamliligmin
saglamasinin, geleneksel mutfaga iligkin bilginin gelecek
nesillere aktarilmasinin ve geleneksel damak tadinin gelecek
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nesillere dgretilmesinin gastronominin siirdiiriilebilirliginde
kilit noktalar oldugunu vurgulamaktadir. Scarpapato (2002),
stirdiiriilebilir gastronominin ¢evresel ve sosyo-kiiltiirel
sebeplerle yerel tiretimi destekledigini belirtmektedir. Diger
yandan Sloan ve arkadaglar1 (2011), geleneksel tarim
tekniklerinin  ortaya  ¢ikardifi  sorunlar  sonucunda
stirdiiriilebilir yiyecek kavrami ortaya ¢ikmis oldugu ve geri
vereceginden daha fazla dogal kaynak tiiketmeyen yiyecek
iretiminin anlamli oldugu vurgulamaktadir. Bu acidan
bakildiginda su yonetimi, toprak koruma ve muhafaza, tarim
ilaglar1 yonetimi, enerji yonetimi, ¢iftlik ekonomisi, toprak
yonetimi gibi konular giindeme gelmektedir.

Scarpato (2002), yerellestirilmis gastronomik sistemlerin
cevresel siirdiiriilebilirligi, sosyal adaleti ve adil ticareti
destekledigini ifade etmektedir. Sims (2009) , yiyeceklerin
stirdiiriilebilir turizm i¢in onemli oldugunu belirtmis ve
oncelikle yerel yiyeceklerin tiiketiminin artmasi yerel
ekonomiyi ¢oklu bir etkiyle canlandirdigini ikinci olarak da
yiyeceklerin diinya iizerinde taginmasinin g¢evresel sonuglari
dikkate alindiginda turizm endiistrisinin karbon ayak izlerini
azaltmada yerel yiyeceklerin satin almanin 6nemli bir etken
oldugunu vurgulamistir. Fransa, Ispanya, Italya gibi iilkelerin
sarap, peynir ve et Uriinlerini kiiltiirel turizm, kirsal turizm,
gastronomi turizmi, eko turizm gibi faaliyetler ile tanitmalari
ve turist ¢ekerek yerel ekonomide canlanma olusturmalari
diinyada gosterilebilecek bagar1 drnekler arasinda (Kan vd,
2012:95) degerlendirilmektedir.

Yurtseven, (2011) siirdiiriilebilir gastronomi turizminin
yerel halk ve yoredeki tarimsal faaliyetleri gelistirip,
destekleyecek sekilde gerceklestirilen turizm hareketliligi
oldugunu vurgulamakta ve siirdiiriilebilir gastronomi turizmi
hareketliliginde seyahat etmede motivasyon faktorii olarak
yerel, otantik, nostaljik, insan sagligi igin yararli, besin
degeri yiiksek, ¢evreye duyarlt sekilde iiretilen, hazirlanan ve
tiketilen yiyecek ve igeceklerin karsimiza ¢iktigini
belirtmektedir. Yurtseven (2011) ve Scarpato (2002)
stirdiirtilebilir gastronomi turizmi hareketliliginin
bilesenlerini asagidaki gibi ifade etmektedir;

-Ozel restoranlar

-Yerel olarak iiretilmis yiyecekler
-Ozel yemek iiretim sistemleri
-Yemek festivalleri

-Ozel yemek organizasyonlari
-Dogal aligveris merkezleri
-Dogal ve tarihi aligveris mekanlar1
-Yerel yasam kiiltiirii

-Organik tarim ve organik iiriinler
-Yerel yemek tiretimi

-Geleneksel iiretim

Bu baglamda degerlendirildiginde kirsal turizm, agro-
turizm ve yavas turizm hareketliligi siirdiiriilebilir
gastronomik turizm anlayigini destekleyen unsurlar olarak
karsimiza ¢ikmaktadir.
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Kirsal turizm, kirsal yerlesmelerle i¢ ige olan, hem de
dogal kaynaklara dayali bir turizm tiirii  olarak
degerlendirilmekte(Soykan,2003:1) ve insanlarin dogal
ortamlarda dinlenmek ve degisik kiiltiirlerle bir arada olmak
amaciyla bir kirsal yerlesmeye giiniibirlik veya konaklamak
iizere gidip, yoreye Ozgi etkinlikleri izlemeleri ya da
katilmalariyla  gergeklesen bir turizm  tiiri  olarak
tanimlanmaktadir (Zurnac1,2012:65). Agro-turizm
faaliyetleri Durlu-Ozkaya ve arkadaslari (2011) tarafindan
tarima dayali, modern, ancak bir o kadar da gelencksel,
alternatif bir turizm sekli olarak karsimiza ¢ikan, turistleri
ciftliklerde, ev pansiyonlarinda agirlayarak, onlara dogayla
i¢ ice, gesitli tarimsal etkinlikleri yasatan, ayn: zamanda
kirsal kesimde ekonomik canlilik saglayan ve yorenin
gelisimine katkida bulunan turizm hareketliligi olarak ifade
edilmektedir. Heitmann ve arkadaslar1 (2011) yavas turizm
kavraminin yerel iliskiler kurma, yerel mutfaklarin tadina
varma ve yerel kiiltiirlere merakli olan turistlerin bu yerlere
seyahat etme istegi ile ilgili oldugu belirtmektedir. Yavas
turizm hareketliligi yavas yemek ve yavas sehir olmak iizere
iki akimin birlesiminden olusan bir hareketliliktir. Yurtseven
ve arkadaslar1 (2010), yavas sehir akiminin hareket
noktasinin yerel kiltiirlerin  kiiresel kiiltiir karsisinda
ezilmesini Onlemeye c¢alismak oldugunu belirtmektedir.
Yavag yemek hareketinin ise daha yavas, daha ahenkli bir
ritmi hedefleyen, “eko-gastronomi” hakkinda genis kitleleri
egitmek icin ¢aligmakta oldugu belirtilmekte ve kiiltiirel ve
biyolojik cesitliligi, gida {tretiminde siirdiiriilebilirlik ve
kiiresel ¢evrenin korunmasi gibi konulara degindigi ifade
edilmektedir (Allen ve Albala,2007; Walter,2009).

Her milletin, iilkenin yapist ve aligkanliklarina gore
olusan kendine 6zgii bir mutfagi vardir. Mutfak kiiltiirii
denildiginde s6z konusu olan destinasyonda yasayan
insanlarin beslenmesini saglayan yiyecek ve icecekler,
bunlarin hazirlanmasi, pisgirilmesi, korunmasi; bu islemler
i¢in gerekli arag-gereg¢ ve teknikler ile yemek yeme adabi ve
mutfak cevresinde gelisen tiim uygulamalar ve inanmislar
ortaya ¢ikmaktadir (Kesici, 2011: 34). Albayrak ve Giines
(2010), yoresel yemeklerin cesitliliginin {ilkelerin kiiltiirel
zenginligi ile alakali oldugunu ifade etmektedir. Avrupa ve
Asya kitasinin tarim arazileri agisindan zengin bir cografyast
olan Tiirkiye, bu anlamda ¢ok sayida ve cesitte kaliteli
tarimsal ve yoresel {iirline sahip oldugu belirtilmektedir.
Bunun yani sira jeopolitik konumu geregi tarihsel siireg
igerisinde bir¢ok uygarliga, devlete ve topluluga ev sahipligi
yapmasinin ve derin ve koklii tarihin, {ilkemizin degisik
yorelerine geligsmis bir mutfak kiiltliri ve otantik degerler
birakmig oldugu ifade etmektedir (Orhan,2010:250).Tarihi
gelisim siirecinde Orta Asya’nin sade yemek kiiltiiriinden
sonra zengin Selcuklu ve Osmanli Mutfagina ulasilmis
ardindan, giliniimiizde farkli iilkelerden pek ¢ok kisi
tarafindan begenilen bol ¢esitli, farkli tatlara, lezzetlere sahip
olan Tiirk mutfagi ortaya cikmustir (Durlu-Ozkaya vd,
2009:1).

Son donemlerde gerek i¢ gerekse dis turizmin ydnelim
alan1 geleneksel degerler olmaya baslamis ve bu sebeple
iilkelerin yoresel degerlerin tescillenip turizm sektoriinde
yeni pazarlama alani olarak kullanmasi, diinya iilkelerinin
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stk¢a izledigi ulusal turizm politikalarindan biri olmustur
(Orhan,2010:250 ). Ancak giiniimiiz diinyasinda ekonomik,
politik ve kiiltiirel diizeyde benzeri gériilmemis bir degisim
stireci yaganmakta oldugu ve bu durumun kiiresel isletmeleri
ortaya cikartarak s6z konusu igletmelerin iiriinlerini tim
diinyaya yaymasina firsat tanidigi ve bu {irlinlerin yerel
piyasalara sunularak hem yerel {riinleri hem de yerel
kiltiirleri  tehdit eder duruma geldigi belirtilmektedir
(Yurtseven ve arkadaslari, 2010). Bu durum yerel {iriinlerin
ve yerel kiiltiirin korunarak yerel halkin kalkinmasimin
desteklenmesi gerekliligini ortaya g¢ikarmaktadir. Albayrak
ve Gilines (2010) yoresel yemeklerin gelecek nesiller igin
stirdiiriilebilmesinde cografi isaretlerin 6nemli rol oynadigin
ifade etmektedir. Cografi igaretler ile {irliniin aslindan siyrilip
bozulmas: engelledigi, yorenin ve iriinlerin cografi isaret
sayesinde yurt i¢i ve yurt disinda kolayca tanitilmasinin
saglandigi ifade edilmektedir (Nazl1,2011:4).

COGRAFI ISARETLEME KAVRAMI

Cografi isaretlerin belirgin bir niteligi, linii veya diger
ozellikleri itibariyle kdkenin bulundugu bir yore, alan, bolge
veya lilke ile 6zdeslesmis bir iiriinii gésteren isaretler oldugu
ifade edilmektedir (Nazl1,2011:3).Tiirk Patent Enstitiisii
(2007), cografi isaret kavramini, “siriiniin iizerinde kullanilan
bir isaret olup, idriiniin belli bir cografi bdlgeden
kaynaklandigini tamimlayan ve iiriintin kalitesi, iinii veya
diger karakteristik ézelliklerinin belirli bir cografi bélgeden
kaynaklandigini isaret eden bir hak” olarak tanimlamistir.
Cografi igaret tescilinin {irlinlin korunmasi, ireticinin
korunmasi, tiiketicinin korunmasi ve milli ve kiltiirel
degerlerin korunmasi agisindan 6nem arz ettigi bilinmektedir
(Tirk Patent Enstitiisii, 2007). Bozgeyik (2009) cografi
isaretleri ele aldigi c¢aligmasinda Antep Baklavasi’ni ele
almis olup, cografi isaretle “Antep Baklavasi'min bir Tiirk
Baklavas: oldugunun” ifade edildigini, bunun yam sira
yapilan cografi isaretleme ile baklavanin standartlarinin
belirlendigini ve boylelikle korunarak yorenin ve iilkenin
ekonomisine katki yapilmasmin amacglanmakta oldugunu
ifade etmekte ve tescil edilen cografi isaret ile uluslararast
Olcekte de Antep Baklavasi’nin korunmasinin hedefledigini
belirtilmektedir. Cografi isaret korumasinin sadece ekonomik
kazanglarin saglanmasinda degil, geleneksel bilgi ve iiretim
bigimlerinin (traditional knowledge) korunarak, kiiltiirel
mirasin korunmasina da olanak saglamada da onemli bir
etken oldugunu belirten Gokovali (2007) bir taraftan
gecmisten giliniimiize yerel halk tarafindan gelistirilen ve
aktarilan geleneksel bilginin bu sayede korunmus olacagini,
diger taraftan s6z konusu koruma ile iilkelerde (yorelerde)
turizmi ve diger cografi faaliyetleri olumlu yonde
etkileyerek, bunlar1 ekonomik kazanca doniistiiriilebilecegini
belirtmektedir.

Cografi isaretlerin son yillarda birgok iiriinle ilgili
tiiketicilerin korunmasi, yerel iriinlere ve kaliteli iiriinlere
giiven duymasini saglamasmin (Zografos,2008) yani sira
kirsal bolgelerin gelisimi i¢in ve kiiltiirel mirasin korunmast
icin yasal ve ekonomik bir ara¢ oldugunu ifade edilmistir
(Kanvd.,2012;Bozgeyik,2009; Zagrafos,2008).Fransa
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Roqueford bolgesinde iiretilen Roqueford peynirleri ile de
iinlii olup, cografi isarete sahip Arfini ve arkadaslar1 (2011)
Roqueford peynirinin  bolgesinde meydana getirdigi
degisiklikleri ele  aldig1 calismasinda cografi isaretin
bolgede is imkanlarinin %50’sini olusturmada etkili
oldugunu ortaya koymustur.

Diger taraftan cografi isaretlerin bolgenin menseini
kullanarak iiriinler icin O6zgiin bir kimlik olusturdugu ve
yoresel triinlere ekonomik deger kattig1 ifade edilmektedir
(Babcock ve Clemens,2004).

Cografi isaretler “Mense” ve “Mahre¢” olarak ikiye
ayrilir. Bu iki ifade arasindaki fark tiretim yeri ile ilgili olup,
mense isaretini tagiyan triinler ait olduklar cografi bolgenin
disinda iiretilemezken, mahreg igaretini tasiyan iiriinler bagka
bolgelerde de iiretilebilirler (Turk Patent
Enstitiisii,2007).Mense adinin cografi sinirlar1 belirlenmis bir
yore, alan, bolge veya ¢ok Ozel durumlarda iilkeden
kaynaklanan bir iiriin olmasi; tiim veya esas nitelik veya
ozellikleri bu yore, alan veya bolgeye 6zgii doga ve beseri
unsurlardan kaynaklanan bir {iriin olmasi; iiretimi, iglenmesi
ve diger islemlerinin tiimiyle bu yore, alan veya bolge
sinirlart iginde yapilan bir iiriin olmasi halinde s6z konusu
oldugu belirtikmektedir. Gokovalt  (2007) liretim
stireglerinden bir kismi cografi bdlgeden kaynaklandigr ve
lirlinlin baz1 {iretim asamalarinin o cografi bolge disinda da
gerceklestirilebilmesi durumunda {irlin mahreg isareti ile
tescil edilebilecegini belirtmektedir. (Bozgeyik,2009:14).
Avrupa Birligin’de ise cografi isaretlerin mengse adi,
mahreg¢ isareti ve geleneksel Ozellikli iirtinler olarak {ice
ayrildigi ifade edilmekte “ Mense” ve “Mahre¢” isaretlerinin
yan1 sira Avrupa Birligin’de gecerli olan ve {irliniin iiretimi
ya da igerigi acisindan geleneksel Ozellik ortaya
koyuldugunda séz konusu oldugunda “Geleneksel Ozellikli
Uriin”  isareti kullanilmakta oldugu ifade edilmektedir
(Nazl1,2011:3).

Gokovali  (2007), cografi isaretlemeye konu olan
driinlerin genellikle yiyecek, igecek, alkollii igecekler ve
sarap gibi tarima dayal iirinler olabilecegi gibi el sanatlar
iiriinleri de olabilecegini belirtmistir. Siinnetgioglu ve
arkadaslar1 (2012), basvurusu devam eden triinlerin listesi
incelendiginde yoresel yemek ve tarim iirlinlerinin agirlikta
oldugu goriildiigiini ifade etmektedir.

SONUC VE ONERILER

Strdiiriilebilir gastronomi turizmi hareketliligin de yerel
gastronomik  mirasin  korunmasi ve yerel halkin
desteklenerek yerel ekonomik kalkinmamin saglanmasi
hedeflenmekte olup, bu sebeple kirsal alanlara yonelik
olarak gergeklestirilen turizm hareketliligi olarak karsimiza
¢ikmaktadir. Sirdiiriilebilir gastronomi turizmi, gastronomi
turizmi kapsamin yaratilan bir g¢ekicilik unsurunu degil,
gastronomi turizmi kapsaminda tarimsal yiyeceklere, yoresel
ve geleneksel gastronomik unsurlara ve kirsal alana yonelisi
ifade eden bir kavramdir. Siirdiiriilebilir gastronomi turizmi
hareketliliginde seyahat etmede motivasyon faktdrii olarak
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yerel, otantik, nostaljik, yere insan sagligi i¢in yararli, besin
degeri yiiksek, ¢evreye duyarli sekilde ve yerel yontemlerle
tiretilen, hazirlanan ve tiiketilen yiyecek ve iceceklerin
karsimiza ¢ikmaktadir.

Cografi isaretleme sistemi ise yoresel ve yerel degerler ile
geleneksel gastronomik mirast koruma altina alarak, yerel
tarimsal faaliyetleri destekleyen, yoresel iiriinlere ekonomik
deger katan ve cografi isareti alan bdlgenin tanitimini
saglayan bir sistem olarak karsimiza g¢ikmaktadir.
Siirdiiriilebilir gastronomi turizmi hareketliligi ve cografi
isaretleme kavramlar: ile ilgili yapilan yapilan kurumsal
aragtirma sonucu gastronomi turizmi hareketliliginde cografi
isaretlemenin rolii Sekil 1 de agiklanmaktadir.

Sekli 1. Siirdiiriilebilir Gastronomi Turizmi Hareketliliginde
Cografi Isaretlemenin Rolii

COGRAFI ISARETLEME

Ekonomik
deger kaima

Yerel tanimsal

Koruma;
iiretim

*(eleneksel Uretimin
Korunmaz

*Geleneksel gastronomik
thitasn korum as

*Kidtirel mirasn korunm as
*T erel tiriin ve tatlam

= |

korunmas

* erel riin ve tatlann
dejenerasyonun engellem ek

*G eleneksel retim

*T erel yemekler

*T erel olarak Gretilmig yem elder
*Geleneksel yagam kilbiri
*Ozel yemek pigieme stilleri

*Qgellikli restorantar

*emek Festivalleri

*Dogal digrerizmetkezlen
*#0zel yem ek Orgarizasyosd art

*Organik tarim ve
tanim sal Girtinler
*evreye dost v vecekler

Y reye fm g tarihi vem ek mekanlan

* kiilbiirinin sundugu farkly

lezzetleri fatma I /
SURDIRTLEBILIR
GASTRONOMI TURIZMI

Sekil 1 ‘de gorildiigii tizere siirdiiriilebilir gastronomi
turizmi hareketliligi igerisinde cografi isaretleri 6nemli kilan
0zelligin yerel irlin ve tatlarin bu sistem igerisinde koruma
altina alimmasi ve bunun yerel ekonomik kalkinmada bir
kalkinma araci olarak kullanilabilecegi olgusu olup, kiiltiirel
ve yerel mirasin hem korunmas: hem de siirdiiriilebilirligini
saglamasi agisindan oldukga biiyiik bir 6nem arz etmektedir.
Cografi  isaretler siirdiiriilebilir  gastronomi  turizmi

- /
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hareketliliginin motivasyon faktorii olan geleneksel iiretimi,
geleneksel yasam kiiltiiriinti, kiltiiriin - sundugu  farkli
lezzetleri, tarimsal, otantik, yerel yoresel yiyecek, icecek ve
tatlar1 koruyup, tanitarak ve Ozellikle bdlgenin turizm
potansiyelini destekleyerek s6z konusu destinasyona turist
cekmede etkili olmakta ve buna bagli olarak da s6z konusu
olan yorelerde yerel kalkinmaya destek saglayan bir unsur
olarak karsimiza ¢ikmaktadir.
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Extensive Summary

The Role Of Geographical Indication In
Sustainable Gastronomy Tourism Mobility

Recently  persistent  economical, social and
technological developments lead to significant changes in
the perception of tourism concept and accordingly tourism
movements. This change and transformation in the tourism
industry presents itself not only quantitative but also as a
qualitative.The number of tourist has increasing and the
tourist type has changed as behave more ethically consumer,
understanding of the ecological balance sensitive, focus
authentic values-oriented and prefer more active travels.
Although the sun, sand, see is still important for tourist,
tourism tours became popular as integrated with the nature in
the rural areas, tasting the different flavors of nature and
culture of the region offers and puchase describing the
cultural fabric handmade products in the region. In the
content of gastronomic tourism, rising a big demand has
seen to traditional foods, tourist expectations change
towards exotic and nostalgic foods in  the
destinations.Moreover, it is stated that since tourist interested
environmental friendly food, the restaurants have to change
some changes and local and organic foods became most
imported menu trend.

However with the globolazation process, cultural values
are being exhausted and the sustainability of cultural values
started to be discussed and the need for protection has to face
today. As a tangible reflection of the intangible heritage food
and beverage has got its share from it.With the globalization
and eating fast food while it occurs a uniform eating culture,
regional and gastronomic values began to disseppear.In this
context, this theorotical study we try to put forward that
sustainable gastronomic tourism which supports local
farming and local gastronomic heritage in a destination and
the role of geographical indicators as a tool for a economic
value-added, protection of gastronomic regional heritage and
promotions. For this purpose, the concepts of sustainable
gastronomic tourism mobility and geographical indication
has been analyzed by a detailed review of the literature.As a
results of this analiyze, sustainable gastronomic tourism is
not evaluate as an element of charm created under the
gastronomy tourism, indeed it is considered an conception
about orientation towards agriculture foods, regional and
traditional gastronomic elements and rural areas.Sustainable
gastronomic tourism’s motivation factors are listed follows:
local, authentic, nostalgic, beneficial to human health, high
nutritional value, environmentally friendly and using local
methods for producing, preparing and consuming local foods
and beverages . At this point the geographical indication has
been found that the system which is protect regional and
local values and traditional gastronomic heritage, supporting
local agricultural activities, adding value to local products,
the economic promotion of the region.

Obtained from the search of literature the role of
geographical indicators in sustainable gastronomic tourism
has shown Figure.1.
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As we shown Figure. 1. Geographical indicators is
important in sustainable gastronomic tourism because local
products and flavors to be protected in this system, and it is
used as a development tool of local economic development.
The protection of cultural and the local heritage has great
importance in order to ensure the sustainability.
Geographical indicators protect and help promotion of
sustainable gastronomic tourism’s core elements as the
traditional culture of life, culture, its different flavors,
agricultural, authentic, local regional food, drink and tastes
and it is also supports the tourism potential of the region,
and effective in attracting the tourist destinations and
consequently that provides local develepment .

In this perspective we suggested that destinations, local
administrations, should clearly put forward regions’
important gastronomic values and then protect them with
geographical indicators to ensure sustainability.
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