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Anahtar Kelimeler Oz

Aseilik kiiltiirii Ulusal ve uluslararasi turizm hareketlerinin degismesiyle, turizme katilan bireyler arasinda
Festival turizmi yeni ve farkli 6zellikleri 6n plana ¢ikmig yorelere olan ilgi de artmistir. Bu ydrelerin ortak
ozelligi iirtin cesitliligi gostermeleri ve bu gesitlilik dogrultusunda o6zel ilgiye sahip
turistler tarafindan talep edilmeleridir. Bu ¢aligma kapsaminda asgilik kiiltliri agisindan
onemli bir etkinlik olan Mengen Uluslararasi As¢ilik ve Turizm Festivali’nin igerigi
incelenmistir. Calismanin yapildig1 yorenin sahip oldugu ascilik kiiltiirii, ag¢ilik meslegi
ile ilgili tarihi ve yorede dogmus, yetismis iinlii ascilart konu alan festival ¢alismanin
catisin1 olusturmaktadir. Caligmanin amaci, yapisi ve icerigi itibariyle farkli yemek
kiiltiirlerini sunan, uluslararas1 festivaller agisindan 6nemli bir yeri olan, bu konuda 6rnek
olabilecek Mengen Uluslararas1 Ascilik ve Turizm Festivalini nitel aragtirma
yontemlerinden biri olan 6rnek olay metodu ile incelemektir.

Mengen

Keywords Abstract

Culinary culture Due to the changes in national and international tourism movements, new and different

features have emerged among the individuals participating in tourism and interest in the

region has increased. The common feature of these regions is their diversity of products

Mengen and it leads a demand by tourists with this attraction. In this study, the contents of
Mengen International Cookery and Tourism Festival, which is an important event for the
culture of cookery is examined. The festival, which focuses on the cooking culture, the
history of the cookery profession and the famous cooks who were born here, constitute
the main structure of the study. Mengen International Cooking and Tourism Festival,
which offers different food cultures in terms of structure and content, and which has an
important place in international festivals, is examined through the case study method
which is one of qualitative research methods.

Festival tourism
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GIRIS
Ulusal ve uluslararasi turizm hareketleri giin gectikge farkli ve ¢esitli turistik cazibelere sahip destinasyonlara

yonelmekte, 6zel ilgi turizm tiirlerine olan ilgi artmaktadir. Bunun bir sonucu olarak turistler tarafindan, yeni

destinasyonlar tercih edilmekte, yeni turizm {iriinlerine olan talep artmaktadir (Kilig¢ ve Kurnaz, 2010).

Yeni turizm {riinleri icerisinde popiiler bir hale gelen yeme i¢me kiiltiirii, farkli kiiltiirler agisindan oldukea ilgi
gormektedir. Son yillarda insanlar yeme ve igme faaliyetleri ile daha fazla ilgili olmaya baslamistir. Amerika
Birlesik Devletleri’nde 1994 yilinda 1775 olan yerel pazar sayisinin 2010 yilinda 6132 ye ¢ikarak % 245,5 artmasi

insanlarin, yerel ve organik {iriinlere daha fazla 6nem verdiginin bir kanitidir (Kesici, 2012).

Bu c¢alisma kapsaminda Tiirkiye i¢in gastronomi alaninda bir marka olan Mengen Uluslararast Ascilik ve
Turizm Festivali incelenmistir. Bu ¢alismanin amaci, festival turizmi kapsaminda degerlendirilen yemek
kiiltiiriiniin ana tema olarak kullanilmasindaki faktorlerin derinlemesine incelenmesi istegidir. Calismanin icerigi

dogrultusunda 6rnek olay yontemi ile Mengen Uluslararas1 Asgilik ve Turizm Festivali incelemistir.
ASCILIK KULTURU ve MENGEN

Ascilik mesleginin ¢esitli bircok tanimi ve agiklamasi mevcuttur. Ancak farkli boyutlarmi da ele alan
Hacibeyzade Ahmet Muhtar Bey’in 1916’da yaymlanan Asevi adli eserinde asgilik su sekilde agiklanmaktadir
(Unsal, 2002):

“Tam ascilik: Siir, resim, temsil ve musiki gibi sanati nefisenin fevkinde hem zarif hem de tababet kadar nafi bir
fenni aliyedir. Bu sanata 1azim olan istidat ve arzu ne kadar olursa olsun, yine bir iistdddan tahsil-i marifet etmeden

agc1 olmak kabil degildir.”

Yukaridaki tanimlamadan yola ¢ikarak; ascilar sadece yemek pisiren kisiler degil, ¢esitli sanatlardan beslenen
ve bir sanat icra eden kisilerdir. Ascilik mesleginde egitimin 6nemi biiyliktiir ve alanda uzman ustalarin

siizgecinden gecmek gerekmektedir (Giildemir, 2017).

Mengen yillar boyu as¢ilik kimligi ile bilinen bir yoredir. Yiyecek icecek sektoriinde hem ulusal hem de
uluslararast alanda ascilik mesleginin popiilerligi  diisliniildiigiinde bu o6zellik yoreye farkli bir kimlik
kazandirmaktadir. Her ne kadar Mengen yerlesim birimi olarak kiiclik bir belde de olsa tarihinde var olan ascilik
meslegi yorenin taninmasina neden olmustur. Ozellikle 18. yiizyildan itibaren Osmanli saray mutfaginda

kendilerine yer bulan Mengenli asgilar yoreyi bu konuda bilinir yapmstir (Bilgin, 2008).

Mengen mutfak kiiltiiriiniin Mengenli ascilarin Tiirk mutfagindaki konumu itibariyle kendine has bir 6zelligi
vardir. Eline bicak alan herkes baba meslegi olan ascilig1 daha ileriye tasima cabasinda olmasi Mengenli asgilart
digerlerinden ayirmaktadir. Babadan - ogula gecen bu miras ¢aglar boyunca onemini korumus yerel kiiltiiriin
korunmasinda ve uygulanmasinda 6nemli rol oynamistir. Mengen’in kendi yoresel mutfaginin olusmasinda
ascilarin biiyiik rolii olmustur. Mengen mutfak kiiltliri ile ¢evresindeki il ve ilgelerin mutfak kiiltlirii benzerlik
gostermektedir. Bu benzerligin nedeni, Mengen il¢esinin tarih boyunca diger yerleskeleri birbirine baglayan koprii
gorevi lstlenmesidir. Mengen mutfak kiiltiiri ve yemeklerinin o6zelliklerini verdigi zenginlikle incelemek

gerekmektedir. Yillar boyu siiren degisim ve etkilesimler sebebiyle Mengen mutfagina 6zgii yemekler unutulmaya
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yiiz tutmus olsa da yemeklerin bir bolimii gliniimiizde hala yapilmakta ve giincelligini korumaktadir. Mengen
yoresindeki kadinlarin mutfak konusunda tutucu olmasi yiizlerce yildir olusan bu kiiltlirel birikimin giliniimiize
kadar akisini saglamigtir. Mengen yemekleri el becerisi ve zaman isteyen zahmetli bir mutfaga sahiptir. Hayvancik
yore halkinin ge¢im kaynagi iken tarim ve hububata bagli ekonomi de Mengen mutfaginin olusmasinda 6nemli bir
etkendir (Arman, 2011). Mengen i¢in sayilan bu unsurlar Festival biinyesinde adeta yasatilarak kiiltiiriin

siirdiiriilebilir bir kimlik kazanmasina yardimc1 olmaktadir.
FESTIVAL TURIZMI

Festivaller, ¢esitli nedenlerle belirli periyotlarda gerceklestirilen toplumsal kutlamalar olarak ifade edilebilir.
Igerikleri, amaglari, zamanlar, mekénlari, organizasyon sekilleri vb. unsurlarin farkliliklarindan dolay: festival
kavrami iizerine tam bir tanim verilememektedir. Ayrica, aragtirmacilarin diizenlenen festivallere toplumsal,
kiiltiirel ve ekonomik olmak {izere farkli agilardan bakmasi ortaya atilan tanimlarda ifade birliginin olusmamasinin

nedenlerindendir (Sengiil ve Geng, 2016).

Festival turizmi, turizm hareketleri i¢inde en hizli biiyiiyen ve turistlerin keyif aldig1 bir turizm ¢esidi olarak
gelismeye devam etmektedir. Ozel etkinliklerle birlikte festival turizmi uluslararasi, ulusal ve yerel dlgekte kiiltiir
paylasimu {izerine yogunlasmaktadir. Birgok kiiltiirel paylasimlarin oldugu bu turizm tiiriinde, s6z konusu ydrenin
geleneginden, mutfagindan, igeceklerinden, miizik kiiltiirinden ve o yore ile ilgili spesifik diger unsurlardan
bahsetmek miimkiindlir. Bu kiiltiirel zenginlikle hem katilimecilar hem de yerel halk birgok paylasimda
bulunmaktadir. Bununla birlikte, yore ile ilgili festival boyunca benzersiz ve unutulmaz birgok deneyim elde
edilmektedir (Stankova ve Vassenska, 2015). Siiphesiz, diinya ¢apinda festivaller ve yerel 6zel etkinlikler, bolgesel
kalkinma stratejilerinin ana unsurlart olarak kullanilmaktadir. Dahasi, turizmin gelistirilmesi, ticaret icin firsatlar
sagladigi ve ev sahibi bolgedeki i¢ yatirnmlar artirdigi disiiniilmektedir (Getz, 2007; Van de Wagen, 2005),
Turizm sezonunun uzatilmasina katkida bulundugu i¢in yorenin ekonomik kalkinmasina énemli katkilar sagladigi
kabul edilmektedir (Huang vd., 2010; Boo ve Busser, 2006; Busser, 2006; Kotler vd., 1993; Thrane, 2002; Uysal
ve Gitelson, 1994; Walo, Bull, ve Green, 1996).

Festivaller ve festival turizmi ile ilgili alanyazinda bir¢ok ¢aligma bulunmaktadir. Bu ¢alismalardan bazilarina

asagida yer verilmektedir.

Sengiil ve Geng (2016) tarafindan, festival turizmi kapsaminda yoresel mutfak kiiltiiriiniin destekleyici {iriin
olarak kullanilmasi ile ilgili calisma yapilmistir. Calisma sonucunda festival kapsaminda yoresel mutfak kiiltiiriiniin
on plana ¢ikartilmasi gerektigini vurgulayarak yoreye Ozgii, disaridan gelenler i¢in fark yaratabilecek {iriinler

sunmanin énemini belirtilmistir.

Giritlioglu, Olcay ve Ozekici (2015) tarafindan, bir turizm g¢esitliligi olarak festival etkinliklerinin
smiflandirilmasi ile ilgili yiiriitiilen ¢aliymada Tiirkiye’de bir yil i¢inde farkli igerige sahip olan toplam 1254
festival diizenlendigi tespit edildigi, en fazla sayida festivalin Marmara Bolgesinde ve en az sayida festivalin Gliney
Dogu Anadolu Boélgesinde gerceklestirildigi ortaya konulmustur. “Kiiltiir” temal1 festivaller Tiirkiye’de en yiiksek

diizeyde diizenlenen temali festivaller iken, “Is” temal: festivaller ise en diisiik faaliyet olanagima sahip etkinlikler
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olarak ortaya c¢ikmigtir. Temmuz ay1 en fazla, Aralik ve Ocak aylarinin ise en az festivalin diizenlendigi aylar

olarak tespit edilmistir.

Atak, Tatar ve Tunaseli (2017) tarafindan, kiiltiirel miras olusumunda festivallerin yeri ve onemi ile ilgili
caligmada, yerel halkin festivale olan katiliminin yeterli diizeyde olmadigi anlagilmis, bu yonde gerekli destegin

0zel sektdr, yerel yonetimler, kamu kurum ve kuruluslari tarafindan verilmedigi sonucuna varilmaistir.

Sert (2017) tarafindan, yerel halkin festivallerin bagsar1 faktdrlerini algilamalarina yonelik bir ¢calisma yapilmis
ve ¢alisma sonucunda yerel halk tarafindan festivallerin basarisiz olarak algilanmasi festivallerin gelisimini sekteye

ugrattig1, olumlu algilanmasi ise gelismesine destek oldugu ifade edilmistir.

Kargiglioglu ve Kabacik (2017) tarafindan, gastronomi turizmi kapsaminda Urla enginar festivaline gelen
turistlerin festival hakkindaki goriigleri {izerine bir ¢alisma yapilmistir. Caligmada turistlerin yoreden memnun bir

sekilde ayrildig1, yoreye ulasimin zor oldugu, giiniibirlik katilimin ¢ok oldugu sonuglarina varilmstir.

Culha ve Kalkan (2016) tarafindan, uluslararasi zeytin festivalinin kalitesi ve bolge turizmine katkilar1 hakkinda
bir caligma yiiritilmistiir. Calisma sonuglar festivalin program kalitesi, etkilesim kalitesi, fiziki kalitesi,
yOnetim/yonetisim kalitesi ve ¢ikt1 kalitesi, bolge turizmine olumlu veya olumsuz katkilari, festival kalitesinin ve

katkilarmin gelistirilmesi ile ilgili 6nemli bulgular ortaya ¢ikarmistir.
ARASTIRMANIN METADOLOJISI
Aragtirmanin Amaci ve Onemi

Bu galigma ile festival turizmi kapsaminda degerlendirilen yemek kiiltiiriiniin ana tema olarak kullanilmasindaki
faktorler derinlemesine incelenmektedir. Bu baglamda yoérenin kiiltiir 6gelerinden birinin tanitimi yapilmakta ve
s0z konusu yorenin var olan degerlerinin siirdiiriilebilir Gzellikler kazandirilmasina olanak saglanmaktadir.
Aragtirma kapsaminda 6rnek olarak secilen festivalin, yemek kiiltiirli konusunda yaptiklar1 ¢aligmalarin yerinde
tespit edilmesi, bununla birlikte eksikliklerin ortaya koyularak bu eksiklikleri gidermek adina festival ile ilgili
cevrelere (yerel yoneticilere, sivil toplum kuruluslarina, katilimci firmalara) dneriler sunulmasi, gelecekte bu tarz

organizasyonlarin basarili olmasi agisindan olduk¢a 6nemlidir.
Arastirmanin Yontemi

Yapilan ¢aligma kapsaminda farkli yemek kiiltiirlerini sunan ve uluslararasi festivaller agisindan 6nemli bir yeri
olan Mengen Uluslararas1 As¢ilik ve Turizm Festivali incelenmektedir. Mengen Uluslararas1 Ascilik ve Turizm
Festivali’nin ayrintili bir sekilde incelendigi arastirma siireci kapsaminda en uygun arastirma yonteminin nitel

arastirma yontemlerinden biri olan 6rnek olay yonteminin oldugu belirlenmistir.

Arastirmada 6rnek olay yonteminin tercih edilmesinin en Onemli nedeni arastirma konusu olan Mengen
Uluslararas1 Asgilik ve Turizm Festivalinin kendi cografyasinda incelenmek istenmesidir. Arastirma kapsaminda
kullanilan veri toplama araglari arasgtirmanin giivenilirligine faydali olmasi agisindan g¢esitlilik gostermistir.
Gozlem, goriisme yontemi ve dokiiman analizi kullanilarak aragtirmanin verileri toplanmigtir. Arastirma konusu ile
ilgili gerekli bilgi ve dokiimanlarin elde edilmesi ile konu hakkinda yeterli ve genis bilgiye ulasilmistir. Elde edilen

dokiimanlar neticesinde Mengen Uluslararas1 Turizm ve Asgilik Festivalinin yiiriitiiciilerinden Mengen Ascilik ve
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Turizm Dernegi Bagkani Salih Bozkurt ile goriigme talebinde bulunulmus ve olumlu yanit alinmigtir. 2017 yil
Kasim ayinda yapilan yiiz ylize goriismede; festivalin tarihi, igerigi ve festivalde yapilan etkinlikler hakkinda bilgi

almmustir,
MENGEN ULUSLARARASI ASCILIK VE TURIZM FESTiVALINE iLISKiN BULGULAR
Tarihi

Ascilik mesleginin, geleneksel Tiirk yemekleri ve Tiirk mutfaginin, Mengen'in, Tiirkiye'de ve diinyada
tanitilmas1 amaciyla festival 1981 yilindan itibaren diizenlenmektedir. Festivalin amaci; yoreyi tanitmak, ascilik
sanatinin 6nemini belirtmek, Tiirk mutfaginin diinya mutfaklar1 arasindaki yerini almasini saglamak, yeni yetisen
neslin bu meslege ilgisini ¢ekmek, ascilar arasinda sanat dayanismasini artirmak, sektor temsilcilerini bir araya

toplamak ve ilgede bir bayram havasi yaratmaktir.

Mengen Ascilik ve Turizm Festivali, 24 Agustos 1981 yilinda Mengen Kaymakami Ali Cafer Akyiiz'in
baskanliginda kurulan komite tarafindan baslatilmistir. Bu komite, tamamen kendi bulduklar1 kaynaklarla festivali
hazirlamislardir. Ascilar festivalinin diizenlenmesi i¢in; Istanbul, Ankara, Bursa ve izmir gibi biiyiik sehirlerdeki
tinlii otellerde calisan asgilarla toplantilar yapilarak, asgilarin goriigleri alinmistir. Festivalin diizenlenmesi ve
gerceklestirilmesi i¢in, 0 donemin Bolu Valisi Sayin Adnan Darendelilerin biiyiik destekleri ve katkilar1 olmustur.
Daha sonraki yillarda festivalin gordiigi biiytik ilgi lizerine tanitim kampanyasini daha etkin bir duruma getirmek
ve ascilar arasindaki dayanismayi giiclendirmek icin Mengen Ascilar ve Turizm Dernegi kurulmustur. 1985 yilinda
Kaymakamlik Makamui, festivalin organizasyonunu, Belediye Baskanligi'na devretmistir. Yeni kurulan komiteyle

birlikte festival tiiziigli Belediye Meclisinde onaylanarak yiriirliige girmistir (http://www.mengen.gov.tr). 1981

yilinda ilk kez diizenlenen festivalin coskusuyla agilan pankartla, "Ascilik ve Otelcilik Okulu istiyoruz" ifadesinin
yer almasi ile birlikte bir Ascilik okulunun agilmasi fikri filizlenmigtir. 5. Ascilar Festivali ile birlikte Tiirkiye'de ilk
defa ata meslegi olan ascilig1 daha bilimsel yontemlerle 6gretmek ve modernize etmek amaciyla i1 Ozel idaresi'nin
yapimini tstlendigi ve Milli Egitim Bakanligi'nin destegiyle, diinyada sadece 5 tane olan Ascilik Meslek Okulu
acilmistir (Ergelik, 2013).

1981 yilindan itibaren organize edilen festival, 1987 yilinda ekonomik sebepler, 1989 yilinda Kdérfez Savasi,
1991 yilinda biitce yetersizligi, 1998 yilinda yorede yasanan sel felaketi sebebiyle yapilamamistir. 34 yillik bir
tarihe sahip olan festival ge¢mis yillarda 4 kez yapilamadigi i¢in 2014 yilinda otuzuncu organizasyon olarak
gerceklestirilmistir (Bozkurt, 2017).

Icerigi

Gergeklestirilen festivallerde aggilarin rekorlari, yapmis olduklari eserleri ile diizenlemis olduklar1 sergiler,
davetliler ve katilimeilar tarafindan ilgiyle izlenmis; yazili ve gorsel basinda yayinlanarak ses getirmistir.
Festivallerde asgilar hiinerlerini sergilemekte olup, yaptiklari yemeklerle ulusal ve uluslararasi basinda yer
almiglardir. Ornek olarak, 4 metre boyunda déner, 101 metre uzunlugunda sis kebap yaparak yeni bir rekor

kirmislardir. Bu dev kebabin yapimi sirasinda yaklagik 300 kg et, 2,5 ton mangal kdmiirii kullanilmistir. 60 as¢1 4,5
saat ugrasmustir (ivgin, 2012).
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Gorsel 1: 101 Metrelik Sis Kebap

MENGEN ASCILAR FESTIVALI.101 METRELIK Si$S KEBAP.....

4
;
[

Kaynak: Anonim (2018a)

1994 yilinda on birincisi diizenlenen festivalde de asgilar, kendi rekorlarint kirarak diinya rekorlar kitabina
giren, Tirkiye'de ilk defa iiretilen 4,5 metre ¢apinda dev tencere iginde 10.000 porsiyon kapasiteli Mengen Pilavini
konuklara ikram etmislerdir. Gerek dev tencere, gerekse tencere iginde pisirilen pilav o giinlerde Tiirkiye'nin
giindemine  girmistir.  Festivalin  diizenlenme  tarihleri zaman zaman degisiklikler — gostermistir

(www.mengen.gov.tr). 2014 yilinda yapilan 30. Uluslararasi Mengen Ascilik ve Turizm Festivali’nde Guinness

Rekorlar Kitabi’na girebilmek i¢in Mengen Pilavi tekrar yapilmistir. 4 tonluk dev tencere kullanilan bu etkinlikte
40 asc1 yer almistir. Ayrica pilav igin 500 kilogram yag, 100 kilogram bezelye, 150 kilogram et, 250 kilogram
mantar, 100 bag dereotu, 13 kilogram karabiber, bes kilogram yenibahar, 50 kilogram tuz ve bes ton piring
kullanilmistir. Tencere i¢in 6zel hazirlanan platform kullanilmis ve pilav yaklasik olarak bes saatte pisirilerek hazir
hale getirilmistir. Rekor denemesi basarili bir sekilde sonuglanmistir. Ayni yil yapilan diger bir rekor denemesinde
ise ase¢1 ceketi giymis 3650 kisi ile Meksika’nin elinde olan “Cok sayida as¢1 gibi giyinmis kisi ya da as¢inin 5
dakika boyunca bir arada durarak goriintii vermesi” rekorunun kirilmasi i¢in vatandaslar bir araya gelmis ancak 423

kisiyle bu rekor kil pay1 kagirilmistir (http://www.mengen.gen.tr).
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Gorsel 2: Mengen Pilavi Yapimi

Kaynak: Anonim (2018b)

Haziran ve agustos aymin ilk hafta sonuna denk gelen cumartesi ve pazar giinleri yapilmakta olan festival, son
yillarda turizm hareketlerinin yaz aylarinda yogun olmasi ve ascilarin festivale olan katilimlarinin azlig1 sebebiyle,
eyliil ay1 icinde bir hafta sonu olacak sekilde gergeklestirilmektedir. Festival tarihi Mengen Belediyesi
baskanliginda, Abant Izzet Baysal Universitesi (AIBU) Mengen Ascilik Meslek Yiiksekokulu temsilcisi, Ascilik
Okulu Mezunlar Dernegi (ASOMDER) temsilcisi, AIBU Turizm ve Otelcilik Yiiksekokulu temsilcisi, Esnaf ve
Sanatkarlar odas1 temsilcisi, ilgili federasyon temsilcileri ile olusturulan komisyon tarafindan belirlenmektedir ve
tarih kosullara gore degisiklik gosterebilmektedir. Iki giin siiren festival, ekonomik ydnden ilgeye katki saglarken,

ilgenin tanitimi da yapilmaktadir.
Etkinlikler

Mengen Uluslararast Asggilik ve Turizm Festivali katilimcilari, Cumartesi sabah saat 10.00’da Mengen Ascilik
Heykeli oniinde asgilar ve halkin katilimiyla toplanmaktadir. Kortej yiriiyiisii ile baslayan festival, Mengen
Kaymakamhg oniindeki ¢elenk sunumu, saygi durusu ve Istiklal Mars1 okunmasi ile devam etmektedir. Daha
sonra festivalin diizenlendigi protokol i¢in hazirlanmis alanda protokol iiyeleri ve festival katilimcilar1 yerlerini
almaktadirlar. Mustafa Kemal Atatiirk ve silah arkadaslarmin anisina sayg1 durusu ve Istiklal Mars1 okunmasiyla
torene baslanmaktadir. Sirasiyla konusmacilarin ardindan ev sahibi ve organizatér dernek olarak Mengen Asgilik
ve Turizm Dernegi Baskani’nin hosgeldin ve tanitim konusmasinin ardindan ascilik mesleginde deneyimli ustalara
tesekkiir plaketi takdimi yapilmaktadir. Yoresel Yemek Yarigmasi icin segilen jiiri liyelerini takdim ederek,
degerlendirme yapmak iizere stantlara davet edilir. Daha sonra sirasi ile sdz alan Protokol iiyelerinin
konusmalarinin ardindan Mengen Belediye Baskani tarafindan sponsor firmalara, katilim saglayan Dernek
Baskanlarina, Yoresel Yemek Yarismasi Jiiri Uyelerine plaketleri takdim edilmektedir. Konusmalardan sonra

Protokol ve katilimcilarla birlikte festival kapsaminda kurulan stantlar gezilmektedir. Katilim saglayan derneklerin,
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gorsel stant calismalar1 halk tarafindan ilgi ile takip edilmektedir. Ogleden sonra ascilar ve diger katilimcilar igin
piknik organizasyonu yapilmaktadir. Festival panel ve takip eden aksam yemeginin ardindan miizik dinletisi ile ilk

giin son bulmaktadir.

Festivalin ikinci giinii kahvaltinin ardindan yoreye ait folklorik gosteriler ve diger gosterilerle devam
etmektedir. Bu etkinliklerin ardindan sportif aktiviteler yapilmaktadir. Futbol turnuvasi ve off-road son yillarda 6n
plana ¢ikan sportif aktivitelerdir. Aksam yoresel sanat¢ilardan olusan miizik dinletisi, yarigmalarda 6diil alanlarina

odiil takdimi ve havai figek gosterisi ile festival sona ermektedir.
Festival kapsaminda yapilan yemekler

Festival kapsaminda yillar boyu bircok yemek sunulmustur. Ozellikle festivalin yemeklerle ilgili sunumlart
iceren alanlar1 ilgi c¢ekmektedir. Yemeklerin yapimi sirasinda festival alaninda gbzlem yapilmasi, ydresel
yemeklerin sunumu ve tadimi, estetik ac¢idan hazirlanmis dekoratif yemekler ve sunumlar (sebze-meyve dekorlari,
yagdan yapilmis heykeller, seker hamurundan yapilmis pastalar, dekoratif ekmek c¢esitleri, vb.), yemek
yarigmasinda hazirlanan yemekler, festivale sponsor olan firmalarin stantlarinda yer alan yemekler, yorede yer alan
yiyecek-igecek isletmelerinin hazirlamis oldugu yemekler festivali ziyaret eden misafirler tarafindan ilgiyle takip
edilmektedir. 1981 yilindan bu yana bir¢ok yoresel ve uluslararas1 yemege ev sahipligi yapmus bu festivalde dikkati

¢eken bazi 6rnekler asagida sunulmaktadir.

Tablo 1: Yillara Gére Yapilan Baz1 Yemeklerden Ornekler

Festivali Yih Yemekler

1985 101 metrelik sis kebap
1986 Ogmag gorbasi

1994 Mengen pilavi

1996 Kuzu dolmasi

2001 Kavurma

2014 Mengen pilavi

2017 60 ¢esit yoresel yemek

Kaynak: Yazar tarafindan derlenmistir.

Bu yemeklerin yani sira 2018 yilinda gergeklestirilecek olan 33. Mengen Uluslararast Ascilik ve Turizm
Festvali'nin tarihi 4-5 Agustos 2018 olarak belirlenmistir. Tiirkiye Asgilar ve Pastacilar Konfederasyonu tarafindan
2017 yilinda gergeklestirilen “60 Vilayet, 60 Dernek, 60 Cesit, 60 Bin” porsiyon yemek etkinligini 2018 yilinda
“66 ¢esit yemek” olarak giincelleyip 10 iilkeyi Mengen'e getirerek "10 Ulke, 20 Cesit, 10 Bin” porsiyon
uluslararast yemek ile festivale ozelligine uygun bir etkinlik kazandirilmasi hedeflendigi duyurulmustur
(http://www.mengenbelediyesi.com). Festival kapsaminda her yil diizenli olarak gerceklestirilen bayanlar arasi

yoresel yemek yarismasi ve ascilar yemek yarismasinda bir¢ok yemek sunumu gerceklestirilmektedir.
Etkileri

Festivalin Mengen’e ve yemek kiiltiiriine olumlu ve olumsuz katkilar1 hakkinda dokiiman analizi yapilarak bilgi
toplanmaya calisilmistir. Ay ve Giil (2006) tarafindan festivalin gelecegi ve bugiinkii durumu ile ilgili 26 kisiden

olusan yerel halkin goriislerini iceren bir goriisme yapilmistir. Bu c¢alismada yore halki festivalin ge¢mis yillarda
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yapilan festivale oranla daha kapsamli olmasi gerektigini ifade etmektedirler. Festivalin ulusal bir organizasyonken
daha ¢ok sektor temsilcisinin festivale katildigini ifade ederken, uluslararasi bir organizasyon olduktan sonra sektor
temsilcilerinin sayisinin azaldigini belirtmektedirler. Oysaki yore halki bu durumun tam tersi bir hareketliligin
olmasi gerektigini ve festivalin daha profesyonel, katilimi yiiksek bir organizasyon olmasi gerekliligini dzellikle
ifade etmektedirler. Festivalin yore tanittimina ve yorenin pazarlanmasina sagladigi katkilar agisindan yore
degerlendirildiginde, as¢ilik mesleginin ve yemek kiiltiiriiniin yérenin bir marka degeri olarak 6n plana ¢ikmasinda

en etkili faktorler olarak gergeklestigi goriilmektedir.
SONUC VE ONERILER

Diinya turizm hareketlerinde son yillarda yasanan cesitlilik ve bu hareketlere katilan turistlerin farkli amaglarla
yapmis olduklar1 turistik faaliyetler sonucu birgok yeni destinasyon turizm pazarina girmistir. Turizm pazarina
giren bu destinasyonlarin pazarlanmasinda {irlin ¢esitliligi turistleri yoreye ceken onemli bir Ozelliktir. Bu
caligmada yorenin var olan ag¢ilik kiiltiirii ve bu kiiltiiriin bir festival olarak kutlaniliyor olmasi yorenin destinasyon
olarak pazarlanmasimin Oniinii agmistir. Ydrenin asgilik meslegi ile ilgili tarihi ge¢misi, ascilarin Osmanl
Imparatorlugu’ndan bu yana saray mutfaginda ve diger yiyecek igecek isletmelerinde asg1 olarak yer almasi, yorede
stiregelen yemek kiiltlirii ve bunun sektore yansimasi, festival organizasyonunun temelini olustururken, insanlarin
yoreye olan ilgilerinin artmasina neden olmustur. Yapilan arastirmanin sonucunda festivalin yoreye ekonomik girdi
sagladig1 belirlenmistir. Ayrica yorenin as¢ilik meslegi ile olan kokli birlikteligi bu meslegin hakim oldugu tiim
sektorlerde yorenin isminin ve festivalin bilinirligini arttirmaktadir. Yoreyi asc¢ilarin ¢alistigi ulusal ve uluslararasi
diizeyde sektor temsilcileri ziyaret etmektedir. Bu durum sektorle ilgili paylasim ortaminin kurulmasina zemin

hazirlamaktadir.

Yorenin ¢ekici 6zelligini artirmak i¢in ulusal ve uluslararas: biitiin paydaglarla festivalin durumu ve gelecegi
hakkinda fikir paylasiminda bulunulabilir ve ilgili kurumlarin destegi almabilir. Festival organizasyonunun
oldugundan daha iyi bir sekilde yapilabilmesi amaciyla alt ve {ist yapinin iyilestirilmesi, var olan as¢ilik ile ilgili
kiiltiirel degerin siirdiiriilebilir olmas1 ve yorenin bu meslekle isbirligi yapilabilecek kurumlar olan Kiiltiir ve
Turizm Bakanligi, Bagbakanlik Tanitma Fonu, Avrupa Birligi Genel Sekreterligi, Ulusal Ajans, ilgili as¢ilik
federasyonu/federasyonlari, diger kurum ve kuruluslar ile ortak ¢aligmalar yapilabilir. Bu kurum ve kuruluslarin
destegi ve Ozel sektoriin de katilimi ile festival siirdiiriilebilir bir gelisme saglayabilir. Bunun yaninda festivalin
uluslararast kimligini daha da gelistirerek Tiirk mutfaginin da tanitimina ve destinasyonun pazarlanmasina katkilar
saglanabilir. Mengen’in siiregelen ascilik gelenegi ve bu meslekle ilgili kokli gegmisinden ¢ikarimda bulunarak
Tiirk Mutfag1 tanitimi konusunda marka degeri farkindalig1 yaratilarak hem ulusal hem de uluslararas1 pazarlama
icin bir destinasyon kimligi yaratilabilir. ~Ayni zamanda bu durum destinasyonun sektor i¢inde pazarlanmasi
acisindan da onemli bir 6zellik olarak degerlendirilebilir. Yorede gergeklestirilen bu festival; festival turizmi,
etkinlik turizmi, gastronomi turizmi gibi alternatif turizm tiirleri agisindan deger tasidig1 gibi, seyahat acenteleri ve
tur operatorleri tarafindan gergeklestirilen gastronomi turlar1 kapsamma alinarak, farkindalik ve cekicilik

yaratilabilir.

Tesekkiir: Mengen Uluslararast Turizm ve Ascilar Festivalinin yiiriitiiciilerinden Mengen Asgilik ve Turizm

Dernegi Uyesi Sayin Salih Bozkurt beyefendiye arastirmaya sagladigi katkilarindan dolay: tesekkiir ederiz.
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