
59 
 

 
Gaziantep’in Bazı Geleneksel Lezzetlerinin Tarihsel Gelişimi (Historical Development 
of Some Traditional Gaziantep’s Tastes) 
 

Çağlar GÖKIRMAKLIa , Fatih BALCIb , *Mustafa BAYRAMc , Mesut KAPLANd , 

Özgür BAYRAMa , Ahmet TİRYAKİOĞLUa  

a Gaziantep Commodity Exchange, Gaziantep/Turkey 
b Gaziantep University, Faculty of Engineering, Department of Energy Systems Engineering, Gaziantep/Turkey 
c Gaziantep University, Faculty of Engineering, Department of Food Engineering, Gaziantep/Turkey 
d Bilecik Şeyh Edebali University, Vocational School, Department of Food Processing, Bilecik/Turkey 
 
Makale Geçmişi 

Gönderim 
Tarihi:13.09.2017 
 
Kabul Tarihi:15.11.2017 
 

Anahtar Kelimeler 

Gaziantep yemekleri 

Kahke 

Pide 

Pekmez 

Öz 

Gaziantep zengin yemek kültürüne ve eşsiz lezzetlere sahiptir. Gastronomi alanında, 
Birleşmiş Milletler Eğitim, Bilim ve Kültür Örgütü (UNESCO) tarafından "Yaratıcı 
Şehirler Ağına" seçilmiştir. Ancak, literatürde Gaziantep’in yemek kültürünün geçmişine 
yönelik doğrudan bir çalışma bulunmamaktadır. Genellikle, Gaziantep’te ürünlerin 
geçmişleri mutfak kültürüyle birlikte verilmiş ve tarihsel anlamda direkt olarak ele 
alınmamıştır. Bu çalışma ile Gaziantep için önemli olan bazı gastronomik değerlerin 
geçmişlerinin ele alınarak Gaziantep kültürü açısından önemlerinin ortaya konulması 
amaçlanmıştır. Bu bağlamda Antep Tırnaklı Pidesi, Antep Nohut Dürümü, Antep Bulguru, 
Antep Kahkesi ve Antep Pekmezi ele alınarak, bu ürünlerin geçmişleri hakkında bilgiler 
sunulmuştur. Bu çalışma için Tanıtıcı Araştırma teknikleri kullanılarak literatür taraması 
gerçekleştirilmiştir. Çalışma sonucuna göre bahsi geçen beş ürünün Gaziantep için sosyo-
ekonomik açıdan önemli olduğu ve uzun süredir tüketildiği belirlenmiştir. 
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Gaziantep has wealthy food culture and unique tastes. It was designated for Creative City 
Newtork about Gastronomy by United Nations Educational, Scientific and Cultural 
Organization (UNESCO). However, history of food culture in Gaziantep is not studied as 
a complete topic. In general, Gaziantep foods’ mentioned with kitchen culture of 
Gaziantep and not studied as a complete topic. This study covers history of some 
important gastronomic values of Gaziantep and aimed to show their cultural importance 
for Gaziantep. In this aspect, information about history of Antep Tırnaklı Pidesi, Antep 
Nohut Dürümü, Antep Bulguru, Antep Kahkesi and Antep Pekmezi was given. In the 
study, literature survey was made to determine representative information. According to 
present information in this study, these five products have importance for socio-economic 
life of Gaziantep and they have been consumed for decades. 
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