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Makale Ge¢misi Oz
Gonderim Bu arastirmanin amaci, Tiirkiye’de Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 egitimi veren fakiilte
Tarihi:20.09.2017 ve meslek yiiksekokullarinin ders programlarinin incelenerek bu okullarda 6grenim goren

ogrencilerin ders programlarma iliskin algilarinin akademik basarilari {izerine etkisini
tespit etmektir. Bu kapsamda arastirmanin evreni Tiirkiye’de Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 egitimi veren 17 fakiilte ve 9 meslek yiiksekokulunda 6grenim goren 4168

Kabul Tarihi:28.10.2017

Anahtar Kelimeler ogrenci olarak belirlenmistir. Arastirmanin 6rneklem c¢apt 400 olarak belirlenmis, 8
. fakiilte ve 3 meslek yiiksekokulunda &grenim goren 1367 ogrenciye ulagilmustir. Veri
Gastronomi toplama aract olarak anket formlari kullanilmistir. Anket iki boliimden olugmaktadir.
Egitim Birinci boliimde demografik bilgilere yonelik sorulara ikinci bolimde ise 6grencilerin ders
Akademik basart programina yonelik algilarina iliskin ifadelere yer verilmistir. Elde edilen veriler istatistik
paket programlarinda T testi, Anova ve Yapisal Esitlik Modeli kullanilarak analiz
edilmistir. Verilerin analizi sonucunda program algisinin akademik basgar iizerine pozitif
yonde diisiik bir etkisinin oldugu tespit edilmistir.
Keywords Abstract
The aim of this research is to examine the curriculums of faculties and vocational college
Gastronomy schools which provide Gastronomy and Culinary Arts education in Turkey and to
determine the effect of the course program perception of gastronomy and culinary art
Education students on academic success. In this context, the population of the research was students
who were educated at 17 faculties and 9 vocational college schools offering Gastronomy
Academic achievement and Culinary Arts education in Turkey. The sample size of the study was calculated as 400

students by using Yamane formulation. 1367 students from 8 faculties and 3 vocational
college schools contributed to research. The questionnaires were used as data collection
tools. The questionnaire consists of two parts. In the first part, questions about
demographic information and in the second part, statements about the perceptions of the
students about the curriculum were given. The collected data were analyzed by using T
test, Anova and Structural Equation Model in statistical package programs. As a result of
the analysis of the data, it was determined that the program perception had a low effect on
the academic success in the positive direction.
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GIRIS

Gastronomi, odaginda insanin ve estetigin yer aldigi kapsamli bir konudur. Bu olgu, yemek yeme faaliyetine
konu olan tiiketim aninda ne yenildiginin ¢ok otesinde daha kapsamli bir anlam tagimaktadir (Oney, 2016).
Gastronomi kavrami gaster (mide) ve nomas (yasa) sdzciiklerinden olugmakta, yiyecek ve igecek kiiltiiriiniin bilime
ve sanata doniligsmesi olarak tanimlanmaktadir (Bucak ve Ates, 2014). Gastronomi iilkelere ve bolgelere ait mutfak
kiiltiirlerinin birbirinden ayrilmasinda énemli bir role sahiptir. Bu bilim dali iilkelerin veya bolgelerin yiyeceklerini,
yeme-i¢me aligkanliklarimi ve yiyeceklerin hazirlama, pisirme, servis gibi yontemlerini kapsamaktadir (Comert ve
Ozkaya, 2014). Gastronomi kelimesine ait ilk izlere antik Yunan déneminde rastlanilmakta olup Archestratus’ un
M.O. 4. yy’ da yazdigi The Life of Luxury (Liiks Yasam) adli kitapta gastronomi béliimleri oldugu tespit

edilmistir. Ayrica bu kitabin Akdeniz bolgesinde sunulmus ilk yiyecek ve sarap rehberi oldugu diistiniilmektedir

(Bucak ve Ates, 2014).

Her seyden once fiziki bir gereklilik olan yiyeceklerin secilmesi, pisirilmesi ve yenmesi konusunun bilimi ve
sanati olarak da tanimlanan gastronomi hem zanaat hem de sanat gerektirmektedir. Disiplinler arasi bir olgu olarak
da goriilen gastronomi alaninda nitelikli ve egitimli uzmanlarin yetistirebilmesi i¢in egitim veren kuruluslarin bu
konuya genis yelpazeden bakmalar1 zorunludur (Sengiin, 2017: 169). Gastronomi igerisinde sanati ve bilimi
baridiran bir kavram olmasidan dolay1 bilim kisminin 6grenilmesi iyi bir egitimle saglanmaktadir. Sanatsal kistm
ise ascinin yaraticiligi ile gelisebilmektedir. Milkemmel ascilar yetistirmek i¢in mutfaga ilgisi olan ve yaraticilik
yonii giiclii olan bireylerin, ascilik meslegine ilgisinin ¢ekilmesi saglanmali ve bu bireylerin iyi bir egitiminden

gecirilip, mutfagin bilimsel yoniiniin kavranmasi saglanmalidir (Daylar, 2015).

Diinyada gastronomi egitiminin gelisim siireci incelendiginde gastronomiyi konu alan ilk kitap birinci yiizyilda
Apicus tarafindan yazilmistir. 1784'te ilk ascilik ve mutfakla ilgili kurs Ingiltere’de acilmis ve devaminda ise
1820'de Amerika'da ve 1891'de Fransa'da agilan kurslar takip etmistir. 1895'te Fransa’da agilan Le Gordon Bleu ve
1922'den beri ascilik egitimi de veren Cornell Universitesi gastronomi alaninda ilk diploma veren okullar olmustur.
Amerika’da ilk mutfak sanatlar1 okulu olan Connecticut Restoran Enstitiisii 1946 yilinda kurulmustur (Hertzman ve
Ackerman, 2008: 210). Ik kez Boston ve Adelaide Universiteleri’'nde 1990'larda gastronomi yiiksek lisans
programlar1 agilmis, bunu 1996'da acilan New York Universitesi’nin doktora programi takip etmistir (Oney, 2016).

Tiirkiye’de lisans diizeyinde gastronomi egitimi, 2003 yilinda Yeditepe Universitesi biinyesinde Gastronomi ve
Mutfak Sanatlar1 béliimiiniin acilmastyla baslanustir. Yeditepe Universitesini sirasi ile izmir Ekonomi Universitesi
(2008) ve Okan Universitesi (2009) izlemistir. Devlet iiniversitelerinde lisans diizeyinde gastronomi egitimine ise
2010 yilinda Gazi Universitesi ve Nevsehir Universitesi biinyesinde “Gastronomi ve Mutfak Sanatlari”

programlarinin agilmasiyla baglanmistir (Gorkem ve Sevim, 2016: 979).

Sektoriin ihtiyaglarina cevap verebilecek, gerekli beceriye sahip, nitelikli personeli yetistirmek mesleki egitim
sisteminin amacint olusturmaktadir. Mesleki egitim planlayicilart i¢in en Onemli gdrev; mevcut bilgiler
dogrultusunda, sektdriin gelecekte ihtiyag duyacag nitelikli isgiiciinii planlama ve gelistirme gorevidir (Oztiirk ve
Gorkem, 2011). Mesleki egitim sistemi belirli asamalardan olugmaktadir. Bu sistemin ilk asamasinda bireylere

oncelikle genel mesleki kiiltiir kazandiran temel mesleki egitim verilmektedir. Bu ilk siireci tamamlayan kisiler,
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sonrasinda teknik mesleki egitim almaktadir. Bu siireg, ileri meslek egitimi ile bireyleri uzmanliga yoneltmektedir.
Sonugta genel ve mesleki egitim bir biitiindiir. Birbirini tamamlayan fonksiyonlar1 vardir (Dagdeviren, 2007).
Yiksek 6gretim kurumlarinin egitim kalitesi turizm sektorii i¢in gerekli olan nitelikli isgiiciiniin yetistirilmesinde
en 6nemli faktdrlerden birisidir. Turizmde “insan” temel 6gedir. Hizmet endiistrisi olan turizmde kaliteli hizmet,
nitelikli eleman ile gerceklesmektedir. Nitelikli eleman ise mesleki egitimle yetistirilir. Iste bu noktada,
yiiksekdgretim kurumlarinda verilen turizm egitiminin hizmet kalitesini stirekli gelistirmek dnem kazanmaktadir

(Sahin, 2009).

Tiirkiye’de gastronomi ve mutfak sanatlar1 boliimii yeni gelisen bir alan oldugu igin uygulanan ders
programlarinin mesleki ihtiyaclar1 karsilayip karsilamadigi olduk¢a 6nemli bir konudur. Yeni gelisen bu alanin
daha iyi bir egitim verebilmesi adina uygulanan programlarin yenilenmesi ve gelistirilmesi gerekmektedir. Bu
nedenle o&grencilerin programlara iliskin algilar1 belirlenerek goriilen eksikliklerin yeniden diizeltilerek

gelistirilmesi zorunlu hale gelmistir.

Mevcut aragtirmanin amaci, Tiirkiye’de gastronomi ve mutfak Sanatlar1 egitimi veren fakiilte ve meslek
yiiksekokullarinin ders programlart incelenerek bu kurumlarda Ogrenim goéren oOgrencilerin boliim ders
programlarina iligskin algilarinin akademik basar1 {izerine etkisinin ortaya konulmasidir. Bu dogrultuda arastirmanin

hipotezleri asagidaki sekilde olusturulmustur:
e Hi. Gastronomi egitimi program algisinda derslerin akademik basari {izerine etkisi vardir.
e Hy Gastronomi egitimi program algisinda 6gretim elemanlarinin akademik basari iizerine etkisi vardir.
e Ha Gastronomi egitimi program algisinda fiziki kosullarin akademik basari iizerine etkisi vardir.
e Hj: Gastronomi egitimi program algisi alt boyutlarinda cinsiyet degiskeni bakimindan farklilik vardir.

e Hs: Gastronomi egitimi program algis1 alt boyutlarinda sektdr deneyiminin olup olmamasina gore

farklilik vardir.
e Hg Gastronomi egitimi program algisi alt boyutlarinda lise tiiriine gore farklilik vardir.
e Hy: Gastronomi egitimi program algisi alt boyutlarinda donemlere gore farklilik vardir.
METODOLOJI

Aragtirma evrenini Tirkiye’de gastronomi ve mutfak sanatlari egitimi veren meslek yiiksekokullar1 ve
fakiiltelerdeki ogrenciler olusturmaktadir. Gastronomi ve mutfak sanatlar1 egitimi veren 17 fakiilte ve 9 meslek
yiksekokulu biinyesindeki 4168 0grenci arastirmanin evrenini olusturmaktadir. Arastirmanin  Orneklem
biiyiikliiglinii belirlemede Yamane’ 1n sosyal bilimler igin gelistirdigi formiilden yararlanilmistir (Yamane,
2001:116-117). Yamane’ 1n formiilii kullanilarak 6rneklem gap1 400 olarak hesaplanmustir. Orneklem birimlerinin
seciminde kolayda 6rnekleme yontemi uygulanmistir. 1400 anket formu hazirlanarak 2, 3 ve 4. siifta egitim goren
ogrencilere dagitilmig, geri doniisii olan 1367 kullanilabilir anket formu analiz edilmistir. Anketlerin

uygulanmasinda 8 fakiilte ve 3 meslek yiiksekokullarindan yardim alinmstir.
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Bu arastirma kapsaminda birincil verilerin toplanmasi i¢in Ogrencilere yonelik olarak bir anket formu
derlenmistir. Anket iki bolimden olugsmaktadir. Birinci bolimde demografik bilgilere yonelik sorulara, ikinci
boliimde ise 6grencilerin ders programina yénelik algilarma iliskin ifadelere yer verilmistir. Ifadeler 5°1i likert
Olcegine gore hazirlanmigtir. Arastirmada kullanilan anket formu daha Once literatiirde kullanilmig 6lgeklerden

yararlanilarak hazirlanmustir.

Hazirlanan anket formunun anlasilabilirligini incelemek igin az sayida bir 6rneklem iizerinde pilot ¢aligma
yapilmasina karar verilmistir. Ekim 2016 tarihlerinde Gazi tiniversitesi Turizm Fakiiltesi’nde 40 6grenci Uzerinde
taslak anket formunu test etmek amaciyla bir pilot ¢alisma gergeklestirilmistir. Bu pilot ¢alisma ile arastirmada

kullanilacak 6l¢me aracina iligkin anket formunun giivenirligi ve ifadelerin anlasilabilirligi incelenmistir.

Bu calismada kullanilan 6lgek; l¢i ve Burcu Vural (2010), Uyar ve Zengin (2015), Demir ve Sen Demir (2014)

ve Sert (2012)’nin ¢alismalarinda kullanilan 6lgeklerden uyarlanmustir.

Veri toplama islemi, arastirmaci tarafindan belirlenen ve anket igerigi hakkinda bilgilendirilen 6gretim
elemanlar: tarafindan gergeklestirilmistir. Veri toplama islemi 2016-2017 Egitim- Ogretim yili giiz doneminde

(Eylil- Ekim- Kasim- Aralik ve Ocak) gerceklestirilmistir.

Arastirma kapsaminda toplanan veriler istatistik paket programlari kullanilarak analiz edilmistir. Verilerin
analizinde “yiizde”, “frekans”, “Bagimsiz Gruplar T Testi”, “Tek Yonlii Varyans Analizi (ANOVA)”, “Tukey

Testi” ve yapisal esitlik modeli kullanilarak test edilmistir.

Olgeklerin giivenilirligine iliskin Cronbach Alpha giivenilirlik katsayilar1 hesaplanmistir. Buna gore “Program
Igerigi” boyutuna iliskin giivenirlik katsayis1 (Cronbach’s Alpha) o= 0,88, “Ogretim Eleman1” boyutuna iliskin
giivenirlik katsayis1 o= 0,92 ve “Fiziki Kosul” boyutuna iliskin giivenirlik katsayisi ise a= 0,93 bulunmustur. Elde
edilen bulgulara gore 6lgegin giivenirligi yiiksek giivenirlige sahip olduklar1 gézlenmektedir.

Orneklem Profili

Omeklemi olusturan 1367 Ogrencinin cinsiyet, sektdr deneyimi, mezun oldugu lise, dénemi ve &grenim

gordukleri Universitelere gore dagilimlar: Tablo 1°de verilmistir.
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Tablo 1. Orneklem Profilinin Say1 ve Yiizde Dagilimlart

Cinsiyet Say1 Yizde
Kadin 716 52,4
Erkek 651 47,6
Toplam 1367 100,0
Sektér deneyimi Say1 Yizde
Var 741 54,2
Yok 626 45,8
Toplam 1367 100,0
Mezun Lise Tari Say1 Yizde
Kiz Meslek Lisesi 165 12,1
Diz Lise 312 22,8
Anadolu Liseleri 491 35,9
Anadolu Otelcilik ve Turizm Meslek Lisesi 138 10,1
Tarim Meslek Lisesi 8 ,6
Acik Ogretim Lisesi 18 1,3
Ozel Liseler 21 15
Diger Meslek Liseleri 214 15,7
Toplam 1367 100,0
Ddnem Say1 Yizde
3 908 66,4
5 294 21,5
7 165 12,1
Toplam 1367 100,0
Universite Adi Say1 Yiizde
Balikesir Universitesi 60 4.4
Akdeniz Universitesi 94 6,9
Afyon Kocatepe Universitesi 187 13,7
Beykent Universitesi 151 11,0
Istanbul Gelisim Universitesi 89 6,5
Mersin Universitesi 82 6,0
Nevsehir Hac1 Bektas Veli Universitesi 130 9,5
Bolu Abant izzet Baysal Universitesi 144 10,5
Gazi Universitesi 166 12,1
Anadolu Universitesi 127 9,3
Pamukkale Universitesi 137 10,0
Toplam 1367 100,0
BULGULAR

Orneklem grubuna uygulanan anketlerden elde edilen verilere “Bagimsiz Gruplar T Testi”, “Tek Y&nlii Varyans

Analizi (ANOVA)”, “Tukey Testi” ve yapisal esitlik modeli uygulanarak arastirmanin hipotezleri test edilmistir.

Tablo 2. Program Olgegi Alt Boyutlar1 Arasindaki Korelasyon Katsayilart

Olgek Boyutlar Program Ogretim Eleman1 Fiziksel Kosullar
Program 1 0,698 0,591
Ogretim Elemani 1 0,627
Fiziksel Kosullar 1

Program boyutlar1 arasindaki korelasyon degerleri Tablo 2’de verilmistir. Elde edilen bulgulara gore boyutlar
arasinda pozitif yonlii ve istatistiksel olarak anlaml iligki vardir. Buna gore %5 6nem diizeyinde (P<0,05) program
Olcegi boyutlar1 arasinda anlamli bir iligki tespit edilmistir. Diger taraftan program igerigi ile fiziksel kosullar
arasinda (r=591) ve 6gretim elemanlari ile fiziksel kosullar arasinda (r=627) dogrusal yonde bir iligki oldugu tespit

edilmistir.
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Indeks Model Bulgular1 Mukemmel uyum- Kabul edilebilir uyum degerleri
x2/df 4,527 <2-<5
GFI 0,896 >0,95->0,90
CFI 0,933 >0,95->0,90
RMSEA 0,051 <0,05-<0,10

Ogrencilerin ders progranmi algilarinin akademik basarilar1 iizerinde etkisi yapisal esitlik modeliyle
incelenmistir. Olugturulan modelin uyum iyiligi katsayist bulgular1 Tablo 3’de verilmistir. Elde edilen bulgulara

gore arastirmanin modeli uyum degerleri ile uyumludur.

Tablo 4. Program Igerigi Boyutundaki ifadelerin Olgek Uzerindeki Etkileri

Program Tahmin S. Tahmin S. Hata Kritik Deger P
prog01 1 0,696

prog02 0,766 0,531 0,037 20,632 ,000
prog03 1,041 0,717 0,037 28,318 ,000
prog04 1,044 0,724 0,043 24,429 ,000
prog05 1,07 0,702 0,045 23,752 ,000
prog06 1,08 0,785 0,041 26,264 ,000
prog07 0,979 0,647 0,044 22,092 ,000
prog08 0,91 0,681 0,039 23,07 ,000
prog09 0,806 0,538 0,044 18,449 ,000
progl0 0,608 0,414 0,042 14,325 ,000
progll 0,731 0,502 0,042 17,233 ,000

Program igerigi boyutundaki ifadelerin 6l¢ek iizerindeki etkileri Tablo 4’de verilmistir. P degeri etkinin
istatistiksel olarak anlamli oldugunu gosterir. Elde edilen bulgulara gore tiim ifadelerin etkileri istatistiksel olarak
anlamli bulunmustur. Standart tahmin degerlerine gore en yiiksek etki “prog06” ifadesinde, en diigiik etki ise
”progl0” ifadesinde oldugu goriilmektedir. Buna gdre “prog06” ifadesinde 1 birim degisiklik oldugunda program
icerigi 6lceginde 0,785 birim degisiklik olmasi beklenir. ifadelerin aym zamanda program icerigi iizerinde de
dolayli olarak etkileri vardir. Program igerigi ifadeleri arasinda “prog06” ifadesinde program icerigi unsurunda

meydana gelecek iyilestirmenin program igerigi tizerinde etkisinin en yiiksek olmasi beklenir.

Tablo 5. Program Icerigi Boyutundaki Kodlar ve Aciklamalari

Kod Aciklama

Prog01 | Egitim programi sektdrel gerekliliklere gore hazirlanmustir.

Prog02 | Egitim programindaki dersler sayisal olarak yeterlidir.

Prog03 | Egitim programindaki dersler igerik olarak yeterlidir.

Prog04 | Egitim programi alaninda uzmanlarca yonetilir.

Prog05 | Derslerde daha iyi egitim igin gerekli olan teknolojik olanaklardan yararlanilmaktadir.

Prog06 | Program dersleri ihtiyaca uygun bilgi igermektedir.

Prog07 | Programdaki teorik dersleri destekleyecek yeterince uygulama alani ve arag-gere¢ bulunmaktadir.

Prog08 | Egitim ve Ders programlari giincellenmekte ve giiniimiiz sartlarina uygun hale getirilmektedir.

Prog09 | ilgi alanlarimiza uygun ve ihtiyaglarimizi karsilayacak say1 ve cesitlilikte segmeli ders vardir.

Progl0 | Staj uygulama suresi yeterlidir.

Progll | Uygulamali derslerde yapilacak olan iirlinlerin regeteleri donem baginda verilmekte ve uygulamalar buna gore
gerceklestirilmektedir.
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Ogretim Elemam Tahmin S. Tahmin S. Hata Kritik Deger P
og_ell12 1 0,7

og_el13 0,878 0,644 0,034 25,936 ,000
og_el14 1,027 0,76 0,039 26,345 ,000
og_el15 0,994 0,776 0,037 26,398 ,000
0g_el16 1,023 0,74 0,036 28,261 ,000
og_ell7 1,012 0,764 0,038 26,5 ,000
og_el18 1,094 0,782 0,04 27,131 ,000
og_el19 0,826 0,615 0,038 21,508 ,000
og_el20 0,85 0,565 0,043 19,793 ,000
og_el21 0,664 0,435 0,043 15,304 ,000
og_el22 0,79 0,558 0,04 19,555 ,000
og_el23 0,998 0,727 0,04 25,248 ,000
og_el24 0,945 0,68 0,04 23,666 ,000
og_el25 0,86 0,612 0,04 21,494 ,000
0g_el26 0,913 0,626 0,042 21,893 ,000
og_el27 0,829 0,617 0,038 21,566 ,000

Ogretim eleman1 boyutundaki ifadelerin dlgek iizerindeki etkileri Tablo 6’da verilmistir. P degeri etkinin

istatistiksel olarak anlamli oldugunu gosterir. Elde edilen bulgulara gore tiim ifadelerin etkileri istatistiksel olarak

anlamli bulunmustur. Standart tahmin degerlerine gore en yiiksek etki “og el18” ifadesinde, en diisiik etki ise

”og el27” ifadesinde oldugu goriilmektedir. Buna gore “og ell8”

ifadesinde 1 birim degisiklik oldugunda

program icerigi olceginde 0,782 birim degisiklik olmasi beklenir. Ifadelerin ayni zamanda 6gretim elamani

iizerinde de dolayli olarak etkileri vardir. Ogretim eleman ifadeleri arasinda “og_el18” ifadesinde 6gretim elemani

unsurunda meydana gelecek iyilestirmenin 6gretim elemani izerinde etkisinin en yliksek olmasi beklenir.

Tablo 7. Ogretim Eleman1 Boyutundaki Kodlar ve A¢iklamalari

Kod Aciklama

Og_el12 | Ogretim elemanlar1 8grencileri bir birey olarak dikkate alir.

Og_el13 | Ogretim elemanlar1 smavlarda adaletlidir.

Og_el14 | Ogretim elemanlar: ders islerken giincel konulara 6nem verir ve derse iyi hazirlanmaktadir.

Og_el15 | Ogretim elemanlar1 ders programina ve igerigine uyar.

Og_el16 | Ogretim elemanlar1 6grencilerle iletisime agiktir ve rahatca ulagilir.

Og_el17 | Ogretim elemanlar1 kaynak konusunda yardimei olur.

Og_el18 | Ogretim elemanlar1 kendi konu alanlarinda yeterli bilgiye sahiptir, konusuna hakimdir.

Og_el19 | Ogretim elemanlar1 dgrencileri derslerdeki performanslari hakkinda bilgilendirir.

Og_el20 | Ogretim elemanlarimizca is diinyasini tanimamiz igin sektérden konusmacilar getirilmektedir.

Og_el21 | Ogretim elemanlarimiz tarafindan is diinyasini tanimamiz igin teknik geziler diizenlenmektedir.

Og_el22 | Ogretim elemanlarimiz tarafindan bizi ilgilendiren énemli konularda (kariyer giinleri, gesitli toplantilar, is
ilanlar1 gibi) bilgi verilmektedir.

Og_el23 | Ogretim elemanlar1 smifta goriis ve diisiincelerimizi sdylememiz igin bize olanak saglamaktadir.

Og_el24 | Ogretim elemanlar1 mutfaklarda uyulacak kurallar1 agiklar ve takip eder.

Og_el25 | Ogretim elemanlar1 uygulamalarda demo gosterileri yapar.

Og_el26 | Derslerde verilen 6devler gelisimimize yardimci olmakta ve dersteki basarimiza katki saglamaktadir.
Ogretim eleman: tarafindan yapilan uygulamal sinavlar basarimizi 6lgecek niteliktedir.

Og_el27
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Tablo 8. Fiziksel Kosul Boyutundaki Ifadelerin Olgek Uzerindeki Etkileri

Fiziksel Kosullar Tahmin S. Tahmin S. Hata Kritik Deger P
fiziksel28 1 0,741

fiziksel29 1,108 0,806 0,029 37,87 ,000
fiziksel30 1,238 0,865 0,038 32,985 ,000
fiziksel31 1,237 0,895 0,036 34,232 ,000
fiziksel32 1,179 0,809 0,039 30,606 ,000
fiziksel33 1,158 0,847 0,036 32,192 ,000
fiziksel34 1,057 0,758 0,037 28,502 ,000

Fiziksel kosul boyutundaki ifadelerin 6l¢ek iizerindeki etkileri Tablo 8’de verilmistir. P degeri etkinin

istatistiksel olarak anlamli oldugunu gésterir. Elde edilen bulgulara gore tim ifadelerin etkileri istatistiksel olarak

anlamli bulunmugstur. Standart tahmin degerlerine gore en yiiksek etki “fiziksel31” ifadesinde, en diisiik etki ise

“fiziksel28” ifadesinde oldugu goriilmektedir. Buna gore “fiziksel31” ifadesinde 1 birim degisiklik oldugunda

program igerigi Olceginde 0,895 birim degisiklik olmasi beklenir. Ifadelerin aym: zamanda fiziksel kosullar

lizerinde de dolayl olarak etkileri vardir. Fiziksel kosullar ifadeleri arasinda “fiziksel31” ifadesinde fiziksel

kosullar unsurunda meydana gelecek iyilestirmenin genel fiziksel kosullar iizerinde etkisinin en yiiksek olmasi

beklenir.

Tablo 9. Fiziksel Kosul Boyutundaki Kodlar ve Ag¢iklamalari

Kod Aciklama
Fiziksel28 | Mutfak boliimleri yerlesim plant bakimindan sektorii yansitmaktadir.
Fiziksel29 | Mutfak sahip oldugu boliimler ve arag-gereclerle sektorii yansitmaktadir.
Fiziksel30 | Mutfaklar uygulama icin yeterli arag ve gereclere sahiptir.
Fiziksel31 | Uygulama mutfagi 6grencinin endiistriyel mutfak sistemlerini tanimasini saglayacak sekilde tasarlanmustir.
Mutfagin tasarimi her 6grencinin bireysel uygulama yapmasina uygundur.
Fiziksel32 | Mutfakta uygulama esnasinda ihtiya¢ duyulan malzemelere kolayca ulasilir.
Fiziksel33 | Mutfaklar hijyen, sanitasyon ve is gitvenligi agisindan uygundur.
Fiziksel34

Tablo 10. Program Algis1 ve Alt Boyutlarinin Akademik Basar1 Uzerine Etkisi

Program Algis1 Boyutlari Etki Akademik Basar1 Uzerine Etki
Ifiziksel Kosullar 0,907 0,076
Ogretim Elemani 1,07 0,096
Program 1 0,089
Program Algisi 1 0,109

Program algis1 ve alt boyutlarinin akademik bagari tizerine etkisi Tablo 10°da verilmistir. Genel olarak program

algisinin gastronomi ve mutfak sanatlar1 6grencilerinin akademik basari {izerine etkisi %10.9 olarak belirlenmistir.

Bu etkinin program algisinin alt boyutlart agisindan degerlendirildiginde fiziki kosullarin etkisi %7,6, 0gretim

eleman1 boyutunun etkisi %9,6 ve program icerigi boyutunun etkisi %8,9 olarak belirlenmistir. Bu sonuclara gore

program algisinin akademik basar1 {izerine pozitif yonde diisiik etkisi vardir. Bu sonuglara gore Hi, H. ve Hs

hipotezleri kabul edilmistir.
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Tablo 11. Program Algist Alt Boyutlari ile Cinsiyet Arasindaki Farklilasma

Faktor Cinsiyet N Ort. Std. Sapma t p
Program Kadmn 716 3,13 0,777 -0,067 0,946
Erkek 651 3,14 0,829
Ogretim Eleman1 Kadm 716 3,45 0,738 2,236 0,025
Erkek 651 3,36 0,842
Fiziksel Kosullar Kadmn 716 3,09 0,982 -0,763 0,446
Erkek 651 3,13 1,072

Tablo 11°de program algisi alt boyutlarinin 6grencilerin cinsiyetlerine gore farklilik gdsterip gostermedigini test
etmek i¢in yapilan Bagimsiz Gruplar T Testi sonucunda program algisina ait program ve fiziksel kosullar alt
boyutlarinda, program algisinin cinsiyete gore anlamli olarak farklilagsmadigi belirlenmistir ( Program t= -0,067,
p=0,946;, Fiziksel Kosullar t= 0,887, p= 0,375). Program algisina ait 6gretim elemani alt boyutunda ise anlamli bir
farklilik vardir (Ogretim Elemani t=2,236, p= 0,025). Ortalamalara bakildiginda genel olarak erkeklerin program

algilarinin kadinlara gore daha diisiik oldugu goriilmektedir. Bulgulara gore Ha hipotezi reddedilmistir.

Tablo 12. Program Algisi Alt Boyutlari ile Sektér Deneyimi Arasindaki Farklilasma

Faktor Sektdr Deneyimi N Ort. Std. Sapma t p
Program Var 741 3,04 0,830 -4,969 0,000
Yok 626 3,25 0,752
Ogretim Elemani Var 741 3,36 0,813 -2,510 0,012
Yok 626 3,46 0,759
Fiziksel Kosullar Var 741 3,05 1,058 -2,193 0,028
Yok 626 3,17 0,983

Tablo 12’de 6grencilerin program algist alt boyutlarinin sektér deneyiminin olup olmamasina gdre anlamlt bir
farklilik gosterip gostermedigini belirlemek amaciyla gerceklestirilen Bagimsiz Gruplar T Testi sonucunda
program algisina yonelik tiim alt boyutlarda program algisinin sektor deneyimine gore anlamli olarak farklilastigi
belirlenmistir (Program t=-4,969, p=.000; Ogretim Elemani1 t=-2,510, p=.012; Fiziksel Kosullar t=-2,193, p=.028).
Ortalamalara bakildiginda tiim alt boyutlarda sektdrde deneyimi olan 6grencilerin deneyimi olmayan &grencilere

gore program algisinin daha diisiik oldugu goriillmektedir. Buna gére Hs hipotezi kabul edilmistir.
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Tablo 13. Lise Tiiriine Gore Program Algist Alt Boyutlarinin Karsilagtirmasi

Alt Boyut Lise TUrd n Ort. Std. Sapma F p
K1z Meslek Lisesi 165 3,00 0,838
Diiz Lise 312 3,06 0,836
Anadolu Liseleri 491 3,15 0,790
Program Anadolu Otelcilik ve T. M. Lisesi 138 3,06 0,786 7,012 0,000
Diger Meslek Liseleri 214 3,37 0,698
Toplam | 1320 3,14 0,800
Kiz Meslek Lisesi 165 3,25 0,821
Diiz Lise 312 3,31 0,845
.. Anadolu Liseleri 491 3,45 0,770
Ogretim Elemant | p24014 Otelcilik ve T. M. Lisesi 138 | 329 0,807 7,857 | 0,000
Diger Meslek Liseleri 214 3,62 0,662
Toplam | 1320 3,40 0,791
Kiz Meslek Lisesi 165 2,80 0,974
Diz Lise 312 3,00 1,055
.. Anadolu Liseleri 491 3,11 1,019
Fiziksel Kogullar | 2401y Otelcilik ve T. M. Lisesi 138 | 307 1,068 13542 1 0,000
Diger Meslek Liseleri 214 3,51 0,838
Toplam | 1320 3,10 1,020

Tablo 13’de agiklanan Tek Yonlii Varyans Analizi sonuglarina gore, 6grencilerin program algisina yonelik
tutumlarinin 3 alt boyutta (Program, Ogretim Elemam ve Fiziksel Kosullar) ve genel olarak lgek toplaminda lise
tiirline gore istatistiksel olarak anlamli farkliliklar gdsterdigi tespit edilmistir (p=.000). Diger bir ifadeyle farkli
liselerde egitim goren Ogrencilerin program algisina yonelik tutumlari da farklidir. Buna gore He hipotezi kabul

edilmigtir.

Tablo 14. Dénemlerine Gore Program Algis1 Alt Boyutlarinin Karsilagtirmasi

Alt Boyut Donemler n Ort. Std. Sapma F p

Program 3 908 3,21 0,785
5 294 3,04 0,832

7 165 201 0.787 12,349 0,000
Toplam 1367 3,13 0,802
Ogretim Elemani 3 908 3,47 0,753
5 294 3,30 0,845

7 165 3,24 0,851 9,470 0,000
Toplam 1367 3,41 0,790
Fiziksel Kosullar 3 908 3,15 0,990
5 294 3,05 1,066

7 165 2,94 1,124 3,506 0,030
Toplam 1367 3,11 1,026

Ogrencilerin program algisma yodnelik tutumlarinin dénemlere gore fark gosterip gdstermedigini test etmek
amaciyla yapilan Tek Yonli Varyans (ANOVA) analizi Tablo 14’de yer almaktadir. Bu sonuglarina gore,
ogrencilerin program algisma yonelik tutumlarinm 3 alt boyutta (Program, Ogretim Elemani ve Fiziksel Kosullar)
ve genel olarak Olcek toplaminda donemlerine gore istatistiksel olarak anlamli farkliliklar gosterdigi tespit
edilmistir (p=.000). Diger bir ifadeyle farkli donemlerde egitim gdren Ogrencilerin program algisina ydnelik

tutumlari da farklidir. Buna gore Hy hipotezi kabul edilmistir.
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SONUC VE ONERILER

Program Icerigine Iliskin Sonuclar

Program igerigi boyutu ifadelerine verilen cevaplarin ortalamasi 3.13’diir. Diger bir ifadeyle 6grenciler program
igerigini ¢ok iyi algilamamaktadir. Bu sonugtan program igeriginin gelistirilmesi gerektigi anlasilmaktadir. ifadeler
incelendiginde ise en diisiik ortalamanin “flgi alanlarimiza uygun ve ihtiyaclarimiz1 karsilayacak say1 ve ¢esitlilikte
secmeli ders vardir” ifadesinde oldugu goriilmektedir. Buna gore egitim programlarindaki se¢meli dersler
ogrenciler tarafindan yeterli olarak goriilmemektedir. Ayn1 kapsamda en yiiksek ortalamanin “Egitim programi
alaninda uzmanlarca yonetilir” ifadesinde oldugu goriilmektedir. Buna gore egitim programlarini yiiriiten dgretim

elemanlar1 6grenciler tarafindan yeterli olarak algilanmaktadir.

Program igerigi boyutuna iliskin ifadelerin dlgek iizerindeki etkilerine bakildiginda Olgek {izerinde anlamli
etkileri bulunmustur. Standart tahmin degerlerine gore en diisiik etki “progl0” (Staj uygulama siiresi yeterlidir)
ifadesinde oldugu goriilmektedir. Buna gore staj siiresi 6grenciler tarafindan yeterli olarak gériilmemektedir. Ayni
kapsamda en yiiksek etki “prog06” (Program dersleri ihtiyaca uygun bilgi icermektedir) ifadesinde oldugu

goriilmektedir. Diger bir ifadeyle d6grencilere gore dersler ihtiyaca uygun bilgi icermektedir.

Ogretim Elemanina Iliskin Sonuclar

Ogretim elemant igerigi boyutu ifadelerine verilen cevaplarin ortalamasi 3.41°dir. Diger bir ifadeyle dgrenciler
ogretim elemanini ¢ok iyi algilamamaktadir. ifadeler incelendiginde en diisiik ortalamanin “Ogretim elemanlarimiz
tarafindan is diinyasini tanimamiz i¢in teknik geziler diizenlenmektedir” ifadesinde oldugu goriilmektedir. Buna
gore teknik gezilerin yetersiz olarak goriildiigii anlagilmaktadir. Ayni kapsamda en yiiksek ortalamanim “Ogretim
elemanlan kaynak konusunda yardimci olur” ifadesinde oldugu goriilmektedir. Buna gore 6gretim elemanlarinin

ogrencilere kaynak konusunda yardimci olduklari anlasilmaktadir.

Ogretim eleman1 boyutuna iliskin ifadelerin 6lgek iizerindeki etkilerine bakildiginda elde edilen bulgulara gore
biitiin maddelerin etkileri istatistiksel olarak anlamli bulunmustur. Standart tahmin degerlerine gore en diisiik etki
“og_el27” (Ogretim eleman1 tarafindan yapilan uygulamali sinavlar basarimzi dlcecek niteliktedir) ifadesinde
oldugu goriilmektedir. Buna gore uygulamali sinavlarin yeterli diizeyde basariy1 6lgmedigi anlasilmaktadir. Ayni
kapsamda en yiiksek etki “og_el18” (Ogretim elemanlar1 kendi konu alanlarinda yeterli bilgiye sahiptir, konusuna
hakimdir) ifadesinde oldugu goriilmektedir. Buna gbre Ogretim elemanlarinin alanlarina yonelik yeterli bilgiye

sahip oldugu anlasilmaktadir.

Fiziki Kosullara lliskin Sonuclar

Fiziki kosul boyutu ifadelerine verilen cevaplarin ortalamas:t 3.11°dir. Diger bir ifadeyle 6grenciler fiziki
kosullar1 ¢ok iyi algilamamaktadir. Ifadeler incelendiginde ise en diisiik ortalamanin “Mutfagin tasarimi her
Ogrencinin bireysel uygulama yapmasina uygundur” ifadesinde oldugu goriilmektedir. Buna gdre mutfak
tasarimlar1 bireysel uygulama yapmaya uygun olmadigi anlagilmaktadir. Ayn1 kapsamda en yiiksek ortalamanin
“Mutfaklar hijyen, sanitasyon ve is giivenligi agisindan uygundur” ifadesinde oldugu goriilmektedir. Buna gore

mutfaklari hijyen, sanitasyon ve is giivenligi agisindan uygun oldugu anlagilmaktadir.
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Fiziki kosul boyutuna iliskin ifadelerin 6l¢ek tizerindeki etkilerine bakildiginda elde edilen bulgulara gore biitiin
maddelerin etkileri istatistiksel olarak anlamli bulunmustur. Standart tahmin degerlerine goére en diisiik etki
“fiziksel28” (Mutfak boOlimleri yerlesim plan1 bakimindan sektorii yansitmaktadir) maddesinde oldugu
goriilmektedir. Buna gore mutfak bolimlerinin sektdrii yeterince yansitmadigl goriilmektedir. Ayni kapsamda en
yiiksek etki “fiziksel31” (Uygulama mutfagi 6grencinin endiistriyel mutfak sistemlerini tanimasini saglayacak
sekilde tasarlanmistir) ifadesinde oldugu goriilmektedir. Buna gore uygulama mutfaklarmin dgrencini endistriyel

mutfak sistemlerini tanimasini saglayacak sekilde tasarlandig1 anlasilmaktadir.

Genel olarak gastronomi ders programlarina iliskin alt boyutlarin birbiriyle iligkilerine yonelik gerceklestirilen
korelasyon analizi sonuglarina gore biitiin boyutlarin (Program Igerigi, Ogretim Elemani1 ve Fiziki Kosullar)
birbiriyle istatistiksel olarak pozitif yonlii bir iligkilerinin oldugu tespit edilmistir. Buna goére program igerigi,
Ogretim elemani ve fiziki kosul boyutlari birbirinin tamamlayicisidir denilebilir. Bir boyuttaki degisim dogal olarak

diger boyutlara iliskin algiy1 da etkileyecektir.

Boyutlarmm modele gore Olgek iizerindeki etkileri; elde edilen bulgulara gdre biitlin boyutlarin etkileri
istatistiksel olarak anlamli bulunmustur. Model bulgularn incelendiginde standart tahmin degerlerine gore en
yiiksek etki OGREL (Ogretim Elemani) boyutunda, en diisiik etki ise PROG (Program Igerigi) boyutunda oldugu

gorilmektedir.

Genel olarak program algisinin gastronomi ve mutfak sanatlar1 6grencilerinin akademik basar lizerine etkisi
%10.9 olarak belirlenmistir. Bu etkinin program algisinin alt boyutlar1 agisindan degerlendirildiginde fiziki
kosullarin etkisi %7,6, 6gretim eleman1 boyutunun etkisi %9,6 ve program icerigi boyutunun etkisi %8,9 olarak
belirlenmistir. Bu sonuglara gére program algisinin akademik bagar iizerine pozitif yonde diisiik etkisi vardir. Bu

sonuclara gore Hi, Hz ve Hs hipotezleri kabul edilmistir.

Arastirma kapsaminda program algisi alt boyutlarinin demografik degiskenler agisindan farklilagmasi da
incelenmigtir. Elde edilen bulgulara gore cinsiyet degiskeni agisindan Ggretim elemani boyutunda anlamli bir
farklilagma tespit edilirken, fiziki kosul ve 6gretim eleman1 boyutlarinda anlamli bir farklilagma tespit edilmemistir.
Ortalamalara bakildiginda genel olarak erkeklerin program algilarinin kadinlara gore daha diisiik oldugu

gorulmektedir. Elde edilen bulgulara gére Ha hipotezi reddedilmistir.

Sektor deneyimi degiskeni agisindan program algisinin alt boyutlarinin farklilasmasina iliskin bulgular
incelendiginde tiim boyutlarda anlamli bir farklilasmanin oldugu belirlenmistir. Diger bir ifadeyle sektdr deneyimi
olan &grencilerin program algisinin diigiik oldugu goriilmektedir. Buna gore Hs hipotezi kabul edilmistir. Bu sonug
arastirmanin amact agisindan énemli bir durumu ortaya koymaktadir. Mevcut gastronomi egitim programlarinin

sektor uygulamalari ile uyumlu olmadigimi sdylemek mumkiinddr.

Ogrencilerin lise tiiriine gére program algisinin alt boyutlarinin farklilasmasina iliskin bulgular incelendiginde
tiim boyutlarda anlaml bir farklilagmanin oldugu goriilmektedir. Diger bir ifadeyle farkli liselerde egitim goéren
Ogrencilerin program algisina yonelik tutumlart da farklidir. Bu durum okullarda verilen egitim kalitesinin
standartlara bagli olmadigi ve farkli algilara sebep oldugu sdylenebilir. Elde edilen bulgulara gére He hipotezi
kabul edilmistir.
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Ogrencilerin 6grenim donemlerine gére program algisinin alt boyutlarimin farklilagmasina iliskin bulgular
incelendiginde tim boyutlarda anlamli bir farklilagmanin oldugu goriilmektedir. Bu farklilagmanin artan
donemlerde daha olumsuz oldugu goriilmektedir. Diger bir ifadeyle son siniflarin program algisi diger siniflar gore
(2 ve 3) daha olumsuzdur. Bu durum 6grencilerin artan deneyim ve tecriibesiyle egitim programlarmni daha iyi

degerlendirdikleri soylenebilir. Elde edilen bulgulara gére H; hipotezi kabul edilmistir.
Elde edilen bu bulgular dogrultusunda arastirmanin sonuglarina iligkin gelistirilebilecek oneriler su sekildedir;

e Ogrencilerin uzmanlasmasima ve yeteneklerini kesfedebilmesine olanak saglayacak secmeli derslerin sayisi

arttirilabilir.

e Stajin egitim siirecinin devami oldugu konusunda sektordeki isletmelerin bilinglendirilmesi gerekmektedir.

Akademik takvimin sektore gore yeniden gdzden gegirilerek staj siiresi iyilestirilebilir.
e Ogretim elemanlari ile sektdr temsilcileri is birligi yaparak teknik etkinliklere agirlik verilebilir.
e Ogretim elemani, basarty1 daha objektif dlgebilecek uygulamali sinav yéntemleri gelistirmelidir.

e Okullarda yeterli sayida ve biiyiikliikte atdlye olmasi ve her 6grenciye bireysel olarak uygulama yapabilecegi

yeterlilikte kaynak ayrilmasi gerekmektedir.

e Gastronomi egitimi veren okullarin biiylik bir béliimiinde gastronomi laboratuarlarinin fiziksel alanlarinin,
teknik donanimlarinin oldukea kisitli oldugu ifade edilebilir. Bu ¢ercevede okullarin biitce ayarlamasi yaparak
gastronomi laboratuarlarinda gereksinim duyulan arag-gere¢ ve sarf malzemelerini temin etmesi gerekmektedir.

Uygulama atolyelerinde sektorde kullanilan teknolojiye uygun donanima sahip ekipmanlar olmalidir.

e Egitimde yasanan sorunlar alaninda uzman kisiler ve sektor temsilcileri tarafindan degerlendirilerek

sorunlarin giderilmesi igin ¢aligmalar yapilmalidir.

e Sektoér-Okul- Bakanlik isbirligiyle gastronomi alaninda ulusal ve uluslararasi alanda bilimsel ¢aligmalar

desteklenmelidir.

e Ogrencilerin belirli konularda uzmanlagmalarmi saglamada etkili olan uygulamali derslerin Snemi

kavranmali, programlardaki uygulamali ders sayisi artirilmalidir.
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Extensive Summary

Gastronomy and culinary arts students at vocational colleges and schools offering education in Turkey,
constitute the research population. 4168 students from 17 faculties and 9 vocational schools offering gastronomy
and culinary arts education constitute the population of research. In determining the sample size of the research,
Yamane 'in utilized the form developed for social sciences (Yamane, 2001: 116-117). The sampled diameter was
calculated as 400 using the Yamane's formula. Sampling methods are easily applied in the selection of sampling
units. 1400 questionnaires were prepared and distributed to the students who attended the 2nd, 3rd and 4th class.
Later, 1367 returnable questionnaire forms were analyzed. In the implementation of the questionnaires, 8 faculties

and 3 vocational schools have received help.

In the scope of this research, a questionnaire form was compiled for students to collect primary data. The
questionnaire consists of two parts. In the first part, questions about demographic information and in the second
part, statements about the perceptions of the students about the curriculum are given. The exhorts are prepared
according to likert scale of 5. The survey form used in the research was prepared by using the scales used in the
literature before.

The scale used in this study; It has been adapted from the scales used in the studies of ilci and Burcu Vural
(2010), Uyar and Zengin (2015), Demir and Sen Demir (2014) and Sert (2012). The data collection process was
carried out by the instructors who were determined by the researcher and informed about the questionnaire content.
Data collection was carried out during the fall semester of the 2016-2017 academic year (September - October -

November - December and January).
Data collected within the scope of the study were analyzed using statistical package programs. In the analysis of

the data, "percentage”, "frequency", "Independent Groups T Test", "One Way Variance Analysis (ANOVA)",

"Tukey Test" and structural equation model were used.

Cronbach Alpha reliability coefficients for the reliability of the scales were calculated. According to this, the
reliability coefficient for the dimension of "Program Content” (Cronbach's Alpha) a= 0,88, the reliability
coefficient for the dimension of "Instructor” o= 0,92 and the reliability coefficient for the dimension of "Physical
Condition™ 93 were found. According to the findings obtained, it is observed that the reliability of the scale has
high reliability.
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The effect of program perception on the academic achievement of students of gastronomy and culinary arts was
determined as 10.9%. When this effect was evaluated in terms of sub-dimensions of program perception, the effect
of physical conditions was determined as 7.6%, the effect of teaching staff dimension was 9.6% and the effect of
program content dimension was 8.9%. According to these results, program perception has a low effect on the

academic achievement in the positive direction.
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