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Anahtar Kelimeler 0z

Calismanin amaci, Gastronomi alaninda 1970-2017 yillar1 arasinda yayimlanan 703
calismay1 bibliyometrik agidan inceleyerek, disiplinde son 48 yildaki egilim ve trendleri
Bibliyometri ortaya koymaktir. Bu kapsamda, Web of Science Core Collection veri tabaninda
“gastronomy” konu basliginda tarama gerceklestirilmis ve caligmalara ait bibliyometrik
verilere ulagilmistir. Calismalar; yillara gore yayin sayilari, yayin tiirleri, yayin dilleri, atif
analizleri, lilke isbirliktelikleri, ortak atif aglart ile kavram-konu yonelimleri baglaminda
incelenmistir. Ortak atif aglar1 ile kavram-konu yonelimlerinin belirlenmesinde sosyal ag
analizi kullanilmistir. Analiz sonuglarina gore, hem yayin hem de atif sayilar1 baglaminda
alana olan ilginin 2000 yilindan sonra garpici bir sekilde arttigi séylenebilir. Caligsmalar
agirhikli olarak makale-bildiri tiiriinde ve Ingilizce dilinde gerceklestirilmistir. ABD’nin
iilke isbirlikteliklerinde kilit rol oynadigi, en fazla atif patlamasina sahip derginin Journal
of Culinary Science & Technology, yazarin ise Herve This oldugu belirlenmistir.
Hayagreeva Rao ve arkadaglari tarafindan 2003 ve 2005 yillarinda gercgeklestirilen
caligmalar alana yon veren en Onemli referans kaynaklardir. Model olusturma ve
uluslararas1 turizm alanda en ¢ok c¢alisilan konular iken, gastronomi ve Fransiz
gastronomisi en ¢ok kullanilan kavramlardir.

Gastronomi

Sosyal ag analizi

Keywords Abstract

The purpose of the study is to put forward tendencies and trends in the last 48 years in the
discipline by bibliometrically examining 703 studies published in the field of gastronomy
between 1970 and 2017. In this regard, Web of Science Core Collection database was
Bibliometrics searched using the keyword ‘“gastronomy”, and relevant bibliometrical data were
obtained. The studies were examined within the scope of the number of publications in
line with the years, publication types, publication languages, citation analyses, country
collaborations, common citation network and concept-topic tendencies. To determine the
common citation networks and concept-topic tendencies, social network analysis was
used. According to analysis results, it can be indicated that the interest in the field has
increased starting from 2000s in the context of the number of publications and citations.
The studies were mainly carried out in the type of article and proceedings paper and in
English. It was observed that the USA played the key role in collaborations between
countries, that the journal with the highest citation burst was Journal of Culinary Science
& Technology, and that the author with the highest citation burst was Herve This. Studies
conducted in 2003 and 2005 by Hayagreeva Rao et al. were the most important citation
resources which paved the way for the other studies in the field. Model development and
international tourism are the most studied topics in the field, and gastronomy and French
gastronomy are the most utilized concepts.
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* Sorumlu Yazar.
E-posta: nuri.celiker@alanya.edu.tr (N. Celiker)

88


http://orcid.org/0000-0002-2700-3565
http://orcid.org/0000-0002-3865-5489

Journal of Tourism and Gastronomy Studies 5/Special issue2 (2017) 88-102
GIRIS
Turizm sosyal, kiiltiirel, ekonomik, siyasal ve cevresel anlamda kitleler iizerinde Onemli etkileri olan bir
olgudur. Turizmin toplumsal etkileri, bir bilim dali olarak turizme olan ilginin de glin gegtikge biiylimesini
saglamaktadir. Alana ilgi duyan arastirmacilarin, alandaki bilimsel yayinlarin ve yayimncilarin siirekli artig
gostermesi, olugan bilgi karmasasinin yorumlanmasini ve 6zetlenmesini gerekli kilmaktadir. Bu durum turizm ve

gastronomi alaninda bibliyometrik arastirmalara olan ihtiyaci ortaya koymaktadir.

Bibliyometri; matematiksel ve istatistiksel yontemlerin kitaplar ve diger iletisim ortamlarina uygulanmasi olarak
tanmimlanmaktadir (Pritchard, 1969: 348). Bibliyometrik aragtirmalarda, belgelerin ya da yaymlarin belirli 6zellikleri
analiz edilerek bilimsel iletisime iliskin ¢esitli bulgular elde edilmektedir (Al ve Costur, 2007: 3). Bibliyometrik
calismalar, belirli bir alandaki literatiiriin nicel hale getirilmesi ve ortaya ¢ikan kavramlarin degerlendirilmesi ile
alandaki egilimlerin tespit edilmesine olanak saglamaktadir (Kasemodel vd., 2016: 82). Bdylece bilimsel yayin

politikalarina yon vermekle birlikte arastirmacilara yol haritasi olusturmaktadir (Aydin, 2014: 56).

Bibliyometrik calismalarda gerceklestirilen atif analizleri de, bilimsel yayinlarin niteliklerinin ve belirli bir
disipline etkilerinin degerlendirilmesine imkan tanimaktadir. Bibliyometrik ¢alismalarda bilimsel isbirligi ve ortak
atif iliskilerinin incelenmesinde sosyal ag analizinden yararlanilmaktadir. Sosyal ag analizi, isbirligi ve ortak atif
aglarmin gorsellestirilmesi ile bir aragtirma toplulugu icerisinde 6nemli aktorlerin belirlenmesinde ve arastirma
alaninin gelismesinde etkili olan bilgi aglarinin tespit edilmesinde kullanilmaktadir (Karagéz ve Yiinci, 2013: 211-

212).

Bibliyometrik arastirmalarda en énemli veri kaynaklari, Science Citation Index (SCI), Social Sicence Citation
Index (SSCI) ve Art&Humanities Citation Index (A&HCI) olmak iizere uluslararasi bilimsel atif indeksleridir. Bu
indekslere Web of Science Core Colection veri tabani araciligiyla erisim saglanmaktadir. Web of Science bu
indekslerde taranan bilimsel yayinlara iligkin bibliyometrik verileri barindiran bir veri taban olarak bibliyometrik

caligmalara 6nemli katki saglamaktadir.
GASTRONOMI ALANINDA BIBLIYOMETRIK ARASTIRMALAR

Bibliyometrik aragtirmalar belirli bir alandaki arastirma kalitesinin degerlendirmesi ve alanin gosterdigi
gelisiminin incelenmesine olanak saglayan caligsmalar olarak her alanda oldugu gibi turizmde de Ozellikle son
donemlerde biiyiik ilgi gormektedir (Hall, 2011: 16). Literatiirde gerceklestirilen bibliyometrik calismalar
incelendiginde, belirli bir alanin veya konunun gelisiminin arastirildigi ¢aligmalarin yan sira, bir ya da birden fazla
dergide yayimlanmis makaleleri, lisansiistli tezleri, kongre ve sempozyumlarda sunulan bildirileri degerlendiren
ulusal ve uluslararasi ¢aligmalara da siklikla rastlanmaktadir. Gastronomi alaninda ise bibliyometrik ¢alismalarin

ulusal ve uluslararasi literatiirde ¢cok kisitl oldugu gdézlenmistir.

Bu ¢aligmalardan birinde Aydin (2014), yiyecek icecek isletmeciligi alaninda 1988-2013 yillarinda yayimlanmis
179 tezi incelemistir. Calismada elde edilen bulgular, en gok tezin Gazi Universitesi'nde yayimlandigim, tezlerin
yOnetim organizasyon alaninda yogunlastigini, tezlerde uygulamali arastirmalarin tercih edildigini ve
uygulamalarin en ¢ok otellerde gerceklestigini gostermektedir. Kodas (2014), International Journal of Wine

Business Research dergisinde 1992-2013 yillart arasinda yayimlanan 362 makaleyi analiz etmistir. Calismada,
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dergide en fazla yayin yapan kurumlarin ABD ile Avustralya’da bulundugu, en iiretken yazarlarin Peter Garett,
Tim Knowles ve Tim H. Dodd oldugu belirlenmistir. Calismalarda daha ¢ok gorgiil arastirmalarin tercih edildigi ve
nicel arastirma yonteminin kullanildigi ortaya konan diger sonuglardir. Sanchez vd. (2016), sarap turizmi
konusunda yayimlanan 166 calismanin analizini gergeklestirdikleri galismalarinda, konuyla ilgili arastirmalarin
ozellikle 2010 yilindan sonra artis gosterdigini ve arastirmalarin yarisinin  Avustralya ile Amerika’da
gerceklestirildigini belirlemigler, konunun multidisipliner yapist nedeniyle ilgili calismalarin yayimlandiklar
bilimsel dergi yelpazesinin ¢ok genis oldugunu vurgulamislardir. Kasemodel vd. (2016), gida bilimi ve teknolojisi
alaninda tiiketici davraniglarini bibliyometrik a¢idan degerlendirmislerdir. Bu kapsamda Web of Science veri
tabaninda tiiketici davranisi alaninda yapilan taramada 1993-2003 yillar1 arasinda yayimlanmis 1786 ¢alismaya
ulasmuslardir. Arastirma sonucunda alanda &ncii ¢aligmalarm en ¢ok ABD ve Ispanya’da gergeklestirildigi
belirlenmistir. Bu konudaki arastirma egilimleri ise, algi, saglik, giivenlik, 6deme istekliligi, paketleme, etik yasam
tarzi/yararlilik olmak iizere yedi konuda toplanmistir. Yilmaz (2017) ise, Ulusal Turizm Kongresi’nde gastronomi
ve mutfak sanatlar1 alaninda 2009-2015 yillan arasinda yayimlanan 63 bildiriyi incelemistir. Bildirilerde gorgiil
arastirma tlriiniin daha ¢ok benimsendigi, arastirma yaklagimi olarak nicel arastirma ve veri toplama yontemi
olarak da anket ydnteminin agirlikta oldugu sonucuna ulasilmstir. Ayrica calismada, Mersin Universitesi’'nde ve
turizm fakiilteleri biinyesinde gorevli akademisyenlerin kongreye en fazla katki saglayan yazarlar oldugu tespit

edilmigtir.
YONTEM

Bu c¢alismada, Gastronomi alaninda yayimlanan ve uluslararasi atif indekslerinde taranan ¢aligmalarin
bibliyometrik 6zelliklerinin belirlenmesi amaglanmaktadir. Arastirma verilerini, Gastronomi alaninda 1970-2017
yillar1 arasinda yayimlanan ve Web of Science veri tabaninda taranan 703 ¢alisma olusturmaktadir. Web of Science
Core Collection veri tabaninda “gastronomy” konu bagliginda gerceklestirilen taramada Gastronomi alaninda
yayimlanan 703 ¢alismanin yayin yillari, yayin tiirleri, yayin dilleri, basliklari, yazar adlari, yazarlarin {ilkeleri, kag
kaynaga atifta bulundugu ve Web of Science’da taranan ka¢ kaynaktan atif aldifi, Ozet, anahtar kelimeler ve

kaynakga bilgilerine ulagilmistir.

Elde edilen veriler kapsaminda oncelikle 703 caligmanin yillara gore dagilimi, yaym tiirleri, yaym dilleri
incelenmistir. Atif analizi kapsaminda, Gastronomi alaninda yer alan ¢aligmalarin ka¢ kaynaga atifta bulundugu,
Web of Science veri tabaninda taranan caligmalarca aldiklar atiflar ve bu atiflarin yillara ve yaymlara gore
dagilimlar degerlendirilmistir. Ayrica alanin Hirsch indeksi (h-indeksi) de hesaplanmistir. h-indeksi, en az h sayida

atif almis h yayinin o kadar h-indeksine sahip olacagi anlamini tagimaktadir (Hirsch, 2005: 1).

Gastronomi alaninda ortak caligmalar yayimlayan iilkeler arasindaki isbirlikteliklerin tespit edilmesinde, dergi-
yazar-yayin ortak atif aginin ve kavram-konu egilimlerinin belirlenmesinde sosyal ag analizinden yararlanilmigtir.
Sosyal ag analizinin gerceklestirilmesinde ise CiteSpace II uygulamasi kullanilmistir. Web of Science veri
tabanindan 703 c¢aligmaya ait veriler Citespace Il programina uygun formatta yiiklenerek analizler
gercgeklestirilmistir. CiteSpace 11, ortaya ¢ikan egilimleri ve bilimsel literatiirdeki degisiklikleri gorsellestirmek ve

analiz etmek i¢in kullanilan bir Java uygulamasidir (Chen vd., 2010: 10).
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Analizler sonucunda; ag yogunlugu, agin modularity ve mean silhouette degerleri hesaplanmistir. Ag yogunlugu
bir agda, potansiyel olarak kullanilabilecek baglantilarin ne kadarimin kullanildigini gostermektedir (Al ve Dogan,
2012: 354). Q modularity degeri, bir agin bagimsiz bloklara, yani modiillere boliiniip béliinemeyecegini
Olgmektedir ve 0 ile 1 arasinda bir deger almaktadir. Disiik bir modiilerlik, net smrlar1 olan kiimelere
indirgenemeyecek bir aga isaret ederken, yiiksek modiilerlik degeri, iyi yapilandirilmis bir ag:1 ifade etmektedir
(Chen vd., 2010: 8-29). Modularity degerinin 0.6 degerine esit ya da biiyikk olmasi anlamli bir béliinmenin
gostergesidir (Newman, 2004: 3). Mean silhouette degeri ise, -1 ile 1 arasinda degismekte olup (Chen vd., 2010: 8),

optimal kiimelenme sayisin1 belirlemek icin kullanir ve degerin 0.7°den biiyiik olmas1 gii¢lii bir kiimelenmeyi

temsil etmektedir (Simovici, 2007: 212).

Calismada iilke isbirliktelikleri, atif kaynag1 dergiler ve yaymnlar ile kavramlarin agdaki konumlar1 arasindalik
merkeziliklerine gore degerlendirilmistir. Arasindalik merkeziligi, bir diiglimiin birbirine bagh olmayan diger
digiimler ile ne derece baglantiya sahip oldugunun ol¢iisiidiir. Bir diigiimiin arasindalik merkeziliginin yiiksek
olmasi diger diigiimleri birbirine baglayan bir koprii niteliginde oldugunun gostergesidir (Ni vd. 2017:7). Ayrica
atifta bulunulan tlkelere, dergilere, yazarlara ve yayinlara yonelik atif patlamalar1 da tespit edilmistir. Patlama
tespiti, belirli bir frekans fonksiyonunun, toplam siire igerisinde kisa bir zaman araligi boyunca istatistiksel olarak
onemli dalgalanmalara sahip olup olmadigini belirlemektedir (Chen vd., 2010: 8). Makalelerin konu yonelimleri
baglaminda ise, terim frekansi-ters metin frekansi (TFIDF) ve log olasilik orani (LLR) algoritmasindan

yararlanilmis ve Gastronomi alaninda galisan trend konular ortaya konulmustur.

BULGULAR
Yillara Gore Yayin Sayilari

Tablo 1. Yaynlarin Yillara Gore Dagilimi

Yillar Frekans (n) Yiizde(%)
1970-1980 17 2,4
1981-1990 43 6,1
1991-2000 69 9,8
2001-2010 188 26,7
2011-2017 386 54,9
TOPLAM 703 100

Gastronomi alaninda 1970-2017 yillar arasinda yaymlanan 703 ¢alismanin yillara gore dagilimi incelendiginde
en ¢ok caligmanin 2016 yilinda yayimlandigr goriilmiistiir (n=101). Caligmalar belirlenen her bir yil diliminde artis
gostermekte olup, 2000 yilindan sonra yayimlanan ¢aligmalar toplam yayinlarin %81,6’s1m1 olusturmaktadir.

Yayn Tiirleri

Tablo 2. Yayinlarin Tiirlerine Gore Dagilinu

Yayn Tiirii Frekans (n) Yiizde(%)
Makale 414 57,7
Bildiri 111 15,5
Kitap Incelemesi 93 13,0
Elestiri 29 4.0
Editoryal Materyal 22 3.1
Toplant1 Ozeti 12 1,7
Mektup 11 15
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Calismalar yayin tiirlerine gore incelendiginde, 16 farkli tiirde yaymn yapildig belirlenmistir. Bazi ¢aligmalar
birden fazla tiir kapsaminda degerlendirildiginden oranlar 717 yayin lizerinden hesaplanmistir. Yayin tiirleri

arasinda makale ve bildiriler agirlikta olup, bunlarin toplam igerisindeki oran1 %73,2dir.

Yayin Dilleri

Tablo 3. Yayinlarin Dillerine Gére Dagilimi

Dil Frekans (n) Yiizde(%)
1ngilizce 507 72,1
Fransizca 89 12,7
Ispanyolca 35 5,0
Almanca 28 4,0
Portekizce 17 2,4
halyanca 8 1,1

Calismalar toplamda 13 farkli dilde kaleme almmustir. 703 calismadan, %72,1%inin dili ingilizce’dir. Bunu

%12,7 ile Fransizca takip etmektedir. Caligmalar arasinda Tiirk¢e yayin bulunmamaktadir.

Atif Analizi

Gastronomi alaninda 1970-2017 yillar1 arasinda yayimlanan 703 ¢alisma tarafindan toplamda 17.995 kaynaga
atifta bulunulmustur. 703 calismaya yapilan toplam atif sayisi ise 5.318°dir. Bunlardan 482 tanesi yazarlarin kendi
calismalarina yaptiklart atiflardan olugmaktadir. 703 yayin igerisinde ¢alisma bagina ortalama atif sayis1 7,56 iken,
yillik ortalama atif sayis1 132.95°dir. Asagida belirli yil araliklarinda alinan atif sayilarma ayrintili olarak yer

velmistir.

Tablo 4. Yillara Gore Alinan Atif Sayilari

Yillar Alman Atif Sayisi Yiizde(%)
1970-1980 2 0,04
1981-1990 2 0,04
1991-2000 56 1,05
2001-2010 1007 18,94
2011-2017 4251 79,94
TOPLAM 5318 100

Yillara gore atif sayilari incelendiginde, 703 calismaya en fazla atifin 2016 yilinda gerceklestirildigi
gbzlenmistir (n=1042). Belirli yil araliklarina gére alinan atiflar her gecen dénem artis gdstermistir. Alinan atif
sayilarinda 2000 yilindan sonra 6nemli bir sigrama yagsanmis olup, 2000 yilindan sonra alinan atiflar toplam

atiflarin %98,88’ini olusturmaktadir.
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Tablo 5. Yaymn Sayisina Goére Atif Sayilart

Atif Sayisi Yayin Sayisi Yiizde(%)
100 tizeri 11 1,6
81-100 4 0,6
61-80 6 0,9
41-60 10 1,4
21-40 23 3,3
11-20 41 58
1-10 195 21,7
0 413 58,7
TOPLAM 703 100

Alinan atiflar yayin sayilarina gore ele alindiginda ise, caligsmalarin %58,7’sinin hi¢ atif almadigi, 100 tizeri atif
alan ¢aligmalarin %1,6’lik bir oran temsil ettigi belirlenmistir. Atif analizi kapsaminda Gastronomi alanimin h-

indeksi 35 bulunmustur. Buna gore, alanda en az 35 atif almig 35 yayinin bulundugu sdylenebilir.
Ulke Isbirliktelikleri

Calismalarda farkli iilkelerdeki arastirmacilarin birlikte gergeklestirdikleri aragtirmalarin belirlenmesi amaciyla
sosyal ag analizi gergeklestirilmistir. Ulke isimleri merkezilik derecelerine gére boyutlandirilarak Sekil 1.’de

gosterilmistir.

. 1970 1975 1980 1985 1990 1995 2000 2005 2010 2017

BRAZIL
GERMANY

PORTUGAL

nnnnnn
MEXICO

FRANCEENGLAND

- SRPAIN 3
USA SWITZERLAND

DENMARK
AUSTRALIA

ITALY caAnapa

CZECH REPUBLIC

Sekil 1. Ulke Isbirliktelikleri

Analiz sonucunda 36 diigiim ve 57 baglantidan olusan bir ag elde edilmistir. Ag 16 kiimeye ayrilmis olup,
yogunlugu 0.09’dur. Ulke isbirliktelikleri analiz edilirken ayni iilkeye mensup birden fazla yazarin yer aldig
calismalarda iilkeler bir kez sayilmistir. Agda her bir diigiim bir iilkeyi, her bir baglanti ise iilkeler arasindaki
iligskileri belirtmektedir. Diigiimler arasindaki baglantilar baglanti sayis1 arttikca kalinlasmaktadir. Agdaki
renklendirmeler yukaridaki zaman g¢izelgesine uygun olarak isbirlikteliklerin gerceklestirildigi yillar1 temsil
etmektedir. Baglant1 renklerinin agirlikli olarak turuncu renkte olmalar1 bu isbirlikteliklerin yakin tarihlerde
gerceklestiginin  gostergesidir. Diigiimlerin etrafindaki pembe g¢emberin kalinligit ve boyutu ise diiglimlerin
merkezilik derecelerinin yliksek oldugu anlamini tagimaktadir (Uksul, 2016: 53). Agin modularity degeri, Q= 0.46,
mean silhouette degeri ise 0.24 olarak bulunmustur. Agda 6nemli yeri olan ilk 10 iilkenin ag degerlerine tabloda

ayrintili olarak yer verilmistir.
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Tablo.6 Ulke Isbirliktelikleri ve Merkezilik Dereceleri

Ulkeler Frekans Yil Kiime# Ulkeler Merkezilik Yil Kiime#
ABD 123 1998 0 ABD 0.27 1998 0
Ispanya 57 2006 2 Portekiz 0.20 2011 3
Fransa 50 1999 0 Fransa 0.16 1999 0
Ingiltere 35 2003 0 Ispanya 0.15 2006 2
Italya 30 2008 1 Ingiltere 0.09 2003 0
Almanya 19 1991 3 Kanada 0.09 2010 1
Brezilya 18 2013 3 Italya 0.07 2008 1
Cek Cumhuriyeti 13 2013 2 Almanya 0.07 1991 3
Romanya 13 2012 9 Tirkiye 0.02 2014 1
Kanada 11 2010 1 Hollanda 0.02 2008 0

Tablodaki veriler incelendiginde, ABD’nin diger iilkelerle en fazla isbirligi icinde yer alan iilke oldugu

goriilmektedir (n=123). Ayn1 zamanda ABD en yiiksek merkezilik derecesine sahip iilke konumundadir. Buna

gore, ABD’nin iilkeler arasindaki bilimsel iligkilerin saglanmasinda ve devaminda kilit rol iistlendigi ve koprii

gorevi gordiigl sdylenebilir.

Tablo.7 Ulkelerin Yillara Gore Atif Patlama Degerleri

Ulkeler Patlama Baslangic Bitis 1970-2017
Almanya 4.8364 1970 2009

ABD 7.8974 1992 2008 —
Fransa 4.9652 1999 2007 —
Romanya 4.4822 2012 2014 -
Brezilya 3.9286 2015 2017 -

Ulkelerin atif patlama (burst) degerlerine bakildiginda ise, en yiiksek atif patlamasina sahip iilke 1992-2008

yillart araliginda ABD’dir (7.89). Almanya’nin 1970-2009 yillar1 arasini kapsayan 40 yillik siirecte alana yon veren

calismalarin gergeklestirildigi lilke konumunda oldugu elde edilen bir diger sonugtur. Ayrica Gastronomi alaninda

yayimlanan giincel ¢aligmalarin Brezilyali arastirmacilarin gerceklestirdigi ¢alismalara atif kaynagi olarak siklikla

basvurdugu gorillmektedir.

Dergi Ortak Atif Ag1

Dergi ortak atif ag1 analizinde, caligmalarin ortak atifta bulundugu ve Gastronomi alaninda 6nemli bilimsel

calismalarin yayimlandig: dergilerin belirlenmesi amaglanmaktadir.

e 1975

1985 1990 1995 2000

NATURE APPETITE

FOOD QUAL PREFER
TRENDS FOOD SCI TECH

J AGR FOOD CHEM
S8R &t SCIENCE
FOOD._CHEM

Sekil 2. Dergi Ortak Atif Ag1

94

2005

2010 2017



Journal of Tourism and Gastronomy Studies 5/Special issue2 (2017) 88-102
Ag, 344 diiglim (atif kaynag: dergiler), 1153 baglant1 ve 86 kiimeden meydana gelmektedir. Agin yogunlugu
0.01°dir. Modularity degeri Q= 0.69, mean silhouette degeri ise 0.19’dur.
Tablo.8 Ortak Atif Alan Dergiler ve Merkezilik Dereceleri

Dergiler Frekans  Yil  Kiime# Dergiler Merkezilik Yil  Kiime#
American Journal of Trends in Food Science &

Sociology 77 2005 0 Technology 0.20 2008 1
Americs;l?nesi?;\::lological 64 2006 0 Organization Studies 0.17 2006 0
Tourism Management 58 2010 2 Appetite 0.17 2001 3
Journal of Agricultural Annual Review of

and Food Chemistry 52 2005 1 Sociology 0.14 2006 0
. Journal of Organizational
Food Chemistry 50 2002 1 Behavior 0.14 2010 0
Administrative Science American Journal of Clinical
Quarterly 50 2006 0 Nutrition 0.09 2007 1
Organization Science 48 2006 0 Journal of Food Science 0.08 2001 1
Annual Review of International Journal of
Sociology 46 2006 0 Hospitality Management 0.08 2010 2
. International Journal of
Annals of Tourism .
Research 43 2010 2 Contemporary Hospitality 0.08 2009 5
- Management
Academy of Cornell Hotel and Restaurant
Management Journal 43 2006 0 Administration Quarterly 0.08 2009 5

Gastronomi alaninda yayimlanan c¢aligmalarin en ¢ok atifta bulundugu dergi American Journal of Sociology
dergisidir (n=77). Agda en merkezi konumda ise, Trends in Food Science & Technology dergisi bulunmaktadir.
Dergi, alanda kilit neme sahip ¢aligmalarin yayimlandigi kaynak niteligindedir. Ayrica agin genel olarak turuncu

renk almasi alanda yapilan ¢aligmalarin giincel kaynaklardan yararlandigini géstermektedir.

Tablo.9 Dergilerin Yillara Gore Atif Patlama Degerleri

Dergiler Patlama  Baslangic  Bitis 1970-2017
Journal of Aqucu_ltural and Food 4366 2005 2009
Chemistry —
Journal of Ethnopharmacology 3.9046 2007 2009
SAGE Handbook of Organizational
Institutionalism 4.473 2012 2014 -
Early American Study Service 4.4023 2013 2014 -
Tourism Management 4.6537 2015 2017 —
Journal of Culinary Science &
Technology 6.0562 2015 2017

Journal of Culinary Science & Technology dergisi ise, en fazla atif patlamasi degerine sahip dergidir (6.05).
Ayrica dergi Tourism Management dergisi ile birlikte alanda en giincel arastirmalarin atifta bulundugu kaynaklarin
yayimlandigi dergilerdir. Dolayisiyla son yillarda Gastronomi alanindaki aragtirmacilarin bu dergilerde ¢alisilmig

konulara egilim gosterdikleri ifade edilebilir.
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Sekil 3. Yazar Ortak Atif Ag1
Yazar ortak atif agi, 467 digim (atif kaynagi yazarlar), 1513 baglantt ve 127 kiimeden olusmaktadir.
Yogunlugu 0.01, Modularity degeri Q=0.72 ve mean silhouette degeri ise 0.22’dir.

Tablo.10 Ortak Atif Alan Yazarlarin Atif Sayilart

Yazarlar Atif Sayisi Yil Kiime#
Anonymous 84 2009 24
Hayagreeva Rao 68 2006 4
Herve This 49 1999 3
Pierre Bourdieu 32 1998 4
C. Michael Hall 31 2011 1
Anne-Mette Hjalager 26 2010 1
Priscilla Parkhurst Ferguson 25 2005 4
Jaksa Kivela 25 2010 1
Erik Cohen 25 2005 1
Michael Lounsbury 22 2008 0

Alanda yayimlanan 703 calismada en fazla atifta bulunulan yazarlar Anonymous adi altindaki ismi

belirlenemeyen yazarlar (n=84) ve Hayagreeva Rao (n=68) isimli arastirmacidir.

Tablo.11 Yazarlarin Yillara Gore Atif Patlama Degerleri

Yazarlar Patlama Baslangi¢ Bitis 1970-2017

Herve This 7.9613 1999 2009 e ——
Donald Getz 5.0295 2015 2017 —
Greg Richards 4.5 2015 2017 —

Yazarlarin atif patlama degerlerine baktigimizda ise en yiiksek degerin 1999-2009 yillar1 arasinda Herve This
(7.96) isimli yazara ait oldugu goriilmektedir. Yazarin ¢aligmalarinin 11 yillik siirecte alanda gergeklestirilen
aragtirmalara Oncii oldugu ve 151k tuttugu sOylenebilir. Son yillarda ise Donald Getz ve Greg Richards’in

aragtirmalarinin alanda ilgi gérdiigii ifade edilebilir.
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Sekil 4. Yayin Ortak Atif Ag1

Analiz sonucunda olusan ag, 223 diigiim (atif kaynagi yayinlar), 558 baglanti ve

G (2009)
O NT (2012)

2010

2017

44 kiimeden meydana

gelmektedir. Agin yogunlugu 0.02°dir. Modularity degeri Q= 0.77 ve mean silhouette degeri ise 0.37 olarak

hesaplanmustir.

Tablo.12 Auf Kaynaklarinin Aldiklar1 Atif Sayilar

Kaynaklar Atif Sayisi Y1l  Kiime#
Rao, H., Monin, P., & Durand, R. (2005). Border crossing: Bricolage and the erosion of

categorical boundaries in French gastronomy. 41 2005 0
Rao, H., Monin, P., & Durand, R. (2003). Institutional change in Toque Ville: Nouvelle

cuisine as an identity movement in French gastronomy. 30 2003 0
Hsu, G. (2006). Jacks of all trades and masters of none: Audiences' reactions to spanning

genres in feature film production. 13 2006 0
Barham, P., Skibsted, L. H., Bredie, W. L., Bom Frest, M., Mgller, P., Risbo, J., ... &

Mortensen, L. M. (2010). Molecular gastronomy: a new emerging scientific discipline. 13 2010 2
Vega, C., & Ubbink, J. (2008). Molecular gastronomy: a food fad or science supporting

innovative cuisine?. 12 2008 2
Hsu, G., Hannan, M. T., & Kogak, O. (2009). Multiple category memberships in markets:

An integrative theory and two empirical tests. 11 2009 0
LaCombe, M. A. (2012). Political Gastronomy: Food and Authority in the English

Atlantic World. University of Pennsylvania Press. 11 2012 40
Henderson, J. C. (2009). Food tourism reviewed. 10 2009 5
Weber, K., Heinze, K. L., & DeSoucey, M. (2008). Forage for thought: Mobilizing codes

in the movement for grass-fed meat and dairy products, 10 2008 4
Cohen, E., & Avieli, N. (2004). Food in tourism: Attraction and impediment. 9 2004 5

Gastronomi alaninda yayimlanan ¢aligmalarca en ¢ok atifta bulunulan kaynak, Kiime# (0’da yer alan Hayagreeva

Rao, Philippe Monin ile Rodolphe Durand tarafindan 2005 yilinda gergeklestirilen (n=41) makaledir. Bu ¢aligma

alana yon veren ve 151k tutan en dnemli referans kaynaktir. Lacombe M.A. tarafindan 2012 yilinda gerceklestirilen
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(n=11) ve Kiime# 40’da yer alan makale ise en dnemli 10 kaynak igerisinde en giincel referans kaynak olarak

gosterilebilir.

Tablo.13 Atuif Kaynaklarinin Merkezilik Dereceleri

Kaynaklar Merkezilik Yil  Kiime#
Rao, H., Monin, P., & Durand, R. (2005). Border crossing: Bricolage and the erosion of

categorical boundaries in French gastronomy. 0.55 2005 0
DeSoucey, M. (2010). Gastronationalism: Food traditions and authenticity politics in the

European Union. 0.52 2010 6
Carroll, G. R., & Wheaton, D. R. (2009). The organizational construction of authenticity:

An examination of contemporary food and dining in the US. 0.52 2009 6
Rao, H., Monin, P., & Durand, R. (2003). Institutional change in Toque Ville: Nouvelle

cuisine as an identity movement in French gastronomy. 0.41 2003 0
Barham, P., Skibsted, L. H., Bredie, W. L., Bom Frest, M., Mgller, P., Risbo, J., ... &

Mortensen, L. M. (2010). Molecular gastronomy: a new emerging scientific discipline. 0.30 2010 2
This, H. (2006). Food for tomorrow?. 0.30 2006 2
Sims, R. (2009). Food, place and authenticity: local food and the sustainable tourism

experience. 0.29 2009 1
Bail, C. A. (2008). The configuration of symbolic boundaries against immigrants in

Europe. 0.20 2008 6
Everett, S., & Aitchison, C. (2008). The role of food tourism in sustaining regional

identity: A case study of Cornwall, South West England. 0.16 2008 1
Lane, C. (2014). The cultivation of taste: Chefs and the organization of fine dining. 0.15 2014 6

Tablo incelendiginde, en yliksek merkezilik derecesine sahip kaynaklarin, Hayagreeva Rao, Philippe Monin ile
Rodolphe Durand tarafindan 2005 yilinda gerceklestirilen (0.55) ve DeSoucey, M. tarafindan 2010 yilinda
gergeklestirilen (0.52) makaleler oldugu goriilmektedir. Bu ¢alismalar, Gastronomi alaninda farkli disiplinlerde
gerceklestirilen arastirmalara yol gosteren, ortak referans kaynaklardir.

Tablo.14 Kaynaklarin Yillara Gore Atif Patlama Degerleri

Kaynaklar Patlama Baslangig Bitis 1970-2017
Rao, H., Monin, P., & Durand, R. (2003).
Institutional change in Toque Ville: Nouvelle

o S0 . 12.3372 2006 2011
cuisine as an identity movement in French
gastronomy. —
Rao, H., Monin, P., & Durand, R. (2005).
Border crossing: Brlcola_ge and _the erosion of 6.6749 2006 2010
categorical boundaries in French
gastronomy. —
LaCombe, M. A (2012) Political
Gastronomy: Food and Authority in the  3.9394 2013 2015

English Atlantic World.

Kaynaklar atif patlamalarina gore degerlendirildiginde, en yiiksek atif patlama degerine sahip kaynagin
Hayagreeva Rao, Philippe Monin ile Rodolphe Durand tarafindan (2003) gerceklestirilen makale oldugu
goriilmektedir. Bu makale Gastronomi alaninda 2006-2011 yillar1 arast donemde etkili olmus ve bu yillar arasi

alanda gerceklestirilen calismalara yon vermis nitelikte bir eser olarak ifade edilebilir.
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Gastronomi Alan1 Konu Kiimelenmeleri

Yayimn ortak atif agindan bir alandaki trend konularin tespit edilmesinde de yararlanilmaktadir. Belirli bir
kaynaga belirli bir alandaki farkli galigmalarin birgok kez atifta bulunmasi o kaynaklarin benzer konularda
calisildiginin gostergesidir (Uksul, 2016:65).

Tablo.15 Atuif Kaynaklarina Gére Olusan Konu Kiimelenmeleri

Kiime Boyut S”'\rf(fjg‘tte Etiket(TFIDF) Etiket (LLR) p-degeri (Xttf}'grl‘;'f‘
0 37 0.936 gelecek model olusturma (941.08, 1.0E-4) 2006
1 29 0.895 gastronomi uluslar aras1 turizm (1459.34, 1.0E-4) 2011
2 20 0.924 molekiiler gastronomi molekiiler gastronomi (2293.39, 1.0E-4) 2008

. e kurumsal karmasiklig1 yonetmek (1549.3,
3 19 0.949 kurumsal yonetigim 1.0E-4) 2007
4 16 0.949 yararlanilan kaynak etkilegsimli maddeler (368.34, 1.0E-4) 2006
. turist gida tiiketimini etkilemek
5 16 0.881 gastronomi (720.16, 1.0E-4) 2005
6 15 0.944 kiiltiir kiiltiirel tiiketim (627.16, 1.0E-4) 2011
7 12 0.943 rafine mutfak rafine mutfak (1161.61, 1.0E-4) 2008
8 9 0.986 molekiiler gastronomi giincel sonuglar (424.19, 1.0E-4) 2007
9 6 1 gida imalat1 gida imalati1 (825.61, 1.0E-4) 2010

Konu kiimelenmeleri igerisinde en biiyiik kiimelenmenin model olusturma (n=37) ile ilgili ¢alismalar1 igeren
Kiime#0 oldugu goriilmektedir. Kiimenin Silhoutte degeri 0.936 olup, homojen bir yapida oldugu sdylenebilir.
Kiimede yer alan calismalarin atifta bulunduklar1 yayinlarin ortalama yili ise 2006’dir. Alandaki en giincel
arastirma konulari, uluslararasi turizm ve kiiltiirel tiikketim olarak belirlenmistir. Bu kiimelerdeki ¢alismalarin atif
yaptiklar1 yayilarin ortalama yili ise 2011°dir.

Kelime Analizi
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Sekil 5. Ortak Kelime Agi
Ortak kelime agi1, 159 diigiim (kelime), 503 baglant1 ve 19 kiimeden olugmaktadir. Agin yogunlugu 0.004’diir.
Modularity degeri Q= 0.52, mean silhouette degeri ise 0.49 olarak tespit edilmistir.
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Tablo.16 Yayinlarda Kullanilan Ortak Kelimeler ve Merkezilikler Dereceleri

Kelime Frekans Yil Kiime# Kelime Merkezilik Y1l Kiime#
gastronomi 102 2001 1 Fransiz gastronomisi 0.27 2006 0
Fransiz gastronomisi 52 2006 0 gastronomi 0.24 2001 1
gida 45 2005 3 kimlik 0.24 2008 0
molekiiler gastronomi 33 1999 3 gida 0.15 2005 3
turizm 25 2011 1 mutfak 0.11 2010 1
kimlik 24 2008 0 kiiltiir 0.10 2010 0
kiiltiir 14 2010 0 inovasyon 0.07 2010 2
model 13 2005 3 tilketim 0.07 2010 1
endiistri 13 2006 0 turizm 0.06 2011 1
inovasyon 13 2010 2 model 0.06 2005 3

Tablodaki verilere gore Gastronomi alaninda en fazla kullanilan kavramlarin gastronomi (n=102), Fransiz
gastronomisi (n=52) ve gida (n=45) kelimeleri oldugu goriilmektedir. En yiiksek merkezilik derecesine sahip

kavramlar ise, Fransiz gastronomisi (0.27), gastronomi (0.24) ve kimlik (0.24) kelimeleridir.
SONUC

Gastronomi alaninda 1970-2017 yillar1 arasinda uluslararasi atif indekslerinde yayimlanan 703 g¢alismanin
bibliyometrik 6zelliklerinin incelendigi arastirmamizda, yayinlarin yillara gore dagilimina bakildiginda, yillara gore
yayin sayilarinda dalgalanmalar oldugu gdézlenmis fakat 2000 yilindan sonra alanda ¢aligmalarin hiz kazandig1 ve

1970 yilindan giiniimiize kadar belirlenen her bir zaman diliminde ¢aligsma sayilarinin arttig1 tespit edilmistir.

Atif analizi kapsaminda, alanda yayimlanan ¢aligmalarin 2000 yilindan sonra aldiklar1 atif sayilarinin toplam
atif sayisinin %98,88’ini olusturdugu belirlenmistir. Bu sonuglar hem yayin hem de atif sayilar1 baglaminda
degerlendirildiginde, alana olan ilginin 2000 yilindan sonra garpici bir sekilde arttigi sdylenebilir. Ayrica alanda
yayimlanmis 11 ¢alismanin 100 iizeri atif sayisina sahip oldugu goriilmiistiir. Bu durum belirli kaynaklarin alanda
yapilan aragtirmalarda siklikla kullanilan referans kaynak niteliginde oldugunu gostermektedir. Caligmalarin

%58,7’sinin hig atif almamis olmasi ise dikkat ¢eken bir diger sonugtur.

Ulke isbirlikteliklerinde, ABD’nin alanda bilimsel iletisimin saglanmasinda 6ncii iilke oldugu ve kilit bir rol
ustlendigi soylenebilir. Portekiz 2011 yili itibariyle ABD’den sonra alandaki isbirlikteliklerde en merkezi iilke
olarak Fransa’y1 geride birakmustir. Tiirkiye ise son yillarda alanda gergeklestirilen caligmalarla uluslararasi
anlamda adin1 duyurmaya baslamistir. Calismada elde edilen bir diger sonuca gore, en yiiksek atif patlama degerine
sahip iilke ABD iken, Almanya’nin 1970-2009 yillar1 arast 40 yillik siirece damga vurdugu, alanda bu yillar arasi
gercgeklestirilen galismalarin yoniinii ve egilimini etkiledigi ifade edilebilir. Giinlimiizde ise Brezilya alanda stz

sahibi ulkeler arasindadir.

Gastronomi alaninda en ¢ok atifta bulunulan dergi American Journal of Sociology isimli ABD menseli dergidir.
Trends in Food Science & Technology isimli Ingiliz menseli dergi ise, alanda kilit rol oynayan galismalarin
yayimlandig1 dergi konumundadir. Bununla birlikte Journal of Culinary Science & Technology ve Tourism
Management alanda son yillarda en ¢ok atif yapilan ¢aligmalarin yayimlandig: dergilerdir. Ayrica dergi atif aginda
yer alan ilk 10 derginin tamami ABD ve Ingiltere’de yayimlanmaktadir. Birgok alanda oldugu gibi Gastronomi

alaninda da ABD ve Ingiltere’nin bilimsel yayincilikta basi cektigi goriilmektedir.
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Calismada, yazarlar arasinda en c¢ok atifin Anonymous adi altindaki ismi tespit edilemeyen yazarlara ve
Hayagreeva Rao isimli yazara yapildigi goriilmiistiir. Herve This isimli yazarin en ¢ok atif patlamasi degerine sahip
oldugu, Donald Getz ve Greg Richards’in ise son yillarda gerceklestirilen caligmalara yon gosterdigi sdylenebilir.
Hayagreeva Rao, Philippe Monin ile Rodolphe Durand tarafindan 2003 ve 2005 yillarinda gerceklestirilen
calismalar, alandaki ¢aligmalarda basvurulan en temel referans kaynaklardir. Bununla birlikte, dergi ve yayin ortak
atif aglarinin genel olarak turuncu renkte olugmasi alandaki ¢alismalarda giincel kaynaklardan yararlanildiginin bir

gostergesidir.

Alanda gerceklestirilen caligsmalarda en c¢ok calisilan konular, model olusturma, uluslararasi turizm ve
molekiiler gastronomidir. Bu baglamda alanda deneysel ¢aligmalarin 6nemli bir yer tuttugu ifade edilebilir. Kelime
analizi sonuglari ise, c¢aligmalarda en fazla kullanilan kavramlarin, gastronomi ve Fransiz gastronomisi oldugunu

gostermektedir.
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