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Bu calismada, Kahramanmarag ilinde cografi isaret ile tescillenmis bir iiriin olan Marag
Kelle Pagasinin tarihi siirecinin arastirilmasi, hazirlik siirecinin ve diger kelle pagalarindan
ayrilan Ozelligini tespit edilmesi ve gastronomi turizmine olan etkilerini belirlemek
amaglanmistir. Bu amagla Maras Kelle Pagasinin {iretim ve satigini yapan 10 tane isletmeye
ziyaretler yapilmis ve nitel arastirma yontemlerinden betimsel analiz yontemi kullanilarak
isletme sorumlulart ile yar1 yapilandirilmis goriisme yapilmistir. Goriismeler ve yerinde
yapilan gozlemlerle Maras Kelle Pagasinin {iretim ve tiiketim siirecinde uygulanan teknik
ve yontemler detayli olarak belirlenmistir. Katilimcilarin tamami Maras Kelle pagasinin en
temel 6zelliginin Kahramanmaras iline ait diger tescilli iiriinleri olan Marag Sumak Eksi
Akit1 ve Maras Kirmizi Pul Biberiyle tatlandirilarak sunulmasi ve sadece kiigiikbag hayvan
kellesi kullanildigini ifade etmislerdir. Ayrica Marag Kelle Pagasiin, ydresel liriinler
icerisinde dondurmadan sonra ki en 6nemli gastronomik {iriin oldugu ve tanitici faaliyetlerin
artirtlmas1 ve gastro-turistlere tattirilmasi ile gastronomi turizmine katki sunabilecegi
ongoriilmektedir.

Abstract
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* Sorumlu Yazar

In this study, it was aimed to investigate the historical process of Maras Head Trotter, which
is a product registered with a geographical indication in the province of Kahramanmaras,
to determine its preparation process and its distinguishing feature from other head trousers,
and to determine its effects on gastronomy tourism. For this purpose, visits were made to
10 businesses that produce and sell Maras Kelle Trousers and semi-structured interviews
were held with the managers of the businesses using the descriptive analysis method, one
of the qualitative research methods. Through interviews and on-site observations, the
techniques and methods applied in the production and consumption process of Marag Kelle
Trousers were determined in detail. All participants stated that the most basic feature of
Maras Kelle trotter is that it is served flavored with Maras Sumac Sour Liquid and Marag
Red Chili Pepper, which are other registered products of Kahramanmaras province, and
that only small cattle heads are used. In addition, it is envisaged that Maras Kelle Trotter is
the most important gastronomic product after ice cream among local products and that it
can contribute to gastronomy tourism by increasing promotional activities and making it
tasted by gastro-tourists.
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Son zamanlarda diinya niifusunda yasanan hizli artig yiyecek-igecek lriinlerine olan talebin artmasina da sebep
olmaktadir. Yasanan bu durum neticesinde: turizm sektorii iizerinde de ekonomik, sosyal ve teknolojik gelismelere
bagh olarak 6nemli degisimler gostermeye baglamistir (Bilge, Demirbas & Artukluoglu, 2019). Bu degisimlerle
birlikte turizm sektorii farkli arayislara yonelmistir. Turizm faaliyetlerine katilan tiiketiciler siradan aktivitelerden
uzaklasarak dogayla i¢ ice olmak, dogal ve yoresel lezzetleri yerinde tatmak ve yeni kiiltiirel deneyimler yagamak
istemektedir (Kaypak, 2012). Bu durum sonucunda ise alternatif turizm tiirlerine olan merak ve talep her gegen giin
artmaktadir (Galati vd., 2021). Alternatif turizm tiirlerinden biri olarak ortaya ¢ikan gastronomi turizmi,
destinasyonlarin siirdiiriilebilirligi ve destinasyon imaj1 ve tanitilmast bakimindan énemli bir turizm tiirii olarak
gorlilmektedir. Bu turizm tiiriine olan ilginin artmasiyla birlikte gastronomi turizmi kavrami ve siirdiiriilebilir
gastronomi turizmi giiniimiizde en 6nemli turizm tiirii haline gelmeye baslamistir (Aksoy & Sezgi, 2015; Zengin &
Seyhanlioglu, 2019).

Gastronomi turizmi araciligiyla, destinasyonlar sahip oldugu ydresel yiyecek ve igeceklerin tanitim ve
pazarlanmasi, rakip destinasyonlara gore farklilik yaratma ve biinyesinde bulundurmus oldugu iiriinlerin cografi
isaret tescili almasina 6nemli katkilar sunmaktadir (Polat, 2017). Cografi isaret kavrami, yoresel yemegin belirli bir
bolgede belirgin bir nitelik tagimanin yani sira iiretildigi bolgeye 6zgii karakteristik 6zelikler de sergiledigini gosteren
isaretlere verilen isimdir (Karaca, 2016; Hazarhun & Tepeci, 2018; Baran & Karaca, 2021). Cografi isaret uygulamasi
ile birlikte yoresel triinlerin kendine 6zgii liretim ve sunum yontemleri, siirdiiriilebilirligi ve destinasyona ait oldugu
tespit edildigi i¢in gastronomi turizmi ile cografi igaretli iirlinler birbirleri ile yakin iligki igerisinde yer almaktadir
(Kan vd, 2012). Cografi igaret, yoreye ait iiriinlerin siirdiiriilebilirligini benimseyerek ekonomik ve kiiltiirel olarak
yorenin markalagmasina da katki saglamaktadir (Kan & Giilgubuk, 2008; Rodrigo & Veiga, 2016). Ayrica
gliniimiizde gastronomi turizminin 6n plana ¢ikmasi ve dogal iiriinlere olan ilginin artmasi sonucu cografi isaretli

tirlinler destinasyonlar i¢in dnemli bir unsur olarak goriilmeye baglamistir (Birch & Emery, 2020).

Yiyecek-icecek kiiltiiri her toplumda bolgelere ve zamana gore farklilik gosterebilmektedir. (Solmaz & Diilger-
Altmer, 2018). Cografi isaretli liriinler; yorenin yemek kiiltlirliniin zaman igerisinde kaybolmamasi, gelecek nesillere
dogru bir sekilde aktarilmasi, mutfak kiiltiiriiniin siirdiiriilmesi ve korunmasi agisindan énemli bir aract unsurdur
(Kiigiikyaman, Demir & Bulgan, 2018). Kelle Paca, bolge ve gevresinde siklikla tiiketilen bir {iriin olmasina ragmen
gastronomik unsurlar ve cografi isaretli liriinlerin iilke genelinde popiilerligi son donemlerde tanitim faaliyetleri ile
artmaya baslamistir. Bir¢ok ilde kelle paca ¢orbasi yapilsa da Marag Kelle Pagasinin digerlerinden ayrilan en énemli
ozelligi Kahramanmarag iline ait diger cografi isaret tescilli iirlinii olan Marag Sumak eksisi ile birlestirilerek
sunulmasidir. Uretim ydntemi bircok bdlge de iiretilen kelle paca gorbasiyla benzerlik gosterse de sunum ve lezzet
bakimindan ayrilmaktadir. Maras Kelle Pagasinin yaninda Maras Sumak Eksi Akiti ve sarimsak karigimi ile
tilketilmektedir. Son donemlerde ise kelle paga isletmeleri kelle pacanin yaninda firinda beyin kavurma segenegini
de tiiketiciye sunmaktadir. Dolayisiyla Kahramanmaras mutfak kiiltlirlinde 6nemli bir yere sahip olan Maras Kelle
Pagasinin hem sehrin marka imaji bakimindan hem de gastronomi turizmi agisindan yoresel lezzetlere ilgi duyan

gastro-turistlerin ilgilenecegi 6nemli bir cografi isaretli gastronomik bir iiriindiir.

Arastirma da gastronomik deger olarak cografi isaret almig yoresel iiriin ile gastronomi turizmi arasindaki iliski

incelenmeye ¢alisilmistir. Bu agidan arastirmanin, Maras Kelle Pagasinin diger kelle pacalardan ayiran 6zelliklerinin
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ortaya cikarilmasi diisiiniilmektedir. Diger bir amag ise; Kahramanmaras ilinin zengin mutfak kiiltiirii i¢erisinde
cografi igaretli Uirlinlerinden birisi olan Maras Kelle Pagasinin {iretim ve sunum faaliyetlerinin devam ettirilmesi,
stirdiiriilebilir gastronomi kapsaminda dneminin vurgulanmasi ve iiretim faaliyetlerini tespit etmektir. Ayrica elde
edilecek sonuglarin ve getirilecek onerilerin Kahramanmaras’ta yasayan yerel halk ve bdlgeye turizm amagh gelen
gastro-turistlerin oncellikli tercih ettigi yoresel lezzetlerden bir tanesi olan Marag Kelle Pacasinin ilgili literatiire

katkida bulunmasi agisindan da arastirma 6nemli bir yer tutmaktadir.
Kavramsal Cerceve
Gastronomi Turizmi ve Cografi Isaret

Gilinlimiizde gida sadece giinliik yasantimizi devam ettirecek temel bilesenin yani sira gastronomi turizminde de
Onemli bir bilesen olmaya baglamistir (Lochman, 2021). Ayrica gidalar gastronomi, tanitim ve siirdiiriilebilirlik ilkesi
bakimindan destinasyonlar i¢in énemli bir belirleyici unsur olarak ifade edilmektedir (Rinaldi, 2017; Galvez vd,
2017). Bu acidan gastronomi, destinasyonlarin ayrilistirilmasinda (Ann & Tony, 2019) imaj yaratilmasinda (Vazquez
Martinez vd, 2019) ve tanitiminda (UNWTO, 2017) 6nemli bir stratejik yapi1 olarak karsimiza g¢ikmaktadir.
Gastronomi, destinasyonda yer alan gastronomik degerlerin siirdiiriilebilirligi agisindan ise kendi biinyesinde yoresel
kaynaklara ve yoresel uzmanlik alanlarina sahip olmasi gerekmektedir (Bayram, 2023). Ayrica turistlerin yoresel
iiriinlere olan meraklar1 gastronomi turizmine olan 0nemini ortaya cikarirken, bu iirlinlerin siirdiiriilebilirligini
saglamak ve gelecek kusaklara aktarabilmek de Onemli bir noktayr ifade etmektedir (Pamuk¢u vd., 2021).
Siirdiiriilebilir gelismenin baglatilmasi siirecinde ilk olarak yorede hizmet veren iireticilerin desteklenmesi, kirsal
alanlarin alt ve iist yap1 olarak canlandirilmasi, tiriinlerin &zelliklerinin korunarak siirdiiriilebilirliginin saglanmasi
noktasinda cografi isaretleme uygulamasi son zamanlarda ilgi ¢ekici olmaya baslamistir (Sabur ve Giines, 2022).
Dolayisiyla destinasyon yonetimleri gastronomi degerlerinin siirdiiriilebilirligini saglamak ve destinasyon imajini
ortaya cikarabilmek adina bolgelerinde bulunan degerli iirlinlerin cografi isaret tescilini almak i¢in ¢aligmalarini

artirmigtir. (Pamukgu vd., 2021).

Cografi isaret terimi Diinya Ticaret Orgiitii tarafindan hazirlanan Sinai miilkiyet haklarmdan tescil ve denetim
stiregleri lizerine hazirlanmis olan bu ¢alismada cografi isaret kavrami {izerinde durulmus, “Bir {irliniin kalitesinin,
adinin veya diger kendine has &zelliklerinin esas olarak cografi menseine atfedildigi durumlarda, bir {iriiniin
menseinin herhangi bir iilkede bir bolge veya yer oldugunu gosteren isaretler” anlaminda kullanilmistir (Trips, 1994;
Cei vd, 2018). Bagka bir ifadeyle bir iirliniin kendine ait niteligi, kendine 6zgii bir 6zelligi veya bir bolge ile
ozdeslemisligini ifade eden isaretlerdir (Tiirk Patent Enstitiisii, 2022). “Mense Ad1” ve “Mahreg Isareti” olmak iizere
iki gruba ayrilan cografi isaretleme iiriinleri bulunmaktadir. Bunlar; (Oren & Oren Sahin, 2019; Usta & Sengiil,
2022).

Menge adi: Bir ydreye ait iiriiniin incelenmesi sonucunda {irliniin biitlin iglevselligi ile belirli bir cografi bolgenin
unsurlarini tagidigi durumlar olarak ifade edilmektedir. Bu {iriiniin ortaya ¢ikarilmasi, ham madde haline ulagtirilmasi
ve lirlin lizerine yapilacak iglemlerin tiimii belirli bir cografi alanin igerisinde temsil edilmesi gerekmektedir (Likudis,
2016). Tiirkiye’de Antep Fistig1, Kayseri Pastirmasi, Finike Portakali, Afyon Kaymagi, Gemlik Zeytini gibi {irlinler

mensei igareti ile tescillenmis {irlinlerden bazilaridir (Tiirk Patent Enstitiisii, 2024).
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Mahreg isareti: Bir iirliniin kendine ait 6zellikleri veya diger unsurlari araciligi ile belirli bir cografi yoreye
adanmis olan; iiretim, hazirlama yada diger unsurlardan en az bir tanesinin veya daha fazla unsurlarinin isaretlenmis
cografi alan i¢inde faaliyet gostermesi gereken iiriinlerin s6z konusu oldugu cografi isaretlere denilmektedir (Dias &
Mendes, 2018; Usta & Sengiil, 2022). Tiirkiye’de Antep Baklavasi, Hamsikdy Siitlaci, Maras Dondurmasi, Adana
Kebabi, Antalya Piyazi, Afyon Lokumu, Maras Kelle Paca gibi tiriinler mahreg isareti ile tescillenmis {irlinlerden
bazilaridir (Tiirk Patent Enstitiisii, 2024). Mense {irlinler ile mahreg isaretli iirtinler arasindaki temel farklar asagidaki

gibi Tablo’1 de agiklanmistir (Oguz, 2016).

Tablo 1. Mense Adi ve Mahreg Isaretli Uriinler Asindaki Farklar

Mense Adi Mabhrec isareti
o Uriiniin bir bolgeye, bir destinasyona ya da o iilkeye o Belirli bir bolgeye 6zgii bir iiriin olmasi.
0zgili bir {irlin olmasi.
o Uriiniin biitiin 6zellikleriyle ya da tiim unsurlari ile o Uriiniin sadece belirgin bir &zelliginin bdlgeden
bu yoreye 6zgili olmasi. olusmasi.
o Uriine uygulanacak biitiin islemlerin belirli bolgede o Uriiniin bulundugu bélgede iiretiminde kullanilan
yapilmasi. uygulamalardan en az birinin yapilmasi.

Kaynak: (Oguz, 2016)

Tablo 1°de goriildiigii iizere Mense Isaretli iiriinler ile Mahreg isaretli iiriinleri birbirinden ayiran en belirgin
ozellik, mense isaretli {irlinlin belirli bir bolgede yapilmasi, Mahreg isareti ile tescillenmis {iriinlerin ise; diger bir
bolgede iiretiminin yapilmasidir. Diger bir ifadeyle {iriiniin bagka bir yerdeki tiretiminde, iretim yontemlerinin birebir
kullanilmasi gerekmektedir (Tagsdan vd, 2014). Tablo 2’ de ise Kahramanmaras iline ait cografi isaretli gastronomi

iiriinleri gdsterilmektedir.

Tablo 2. Kahramanmaras line Ait Cografi Isaret ile Tescillenmis Gastronomi Uriinleri

1.Uriin Ad1 2.Tescil Tarihi 3. Tescil Tiirii 3.Yer
Maras Kelle Pagasi 2021 Mahreg Isareti Merkez
Maras Dondurmasi 2018 Mahreg Isareti Merkez
Maras Tarhanasi 2012 Mahreg Isareti Merkez
Marag Coregi 2018 Mahreg Isareti Merkez
Caglayancerit Cevizi 2013 Menge Adi Caglayancerit
Afsin Kogovasi Sarimsagi 2021 Mense Adi Afsin
Maras Sumak Eksisi Akiti 2018 Mahreg Isareti Merkez
Marag Parmak /Sikma Peyniri 2021 Mahreg Isareti Merkez
Maras Biberi 2003 Mense Adi Merkez
Andirin Tirsigi 2013 Mahreg Isareti Andirin
Maras Samsast 2023 Mahreg Isareti Merkez
Maras Eli Bogriinde/Maras Yanyana 2022 Mahreg Isareti Merkez
Maras Ravanda Serbeti 2022 Mahreg Isareti Merkez
Andirin Andiz Pekmezi 2022 Mabhrec Isareti Merkez
Elbistan Kelle Peyniri 2023 Mahreg Isareti Merkez
Maras Bertiz Kabarcik Uziimii 2023 Mahreg Isareti Merkez
Kahramanmaras Ciris Boregi 2024 Mahreg Isareti Merkez
Maras Eksili Corba 2023 Mabhrec Tsareti Merkez

Kaynak: (Tiirk Patent ve Marka Kurumu, 2024)

Kahramanmaras iline ait olan cografi isaretli tirinler detayli bir sekilde incelendiginde; internet kaynaklar1 ve
Tiirk Patent ve Marka Kurumu verilerinde yer alan, cografi isaretli gastronomi iriinleri kismindan yararlanilmistur.
Tescilli cografi isaretli tirtinler incelenirken; tescil tarihi, yeri ve cografi isaret sinirlar1 gz 6niinde bulundurulmustur.

Kahramanmaras ilinin gastronomik iiriin olarak tescillenmis liriinlerin yer aldig1 Tablo 2’de gésterilmistir. Bu tabloya
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gore 2024 yili itibariyle 15 adet Mahreg isaret ve 3 adet Mense adi olan toplam18 adet gastronomi iirlinii cografi
isaret tescili almistir. Bu verilerden yola ¢ikarak Kahramanmarag ilinin mutfak kiiltliriiniin gelismesinde ve

stirdiirtilebilirligi bakimindan cografi isaretin olduk¢a 6nemli oldugunu ifade etmek miimkiindiir.
Kahramanmaras Yoresel Mutfag: ve Kelle Pacasi

Kahramanmaras ili bir¢ok kiiltiir, medeniyet, toplum ve uygarliklara ev sahipligi yapmis ve dnemli olaylari
biinyesinde bulunduran bir yerlesim yeridir (Eker, 2013; Dayisoylu vd., 2017; Aldioglu, 2022). Kahramanmaras ili
tarih boyunca farkl kiiltiirlere ev sahipligi yapmasindan dolay1 zengin yemek kiiltiiriine sahiptir. Kahramanmarag
mutfaginda hamur yemekleri, bulgur icerikli kofteler ve diger yemek tiirlerinde et kullanimi 6n plana ¢ikmaktadir.
Ilin genel olarak yemekleri etli-nohutlu, eksili-sebzeli olmak iizere iki ana béliimden olusmaktadir. Ayrica soslu
yemeklerinde nohut ve sumak (eksi akit1) agirhikli olarak kullamlmaktadir. ilin yemek kiiltiiriinde 6n plana ¢ikan bir
diger ozellik ise yemeklerde baharatlarin agirlikli olarak kullanilmasidir. Kirmizibiber (toz ve pul) olarak tiiketilen
Maras Biberi, sumak eksi akiti, kekik, nane, reyhan, sogan, sarimsak vb. baharatlarin yemeklerde 6nemli bir yeri
vardir. Ozellikle ilin yemek kiiltiiriinde Maras kuru dolma, eksili kabak sulusu, eksili ¢orba ve eksili aya sulusu gibi

yemeklerin hazirlanmasina onciiliik eden sumak (eksi akitinin) 6n planda kullanildig1 goériilmektedir (Aldioglu,
2022).

Maras Kelle Pagasinin: Kahramanmarasg ilinin zengin mutfak kiiltiirii i¢erisinde bulunan ve 2021 yilinda Tiirk
Patent ve Marka Kurumu tarafindan Mahreg isareti ile tescillenmis, Maras Kelle Pagasinin ge¢misi Anadolu
Selguklular déonemi ve Saray mutfagina kadar uzanarak Kahramanmaras mutfak kiiltiirii igerisinde énemli bir yer

tutmaktadir.

Fotograf 1. Maras Kelle Paga Boliimleri. Arastirmaci tarafindan fotograflanmistir.

Kelle paga tilkemizde bir¢ok ilde kendine 6zgii yontem ve tekniklerle yapilmaktadir. Ancak Maras Kelle Pacasini
digerlerinden ayiran en belirgin 6zelligi ilin bir diger tescilli {irlinii olan Marag Sumak (Eksi Akit1) sarimsakla

birlestirilerek agirlikli olarak kullanilmasidir (Tiirk Patent Enstitiisii, 2023).
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Fotograf 2. Maras Sumak Eksi Akt

Maras Kelle pagasinin ayrilan diger bir 6zelligi ise: genellikle koyun veya keci kellesi olarak kiiciikbas hayvanin
tercih edilmesidir. Pigirme siiresi olarak kelle ve paca (ayak kemikleri) belirli miktar su ile agir ateste en az 12 saat
pisirilmektedir. Servisten Once ise; (siyah, yanak, beyin, dil, paca) olmak {izere parcalara ayrildigi1 ve 6zel bakir
tabaklarda yiiksek 1sidaki paca suyu ile 1sitilarak servise sunulmaktadir. Ayrica tiiketiciler toz biber yagi, sumak eksi

akit1 ve sarimsak ile tatlandirilarak iirlinii tiiketmektedirler. (Aldioglu, 2022).

Fotograf 3. Maras Kelle Paca Corbasi
Yontem

Kahramanmarag mutfak kiiltiiriinde cografi isaret ile tescillenmis ve ilin yemek tiirleri icerisinde 6nemli bir yere
sahip olan Maras Kelle Pacasinin Kahramanmaras mutfagindaki yeri ve 6nemi, ne kadar siiredir yapildigi ve
stirdiiriilebilirliginin tespit edilmesi ¢aligmanin amaclarindandir. Ayn1 zamanda Marag Kelle Pacasinin geleneksel
uygulama agamalar1 kay1t altina alinarak, bu geleneksel yemegin gelecek nesillere aktarimi saglanarak unutulmasinin
oniine gegcmek hedeflenmistir. Bunlara ek olarak Kahramanmaras ilinin gastronomi literatiiriiniin genisletilmesine
katki saglamak, mutfak kiiltiiriiniin zenginligini ortaya koymak ve ilin gastronomisinin tanittminin 6niinii agmak

calismanin amagclar1 arasindadir
Veri Toplama Araclar1 Verilerin Toplanmasi

Arastirmada derinlemesine bilgi toplamak icin nitel arastirma desenlerinden “Durum Calismasi” modeli

kullanilmigtir. Durum ¢aligmasi; “arastirmacinin zaman igerisinde sinirlandirilmig bir veya birkag durumu ¢oklu
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kaynaklar1 iceren veri toplama araglar (gozlemler, gorsel-isitseller, goriismeler, raporlar, dokiimanlar) ile
derinlemesine inceledigi, durumlarin ve duruma bagli temalarin tanimlandigi nitel bir arasgtirma yaklagimidir”

(Creswell & Tashakkori, 2007; Miral Cavdirli & Adan Go6k, 2020; Subast & Okumus, 2017).

Arastirma 25/04/2024- 25/05/2024 tarihleri arasinda Kahramanmaras’ta yasayan ve kelle paga {izerine iiretim ve
satis yapan 10 isletme ile yiiz yiize goriismeler yapilmigtir. Nitel arastirma modellerinden, betimsel analiz
kullanilarak tasarlanan ¢aligmada verilere ulasabilmek igin goriisme teknigi kullanilmigtir. Arastirmaya katilim
saglayan tireticilerle yapilan goriismeler ortalama 25-30 dakika arasinda stirmiistiir. Goriismeye katilan katilimcilarin
kisisel bilgileri gizli tutulmas1 beyan edilerek gériisme sorular1 cevaplanmig ve goriintii kayitlari alinmis, verdikleri

yanitlar da goriisme formuna yazilmistir.

Arastirma iki boliimden olusmaktadir. Birinci boliimde katilimcilarin demografik 6zelliklerine yonelik bilgiler
yer alirken ikinci boliimde ise Maras Kelle Paga hakkinda genel bilgiler ve tiiketimine yonelik sorular yer almaktadir.
flgili literatiir taramas1 yapilarak gériisme icin yar1 yapilandirilmis miilakat teknigi tercih edilmistir. Bu teknik
kullanilmasindaki en temel amag ise aragtirma konusu ile ilgili daha dnceleri ¢ok fazla verinin olmamasi ve mevcut
kelle paca iireticilerinden daha detayli bilgiler alinmak istenmesidir. Veri toplama yontemi olarak goriisme, gozlem,
basili gorsel ve web sitesi inceleme teknigi de kullamlmistir (Ekiz, 2009). Isletme sorumlulari ile yapilan goriisme
de ise kartopu 6rnekleme yontemiyle belirlenen 10 kisi aragtirma kapsamina alinmistir. Nitel arastirmalarda ¢cokca
kullanilan goriisme teknigi ile verilere ulasirken Orneklem 6-12 kisilik gruplar seklinde belirlenmesi tercih
edilmektedir. Bu yaklagimin temel sebebi, elde edilen verilerin agik, hatasiz ve kolay bir bigimde analiz
edilebilmesidir (Corbin & Strauss, 2015). Bu 6rnekleme yontemi de 6rneklem igin potansiyel isletmelerin ¢ok
olmasindan dolay1 (Giirbliz & Sahin, 2017) tercih edilmistir.

Aragtirma evreni Kahramanmaras ili merkezinde yer alan Marag Kelle Paga iiretim ve satis1 yapan isletmeler
igerisinden kartopu yontemi ile secilmistir. Arastirma sorular i¢in, Simsek, A. (2021) Gastronomik Miras: Kelle
(Sivas) iizerine yapilmis olan ¢alismadan yararlanilmigtir. Arastirmaya katilan katilimcilara uygulanacak olan yari-

yapilandirilmis goriisme sorular1 asagidaki gibidir;

Tablo 3. Arastirmada Kullanilan Gériisme Sorulari

. Kag yildir kelle paga isi yapiyorsunuz?
. Kelle paganin ge¢misi hakkinda bilginiz var m1?

. Sehir disindan kelle paga siparisi var midir?

. Glinde ortalama kag tane kelle paga satiyorsunuz?

. Kelle pagay1 giiniin hangi vakitlerinde daha ¢ok satiyorsunuz?
. Uretim asamasin1 anlatir misiniz?

N[N [ |||

. Tiiketicilere ne gibi tavsiyeleriniz vardir?

Goriisme sirasinda arastirmaci tarafindan notlar tutulmus ve fotograflar ¢ekilmistir. Kelle Paga iireticileri ile
yapilan goriismede toplanan veriler betimsel analiz yontemiyle degerlendirilmistir. Betimsel analiz, bir konunun

dogrudan resmedilmesi, tanimlanabilmesi ve agiklanabilmesi iizerine yapilan bir aragtirma yontemidir (Ekiz, 2009).
Bulgular ve Tartisma

Arastirmanin bu kisminda goriismeye katilan katilimcilar ile yapilan goriismelerde ortaya ¢ikan goriisme

sorularina verilen cevaplara yer verilmistir. Katilimcilarin bilgileri gizli tutulacagindan her katilimer i¢in bir kod
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verilmigtir (K1, K2, K3....). Bu ¢ercevede goriismeye katilan katilimcilarin demografik 6zellikleri Tablo 4’te

verilmistir,

Tablo 4. Katilimcilara Ait Tanimlayici Bilgiler

Katihmc1 Cinsiyet Yas Ogrenim Meslek
K1 Erkek 25 Lisans Isletmeci
K2 Erkek 35 Lise Isletmeci
K3 Erkek 45 Ortaokul Isletmeci
K4 Erkek 54 Ortaokul Isletmeci
K5 Erkek 57 Ortaokul Isletmeci
K6 Erkek 60 Ilkokul Isletmeci
K7 Erkek 65 Ilkokul Isletmeci
K8 Erkek 53 Ortaokul Isletmeci
K9 Erkek 56 Lise Isletmeci

K10 Erkek 49 Lise Isletmeci

Demografik ozelliklerin bulundugu tablo’4 incelendiginde goriismeye katilan katilimcilarin hepsinin erkek
oldugu, 6grenim durumlarinin agirlikli olarak ilkokul ve ortaokul olarak goriilmektedir. Katilimcilara sorulan diger
sorularda ise yaglari ile bu sektorde caligmis olduklar1 pozisyonlar {izerine sorular sorulmustur. Alinan cevaplarda

bir tanesi sadece 25 yasinda oldugunu ve ¢ogunlugunun yas araligi 45-60 arasi oldugunu ifade etmislerdir.

Arastirma i¢in yapilan isletme ziyaretlerinde katilimcilara ikinci boliimde yer alan goriisme sorular1 yoneltilmistir.
Bunun sonucunda elde edilen bulgular 15181nda, isletmede bulunan sorumlu seflerle yapilan goriismelerde Maras
Kelle Paga hakkinda bilgi sahibi oldugu, bunun yan1 sira gastronomi turizmine yonelik girigimleri ile ilgili 6rneklerle
detayl1 bir bigimde bilgi verdikleri goriilmiistiir. Bu ¢ercevede goriismeye katilan katilimcilarin gériisme sorularina

vermis olduklari cevaplar agagidaki gibidir;

Katilimcilara ilk olarak “Kag¢ yildir kelle paga isi yapiyorsunuz?” sorulmustur. Marag Kelle Paca {ireten
isletmelerin sahipleriyle yapilan goriismelerde elde edilen bulgulara gore, ¢ogunlukla kiiciik yaslarda esnaf
lokantalarinda ¢iraklik pozisyonunda baslayarak calistiklarini ve ortalama 7-55 yillar1 aras1 yaptiklarina yonelik
bulgular elde edilmistir. Katilimeilarin %50’1 (5 kisi) Maras Kelle Paga iiretimi hakkinda 7-40 yillik tecriibelerinin
oldugunu ve %501 (5 kisi) de 40 yildan fazla siiredir bu isi yaptiklarimi ifade etmislerdir. Bu baglamda bazi

katilimeilarin goriislerine tablo 5’te yer verilmektedir.

Tablo 5. Katilimeilarin Kelle Pagay1 Yapma Siiresine liskin Cevaplari

Katihma Katilimc1 Yanitlar:
K1 7
K2 17
K3 30
K4 44
K5 46
K6 45
K7 55
K8 44
K9 37

K10 39

Katilimcilara sorulan diger bir soruda “Kelle pacanin ge¢misi hakkinda bilginiz var m1?” yonelik sorulmustur.
Maras Kelle Paga lireten isletmelerin sorumlulariyla yapilan gériismelerde elde edilen bulgulara gore, Maras Kelle

Paganin gecmisi Anadolu Selguklular dénemine kadar uzandigini ve Osmanli Saray Mutfagindan giiniimiize kadar
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geldigini ve hepsi kelle paganin ge¢cmisi hakkinda bilgiye sahip olduklarini ifade etmislerdir. Bu baglamda bazi

katilimcilarin goriislerine tablo 6’ da yer verilmektedir.

Tablo 6. Katilimcilarin Maras Kelle Pacasinin Gegmisi Hakkinda Bilgi Diizeyine iliskin Cevaplar

Katihmal Katihhmci Yanitlar:
K1 Evet
K2 Evet
K3 Evet
K4 Evet
K5 Evet
K6 Evet
K7 Evet
K8 Evet
K9 Evet

K10 Evet

Katilimcilara yoneltilen ti¢iincii soruda “Sehir disindan kelle paga siparisi var midir?” yonelik sorulmustur. Maras
Kelle Paga tireten igletmelerin sahipleriyle yapilan goriismelerde elde edilen bulgulara katilimcilarin hepsi (10 kisi)
Maras Kelle Paganin yerel halk tarafindan oldukca fazla tiiketildigi ve son donemlerde gastronomi turizminin
gelismesiyle sehir disindan da taleplerin de her gegen giin arttigini ifade etmislerdir. Bu baglamda bazi katilimcilarin

goriislerine tablo’7 de yer verilmektedir.

Tablo 7. Katilimeilarin Maras Kelle Pagasinin Sehir Disindan Siparis Siirecine iliskin Cevaplar

Katimal Katilmc1 Yanitlar:
K1 Evet
K2 Evet
K3 Evet
K4 Evet
K5 Evet
K6 Evet
K7 Evet
K8 Evet
K9 Evet

K10 Evet

Katilimcilara yoneltilen dordiincii soruda “Giinde ortalama ka¢ tane kelle paca satiyorsunuz?” ydnelik
sorulmustur. Marag Kelle Paca iireten isletmelerin sahipleriyle yapilan goriismelerde elde edilen bulgulara gore,
Maras Kelle Paga satiginin havalarin sicak oldugu dénemlerde taleplerin azaldigi ama yilin her ayinda tiiketildigini
buna bagl olarak giinde ortalama 200-350 porsiyon satildigini ifade etmiglerdir. Bu baglamda bazi katilimcilarin

goriiglerine tablo 8’ de yer verilmektedir.

Tablo 8. Katilimcilari Maras Kelle Pagasinin Satilma Diizeylerine iliskin Cevaplari

Katilimci Cevaplar
K1 200-250 adet
K2 200-250 adet
K3 200-250 adet
K4 200-300 adet
K5 200-250 adet
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Tablo 8. Katilimeilarin Maras Kelle Pagasiin Satilma Diizeylerine iliskin Cevaplari (devami)

K6 220-250 adet
K7 300-350 adet
K8 300-350 adet
K9 250-300 adet
K10 300-350 adet

Katilimcilara yoneltilen besinci soruda “Kelle pacay1 giiniin hangi vakitlerinde daha ¢ok satiyorsunuz?” yonelik
sorulmustur. Marag Kelle Paca iireten isletmelerin sahipleriyle yapilan goriismelerde elde edilen bulgulara gore,
genellikle 24 saat hizmet iizerine ¢alistiklarini bu yiizden baslangic ve bitis saatlerinin olmadigini bildirmislerdir.
Ayrica tiiketimin sabahlar1 daha ¢ok 05:00-08:00 saatleri arasi, aksamlar1 ise ¢ogunlukla 22:00-24:00 saatleri arasi

oldugu goriilmektedir. Bu baglamda baz1 katilimeilarin goriislerine tablo 9°da yer verilmektedir.

Tablo 9. Katilimeilarin Maras Kelle Pagasinin Giiniin Hangi Saatlerinde Tiiketilmesine Iliskin Cevaplari

Katilimci Katilimc1 Yamtlan
K1 Sabah (7-9) saatleri arasi, Aksam (22-24) saatleri arasidir.
K2 Sabah (6-8) saatleri arasi, Aksam (22-02) saatleri arasidir.
K3 Sabah (6-9) saatleri arasi, Aksam (24-06) saatleri arasidir.
K4 Sabah (7-8) saatleri arasi, Aksam (22-23) saatleri arasidir.
K5 Sabah (6-8) saatleri arasi, Aksam (23-24) saatleri arasidir.
K6 Sabah (7-10) saatleri arasi, Aksam (20-24) saatleri arasidir.
K7 Sabah (6-9) saatleri arasi, Aksam (21-24) saatleri arasidir.
K8 Sabah (5-7) saatleri arasi, Aksam (23-02) saatleri arasidir.
K9 Sabah (6-7) saatleri arasi, Aksam (22-24) saatleri arasidir.
K10 Sabah (6-9) saatleri arasi, Aksam (21-24) saatleri arasidir.

Katilimeilara yoneltilen altinci soruda “Uretim asamasini anlatir misimz?” yénelik sorulmustur. Maras Kelle Paga
iireten isletmelerin sahipleriyle yapilan goriismelerde elde edilen bulgulara gore, iiretimde Maras Kelle Pagasinda
kiigiik bas kelle kullanildig, yaklasik 3 saat genis kaplarda suda bekletilerek istenmeyen kan ve yabanci maddelerden
arindirildigi ve daha sonra kolay pisirilmesi ve kemikte bulunan ve saglik agisindan son derece faydali olan iliginin
suya gecmesi icin kirildiktan sonra tencereye koyularak su eklenir ve pisirilmeye hazir hale getirilir. Kelle ve pacalar1
pisirme sicaklig1 ortalama 200-220 °C arasinda olup pisirmenin ilk 1-1.30 dakika arasinda kazan suyu iizerinde
biriken ve yikama islemiyle arindirilamayan kan ve yabanci maddeleri iceren kopiik (kef) alinarak haslanir. Daha
sonra sicaklik yaklasik 100-120 °C’ye diisiiriiliip ortalama 10-12 saat boyunca demlenerek pisirilir. Etin sertlesmesini
onlemek amaciyla tuz, pisirmenin son 30 dakikasinda ilave edilir. Bu baglamda bazi katilimcilarin goriislerine tablo

10°da yer verilmektedir.
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Tablo 10. Katilimcilarin Maras Kelle Pagasmin Uretimi Uzerine Bilgi Diizeylerine iliskin Cevaplar

Katilimci Katilime1 Yamitlar
K1 e Kiiciik bas hayvan kellerin kasaplardan tedarik edilmesi,
K2 e  3-4 saat temiz suda kan ve yabanci maddelerin arindirilmasi,
K3 e Kirilma ve detayli tekrar yikama,
K4 e Temiz suda 200 °C’de yaklasik 1 saat kaynatma,
K5 e Kaynadiktan sonra pis kanlardan ¢ikan “kef” alma,
K6 e Kazandan su dokiiliip tekrar kellerin boyunu gegecek sekilde temiz su doldurma,
K7 e 100-150°C’demletme yontemiyle 10-12 saat pisirme,
K8 e Et sertlesmesine engel olmak ve tuz oranini ayarlamak adma tuz son 1 saat i¢inde eklenir,
K9 e Pisgen kelleleri siizme ve temiz kaplara alma,
e Keller yanak, beyin, dil, ayak, g6z vb. pargalara ayrilma islemi,
K10 e  Miisteri istegine gore porsiyonlama,
e Porsiyon iizerine misteri tercihine gore Sarimsaklt Marag Sumak Eksi Sos ve yagli Maras biberi

ekleme, (tercihen karigik paga ve eksili-yagli) olmasi onerilir.

Katilimcilara yoneltilen son soruda “Tiiketicilere ne gibi tavsiyeleriniz vardir?” yonelik sorulmustur. Maras Kelle
Paga {ireten isletmelerin sahipleriyle yapilan goriismelerde elde edilen bulgulara gore, yerel halkin ¢gogunlugunun
kelle pacanin nasil tiiketilecegi hakkinda bilgi sahibi olduklarini ama disaridan gelen veya kelle pagay1 az tiikketenler
icin karigik pacay1 tavsiye etmektedirler. Bunun sebebi ise karisik Maras Kelle Paganin igerisinde yer alan ayak,
beyin, dil, yanak etinin kirik-¢ikik, D vitamini, kolojen, ¢ocuk gelisimine etkileri gibi saglik agisindan faydalarinin

oldugu ifade edilmistir. Bu baglamda bazi katilimcilarin goriislerine tablo 11° de yer verilmektedir.

Tablo 11. Katilimcilarin Marag Kelle Pagasinin Tiiketimine Yo6nelik Cevaplari

Katilmci Katilimc1 Yamitlar
K1 Tiiketim Acisindan Tavsiyeler
K2 v Karigik Paga (ayak, beyin, dil, yanak vb.)
K3 v' Maras Sumak Eksili ve Yagli Kirmizi Biberli
K4 Saghk Acisindan Tavsiyeleri
K5 v B12, C, D, vitamini
K6 v' Grip Hastalig,
K7 v Enerji Deposu,
K8 V' Kirik-Cikik,
K9 v" Cocuk Gelisimi,
v Covid Salgini tedavisi,
v Bagisiklik Giiglendirici,
v Anemi,
v" Kolojen,
K10 v Kas Gelisimi,
v' Omega 3,
v" Protein, Mineral, Demir,
v Cilt Siklastirici,

Sonuc ve Oneriler

Son donemlerde tiiketici taleplerinde yasanan hizli gelismeler sonucu insanlar tatil anlayisinda siradanliktan
uzaklasarak 6zel ilgi turizmine yonelmeye baslamistir. insanlar deniz-kum-giines disinda yeni kiiltiirleri tanima,
farkli destinasyonlarda 6zel deneyimler yasama ve kendini daha mutlu edecek etkinliklere katilmak i¢in turizm
faaliyetlerine katilmaya baslamiglardir. Bu dogrultuda, turistlerin tatil yapma fikri ortaya ¢iktiginda akillarina gelen
ilk diistince tatil yapacaklar1 destinasyonlarin yemek kiiltiirii ve sunulan yemeklerin neler oldugu diisiiniilmektedir.
Bu durum sonucu alternatif turizm tiirlerinden biri olan gastronomi turizmini son dénemlerde daha tercih edilebilir
hale geldigi goriilmektedir. Ciinkii bir destinasyonun siirdiiriilebilirligi agisindan Gastronomi turizmi son donemlerde

onemli yer tutmaktadir. Siirdiirilebilir gastronomi turizmi faaliyetleri sonucu destinasyonlar biinyesinde
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bulundurmus olduklari: gastronomik degerlerin korunmasi, siirdiiriilebilir faaliyetlerini devam ettirmesi, tanitimlarla

gelecek nesillere aktarilmasi ve ekonomik agidan destinasyona katki saglamasi hedeflenir.

Bu caligma cografi isaretli Marag Kelle Pacasinin siirdiiriilebilirlik ¢alismalariyla gastronomi turizmine etkisinin
arastirilmasi amaciyla gerceklestirilmistir. Nitel aragtirma yontemleriyle goriisme teknikleri kullanilarak Nisan-
Mayis 2024 tarihleri arasinda saha arastirmasi ile gergeklestirilen ¢calismada Kahramanmaras ilinde uzun yillar kelle
paca tiiretimi yapan farkli yas gruplar ve farkli bolgede satis yapan 10 kisi amagl 6rnekleme yOntemine ait olan
kartopu 6rnekleme ile miilakat gerceklestirilmistir. Elde edilen sonuglara bakildiginda katilimecilarin hemen hemen
hepsinin kelle paga hakkinda bilgi sahibi oldugu ama cografi isaret hakkinda ise bilgi sahibi olmadiklar tespit
edilmistir. Ayrica Maras Kelle Pacasinin diger kelle pagalarindan ayrilan en biiyiik 6zelliginin Kahramanmaras iline
ait bir diger tescilli lirtinii olan Marag sumak akit1 ve kirmizi biber ile servis edildigi goriilmektedir. Bunun yaninda
gastronomi turizmine son donemlerde olumlu etkilerinin oldugu ifade edilmektedir. Dolayisiyla gastronomik {iriin
olarak degerlendirilen Maras Kelle Pacanin gastronomi turizmi kapsaminda tanitim faaliyetleri artirilarak daha
stirdiiriilebilir hale getirilmesi diisiiniilmektedir. Bu sebeple yerel yonetimler ve turizm dernekleri tarafindan bu isi
yapan igletmeler, yerel halk ve diger paydaslar bilinglendirilerek iiretim ve satigin yayginlastirilmasi ve ili ziyarete
gelen gastro-turistlere tiiketiminin tesvik edilmesi konusunda ¢aligmalar yapilmalidir. Ayrica Marags Kelle Pagasinin
ili ziyaret eden turistlere yonelik gastronomi miizeleri aracilifi ile geleneksel {iretimlerini uygulamali sekilde

deneyimleme firsatinin sunulmasi onerilmektedir.

Elde edilen sonuglara gore; Kahramanmaras ilinde gastronomi turizminin gelistirilmesi agisindan igletmeler yerel
yemekleri meniilerinde sunmay1 ve gastronomi turizmini benimsedikleri goriilmektedir. Ayrica il genelinde Marag
Kelle Pagasi, Maras Dondurmasi, Maras Tarhanasi, Marag Coregi, Caglayancerit Cevizi, Afsin Kogovasi sarimsagi,
Maras Sumak Eksisi Akiti, Marag Kirmizi Biberi, Marag Samsasi, Maras Eli Bogriinde, Maras Ravanda Serbeti,
Marag Parmak Peyniri, Andirin Andiz Pekmezi, Kahramanmaras Ciris Boregi, Elbistan Kelle Peyniri, Andirin
Tirsigi, Maras Bertiz Kabarcik Uziimii, Maras Eksili Corba olmak iizere 18 tane cografi isaret tescilli gastronomik
iriinli bulunmaktadir. Gastronomik degere sahip {iirlinlerin bir yoreyi temsil etmesi sebebiyle yerel yonetim ve
paydaslarinda gastronomi miizeleri, gastronomik {irlin festivalleri gibi etkinliklerle bu {irlinlere sahip ¢ikmasi
gerekmektedir. Ozellikle son yillarda yasanan Covid-19 pandemi gibi salgin hastaliklarin yasanmasi sonucu
tyilestirici unsur olarak kabul goriilen {iriinlerden bir tanesi olan Marag Kelle Pacasinin saglik agisindan faydalari 6n
plana ¢ikartilarak tanitimi faaliyetleri artirilmalidir. Ayrica Marag Kelle Pagasinin siirdiiriilebilirliginin devam etmesi
icin gastronomi miizelerinde, ¢esitli kurslarda ve egitimlerde uygulamali olarak tanitim1 yapilmalidir. Stirdiirtilebilir
gastronomi turizmi kapsaminda ydresel iiriinlere olan ilgi ve 6nem gelecek kusaklara aktarilarak destinasyonlarin

stirdiirtilebilirligi ve bu ¢aligsma adina biiyiik 6nem teskil etmektedir.
Beyan

Makalenin tiim yazarlarinin makale siirecine verdikleri katki esittir. Yazarlarin bildirmesi gereken herhangi bir
cikar catismasi yoktur. Arastirmada kullanilan verilerin toplanabilmesi i¢in gerekli olan etik kurul izin belgesi
Istanbul Gelisim Universitesi Etik Kurulu’ nun 19.04.2024 tarihi ve 05 sayili toplantisinda goriisiilmiis olup 2024-

05-112 say1 numarasi ile alinmigtir
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The recent rapid increase in the world population also causes an increase in the demand for food and beverage
products. As a result of this situation, the tourism sector has begun to show significant changes depending on
economic, social and technological developments (Bilge, Demirbas & Artukluoglu, 2019). With these changes, the
tourism sector has turned to different pursuits. Consumers participating in tourism activities want to get away from
ordinary activities and be in touch with nature, taste natural and local flavors on site, and experience new cultural
experiences (Kaypak, 2012). As a result of this situation, curiosity and demand for alternative tourism types are
increasing day by day (Galati et al., 2021). Gastronomy tourism, which has emerged as one of the alternative tourism
types, is seen as an important type of tourism in terms of sustainability of destinations and destination image and
promotion. With the increasing interest in this type of tourism, the concept of gastronomy tourism and sustainable
gastronomy tourism has begun to become the most important type of tourism today (Aksoy & Sezgi, 2015; Zengin
& Seyhanlioglu, 2019).

Food and beverage culture may differ in every society according to region and time. (Solmaz & Diilger-Altiner,
2018). Products with geographical indication; It is an important intermediary element in ensuring that the food culture
of the region is not lost over time, that it is correctly transferred to future generations, and that the culinary culture is
maintained and protected (Kiigiikyaman, Demir & Bulgan, 2018). Although Kelle Paga is a frequently consumed
product in and around the region, the popularity of gastronomic elements and geographically marked products
throughout the country has started to increase recently with promotional activities. Although kelle paca soup is made
in many provinces, the most important feature that distinguishes Maras Kelle Paga from others is that it is served by
combining it with Maras Sumak sour, which is another geographical indication registered product of Kahramanmarag
province. Although the production method is similar to the kelle paca soup produced in many regions, it differs in
terms of presentation and taste. It is consumed with a mixture of Marag Sumac Sour Liquid and garlic, as well as
Maras Kelle Paga. Recently, kelle trotter businesses offer consumers the option of roasting brains in the oven in
addition to kelle trotters. Therefore, Maras Kelle Pacasi, which has an important place in Kahramanmaras culinary
culture, is a gastronomic product with an important geographical indication that will be of interest to gastro-tourists

who are interested in local flavors both in terms of the brand image of the city and in terms of gastronomy tourism.

Kahramanmaras province is a settlement that has hosted many cultures, civilizations, societies and civilizations
and has important events (Eker, 2013; Dayisoylu et al., 2017; Aldioglu, 2022). Kahramanmaras province has a rich

food culture as it has hosted different cultures throughout history. In Kahramanmaras cuisine, the use of meat in
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dough dishes, bulgur-based meatballs and other types of dishes comes to the fore. In general, the dishes of the
province consist of two main parts: meat-chickpea and sour-vegetable. In addition, chickpeas and sumac (sour syrup)
are mainly used in sauce dishes. Another feature that stands out in the food culture of the province is the predominant
use of spices in dishes. Maras Pepper consumed as red pepper (powder and flakes), sumac sour liquid, thyme, mint,
basil, onion, garlic, etc. Spices have an important place in meals. Especially in the food culture of the province, sumac
(sour liquid) is seen to be used prominently in the preparation of dishes such as Maras dried stuffing, sour pumpkin

soup, sour soup and sour aya water (Aldioglu, 2022).

According to the results obtained; In terms of developing gastronomy tourism in the province of Kahramanmaras,
it is seen that businesses embrace gastronomy tourism by presenting local dishes in their menus. In addition,
throughout the province, Maras Kelle Pagasi, Maras Ice Cream, Maras Tarhana, Maras Bun, Caglayancerit Walnut,
Afsin Kogovasi Garlic, Maras Sumac Sour Flow, Maras Red Pepper, Maras Samsa, Maras Eli Bogrinde, Maras
Ravanda Sherbet, Maras Finger Cheese, Andirin Andiz Molasses. It has 18 geographical indication registered
gastronomic products, including Kahramanmarag Ciris Pastry, Elbistan Kelle Cheese, Andirin Tirsigi, Marag Bertiz
Kabarcik Grape, Marag Sour Soup. Since products with gastronomic value represent a region, local governments and
their stakeholders need to protect these products through events such as gastronomy museums and gastronomic
product festivals. The health benefits of Maras Kelle Paca, which is one of the products accepted as a healing element
especially as a result of epidemic diseases such as the Covid-19 pandemic in recent years, should be highlighted and
promotional activities should be increased. In addition, in order to continue the sustainability of Maras Kelle Trotter,
it should be promoted practically in gastronomy museums, various courses and trainings. Within the scope of
sustainable gastronomy tourism, the interest and importance of local products are transferred to future generations,

which is of great importance for the sustainability of destinations and this study.
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