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Keywords

Gida giivenligi, gidanin iiretim siirecinden tiiketim siirecine kadar olan her asamasinda
dikkat edilmesi gereken ve beslenmede énem arz eden bir unsurdur. Ayn1 zamanda ulusal
ekonomileri, ticareti ve turizmi de destekleyerek siirdiirtilebilir kalkinmayi tesvik
etmektedir. Turizmde gida giivenligi hususu 6zellikle yiyecek igecek isletmelerinde sunulan
yiyeceklerin turistin saglig1 ve giivenligi agisindan 6n plana ¢ikmaktadir. Bu ¢aligmanin
amaci, turizmde gida gilivenligi konusunda yapilan arastirmalart bibliyometrik analiz
ydntemi ile ortaya koymaktir. Bu kapsamda ULAKBIM TR-DIZIN veri tabaninda yer alan
dergiler 20-29 Nisan 2023 tarihlerinde taranarak veriler elde edilmis ve 37 makale
incelenmistir. Calismanin sonucu turizmde gida giivenligi konusunda en ¢ok yayinin 2021
yilinda, “Journal of Tourism and Gastronomy Studies” dergisinde, iki yazarli, Tiirk¢ce metin
dilinde ve Ankara Hac1 Bayram Veli Universitesi’nde yapildigini gdstermistir. Calismalarin
anahtar sozciiklerinde en sik tekrar edilen kelimelerin “gida giivenligi”, “hijyen”, “yiyecek
ve igecek isletmeleri” ve “bilgi” oldugu tespit edilmistir. Calismalarda; gida giivenligi, gida
giivenligi bilgi diizeyi, gida giivenligi tutum/davranigi, gibi temalara agirlik verildigi
gozlenmistir. Bu g¢aligma ile gelecekte turizmde gida giivenligi konusunda arastirma
yapacaklara rehberlik etmesi beklenmektedir.

Abstract

Food safety

Tourism

Gastronomy
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Makalenin Tiirii

Arastirma Makalesi

* Sorumlu Yazar

Food safety is an important element in nutrition that needs to be considered at every stage
of the food process, from production to consumption. It also promotes sustainable
development by supporting national economies, trade and tourism. Food safety in tourism
comes to the forefront especially in terms of the health and safety of the food served in food
and beverage establishments. The aim of this study is to reveal the research on food safety
in tourism with bibliometric analysis method. In this context, the journals in the ULAKBIM
TR-DISIN database were scanned between April 20-29, 2023 and 37 articles were
examined. The results of the study showed that the most publications on food safety in
tourism were made in 2021, in the "Journal of Tourism and Gastronomy Studies", with two
authors, in Turkish text language and at Ankara Hacit Bayram Veli University. It was
determined that the most frequently repeated words in the keywords of the studies were
"food safety”, "hygiene"”, "food and beverage businesses" and "information". It was
observed that the studies focused on themes such as food safety, food safety knowledge
level, food safety attitude/behavior. This study is expected to guide those who will conduct
research on food safety in tourism in the future.

E-posta: nihan.akdemir@kocaeli.edu.tr (N. Akdemir)

DOI: 10.21325/jotags.2023.1355

3536


http://www.jotags.net/
http://orcid.org/0009-00067438-0183
http://orcid.org/0000-0002-1232-6636

Goksun, A. C. & Akdemir, N. JOTAGS, 2023, 11(4)
GIRIS

Bireyler, yasamlarin1 devam ettirebilmek i¢in besine ihtiya¢ duymaktadir. Bu dogrultuda insanlar, farklh
yontemlerle fizyolojik gereksinimlerini karsilamaktadir. Ancak zaman zaman bu gereksinim karsilanirken birtakim
etmenler insan sagligini tehdit etmektedir (Rahman vd., 2018). Her yil diinyanin farkli bélgesinde binlerce insan gida

kaynakli hastaliklardan etkilenmektedir. Gida kaynakli hastaliklar aym1 zamanda toplumlarin saglik sistemini ve

ekonomisini de etkileyen bir durumdur (WHO, 1999).

Gelismekte olan teknoloji ve endiistri ile birlikte gida iiretimi gliniimiizde olduk¢a ©nemli ilerlemeler
kaydetmektedir (Hashanuzzaman vd., 2020). Tarimsal ve gida anlaminda iiretim birgok iilkenin en 6nemli faaliyetleri
arasinda yer almaktadir. Yasanmas1 muhtemel “gida’’ kaynakli saglik problemlerin 6niine gecilmesi acisindan yerel
ve kiiresel anlamda gida giivenligi olduk¢a 6nemli bir yer tutmaktadir. Saglikli ve giivenli gidalarin insanlar
tarafindan ulasilabilmesi agisindan uluslararasi diizeyde is birlikleri saglanmakta, gida giivenligi ile birlikte ¢esitli
hastaliklar kontrol altina alinmaktadir (Ko¢ & Uzmay, 2015). Tiiketime hazir hale gelen gidalarin saglikli olup
olmadigy, risk teskil edip etmedigi birtakim kontroller ile tespit edilmektedir. Bu kontroller, baz1 kurumlar tarafindan
resmi kurallar géz 6niinde bulundurularak gergeklestirilmektedir. Uriinlerin mevzuata uygun bir sekilde tiiketicilerle
bulusturulmasi bireylere oldugu gibi; isletmelere, kurum ve kuruluslara da yarar saglamaktadir (Davidov, 2021).

Yiyecekler ve igecekler, bir destinasyonu ziyaret eden turistler agisindan deneyim anlaminda olduk¢a énemli bir
yere sahiptir (Ayaz & Acar, 2020). Onemli gelir kaynag saglayan sektdrlerden biri olan turizmde yiyecek igecek
hizmetleri 6n plana ¢ikmaktadir. Turistlerin yiyecek igecek isletmelerindeki tirlinlerden kaynakli saglik problemi
yasamasl, destinasyon deneyimlerinde memnuniyetsizlige yol agmaktadir. Bu agidan turizm sektoriinde yiyecek
icecek hizmetlerinin sunuldugu alanlarda gida giivenligine dikkat edilmesi saglik problemlerinin minimum diizeye

inmesini saglayarak turist memnuniyetini olumlu etkileyecektir (Ayaz vd., 2018).

Literatiirde gida giivenligi ile ilgili akademik ¢aligmalarda artis dikkat ¢cekmektedir. Turizm alaninda ise g¢esitli
konularda gida giivenligi ile ilgili yapilmis ¢alismalar g6zlenmektedir. Bu baglamda gida giivenliginin, bibliyometrik
analiz ile incelenmesine (Lakner vd., 2021; Sahin, 2021; Teyin, 2021; Shen vd., 2021; Ogretmenoglu vd., 2022; Liu
vd., 2023); Tarulevicz & Ooi, 2022; Ogretmenoglu vd., 2022), turizmdeki etkisine (MacLaurin, 2004; Bellia vd.,
2016; Dolmaci & Bulgan, 2018; Lee vd., 2019; Tarulevicz & Ooi, 2022), disarida yemek yiyen tiiketici algisindaki
etkisine (Knight vd, 2009; Lee vd., 2012; Bai vd., 2019; Cha & Borchgrevink, 2019), yiyecek icecek isletmelerinde
calisan personelin bilgi diizeyinin belirlenmesine (Kizileik & Giritoglu, 2016; Ayaz & Aydin, 2017; Souza vd.,
2018), otel isletmelerindeki gida departmaninda calisanlarin egitimine (Gomes vd., 2014), yoénelik oldugu
gorlilmektedir. Bu c¢aligmada ise ULAKBIM TR-Dizin’deki turizm aragtirmalari ele alinmis, gida giivenligi
hususunda yapilan ¢aligmalar bibliyometrik analiz yontemiyle incelenmistir. Literatlirde gida giivenliginin turizm

aragtirmalarinda nasil ele alindig1 ve hangi konularin 6n plana ¢iktig1 gibi hususlar 6nem arz etmektedir.
Kavramsal Cerceve

Diinyadaki tiim tilkeler ve toplumlar i¢in gida giivenligi; saglik, ekonomi ve yiyecek icecek endiistrisi i¢in oldukga
onemli bir yere sahiptir (Bolek, 2020). Gida maddelerinin kimyasal bilesimlerinden ve karakteristik 6zelliklerinden
dolay1 istenmeyen birtakim degisimler ve bozulmalar ger¢eklesmektedir (Topal, 1996). Gida giivenligi kavram
olarak; gidalarin giivenilir, saglikli ve insanlarin tiikketimine uygun olmasi i¢in, bir gida iiretiminden islenmesine,

depolanmasindan dagitimina ve son asamada hazirlanmasina kadar olan siirecin belirli dnlemler ve kosullar ile
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stirdiiriilmesidir (Knight vd., 2003). Diger bir tanim ise, saglikli gidalarin tiretiminin gergeklesebilmesi i¢in gidalarin;
iiretimleri, islenmeleri, uygun ortamlarda saklanmalari, taginmalar1 ve dagitimlarini kapsayan agamalarda, birtakim

kurallar g6z 6nilinde bulundurularak 6nlemlerin alinmasidir (Giray & Sosyal, 2007).

Bir iiriiniin pazarda yer alabilmesi i¢in gida giivenligi olduk¢a 6nemli bir kosuldur. AKUT ya da kronik olarak
baz1 saglik problemlerine neden olabilecek herhangi bir bulagsma, toksin, tagsis ve benzeri maddelerin gidalarin
icerisinde bulunmamasi gerekmektedir (Dolekoglu vd., 2006). Yiyecek icecek iiretiminde endiistrilesmenin
yayginlagmasi ve kitlesel iiretimin giderek artmasi, kompleks gida zincirlerinin olugumu, hizli gida tiiketiminin
kitleler tarafindan benimsenmesi, uluslararasi ticaret ve turizmde sektoriindeki iligkiler gibi sebepler sonucunda gida
giivenligini etkileyen birgok tehlike bulunmaktadir. Diinya Saglik Orgiitii (WHO), “’tehlike’> kavrami, kabul
edilebilir diizeyde olmayan ve saglik tizerinde bir takim olumsuz etkisi bulunan fiziksel, kimyasal ve biyolojik ajan

olarak tanimlamaktadir (DPT, 2001).

Diinyada gida iirlinlerine olan talep her gecen giin artmaktadir. Talepteki bu artig {iretim ve tiiketimde birtakim
degisikliklerin yasanmasina sebep olmaktadir. Insanlar bazen daha hizli, daha ucuz gida iiriinlerini tercih etmektedir
ve bu yeni riskleri beraberinde getirmektedir. Gidalardan kaynakli bazi hastaliklar ve saglik problemleri tiiketici
endisesini de tetiklemektedir. Bu noktada gida giivenligi 6nemli bir rol oynamaktadir (Simeon, 2006). Bu sebeple
mevcut rezervlerin azalmasi, su kirliligi, kiiresel 1stnmanin etkisi, tarim alanlarinin yok olmasi ve niifusun dengesiz

artiglar1 gida sektoriinde birgok tehdidin ortaya ¢ikmasina neden olmaktadir (Arikan, 2021).

Gectigimiz on yillar boyunca insanlar, gida iiretimi ve tiiketimi anlaminda oldukg¢a uzun yol kat etmistir. Diinyanin
dort bir yaninda insanlar artik karmlarimi doyurmak igin gesitli igletmelerde, azimsanamayacak miktarda para
harcamaktadir (Hashanuzzaman vd., 2020). Gida endiistrisinin gelismesiyle ve yiyecek igecek isletmelerinin
yayginlagsmasiyla birlikte “gida giivenligi kiiltiiri’” popiiler bir hale gelmistir. Belgelenmis sistemlere uygunlugu
bulunan gida giivenligi, organizasyonel anlamda da isletmelerin devamliliginin saglanmasinda 6nemli bir etkendir
(Griffith vd., 2010). Shen vd., (2021) gida giivenligi yonetiminin; ¢evre bilimi, gida bilimi, ekonomi ve tarim ile
multidisipliner bir iligkisi olduguna dikkat ¢cekmektedir.

Gida giivenligi, genel seyahat giivenligi ve emniyet paketinin énemli bir bilesenidir. Ozellikle gelismekte olan
destinasyonlar olmak iizere kiiresel seyahatlerde devam eden artig, diinya turizm endiistrisinin olumlu tiiketici
goriisiinii ve biiylimesini stirdirmek i¢in gida giivenligi konularinda siirekli farkindalik ve proaktif yonetim ihtiyacini
artiracaktir (MacLaurin, 2001). Gida kaynakli yasanabilecek rahatsizliklar turistlerin arzuladiklari konforu elde

edememesine neden olmakta, bu da miisteri memnuniyetini olumsuz etkilemektedir (Eren vd., 2017).

Toplu gida tiiketiminin toplumda yayginlagsmasi, turistik ve ticari seyahatlerin artmasi, gida iriinlerinin
uluslararasi ticarete dahil olmasi gibi birgok neden; patojenik ve mikrobiyal kaynakli bazi risklerin insan sagligini
tehdit etmesine sebep olmaktadir. Insan sagliginin s6z konusu olmasindan dolay1 gida giivenligi, iilkelerin en énemli
gelir kaynagi olan turizm sektorii i¢in olmazsa olmaz bir faktordiir (Dolmaci & Bulgan, 2018). Turistlerin seyahat
ettikleri yerlerde yiyecek ve igecek tiikketmesi yaygin bir endise kaynagidir. Gida kaynakli tehlikelerden dolay1 endise
duyan ve korunmak isteyen turistler igin sorumlularin, gida giivenligi mevzuatim uygulama yikimliligi

bulunmaktadir (Ayaz & Acar, 2020).
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Yemegin kalitesiyle birlikte hizmet kalitesinin miisteri memnuniyetini dogrudan etkileyen faktdrler oldugu da bir
gercektir. Gida kalitesi ve gidanin giivenligi, tiiketici deneyiminin en énemli unsurlart oldugu kabul gérmektedir
(Akyurt & Yolasigmazoglu, 2018). Otel isletmelerinin gida hizmeti se¢ciminde giivenli, emniyetli ve konforlu bir
deneyim kriterlerinin ydnetimine ve saglanmasina odaklanmalar1 nedeniyle gida giivenligi artik her zamankinden

daha 6nemlidir (Gomes vd., 2014).
Yontem

Bu ¢alismanin amaci, ULAKBIM TR-Dizin veri tabaninda, turizm arastirmalarindaki gida giivenligi konusunun
nasil yer aldigini bibliyometrik analiz yontemi kullanarak incelenmesidir. Bibliyometrik analiz yapilan calismalarda,
herhangi bir bilim daliyla ilgili literatiirde mevcut olan akademik arastirmalarin durumunu, yonelimi ve gelisimi
ortaya konulmasi amaglanmaktadir (Zeren ve Kaya, 2020). Bibliyometri, sayim yapmaya odaklanan bir inceleme
alanidir. Yayimlanmis makale, bildiri, kitap vb. materyallerin ¢iktisinin matematiksel ve istatiksel olarak
incelenmesidir. Bu materyallerin adlari, yayimlandiklar1 yillar, anahtar kelimeleri, konulari, yazarlar1 ve sayilarinin

analiz edilmesi ise bibliyometrik analiz olarak betimlenmektedir (Ayaz & Tiirkmen, 2018).
Verilerin Toplanmasi

ULAKBIM TR-Dizin veri tabaninda, 20-29 Nisan 2023 tarihlerinde “Gida Giivenligi ve Turizm’’ ve “Food Safety
and Tourism”’ seklinde arama yapilmistir. Hakemli dergi makaleleri, en giincel, siirekli ve giivenilir akademik bilgi
kaynagimi saglamaktadir. Bu dergiler, arastirma siirecinden veya arasgtirmacimin varligindan etkilenmeyen, uygun
maliyetli bir bilgi kaynagidir (Ellis vd, 2018). Tiirkiye'de ULAKBIM TR Dizin'de taranan dergiler oncii olarak
nitelendirilebilir (Zencir-Ciftci, 2021).

Arastirma kapsaminda ULAKBIM TR-Dizin veri tabanindan konu ile ilgili 59 makaleye ulasiimistir. Ulasilan
makalelerin basliklari, anahtar kelimeleri ve 6zet kisimlari incelenmis, veri tabaninda arama yapilan kavramlardan
ve konudan tamamen farkli 22 makale tespit edilmistir. Bu makaleler veri setinden ¢ikarilmis ve toplamda 37 makale

incelenmistir.
Verilerin Analizi

Arastirmadan elde edilen verilerin yayim yili, yazar sayisi, metin yazim dili, yayimlanan dergi, yayimlayan
kurum, anahtar kelimeler ve temalara gore analizleri gergeklestirilmistir. Calisma kapsaminda olusturulan tablolarda
ve hesaplamalarda ofis programlari kullanilmistir. Incelenen makalelerin; basliklari, 6zet boliimleri ve icerigi dikkate

almarak 7 tema belirlenmistir. Bu temalar: “gida giivenligi”, “gida giivenligi bilgi diizeyi’’, “gida giivenligi

tutum/davranisi’’, “hijyen’’, “gida denetimi’’, “HACCP” ve “covid-19” seklindedir.
Bulgular

Verilerin analizi sonucunda turizm arastirmalarinda gida giivenligi konusu ilgili ULAKBIM-TR Dizin veri

tabaninda 37 makale belirlenmistir.
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2003 2005 2008 2011 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021

Sekil 1. Calismalarin Yillara Gore Dagilimi

Sekil 1°de “gida giivenligi ve turizm” ile ilgili makalelerin 2003 y1il1 ile 2017 yillar1 arasinda yayimlanmis oldugu
ozellikle 2018 y1l1 ile birlikte bir artis yasandigi goriilmektedir. Konuyla ilgili olarak en fazla makalenin yapildig:
yilin 2021 oldugu tespit edilmistir.

m 1 Yazarh =2 Yazarh

® 3 Yazarh 5 Yazarh

Sekil 2. Caligmalarin Yazar Sayilarina Gore Dagilimi

Sekil 2°de ¢alismalar %731 (27 makale) iki yazarli, %14°1 (5 makale) tek yazarl, %81 (3 makale) li¢ yazarli
ve %>5°1 (2 makale) bes yazarli oldugu goriilmektedir.
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86%

m ingilizce

@ Tiirkce

Sekil 3. Calismalarin Yayimlandiklar1 Dillere Gore Dagilimi

Sekil 3’te goriildiigii iizere ¢alismalarin %86’ ik kismi Tiirkge (32 makale), %14°liik kismu ise Ingilizce (5 makale)

dilinde yayinlanmustir.

Tablo 1. Calismalara Katki Saglayan Kurumlar

Kurum Adlan

Yayin Sayisi

Ankara Hac1 Bayram Veli Universitesi

11

Karabiik Universitesi

(o]

Mugla Sitk1 Kogman Universitesi

Istanbul Dogus Universitesi

Eskisehir Anadolu Universitesi

Ankara Universitesi

Sakarya Uygulamali Bilimler Universitesi

Ankara Basken Universitesi

Bolu Abant izzet Baysal Universitesi

Tokat Gaziosmanpasa Universitesi

NININNININININ

Tablo 1’de TR Dizin’de “gida giivenligi ve turizm” konusunda en fazla katkiy1 veren kurum 11 ¢alisma ile Ankara

Haci Bayram Veli Universitesi oldugu goriilmektedir. Ardindan 8 caligma ile Karabiik Universitesi gelmektedir.

Mugla Sitk1 Kogman Universitesi, Istanbul Dogus Universitesi, Eskisehir Anadolu Universitesi, Ankara Universitesi,

Sakarya Uygulamali Bilimler Universitesi, Ankara Baskent Universitesi, Bolu Abant Izzet Baysal Universitesi ve

Tokat Gaziosmanpasa Universitesi; ikiser calismayla katki sagladiklar1 gézlemlenmektedir. Makale sayis1 1 adet olan

kurumlarda eklendiginde toplamda 25 farkli iiniversite katki saglamstir.

Tablo 2. Caligmalarin Yayimlandiklar1 Dergiler

Dergi Ad1 Yayin Sayisi
Journal of Tourism & Gastronomy Studies 15
Tiirk Turizm Arastirmalar1 Dergisi 4
Akademik Gida 2
Seyahat ve Otel Isletmeciligi Dergisi 2
Tiirk Hijyen ve Deneysel Biyoloji Dergisi 2
Touraj: Turizm Akademik Dergisi 2
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Tablo 2’de TR Dizin’de “gida giivenligi ve turizm” ¢aligmalarinin en fazla yayimlandigi dergi Journal of Tourism
& Gastronomy Studies oldugu goriilmektedir. 15 ¢alismanin yayimlandigi Journal Of Toruism & Gastronomy
Studies dergisini ise 4 ¢alisma ile Tiirk Turizm Arastirmalar1 Dergisi takip etmektedir. Akademik Gida, Seyahat ve
Otel Isletmeciligi Dergisi, Tiirk Hijyen ve Deneysel Biyoloji Dergisi, Torutaj: Turizm Akademik Dergisi ikiser
makale yayimladiklar1 saptanmistir. Makale sayisi 1 adet olan kurumlarda eklendiginde toplamda 16 farkli dergi

tarafindan yayin yapildig tespit edilmistir.

Tablo 3. Calismalarda Sik Tekrar Eden Anahtar Kelimeler

En Sik Tekrarlanan Anahtar Kelimeler
Gida Giivenligi

Hijyen

Yiyecek Icecek Isletmeleri
Bilgi

HACCP

Tiketici

Izmir

Tiiketici Davranisgi

Turizm

Covid-19

Gida Hijyeni

Toplam

N
o |-

QIINININ[WW| WwWw| o1 O1

=
N

Tablo 3’de goriildiigi tizere incelenen makalelerde en fazla tekrar eden (28 kez) anahtar kelime “gida giivenligi’’
oldugu gozlemlenmistir. “Hijyen” anahtar kelimesi 5, “yiyecek igecek isletmeleri” anahtar kelimesi 5, “bilgi” anahtar
kelimesi 4 kez makalelerde anahtar kelime olarak tekrar edilmistir. “HACCP”, “tiiketici”, “Izmir” ve “tiiketici
davranis1” anahtar kelimeleri liger kez; “turizm”, “gida hijyeni” ve “covid-19” anahtar kelimeleri ikiser kez tekrar
edildigi tespit edilmistir. Elde edilen 37 makalede toplam 152 anahtar kelime tespit edilmistir. Makalelerdeki anahtar

kelimelerden 11 tanesi toplam 60 kez tekrar etmistir. Sekil 4’te en sik tekrarlanan anahtar kelimeler ile ilgili kelime

bulutu yer almaktadir.

bilg1

yiyecek icecek isletmelers:

Sekil 4. Anahtar Kelime Bulutu
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Temalar

Gida Giivenligi

Gida Giivenligi Bilgi Diizeyi
Gida Giivenligi Tutum/Davranisi
Hijyen

Gida Denetimi

HACCP

Covid-19

12

Sekil 5. Calismalarin Tema Dagilimi

Sekil 5’te gortildiigi iizere, turizm arastirmalarinda gida giivenligi konusu kapsaminda incelenen makalelerin;
basliklari, 6zet boliimleri ve igerikleri dikkate alinarak 7 tema ilgili literatiir dogrultusunda olusturulmustur.
Temalarda en fazla ¢aligma 10 makalenin dahil edildigi “Gida Giivenligi’’ temasinda bulunmaktadir. “Gida
Givenligi Bilgi Diizeyi” adli temaya 8 makale, “Gida Giivenligi Tutum/Davranigi” adli temaya ise 6 makale dahil
edilmistir. “Hijyen”” ve “Gida Denetimi” temalar1 dorder makaleyle iliskilendirilmistir. “HACCP” temasina 3
makale, “Covid-19” temasina ise 2 makale dahil edilmistir. Hu vd., (2019) yaptig1 calismada benzer olarak konu ile
ilgili makalelerin gida kalitesi ve giivenliginde teoriler, araglar ve pratik konular iizerine yogunlagtigini, HACCP gibi

kontrol yontemlerinin ise daha ¢ok ilk aragtirmalarin odak noktasinda oldugunu tespit etmislerdir.
Sonuc¢

Gida giivenligi, gidanin iiretim siirecinden tiiketim siirecine kadar olan her agsamasinda dikkat edilmesi gereken
ve beslenmede 6nem arz eden bir unsurdur. Ayn1 zamanda ulusal ekonomileri, ticareti ve turizmi de destekleyerek
stirdiiriilebilir kalkinmayi tesvik etmektedir. Turizmde gida giivenligi hususu 6zellikle yiyecek icecek isletmelerinde
sunulan yiyeceklerin turistin sagligi ve giivenligi acgisindan 6n plana ¢ikmaktadir. MacLaurin (2001) turistlerin
tatildeyken hastalik gecirdiklerini ve genellikle gida kaynakli hastaliklarin 6n planda olduguna deginmektedir. Bu
calisma daha 6nce “gida giivenligi ve turizm’’ ile ilgili yapilmis ve ULAKBIM TR- Dizin veri tabaninda yer alan
makalelerin bibliyometrik analiz yontemiyle incelenmesini amaglamaktadir. Ilgili makaleler yil, dergi, yazar(lar)

sayisi, yayin dili, kurum/iiniversite, anahtar kelime sikligina gore incelenmis ve temalar belirlenmistir.

Bu ¢aligma sonucunda, ULAKBIM TR- Dizin veri tabaninda turizmde gida giivenliginin ilk kez 2003 yilinda
rapor edildigi ve o zamandan bu yana yayinlanan makale sayisinin arttigim1 ve bu konuda yayinlanan makale
sayisinda Ankara Hac1 Bayram Veli Universitesi’nin baskin oldugu gostermistir. “Journal of Tourism & Gastronomy
Studies”in ise konuyla ilgili olarak en fazla makale yayimlayan dergi oldugu tespit edilmistir. Gida gilivenliginde
bilgi diizeyi ve gida giivenligi tutum/davranis1 gibi konularin nasil oldugu ile ilgili ¢aligmalar 6n plana ¢ikmaktadir.
Gida giivenligi iizerine yapilan bibliyometri ¢alismalarinda Ogretmenoglu vd., (2022) “gida tedarik zinciri” ve “gida
giivenligi” konularinin; Onyeaka vd., (2022) tiiketici davranislarinin, gida kaynakli hastalik ve gida patojenleri
konularindan sonra en fazla calisil olduguna deginmistir. Sahin (2021) ise turizmde gida giivenligi i¢in tarimsal

iretim siireci, gida giivenligi, gida ambalajlar1 gibi farkli konulara agirlik verildigini tespit etmistir.

3543



Goksun, A. C. & Akdemir, N. JOTAGS, 2023, 11(4)

Bu ¢alisma, gida giivenligi konusunun ULAKBIM TR-Dizin veri tabanindan ulasilan turizm ¢alismalarindaki yeri
ile siirlandirilmistir. Uluslararas: literatiir incelendiginde, gida giivenliginin turizmde olduk¢a 6nem arz ettigi
goriilmiis olup calismanin yapildigi veri tabaninda da, Ingilizce dilindeki arastirmalarin arttirilmasi gerektigi
sOylenebilir. Ayrica gelecekte yapilacak caligmalarda gida gilivenliginin diger alanlarda nasil incelendigi

aragtirmalara dahil edilebilir ve sonuglar kiyaslanabilir.
Beyan

Makalenin tiim yazarlarinin makale siirecine verdikleri katki esittir. Yazarlarin bildirmesi gereken herhangi

bir ¢ikar catismasi yoktur.
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Extended Summary

Individuals need food to sustain their lives. In this direction, people meet their physiological needs through
different methods. However, from time to time, some factors threaten human health while meeting this need (Rahman
vd., 2018). As a concept, food safety is the maintenance of the process from food production to processing, storage,
distribution and preparation with certain measures and conditions in order to ensure that food is safe, healthy and
suitable for human consumption (Knight et al., 2003). Food safety has a very important place locally and globally in
terms of preventing possible "food" related health problems. Whether the foods that are ready for consumption are

healthy or not and whether they pose a risk or not is determined by a number of controls (Kog & Uzmay, 2015).

Food safety is an important part of the overall travel safety and security package. It is noted that the increase in
global travel, particularly to emerging destinations, will increase the need for continued awareness and proactive
management of food safety issues if the world tourism industry is to maintain positive consumer opinion and growth
(MacLaurin, 2001). The fact that tourists experience health problems due to the products in food and beverage
establishments leads to dissatisfaction in their destination experiences. In this respect, paying attention to food safety
in areas where food and beverage services are provided in the tourism sector will positively affect tourist satisfaction

by minimizing health problems (Ayaz vd., 2018).

In the field of tourism, studies on food safety on various topics are observed. In this context, food security has
been examined by bibliometric analysis (Lakner et al., 2021; Sahin, 2021; Teyin, 2021; Shen et al., 2021; Liu et al.,
2023); Tarulevicz & Ooi, 2022; Ogretmenoglu et al, 2022), its impact on tourism (MacLaurin, 2004; Bellia et al.,
2016; Dolmaci & Bulgan, 2018; Lee et al., 2019; Tarulevicz & Ooi, 2022), its impact on consumer perception of
eating out (Knight et al, 2009; Lee et al, 2012; Bai et al., 2019; Cha & Borchgrevink, 2019), determining the level of
knowledge of the personnel working in food and beverage establishments (Kizilcik & Giritoglu, 2016; Ayaz & Aydin,
2017; Souza et al., 2018), and training of the food department employees in hotel establishments (Gomes et al., 2014).
In addition, bibliometric analysis studies on food safety in tourism research. For example, Sahin (2021) examined
the articles on the subject of a journal in the Elsevier database and it was determined that different topics such as
agricultural production process, food safety, food packaging were emphasized on food safety in tourism. Shen et al.
(2021) observed that food safety management has a multidisciplinary relationship with environmental science, food
science, economics and agriculture. Ogretmenoglu et al. (2022) examined the studies published by the journal
"British Food" between 2010 and 2020 and stated that the subject of "food supply chain" and "food safety" attracted

great attention.

The aim of this study is to examine how food safety is covered in tourism research in ULAKBIM TR-Index

database by bibliometric analysis method. In the ULAKBIM TR- Index database, "Food Safety and Tourism™ and
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"Food Safety and Tourism" were searched the articles between April 20-29, 2023. Within the scope of the research,
59 articles on the subject were accessed from ULAKBIM TR- Index database. The titles, keywords and abstracts of
the articles were examined, and 22 articles that were completely different from the concepts and subject matter
searched in the database were identified. These articles were removed from the data set and 37 articles were analyzed
in total.

The data obtained from the research were analyzed according to publication year, number of authors, text writing
language, journal, publishing institution, keywords and themes. Microsoft Excel 2010 program was used during the
analysis. Seven themes were identified based on the titles, abstracts and content of the articles analyzed. These themes

are: "food safety", "food safety knowledge level”, "food safety attitude/behavior”, "hygiene", "food inspection”,
"HACCP" and "covid-19".

The findings show that, it was determined that the articles on "food safety and tourism" were published between
2003 and 2017, and that there was an increase especially in 2018 and the year with the highest number of articles
was 2021. It was determined that the majority of the articles had 2 authors and were published in Turkish; the
institution that contributed the most was Ankara Haci Bayram Veli University and "Journal of Tourism &

Gastronomy Studies" was the journal that published the most articles on the subject.

One of the important results of the study is that the most recurring keyword (28 times) in the articles on the subject
is "food safety”. Then the keywords "hygiene"”, "food and beverage businesses”, "information”, "HACCP",
"consumer”, "lzmir", "consumer behavior", "tourism", "food hygiene" and "covid-19" were repeated more than once.
A total of 152 keywords were identified in 37 articles. Eleven of the keywords in the articles were repeated a total of
60 times.

Another important result of the study is that the highest number of studies on food safety in tourism research is
found in the theme of "Food Safety" in which 10 articles are included. Eight articles were included in the theme
named "Food Safety Knowledge Level” and six articles were included in the theme named "Food Safety
Attitude/Behavior”. "Hygiene" and "Food Inspection” themes are associated with four articles each. Three articles

were included in the "HACCP" theme and two articles were included in the "Covid-19" theme.

This study is limited to the place of food safety in tourism studies accessed from ULAKBIM TR-Dizin database.
In the international literature, it has been observed that food safety is very important in tourism, and it can be said
that the studies in English, which is accepted as the common language, should be increased in the database where the
study was conducted due to the higher accessibility. In addition, future studies can be conducted on how food safety

is examined in other fields and the results can be compared.
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