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Makale Ge¢misi Oz

Gonderim Tarihi: 12.05.2023 Bu c¢aligmada Ayvalik Zeytin Miizesi’nin sergileme sekillerinin tespit edilmesi
amaglanmistir. Calisma kapsaminda; miize gorevlisinden miizenin kurulus amaci, ekipman

Kabul Tarihi: 27.06.2023 temin sekli, miizenin tanitimi konusunda neler yapildig1 ve 6nemine dair bilgiler almmustr.
Caligmada nitel arastirma yontemlerinden birincil veri toplama teknigi olarak

Anahtar Kelimeler yapilandirilmig gériisme sorularindan ve gdzlem tekniginden yararlanilmistir. Caligma

sonucunda miizede duragan sergileme sekillerinin tercih edildigi, dinamik sergileme
sekillerinin tercih edilmedigi goriilmiistir. Duragan sergileme sekillerinden stant iizeri
sergileme ve bilgi panolarn kullanilmaktadir. Stant iizeri sergilemede zeytin iiretimi ve
Sergileme Sekilleri zeytinyagi elde edilmesi siirecinde kullanilmig olan arag gereglere yer verilirken, bilgi
Ayvalik panolart aracilify ile zeytincilik kiiltiiriine yonelik bilgi verildigi tespit edilmistir. Miize
imkanlarina bakildiginda ise ziyaretgilere yonelik ikramliklar, satig alani ve kafeterya
bulunurken etkinlik alaninin ve otoparkinin olmadigi goriilmektedir.

Gastronomi miizesi

Zeytin muzesi

Keywords Abstract

Gastronomy museum In this study, it is aimed to determine the exhibition forms of the Ayvalik Olive Museum.
Scope of work; Information about the purpose of establishment of the museum, the way of
] providing equipment, what was done about the promotion of the museum and its
Display Styles importance were obtained from the museum officer. In the study, structured interview
Ayvalik questions and observation technique were used as the primary data collection technique

from qualitative research methods. As a result of the study, it was seen that static exhibition

forms were preferred in the museum and dynamic exhibition forms were not preferred.
Makalenin Turd Stand-on display and information boards are among the static display forms. While the
tools used in the process of olive production and olive oil production were included in the
display on the stand, it was determined that information about the olive culture was given
through the information boards. When we look at the facilities of the museum, it is seen
that while there are treats, sales area and cafeteria for the visitors, there is no activity area
and parking lot.

Olive museum
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GIRIS

Insanlarin yasamlarmi devam ettirebilmeleri i¢in gergeklestirdikleri yeme igme faaliyeti zaman iginde bazi
kurallarin ortaya ¢ikmasinda etkili olmustur. S6z konusu kurallarin toplumlarin deger yargilarina gore gelenek
goreneklerini etkileyerek beslenme tarzi ve mutfak kiiltiiriinii de etkisi altina aldigin1 sdylenebilmek miimkiindiir
(Solmaz & Diilger Altiner, 2018, s. 109). Mutfak kiiltiirii, kavram olarak insanoglunun beslenmesini saglayan yiyecek
ve igeceklerin hazirlanmasi, pisirilmesi, saklamasi ile tiiketim siireglerini ve bu siiregte kullanilan ara¢ gereclerin yer
aldig: kiiltiirel bir yapiy1 anlatmaktadir (Askin Uzel, 2018, s. 38). Bununla birlikte besinlerin tiiketilmesi ve tiikketim
aliskanliklari, yemeklerin sunum sekilleri, sofra adabi, tarihsel siirecte degisen ve gelisen kurallar ile endiistrilesme
gibi unsurlar yemek kiiltiiriiniin sosyolojik agidan incelenmesi ihtiyacini ortaya gikarmistir (Ongel & Gode, 2016,
s.106). Zaman icerisinde degisen bu durum ve kosullar ile gastronomi miizelerinin varligi da dnemli bir deger olarak
arastirmalar arasinda yer almaktadir. Calisma kapsaminda ele alinmig olan Ayvalik Zeytin Miizesi de bulundugu

sehrin zeytin ve zeytinyag kiiltiiriinii ziyaret¢ilerine aktaran gastronomi miizelerinden biri olarak yer almaktadir.

Muzede zeytin Uretimi ve zeytinyaginin elde edilmesine yonelik tarihsel siiregteki tiim asamalara yer verilmig
olmasi1 ve ayn1 zamanda Ayvalik’m ilk gastronomi temali miizesi olmasindan dolay: ve ilgili yazinda Ayvalik Zeytin
Miizesi’ne yonelik herhangi bir ¢aligma olmadig tespit edilmis oldugundan bu ¢alisma gerceklestirilmistir. Ayrica
miize giincellenerek yeniden 2022 yilinda agilmis oldugundan sergileme sekillerinde teknolojik anlamdaki

gelismelere yer verilip verilmedigi de incelenmek istenmistir.
Literatiir Taramasi

Bakanlar Kurulu tarafindan 15.05.1985 tarih ve 18755 sayili Resmi Gazetede miize kiiltiir eserlerini koruyarak ve
bu eserleri inceleyen, egitim ve giizel sanatlar alaninda bilinci artirmak amaciyla eserleri sergileyen, kamunun
yararina ¢alisarak, sanat, saglik, teknoloji gibi alanlara ait koleksiyonlara yer veren kurum olarak tanimlanmaktadir
(Kiiltiir ve Turizm Bakanligi, 2023). 24 Agustos'ta 2022 Prag'da diizenlenen yiizlerce miize uzmaninin katildigi 26.
ICOM Genel Konferansi’'nda ICOM Olaganiistli Genel Kurulu tarafindan yeniden ele alinan miize, somut ve somut
olmayan mirasi sergileyen, arastiran ve koruyan, kar amaci giitmeden toplumun hizmetinde olan, egitim ve bilgi
paylasimi i¢in sergilenen eserler ile ziyaretgilere cesitli deneyimler sunan ve iletisim kuran bir kurum olarak

tanimlanmaktadir (ICOM, 2023).

Miize sozciigi Antik Yunanca ’da “mouseion” kelimesinden olusturulmus olup, Mezopotamya ve Misir’da
degerli egyalarin kutsal mekanlarda bir araya getirilmesi, ele gegirdikleri ganimetlerin giiclin sembolii olarak halka
sergilenmesi ile ortaya ¢ikmustir. Giiniimiizde miize kavraminin ortaya ¢ikigi 15. yiizyila denk gelmekle beraber 20.
yiizyila gelindiginde halkin giindelik yasamina, sanatsal ve kiiltiirel degerlere ait objelerin toplanmasi ile etnografya
miizeleri agilmaya baslamistir. Miizecilik siirecinde 1960'lardan sonraki modern sanat miizelerinin ortaya ¢ikist ile
sergileme sekillerindeki farkliliklar yeni bir miizecilik bakis agisinin olusmasinda onciiliikk etmigtir. Miizeler
sergileme ve diizenlemesi yapilan eserler agisindan, bilim, kiiltiir ve sanata ait objelerin bir arada yer aldigi ve
sergilendigi alanlar olabilecegi gibi tarih, etnografya, doga ve arkeoloji gibi yalnizca bir konuya ait eserlerin

sergilendigi alanlar da olabilmektedir (Ersoy, 2016, s.9-10).

Ulkemizde aralarinda Avrupa'da yilin miizesi ddiiliine layik goriilmiis (Kenan Yavuz Etnografya Miizesi 2021

Silletto Odiilii, Odunpazart Modern Miizesi 2021, Troya Miizesi 2020 y1l1 Avrupa Y1l Miizesi Ozel Odiilii) miizeler
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ile Kiiltiir ve Turizm Bakanligina bagli 205, Bakanlik denetiminde 260 6zel miize olmak Uzere, toplam 465 miize
bulunmaktadir (Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1, 2023). Tiirkiye’de 6zellikle gastronomi unsurlarinin turizmde pazarlama
ve ¢ekicilik unsuru olarak sunulmasindaki artis ve verilen 6nem ile, gastronomi miizelerinin sayilarinin da artmakta

oldugu sdylenebilmektedir.

Avcilik-toplayicilik, tarim, besinlerin tiiketime hazirlanmasi, tiiketilmesi, tiiketilme sekilleri kiiltiire]l mirasin
o6nemli bir parcasini olusturmaktadir. Buna bagli olarak kiiltiirel mirasin belirli mekénda bir araya getirilmesi
sonucunda gastronomi miizeleri ortaya ¢ikmaktadir (Timothy, 2016). Gastronomi miizeleri bir yérenin/bdlgenin
mutfak ve yemek kiiltiiriinii muhafaza eden, bu konuda ziyaretgileri bilgilendiren ve bu kiiltiiriin gelecek kusaklara

aktararak stirdiiriilebilirligini saglayan mekanlar olarak tanimlanabilmektedir (Akytirek ve Erdem, 2019, s.21).

Miizede ziyaretgilere miizenin temasi ile baglantili olarak tadim, {iriin satig1 ve 6zellikle ¢ocuklara yonelik olarak
eglenme gibi imkanlar da sunulabilmektedir (Yilmaz & Senel, 2014, s.499). Bu uygulamalar ile gastronomi

miizelerinin bulundugu destinasyona gelir getirici, gelir artiric1 6zellikleri de bulunmaktadir.

Asagidaki Tablo 1°de Tiirkiye’de agilmis ve agilmasi planlanan gastronomi miizeleri yer almaktadir.

Tablo 1. Tiirkiye’deki Gastronomi Muizeleri

Miize Tema Acihs Yih Bulundugu il
1.Miirefte Feyzi Kutman Sarap Miizesi Sarap ve Sarap Uretimi 2004 Tekirdag
2. Zavot Peynir Muzesi Peynir ve Peynir Uretimi 2010 Kars
3. Dondurma Miizesi Dondurma 2018 Kahramanmaras
4. Safranbolu Tirk Kahve Mizesi Kahve 2019 Karabiik
5. Ekmek Muzesi Ekmek 2007 Ankara

< L Bugday ve Bugdaydan Uretilen
6. Bugday Miizesi Yiyecekler 2020 Malatya
K/.Ili\]/lzlétsflgk Sanatlart Akademisi Gastronomi Mutfak Arag Geregleri 2004 istanbul
8. Kapurcuk Kiiltlr ve Gastronomi Evi Mutfak Kultiri 2015 Mugla
9.Antakya Tllbbl_ ve Aromatik Bitkiler ve | Tibbi ve Aromatik Bitki ve 2012 Hatay
Baharatlar Muzesi Baharat
10.Marmaris Bal Evi Miizesi Bal 2011 Mugla
11. Altinézii Tokach Zeytin Miizesi Zeytin ve Zeytinyagi 2017 Hatay
12.K6stem Zeytinyag1 Miizesi Zeytinyag1 2017 [zmir
13. Emine Gogiis Mutfak Miizesi Mutfak Kaltard 2008 Gaziantep
14.Evren Ertiir Zeytinyag1 Miizesi Zeytinyag1 2005 Balikesir
15.Antakya Mutfak Miizesi Mutfak Kiltiri 2013 Hatay
16. Atatiirk Orman Ciftligi Sarap Miizesi Tarim ve Uretim Ekipmanlari 2010 Ankara
17. Hacibanlar Evi Mutfak Miizesi Mutfak Kaltiri 2011 Sanliurfa
18.Erzurum Evleri Restoran Miizesi Mutfak Kultiri 2011 Erzurum
19.Bursa Cikolata Muzesi Cikolata 2021 Bursa
20.Aricilik Miizesi Aricilik ve Bal Uretimi 2012 Mugla
21.EGEA Zeytin Ciftligi Miizesi Zeytin ve Zeytinyagi 2011 Manisa
22. Pelit Cikolata Miizesi Cikolata 2014 Istanbul
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23.Atesbaz-1 Veli Mutfak Miizesi Mutfak Kiltiiri Proje Konya
Asamasinda

24.Ayvalik Zeytin Miizesi Zeytin ve Zeytinyagi 2022 Balikesir

25.Cine Aricilik Miizesi Aricilik 2010 Aydin

26.Tematik Mutfak Muzesi Mutfak Kilturi 2017 Kahramanmaras

27.Baklava Mizesi Baklava 2018 Gaziantep

28.Polonezkdy Aricilik Miizesi Aricilik 2004 Istanbul

29.Safranbolu Cikolata Miizesi Cikolata Uretimi ve Ekipmanlar1 | 2019 Karabiik

30.Bodrum Cikolata Mizesi Cikolata Uretimi ve Ekipmanlar1 | 2021 Mugla

31. Adatepe Zeytinyagi Miizesi Zeytinyadi ve Sabun 2001 Canakkale

32.Turk Lezzet Muzesi Yemek Kaltard 2018 Istanbul

33. Rize Cay Miizesi (Beyaz Ev) Cay Kiiltiri 2022 Rize

34.Marc_1|n Gastronomi Miizesi ve Uygulama Mutfak Kiiltiir Proje Mardin

Merkezi Asamasinda

35. Oleatrium Zeytin ve Zeytinyag1 Miizesi Zeytin ve Zeytinyagi 2011 Aydin

36. Adana Mutfak Mizesi Mutfak Kaltard Proje Adana
Asamasinda

37.Tirkiye Deniz Canlilart Miizesi Deniz Canlilari 2018 Istanbul

38. Saray Mutfag Miizesi Sa(ay Mutfak Kultiiri ve Mutfak | Proje Edirme

Ekipmanlari Asamasinda

39.Gastronomi ve Kultur Miizesi Yemek Kiltard Proje Giimiigshane
Asamasinda

40.Incekum Kervansaray ve Yoriik Miizesi Yorik Mutfak Kiltira 2012 Antalya

41 Kiirsat Ayvalik Zeytinyagi Endiistri Miizesi | Zeytinyagi 2022 Balikesir

42.Rayiha Baharat Miizesi Baharat 2022 Gaziantep

43.Artvin Geleneksel Mutfak ve Kiilttir Mizesi | Mutfak Kultiru 2022 Artvin

44 Flazig Gastronomi Miizesi Mutfak Kalturi Proje Elaz1g
Asamasinda

45.Mersin Gastronomi Miizesi Mutfak Kaltard Proje Mersin
Asamasinda

46.Afyon Gastronomi Miizesi Yemek Kiltard 2022 Afyonkarahisar

S . Proje
47 .Van Peynir Muzesi Peynir Asamasinda Van

Yukarida yer alan Tablo 1, literatiir taramalar1 ve diger ikincil kaynaklarin (haber ve gazete) incelenmesi sonucu
(Ocak, Subat, Mart 2023) olusturulmustur. Tablo incelendiginde gastronomi temali a¢ik durumda ve proje
asamasinda 30 ilde 47 miize oldugu goriilmektedir. Miizelerin acilis yillarina bakildiginda elde edilen bildiler
dogrultusunda 2001 yilindan once ag¢ilmis olan miize olmadig1 goriilmektedir. “Atesbaz-1 Veli Mutfak Miizesi
(Konya), Mardin Gastronomi Miizesi ve Uygulama Merkezi (Mardin), Saray Mutfagi Mizesi (Edirne), Adana
Mutfak Miizesi (Adana), Gastronomi ve Kiiltlir Miizesi (Glimiishane), Elazig Gastronomi Miizesi (Elazig), Mersin
Gastronomi Miizesi (Mersin) ve Van Peynir Miizesi (Van) miizelerinin ise heniiz proje asamasmda olduklari
bilinmektedir. Sehir ve bolge agisindan miizelerin dagilimlarina bakildiginda Marmara Bolgesi’nde: Edirne 1,
Tekirdag 1, Istanbul 5, Canakkale 1, Balikesir 3, Bursa 1 adet olmak iizere toplam 6 sehirde 10 miize ve 1 proje
asamasinda miize, Ege Bolgesi’nde: Aydin 2, Izmir 1, Mugla 4, Manisa 1, Afyonkarahisar 1 adet olmak izere toplam
5 sehirde 9 miize, Akdeniz Bolgesi’nde: Hatay 3, Antalya 1, Kahramanmarag 2, Adana 1, Mersin 1 adet olmak iizere
toplam 5 sehirde 6 miize ve 2 proje asamasinda miize, Giineydogu Anadolu Bolgesi’nde: Sanlurfa 1, Gaziantep 3,
Mardin 1 adet olmak iizere toplam 3 sehirde 5 miize, Karadeniz Bolgesi’nde: Karabiik 2, Rize 1, Glimiishane 1,
Artvin 1 adet olmak iizere toplam 4 sehirde 4 miize ve 1 proje asamasinda miize, I¢ Anadolu Bélgesi’nde: Ankara 2,

Konya 1 adet olmak tzere toplam 2 sehirde 3 miize ve 1 proje asamasinda miize ve Dogu Anadolu Bolgesi’nde de
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Erzurum 1, Kars 1, Malatya 1, Van 1, Elazig 1 adet olmak iizere 5 sehirde 3 miize ve 2 proje asamasinda miizenin
yer aldig1 goriilmektedir. Tablo 1’e genel anlamda bakildiginda ise bolge olarak Marmara Bolgesi, sehir olarak da
Istanbul en fazla gastronomi miizesine sahiptir. Bu verilerden yola ¢ikarak Tiirkiye’de son yillarda gastronomi

turizmine bagli olarak ¢ekicilik unsuru anlaminda gastronomi miizelerinin sayisinda artig oldugu sOylenebilmektedir.

Tablo 1°de yer alan gastronomi miizelerinin temalarina bakildiginda ise 16 miizenin mutfak ve yemek kdiltiiri,
sekiz miizenin zeytin, zeytinyagi, dort miizenin bal ve aricilik, dért miizenin ¢ikolata temasi altinda yer aldiklar
gorulmektedir. Bununla birlikte sarap, tarim ve tiretim ekipmanlari, mutfak ara¢ geregleri, dondurma, kahve, ekmek,
baklava, bugday, cay, deniz canlilar1 ve saray mutfak kiiltlirii ve mutfak ekipmanlar1 temalarinda birer adet miize,

baharat temasinda iki adet miize, peynir temasinda ise bir adet acilmis bir adette proje asamasinda miize oldugu

gorilmektedir.

Asagidaki Tablo 2’de Tiirkiye’de gastronomi miizelerine yonelik yapilmis ¢aligmalar yer almaktadir.

Tablo 2. Gastronomi Miizeleri ile Tlgili Calismalar

Tema Calisma Yazar Yil
Turizmde Cekicilik Unsuru Olarak Gastronomi Miuzeleri: Adatepe Lokman, U.,
Zeytinyag1 Miizesi Ornegi Yarmaci, N. ve 2022
yunyas 5 Gidiil, H.
Destinasyon Cekim Glici Olarak Gastronomi Muzeleri: Safranbolu | Bozagct, E. C. Ve 2021
Tiirk Kahve Miizesi Ornegi Cevik, A.
Cekicilik Unsuru | Destinasyon Cekicilik Unsuru Olarak Gastronomi Muzeleri: Oleatrium Cetin, M. ve 2019
Zeytin ve Zeytinyag1 Tarihi Miizesi Oregi Kigukkomdirler S.
Turizmde Cekicilik Unsuru Olarak Gastronomi Miizeleri: Marmaris | Bekar, A., Arman,
ce S L 2017
Bal Evi Ornegi S. ve Siirucu, C.
Destlnasyop P?zarlamgs1nq§ Cekici Bir Faktor Olarak Tiirkiye’deki Mankan, E. 2017
Gastronomi Miizeleri Ornegi
Yerel Gida Uriinlerinin Siirdiiriilebilirliginde Gastronomi Miizelerinin Kirbag, K. ve 2022
Onemi: Kars Zavot Ekomiize Omegi Bucak, T.
Gokgeada'ya Ait Gastronomik Degerlerin ~ Siirdiirilebilirliginin | G%cho" S|
Saglanmasina Yonelik Bir Arastirma: Gastronomi Miizesi Ornegi ' M '
o . Mutfak Kiiltiiriiniin Siirdiiriilebilirliginde Gastronomi Miizelerinin
Kultirel Miras ve | roji Sorug, K. 2021
Strddrtilebilirlik Miizeler ve Kiiltiirel Mirasin Siirdiiriilebilirligi: Kostem Zeytinyagi | Miral Cavdarl, C. 2020
Muizesi Ve Adan Gok, O.
Somut Olmayan Kiiltiirel Miras Kapsaminda Mutfak Kiiltiiriiniin | Agcakaya, H. ve 2019
Siirdiiriilebilirligi: Tiirkiye’deki Gastronomi Miizeleri Oregi Can, I. L
Somut Olmayan Kiiltiirel Miras Kapsamima Farkli Bir Yaklagim: L
Mutfak Mizeleri Sahinoglu, $. 2015
e g A .. .. Sandik¢1, M.,
Tiirkiye’deki Gastronomi Miizelerinin Turistik Sunum Farkliliklar
Mutlu, A. S. ve 2019
Agisindan Arastirilmast
Mutlu, H.
. .. .. . oy . .. .. Sandikci, M.,
Sergileme Mutfak Miizelerinin Sergileme Sekilleri ve Turist Rehberlerinin Etkisi:
o - S Mutlu, A.S. ve 2019
Sekilleri Sanlwrfa Hacibanlar Evi Mutfak Miizesi Ornegi Mutlu. H
Sandikci, M.,
Emine Gogiis Mutfak Miizesi Sergileme Sekilleri Mutlu, A.S. ve 2019
Mutlu, H.
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Gastronomik Yerel Gastronomik Kimlik Olusum Unsuru Gastronomi Miizeleri Bavcar A 2022
Kimlik Olarak: Safranbolu Tiirk Kahve Miizesi Ornegi year, A.
Gastronomi Temali Miizelerin Ziyaret¢i Deneyimlerin Incelenmesi: | Savagkan, Y. ve 2021
Adatepe Zeytinyag1 Miizesi Ornegi Cavus, S.
Ziyaretci Tiirkiye’deki Gastronomi Temali Miizelere Yonelik Cevrimigi Sar1 Gok, H.ve
iy . . . s . 2020
Deneyimi Ziyaretci Deneyimlerinin Incelenmesi Salvarci, S.
Mutfak Miizesi Ziyaretgilerinin Deneyimlerinin Incelenmesi: Emine | Yesilyurt, H. ve 2018
Gogiis Mutfak Miizesi Ornegi Arica, R.
Web Sitesi Analizi | Tiirkiye’deki Gastronomi Miizelerinin Web Sitelerinin igerik Analizi Demirci, B. 2021
Yerel Uru.r.llerl._n Mu;e Araciligryla Turizme Kazandirilmasi: Siirt Baycar, A. 2022
Aricilik Miize Onerisi
Turistik Deger ;?:léﬁl;-? Yeni Bir Deger Gastronomi Miizeleri Olarak: Adana Ili Igin Bilir, Z. 2022
Kultarel, Gastronomik ve Turistik Deger: Mugla’da Aricilik ve Ozel Sahin, O. ve 2021
Mugla Aricilik Miizesi Ornegi Aydm, A.
. Kahramanmarag Tematik Mutfak Miizesi ve Dondurma Miizesinin N
Gastronomi P g . . Gul, M. 2022
Turizmi Gastronomi Turizmi Kapsaminda Degerlendirilmesi
Geleneksel Urfa Evi’nin Gastronomi Turizmi I¢inde Degerlendirilmesi Yiiksel, 1. 2018
Genel Tiirkiye’de Gastronomi Miizeleri ve Ozellikleri Cekal, N, Dogan, | 5,
Degerlendirilme E. ve Aktlrk, H.
& Tiirkiye’deki Gastronomi Miizelerine Genel Bakis Savagkan, Y. 2021
Kiltiir Turizmi Kiltiir Turizminin Yeni Meyvesi: Zeytinyagi Miizeleri Uzerine Bir | Arikan Saltik, I. 2019
Aragtirma ve Yildiz, M.

Yukaridaki tabloda yer alan ¢aligmalar ele aldiklar1 temalar agisindan degerlendirildiginde “Cekicilik Unsuru,
Kiiltiirel Miras ve Strdiiriilebilirlik, Sergileme Sekilleri, Gastronomik Kimlik, Ziyaret¢i Deneyimi, Web Site Analizi,
Tematik Analiz, Turistik Deger, Gastronomi Turizmi, Genel Degerlendirme ve Kiiltiir Turizmi” bagliklar1 altinda
temalandirilmiglardir. Olusturulan temalara bakildiginda c¢aligmalarin agirlikli olarak “Kiiltiirel Miras ve

Stirdiiriilebilirlik” temasi ile yapildig: goriilmektedir.

Gastronomi turizmi, ¢oklu-duyusal deneyimin yasanabildigi bir turizm ¢esididir ve gastronomi miizeleri de bu
deneyimde 6nemli bir yere sahiptir. Ancak bu deneyimlerin gergeklestirilebilmesi miize ortaminda daha yenilikei,
dinamik yaklagimlar gerektirmektedir. Bes duyuyu harekete gegiren sergiler, tadim gibi gidaya yonelik
somutlagtirilmis etkinlikler (Park, Kim & Xu, 2022), yiyecekle ilgili Grlnlerin sergilenmesinin teknoloji ile
desteklenmesi, ¢esitli atdlyeler ve yemek pisirme etkinlikleri ziyaretcilerin miizeye yonelik ilgisini cekmeye yardime1
olmaktadir (Garibaldi ve Pozzi, 2021, s.1). Bununla birlikte miizede icerisinde yer alan objeler kadar objeleri

sergileme sekilleri de dnem tagimaktadir. Miizelerde sergileme teknikleri, dinamik sergileme teknikleri ve duragan

sergileme teknikleri seklinde yapilmaktadir.

Duragan Sergileme Teknikleri (Geleneksel Yontem): Stant iizeri sergileme veya vitrin i¢i sergilemeler, 6n planda
modellerin arka planda ise biiyiik ebatlarda duvar resimlerinin yer aldigi mankenler, modeller, maketler, gorsel
Ogeler, bilgi panolar1 (Erbay, 2011: 89, akt. Sandikci, Mutlu & Mutlu, 2019a, s.3048) ve dogada ya da tarihte yer
alan bir bir kugu veya olaya ait anin ii¢ boyutlu sekilde modellenip sergilendigi (Karabey Tekin, 2023, s.7) diaromali

odalar gibi duragan 6geler yer almaktadir

Dinamik Sergileme Teknikleri: Elektronik rehber, video, film ve slayt gosterileri, canli anlaticilar, teknoloji
destekli sergiler, hareketli modeller, similatérler, canlandirmalar ve ziyaret¢i etkilesimli gosterimler dinamik
sergileme teknikleri olarak yer almaktadir. Bu sergileme teknikleri, yardimei isitsel ve gorsel tekniklerin

ziyaretgilerin  6grenmesini  kolaylastirdigi diisiincesinden yola c¢ikarak gelistirilmistir. Dinamik sergileme

1605



Atalay Tohumcu, S. & Saatci Savsa, G. JOTAGS, 2023, 11(2)

tekniklerinde 6zel hazirlanmis sistemlere gereksinim duyulmaktadir. Bununla birlikte sadece bu teknik
kullanilabilecegi gibi alisilmis metotlar ile de kullanilip desteklenebilmektedir (Sandikci, Mutlu & Mutlu, 2019b,
5.106).

Miize sergileme sekilleri hem miize hem de ziyaretgiler agisindan 6nemli bir konu haline gelmistir. Calisma

kapsaminda da Ayvalik Zeytin Miizesi sergileme sekilleri incelenip degerlendirilmistir.
Yontem

Bu calisma kapsaminda nitel arastirma yontemlerinden birincil veri toplama teknigi olarak yapilandirilmig
goriisme ve gozlem teknikleri tercih edilmistir. Gozlem tekniginde kullanilan form Sandikci, Mutlu ve Mutlu (2019)
‘nun yapmis olduklar ¢aligmalarindan yola ¢ikilarak olusturulmustur. Gézlem formu kriterleri ii¢ ana baglik altinda
olusturulmustur. Bu basliklar miizenin genel 6zellikleri olarak alti maddeden, miizenin sahip oldugu imkanlar olarak
dokuz maddeden ve miizenin sergileme sekilleri olarak altt maddeden olugmaktadir. Yapilandirilmis gériisme formu
dort adet sorudan olugmakta olup uzman goriisii de alinarak ve literatiirde yer alan gastronomi miizeleri {izerine
yapilan calismalardan yararlanarak (Bekar, Arman & Siiriicii, 2017; Lokman, Yarmaci & Gudil, 2022)

hazirlanmigtir.

Caligma Balikesir ilinin Ayvalik ilgesinde yer alan Ayvalik Zeytin Miizesi’'nde gerceklestirilmistir. Bu kapsamda
ilgili yazinda Ayvalik Zeytin Miizesi’'ne yonelik herhangi bir ¢alisma olmadig: tespit edilmistir. Miizede zeytin
iretimi ve zeytinyaginin elde edilmesine yonelik tarihsel siirecteki tiim asamalara yer verilmis olmasi ve ayni
zamanda Ayvalik’in ilk gastronomi temali miizesi olmasindan dolay1 bu ¢alisma gergeklestirilmis olup ¢alismada
Ayvalik Zeytin Miizesi’nin sergileme sekillerinin tespit edilmesi amaglanmaktadir. Ayrica miize gilincellenerek
yeniden 2022 yilinda a¢ilmis oldugundan sergileme sekillerinde teknolojik anlamdaki gelismelere yer verilip

verilmedigi de incelenmek istenmistir. Bununla birlikte asagida yer alan sorularin cevaplarina dair bilgiler alinmustir.
1. Ayvalik Zeytin Miizesi’nin kurulus amaci nedir?
2. Miizenin kurulus siirecinde sergilenecek ekipman sikintisi yasandi mi?
3. Miizenin tanitilmasi ve turizme agilmasi igin ulusal ve uluslararasi alanda ne tiir faaliyetler yiiriitiillmektedir?
4. Turizmde cekicilik unsuru olarak mizenin dnemi nedir?

Caligmada elde edilen goriigme ve gozlem verileri igin gerekli izin, miize yetkilisi ile yiiz yiize goriisme
saglanamadigindan dolay1 telefon goriismesi gerceklestirilerek alinmigtir. Miize yetkilisi tarafindan zaman kisitindan
dolay1 goriisme sorularinin miize gorevlisine teslim edilip, cevaplarin yazili olarak alinabilecegi belirtilmistir.
Bundan dolay1 ¢alisma kapsaminda yapilandirilmis goériisme sorulari kullanilmistir. Bunun sonucunda goriisme
verileri miize gorevlisinin yazili cevaplari ile elde edilmistir. Gozleme dayali veriler ise 19.04.2023 tarihinde Ayvalik

Zeytin Miizesi’nde gerceklestirilen yaklasik iki saat siiren gozlem caligmasi ile miizeye ait fotograflar elde edilmistir.

Calisma igin gerekli olan etik kurul izni Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Bilimsel Arastirmalar Etik

Kurulu’ndan 09.03.2023 tarih ve 03/08 sayil1 karar ile alinmugtir.
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Ayvalik ismi ayva bahgesi, ayvalik anlamina gelen “Kydonia” kelimesinden gelmektedir. 20. yiizyilin basinda
yerli halk tamamen Rumlardan olusurken, sadece devlet gorevlilerinin Tiirklerden olustugu Ayvalik, Balikesir ilinin
bir ilgesi olarak yer almaktadir. Ayn1 zamanda 6nemli bir tarihi ve kiiltlirel gecmise sahip Ayvalik 2017 yilinda

“Ayvalik Endiistri Peyzaji” olarak “UNESCO Diinya Miras1 Gegici Listesi’ne alinmstir.

Ayvalik Zeytin Miizesi 1960’lardan 1980’lerin sonuna kadar hizmet veren “Vakiflar Zeytinyag: Fabrikasi’nda”
hayata gecirilmistir. Miize 2012 yilinda déonemin belediye bagkani Hasan Biilent Tiirkdzen tarafindan agilmustir.
Sonrasinda uzun siire kapali kalan miize, tadilat islemlerinin ardindan yenilenerek 2022 yilinda Ayvalik Belediye
Baskan1 Mesut Ergin tarafindan yeniden hizmete agilmistir. Giiniimiizde miize olarak faaliyetine devam eden
fabrikada bulunan zeytin hamuru hazirlanmasinda kullanilan tas ve bigaklardan meydana gelen diizenekler, hamurun
taginmasinda kullanilan arabalar, hamurdan zeytinyagi ¢cikarmayi saglayan presler, kara su ile yagi birbirinden ayiran
ayristiricilar kullanildiklar1 donemin teknolojisini yansitmaktadir. Miizede zeytinyagi, zeytin ve sabun iiretimde
kullanilan ilkel diizenekler bilgi panolar1 aracilif ile ziyaretgilere anlatilmaktadir. Miize kolleksiyonu genisledikce
miizede sergilenen objelerin de siirekli yenilenecegi belirtilmektedir. Miizenin sergileme seklinde dinamik tekniklere
ve mankenlere yer verilmediginden dolay1 gbzlem sonucu elde edilen bulgular bilgi panolar1 ve stant iizeri sergileme

teknikleri bagliklar altinda ele alinip degerlendirilmistir.
Gézlem Teknigi ile Elde Edilen Bulgular

Miize yatay mimari yapida olup tek kathidir. Konum olarak ziyaretgilerin kolaylikla ulasabilecegi sehir iginde,
Cunda (Ali Bey) Adas1 yolu iizerinde yer almaktadir. Miizenin bah¢e kisminda ziyaretcilerin oturabilecegi ahsap
masa ve banklar bulunmaktadir. Miizenin girisinde birka¢ basamakla beraber engelli rampas1 yer almakla beraber
turnike bulunmamaktadir. Ayrica miizenin girig boliimii cam ile kapatilmig olup bu durum icerinin daha ferah ve
aydmlik olmasini saglamakta ve ziyaretcilere dinlenme alanindan ada ve deniz manzarasini seyretme imkani da

sunmaktadir.

Miizenin giris boliimiinde danigma ofisi, ziyaretgiler icin oturma alani, akademisyen, edebiyat ve kdse yazari
Feyza Hepgilingirler kiitliphanesi bulunmaktadir. Bununla birlikte giris boliimiiniin sag tarafinda kafeterya, satis
alani, ziyaretcilere zeytin, zeytinyagi ve zeytin receli ikram alan1 ve iki adet lavabo bulunmaktadir. Miizede yer alan
iirlinler genis bir alana sahip eski fabrikada, bazilarinin sonradan eklenmis olabilecegi diisiiniilen duvarlar ile birbiri
ile i¢ ige yer alan {i¢ ayr1 boliimde sergilenmektedir. Bu durum ziyaretcilere miizeyi istedikleri alandan baslayarak
gezme olanag1 da sunmaktadir. Miize gorevlisi tarafindan, sergilenen iiriinlerin M.O ve M.S. dénemlere ait olduklari
belirtilmigtir. Miize icerisinde bilgi panolar1 harcinde ziyaretgileri yonlendirici ¢ikig, kafeterya ve satig alam
yonlendirme levhalar1 yer almaktadir. Miizede dinamik sergileme teknikleri arasinda yer alan video gosterimi, kiosk
ve elektronik rehber bulunmamaktadir. Ancak talep edildiginde miize gorevlisi miize ile ilgili bilgi verebilmektedir.
Miize haftanin yedi giinii agik olup giris ticretsizdir. Miizenin zemini tamamen ahsap olup, duvarlar tek renk olacak
sekilde boyanmustir. Aydinlatma ise sergilenen iiriinleri ve bilgi panolarini 6n plana ¢ikaracak sekilde uygun agilar

ile ayarlanmis spot lambalar ile yapilmaktadir.
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Resim 1. Ayvalik Zeytin Miizesi Dis Gortiniimii

Sergileme Sekilleri

Ayvalik Zeytin Miizesi’nde gergeklestirilen gozlem sonucunda duragan sergileme tekniklerinden bilgi panolar

ve stant tizeri sergileme tekniklerinin kullanildigi, dinamik sergileme tekniklerinin ise kullanilmadig1 goriilmiistiir.
Bilgi Panolan

Miize duvarlarinda bilgi panolarini destekleyici uygun gorseller bulunmaktadir. Bilgi panolari herhangi bir
cerceveye sahip olmayip, dikey sekilde konumlandirilmis olup, Tiirkce agiklamalar ile Ingilizce agiklamalar da yer

almaktadir. Bilgi panolarinda kahverengi, yesil ve sar1 renkler tercih edilmistir.

Miizenin giris sag tarafinda yer alan boliimiin bir duvarinda “Ayvalik Tarihi” baslikli bilgi panolar1 ve fotograflar
ziyaretcilere aktarilmaktadir. Diger duvarda “Ayvalik ve Zeytin” bashgi ile Ayvalik’ta zeytin ve zeytincilik
konusunda onciiliik etmis kisilere ait bilgi panolari ile fotograflara yer verilmistir. Ayrica bu boliimde zeytincilikte
onemli bir yere sahip “Tayfa Bag1” kavramina ait bilgi panosu ile de bu kavram agiklanmigtir. Bilgi panosunda yer
alan agiklamaya gore; zeytincilik ile ugrasan ailelerde erkek cocuk diinyaya geldiginde “tayfa bas1 dogdu” seklinde
mijjdelenmektedir. Tayfa zeytin toplayan erkek is¢i, tayfa basi da zeytin toplayanlara nezaret eden kisidir. Bu kavram,
zeytinciligin ailelerde nesilden nesile devam eden bir is oldugunu gostermektedir. Girisin sol tarafinda yer alanda
boliimde “Ayvalik Zeytin Miizesi”, “Zeytin Tarihi”, “Diinyada Zeytin”, “Zeytinyaginin Saklanmas1”, “Filtre”,
“Mengene”, “Sabunculuk”, “Sabun ve Ayvalik”, “Zeytinyagi Cesitleri” (Erken Hasat, Sizma, Natural Birinci,
Natural Ikinci, Rafine, Riviera), “Tiirkiye’de Zeytin Cesitleri” (Ayvalik ya da Edremit yaglik, domat, Gemlik, Trilye,
Memecik, Kalamata, Cekiste, Nizip Yaglik, Kilis Yaglik, Tavsan Yiiregi, Sar1 Ufak, Saurani) ve “Zeytin Uretimi”
(Toprag1 Isleme, Budama, Giibreleme, ilaglama, Sulama, Zeytin Toplama) seklinde bagliklar altinda bilgi panolari
ile detayli bir sekilde aciklanmaktadir. Miizenin arka boliimiinde ise, “Vakiflar Zeytinyag1 Fabrikasi” bashgi ile
zeytinyagi elde etme siirecini ve kullanilan ekipmanlari agiklayan bilgi panosu yer almaktadir. Ayrica bu boliimde
gbzlem yapildigi donem Ayvalik Belediyesi’ne bagli Hamdibey Mahalle Evi Cocuklarinin “Zeytin ve Barig” temali

resim sergisinin de gegici olarak ziyaretgilere sunuldugu belirtilmistir.
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Resim 2-3. Zeytin Uretimi Asamalarmi ve Sabunculugu Anlatan Bilgi Panolar

Stant Uzeri Sergileme

Miizede duragan sergileme tekniklerden vitrin i¢i sergileme tekniginin miizede sergilenen firiinlerin boyutundan
dolay1 miimkiin olamayacagi i¢in tercih edilmedigi diisiiniilmektedir. Bundan dolay1 diger duragan sergileme teknigi
olan stant iizeri sergileme tekniginin bu miize genelinde tercih edildigi goriilmektedir. Bu sergileme teknigi gerek
iiriinlerin sergileme alaninin ortasinda konumlandirilmasi, gerek ahsap yiikseltiler {izerinde, gerekse de miize
olmadan Once fabrika olmasindan dolayr yerleri degistirilmeyen, degistirilemeyen iiriinlerin olduklar1 yerde
bulunmasi ile gergeklestirilmektedir. Zeytinyagi iiretim asamasinda kullanilmis olan mengene ve filtre

ekipmanlarinin orijinal 6rnekleri sergileme alaninin ortasina konumlandirilarak sergilenmektedir.

Ahsap zemin iizerinde bilgi panolar1 oniinde konumlandirilan ahsap yiikselti iizerinde zeytinyaginin

saklanmasida kullanilmis olan cam zeytinyag siseleri, zeytinyag kiipleri ve zeytinyagi gligiimleri yer almaktadir.

Sabun iiretimine dair kaliba dokiiliip kesilen sabunlar ile bu islem i¢in gerekli arag-gere¢ ve sabun mihdarleri stant

iizeri ve vitrin i¢i sergileme teknikleri ile ziyaretcilere sunulmaktadir.

Miizenin zeytinyagi fabrikasi oldugu dénemde zeytinyagi tiretiminde kullanilan kiricilar, presler ve ayristiricilar
da uygun yerlerde konumlandirilmistir. Sergilenen iriinlerin tamamimin orijinal oldugu goriilmistiir. Sergilenen
iiriinlere ait isimlikler yer almamakta olup, agiklamalar1 duvarlarda konumlandirilmis bilgi panolari ile yapilmaktadir.

Fakat bu agiklamalarin her iiriin i¢in yapilmadig: da gorilmiistiir.
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Resim 4-5-6-7. Zeytinyag: Elde Etmede Kullanilan Uriinlerin Sergileme Sekilleri
Goriisme Teknigi ile Elde Edilen Bulgular

Calismada elde edilen goériisme verileri miize gorevlisi Giiher B. tarafindan ¢alisma sorularinin yazili olarak
cevaplandirilmasi ile elde edilmistir. Ayvalik Zeytin Miizesi’nin Ayvalik’in simgesi olan zeytin ve zeytinyagi
tarihinin yerli halka ve turizmde 6nemli ve 6ne ¢ikan bir destinasyon haline gelen Ayvalik’a gelen ziyaretgcilere
tanitilmas1 amaciyla kurulmus ve yeniden ag¢ilmis oldugu belirtilmistir. Miizenin kurulus siirecinde, 6ncesinde
zeytinyag1 fabrikasi olarak faaliyet gdsteren vakiflar fabrikasinda hayata gegirilmesinden dolay1 sergilenecek
ekipmanlarin tedarik edilmesi ile ilgili herhangi bir sorun yasanmamistir. Miizenin tanitilmasi ve turizme agilmasi
kapsaminda, Ayvalik Belediyesi’'ne ait sosyal medya hesaplarindan ve belediyenin katilmis oldugu fuarlarda tanitim
ve gerekli bilgilendirmelerin yapildigi belirtilmistir. Ayrica miizenin yeniden agiligi 03.11.2022 tarihinde 17. kez
Ayvalik’ta diizenlenmekte olan “Ayvalik Uluslararasi Zeytin Hasat Festivali” de gergeklestirilmis olup bundan
sonraki festivallerde de bu konuya iliskin ¢esitli faaliyetler gerceklestirilecegi diisiiniilmektedir. Ayvalik turizminde

diger ¢ekicilik unsurlart yaninda zeytin miizesi de gelen ziyaretgilerin ilgisini ¢gekmektedir.
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Tablo 3°de calisma kapsaminda yer alan gozlem ve soru formlari ile elde edilen sonuglar yer almaktadir.

Tablo 3. Miize ile lgili Elde Edilen Bulgular

Genel Ozellikler
Statl Konu Mize Tari Konum Mekén Malzeme Tedarik Yontemi
Belediye Zey_tir_1 KUI_tUreI Sehir I¢i Eski Zeytinyag Fabrikada Yer Alan Uriinler
Tarihi Miras Fabrikasi
Miize imkanlar1
insan Faktorii
Satis Alam | ikram E;II(OIEIL;k Séf’l:ti B(Frggfel Irle Kafeterya | Tuvalet | Gorevli | Otopark
Yoénelik)
Yurlme
Var Var Yok Yok "Eng_ellllere Var Var Var Yok
Yonelik Rampa
Uygulamast
Sergileme Teknikleri
Dinamik Sergileme Teknikleri Duragan Sergileme Teknikleri
Gi\j{slt(;?'?mi Kiosk E:glglgrt?er}lk Stant Uzeri (Vitrin) Manken Bilgi Panosu
Yok Yok Yok Var Yok Var

Elde edilen sonuglara gore miize, belediye tarafindan zeytin tarihine ydnelik kiiltiirel miras unsurlarmin
ziyaretgilere yonelik sergilenmesi amaciyla eski zeytinyagi fabrikasinda hizmete acilmistir. Miize igerisinde
cocuklara yonelik etkinlik salonu ve ziyaretgiler i¢in otopark bulunmamaktadir. Otopark konusunda miize gorevlisi
tarafindan miizenin ¢evresinde yeterli alan oldugu bunun iginde ayr1 bir otopark alani olusturulmadigi agiklamasi
yapilmustir. Ayrica engelli bireylere yonelik olarak sadece yiiriime engelli bireylere yonelik rampa uygulamasinin
yer aldigr gozlemlenmis olup, farkli durumlarda engeli olan ziyaretgiler icin yeterli diizenlemelerin olmadigi

gozlemlenmistir. Sergileme tekniklerine bakildiginda ise duragan sergileme tekniklerine stant tizeri (vitrin) ve bilgi

panosunun kullanimu ile yer verildigi, dinamik sergileme tekniklerine ise yer verilmedigi gorilmektedir.
Sonug, Degerlendirme ve Oneriler

Miizeler somut ya da somut olmayan kiiltiirel mirasin korunmasi, devamliligi, toplumun bilgilendirilmesi,

egitilmesi gibi pek ¢ok konuda 6nemli bir yere sahiptir.

Sergileme sekillerinin yani sira diinyadaki gastronomi miizelerine bakildiginda konser, egitim, sergi, turnuva gibi
etkinliklerin yani sira ekonomik olarak dezavantajli ¢ocuklarin egitimi, yapilarin geri doniisiimii gibi sosyal
sorumluluk faaliyetlerine de ev sahipligi yapan miizeler mevcuttur. Ornegin Aigle Kalesi ve Sarap Miizesi’ne
(Isvigre) bakildiginda miizede seminer, diigiin gibi ¢esitli etkinliklerin yapildig1 belirtilmektedir. (Mankan, 2017,
s.173).

dogrultusunda bu tarz etkinlik ve sosyal sorumluluk projelerinin hayata gecirilmesinin olumlu sonuglar ortaya

Buradan yola yola ¢ikilarak Tiirkiye’deki gastronomi miizelerinde de fiziksel ve diger imkanlart

koyacagi diigiiniilmektedir. Bunun yanisira miizeye gelen ziyaretci sayisiin artirilmasi, miizede kalis siirelerinin
uzatilmasi ve 6zellikle de yeni kusaklara miize gezme bilincinin kazandirilmasi konularinda sergileme tekniklerinin
de giincellenmesi, teknolojinin gelismesine paralel olarak dinamik sergileme tekniklerine agirlik verilmesi

gerekmektedir.
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Literattir arastirmasi sonucunda incelenen ¢alismalar ile karsilastirildiginda miizenin sehrin pazarlanmasinda bir
cekicilik unsuru olarak yer almasi, kiiltiirel mirasin siirdiiriilebilirliginin amaglamasi, sergileme sekillerinde duragan

tekniklere yer verilmis olmasi gibi konularda ayni sonuglara ulagilmstir.

Tablo 4. inceleme Yapilmis Miizelerin Sergileme Teknikleri

Muze Tema Sergileme Sekilleri
Ayvalik Zeytin Mizesi Zeytin ve Zeytinyagi Duragan
Sanlurfa Hacibanlar Evi Mutfak Miizesi Mutfak Kaltird Duragan
Kahramanmaras Tematik Uygulamali Mutfak Miizesi Mutfak Kaltari Duragan
Baklava Muzesi Baklava Duragan
Edremit Evren Ertiir Zeytinyag1 Miizesi Zeytinyag1 Duragan
Adatepe Zeytinyag1 Miizesi Zeytinyag1 ve Sabun Duragan
Istanbul Mutfak Sanatlar1 Akademisi Gastronomi Miizesi Mutfak Arag Gerecleri Duragan
Pelit Cikolata Miizesi Cikolata Duragan, Dinamik
Dondurma Mizesi Dondurma Duragan, Dinamik
Antakya T1bbi ve Aromatik Bitkiler ve Baharatlar Miizesi T1bbi ve Aromatik Bitki ve Baharat Duragan, Dinamik
Emine Go6giis Mutfak Miizesi Mutfak Kaltord Duragan, Dinamik
Bigak Miizesi Bigak Duragan, Dinamik

Yukarida yer alan tabloda sergileme sekilleri incelenmis olan 12 miizede duragan sergileme sekilleri tercih
edilirken, bes miizede dinamik sergileme sekilleri kullanilmigtir. Zeytin ve zeytinyagi temasi 6zelinde bakildiginda
bu calisma haricinde Edremit Evren Ertiir Zeytinyagi Miizesi ve Adatepe Zeytinyagi Miizesi’nin sergileme
sekillerinin incelendigi goriilmektedir. Tabloda yer alan zeytin miizelerinin kurulusunda mekan olarak sabunhane
binas1 ve zeytinyagi fabrikalarinin tercih edildigi goriilmektedir. Zeytin miizelerinin sergileme tekniklerine
bakildiginda ise dinamik sergileme tekniklerine yer verilmedigi, sadece duragan sergileme tekniklerinin (geleneksel

yontem) kullanildigi sonucuna ulasilmaktadir.

Ayvalik kiiltiirel ve endiistriyel miras konusunda 6nemli degerlere sahip, 6zellikle son yillarda da énemli bir
turizm destinasyonu haline gelmeye baslamistir. Caligmada ele alinan zeytin miizesi Ayvalik’ta agilmis gastronomik

anlamda kiiltiirel mirasin tanitilmasi ve siirdiiriilebilirligi konusunda agilmis olan ilk miize olma 6zelligi tagimaktadir.

Calismada elde edilen bulgulara gére miizede duragan sergileme tekniklerinden stant iizeri sergileme ve bilgi
panolarmin kullamldig1 goriilmektedir. Miizede teknik ekipman ve bilgi panolarindaki agiklamalarin yani sira
zeytinciligin bir yasam bi¢imi oldugu gorsel dgelerle de desteklenmektedir. Miizede yapilmis olan gozlem sonucu
genel olarak sergilenen iirlinlerin mekan ve miizenin kurulus amaci ile tutarli oldugunu gostermektedir. Miize
icerisindeki aydinlatmanin yeterli oldugu, renklendirmenin bilgi panolarin1 ve gorsel 6geleri 6n plana ¢akaracak
sekilde tek renk oldugu ve zeminin ziyaret¢ilerin mekan igerisinde dolagirken herhangi bir kisit olusturmayacak

sekilde diizenlenmis oldugu gézlemlenmistir.
Caligmada elde edilen veriler dogrultusunda gelistirilen 6neriler;

e Miizede sergilenen bazi iiriinlerin isleviginin daha rahat anlasilabilmesi i¢in uygun yerlere isimliklerin
konumlandirilmas: ziyaretgiler adina daha anlasilir olacaktir.

e Duragan sergileme tekniklerinin yani sira dinamik sergileme tekniklerinin kullanilmaya baslanmasi
ziyaretgiler agisindan faydali olacaktir. Miize 6zelinde yapilmis olan degerlendirmede yalnizca yiiriime

engelli bireylere yonelik rampa uygulamast oldugu bunun haricinde baska uygulamalar olmadigi
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goriilmiistiir. Dinamik sergileme tekniklerinin kullanilmasi ile video gosterimi, elektronik rehber gibi
uygulamalarin hem miizeye hem de ziyaretcilere fayda saglayacag diistiniilmektedir.

e Miizede tadim ve satig alan1 mevcut olup, satis alaninda yer alan iiriinlerde gesitliligin artirilmas1 faydal
olacaktir.

e Ayvalik zeytinyagina 2006 yilinda 88 tescil numarasi ile “Ayvalik Zeytinyag1 Cografi Isaret” tescili, Mense
Adi olarak verilmistir (Cografi Isaret, 2023). Bu tescil belgesinin ziyaretciler ile de paylasiimasi yerinde
olacaktir.

e Mdzelerin destinasyon ¢ekicilik unsuru olarak yer almasmda tanitim konusuna da gereken 6nemin verilmesi
gerekmektedir. Bundan dolay1 miizeye ait bir web sitesinin ve sosyal medya hesaplariin olusturulmasi,
ziyaretciler ile interaktif bir iletisimin kurulabilecegi, merak ettikleri ya da edebilecekleri konulara dair
gerekli bilgilere yer verilmesi gerekmektedir.

e Miize sehir igerisinde ziyaretcilerin kolaylikla ulasabilecegi bir konumda yer almaktadir. Fakat yonlendirme

tabelalarinin yetersiz kaldig1 diisiiniilerek tabela sayilarinin artirtlmasinin faydal olacag: diigiiniilmektedir.

Gastronomi miizeleri ve gastronomi miizelerinin sergileme sekillerine yonelik yapilmis ¢alismalardan yola

cikilarak yapilmig olan bu ¢alisma ile literatiire katki saglanmasi amag¢lanmigtir.
Beyan

Makalenin tiim yazarlarinin makale siirecine verdikleri katki esittir. Yazarlarin bildirmesi gereken herhangi bir
¢ikar catismasi yoktur. Calisma icin gerekli olan etik kurul izni Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Bilimsel

Arasgtirmalar Etik Kurulu’ndan 09.03.2023 tarih ve 03/08 say1li karar ile alinmistir.
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Extended Abstract

Culinary culture, as a concept, describes a cultural structure that includes the preparation, cooking, storage and
consumption processes of food and beverages that provide nutrition for human beings and the tools used in this
process (Askin Uzel, 2018). However, factors such as the consumption of food and consumption habits, presentation
forms of meals, table manners, changing and developing rules in the historical process and industrialisation have

revealed the need for a sociological examination of eating culture (Ongel & Gode, 2016).

Hunting-gathering, agriculture, preparation of food for consumption, consumption, and the way it is consumed
constitute an important part of cultural heritage. Accordingly, gastronomy museums emerge as a result of bringing
cultural heritage together in a certain place (Timothy, 2016). Gastronomy museums can be defined as places that
preserve the culinary culture of a region / region, inform visitors about the culinary culture and ensure the

sustainability of this culture by transferring it to future generations (Akyurek & Erdem, 2019).

Gastronomy tourism is a type of tourism where multi-sensory experiences can be experienced and gastronomy
museums have an important place in this experience. However, the realisation of these experiences requires more
innovative and dynamic approaches in the museum environment. Exhibitions that stimulate the five senses,
embodied food-related activities such as tasting (Park, Kim, & Xu, 2022), supporting the display of food-related
products with technology, various workshops and cooking activities help to attract visitors' interest in the museum
(Garibaldi & Pozzi, 2021). However, the way of displaying objects is as important as the objects in the museum.
Museums are divided into two as static display techniques and dynamic display techniques in terms of display

techniques / forms.

Within the scope of this study, structured interview and observation techniques were preferred as primary data
collection techniques from qualitative research methods. The form used in the observation technique was created
based on the studies of Sandikci, Mutlu and Mutlu (2019). The observation form criteria were formed under three
main headings. These headings consist of six items as the general characteristics of the museum, nine items as the
facilities of the museum, and six items as the exhibition forms of the museum. The structured interview form consists
of four questions and was prepared by taking expert opinion and taking advantage of the studies on gastronomy

museums in the literature (Bekar, Arman, & Sirici, 2017; Lokman, Yarmac1 & Gidul, 2022).

The study was carried out in Ayvalik Olive Museum located in Ayvalik district of Balikesir province. In this
context, it has been determined that there is no study on the Ayvalik Olive Museum in the related literature. This
study was carried out because the museum includes all the stages in the historical process of olive production and

olive oil production, and it is also Ayvalik's first gastronomy themed museum. In addition, since the museum was
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updated and reopened in 2022, it was desired to examine whether technological developments were included in the

exhibition forms. In addition, information on the answers to the following questions was obtained.
1. What is the purpose of the Ayvalik Olive Museum?
2. Was there a shortage of equipment to be exhibited during the establishment of the museum?

3. What kind of national and international activities are being carried out to promote the museum and open it to

tourism?
4. What is the importance of the museum as a tourism attraction?

The necessary permission for the interview and observation data obtained in the study was obtained by making a
telephone call since a face-to-face interview with the museum official could not be made. Due to time constraints, it
was stated by the museum official that the interview questions could be delivered to the museum staff and the answers
could be obtained in writing. As a result, the interview data were obtained with the written answers of the museum
staff. Observational data were obtained from the photographs of the museum with an observation study lasting

approximately two hours at the Ayvalik Olive Museum on 19.04.2023.

The olive museum in the study is the first museum opened in Ayvalik for the promotion and sustainability of
cultural heritage in the gastronomic sense. According to the findings obtained in the study, it is seen that exhibition
on stands and information boards, which are among the static exhibition techniques, are used in the museum. In
addition to the explanations on technical equipment and information boards in the museum, the fact that olive
cultivation is a way of life is also supported by visual elements. The results of the observations made in the museum
show that the products exhibited in general are consistent with the space and the purpose of the establishment of the
museum. It has been observed that the lighting in the museum is adequate, the colouring is monochromatic in a way
to highlight the information boards and visual elements, and the floor is arranged in such a way that visitors do not

create any restrictions while moving around the space.

In order to understand the function of some of the products exhibited in the museum more easily, it would be

more understandable for the visitors to position the name tags in appropriate places.

In addition to static exhibition techniques, the use of dynamic exhibition techniques will be beneficial for visitors.
In the evaluation made specifically for the museum, it was observed that there is only a ramp application for
individuals with walking disabilities, but there are no other applications. It is thought that with the use of dynamic
exhibition techniques, applications such as video display and electronic guide will benefit both the museum and the

visitors.

There is a tasting and sales area in the museum, and it would be useful to increase the variety of products in the

sales area.

Ayvalik olive oil received the registration of "Ayvalik Olive Oil Geographical Indication" with the registration
number 88 on 10.06.2006 as a Name of Origin (Geographical Indication, 2023). It would be appropriate to share this

registration certificate with visitors.

In order for museums to take place as a destination attraction element, the necessary importance should be given

to promotion. Therefore, it is necessary to create a website and social media accounts of the museum, to establish an

1618



Atalay Tohumcu, S. & Saatci Savsa, G. JOTAGS, 2023, 11(2)

interactive communication with the visitors, and to include the necessary information about the issues they may

wonder or wonder.

The museum is located in a location that visitors can easily reach within the city. However, it is thought that the

direction signs are insufficient and it is thought that it would be useful to increase the number of signboards.
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