Journal of Tourism and Gastronomy Studies, 2022, 10 (3), 1962-1978

JOURNAL OF TOURISM AND GASTRONOMY STUDIES

ISSN: 2147 — 8775

Journal homepage: www jotags.org

Gastronomi Festivallerinin Mesleki Kazanimlar Agisindan Degerlendirilmesi
(Evaluation of Gastronomy Festivals in Terms of Professional Gains)

* Mehmet Fatih KAYRAN “) Ahmet ERDEM " | S, Ceylin SANLI KAYRAN ¢

2 Harran University, Halfeti Vocational School, Department of Hotel, Restaurant and Catering Services, Sanlurfa/Turkey
®Harran University, School of Tourism and Hotel Management, Department of Tourism Management, Sanliurfa/Turkey

¢ Harran University, Halfeti Vocational School, Department of Travel, Tourism and Entertainment Services, Sanliurfa/Turkey

Oz

Makale Gecmisi

Festivaller, diizenlendikleri bolge ekonomisi biiylik oranda katki saglamakta, bolge halki
ile katilimeilar arasinda sosyal iliskiler kurmakta, katilimcilarin mesleki gelisimine olumlu
katki yapmaktadir. Ayn1 zamanda son yillarda diinya ¢capinda 6nem kazanan gastronomi
temali festivallerin sayis1 her gegen giin artmakta ve bu festival tiiriine ilgi olduk¢a
artmaktadir. Arastirmada gastronomi festivallerine yonelik uzmanlarin bakis agilarini
Anahtar Kelimeler belirlemek amaglanmigtir. Bu tiir etkinliklerin as¢ilik meslegine ve bu alanda egitim alan
ogrencilerin gelisimlerine yonelik katkilar1 belirlenmeye ¢aligilmigtir. Arastirma da nitel
arastirma yontemlerinden yiiz ylize goriisme ile 18 kiginin goriisleri degerlendirilmistir.
Gastronomi festivalleri Elde edilen veriler igerik analizine tabi tutulmustur. Katilimcilarin festivale katilim
amacinin O0grencilere fayda saglamak, farkli uygulamalar gérmek ve yeni insanlarla
iletisim kurmak oldugu tespit edilmistir. Ayrica, bu tarz etkinliklerin katilimcilar agisinda
Ascilik 6grencileri iletisim agin1 gelistirmek, meslege katki saglamak ve kisisel gelisim agisindan oldukca
onemli oldugu vurgusu yapilmistir. Son olarak katilimcilar, gastronomi festivallerine
katilim saglayan 6grenciler icin 6zgiliven kazanilmasi, sosyallesme imkani bulunmasi ve
kdiltiirel etkilesim saglanmast gibi birgok firsatin ortaya ¢iktigini belirtmistir.
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Keywords Abstract

Gastronomy Festivals contribute to the regional economy to a large extent, establish social relations
between the people of the region and the participants, and make a positive contribution to
the professional development of the participants. At the same time, the number of
Professional gains gastronomy-themed festivals, which have gained worldwide importance in recent years, is
increasing day by day and the interest in this type of festival is increasing. The research is

Gastronomy festivals

Students aimed to determine the perspectives of the experts on gastronomy festivals. It has been
tried to determine the contributions of such activities to the culinary profession and to the
development of the students who are educated in this field. It has been tried to determine

Makalenin Tiirii the contributions of such activities to the culinary profession and to the development of
the students who are educated in this field. In the research, the views of 18 people were

Arastirma Makalesi evaluated by face-to-face interviews, which is one of the qualitative research methods.

The obtained data were subjected to content analysis. It has been determined that the
purpose of the participant's participation in the festival is to benefit students, see different
applications, and communicate with new people. In addition, it was emphasized that such
activities are very important in terms of developing the communication network for the
participants, contributing to the profession and personal development. Finally, the
participants stated that many opportunities such as gaining self-confidence, socialization,
and cultural interaction emerged for students participating in gastronomy festivals.
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GIRIS

Insanoglunun en temel ihtiyac1 olarak nitelendirilen yeme igme, tarih boyunca kiiltiirel, ekonomik ve sosyal
acidan hayatin her alaninda 6nemli bir olgu olarak degerlendirilmis ve statii gostergesi biciminde kabul gormiistiir
(Ozbay, 2019). Yiyecek ve icecek Kkiiltiiriiniin bilime ve sanata doniismesi” olarak nitelendirilen gastronomi;
sagliga uygun, iyi diizenlenmis, hos ve lezzetli mutfak, yemek diizeni ve sistemi ve azami damak, goéz zevkini
amaglayarak sofraya, yiyeceklerin yenmeye hazir hale getirilmesini saglamak olarak ifade edilmektedir

(Siinnetgioglu & Ozkok, 2017). Son yillarda diinya ¢apmnda bilinen gastronomi igerikli festivallere oldukca fazla

rastlanilmaktadir.

Festivaller yapildig1 yerlere ve katilimcilarina sosyal, kiiltiirel, ekonomik katkilar yapan etkinlikler olarak ifade
edilmektedir. Bu festivallere 6rnek olarak Almanya’da diizenlenen Oktoberfest, Ispanya’da diizenlenen La
Tomatino Fest, italya’da diizenlenen Truffle Festivali, Pizzafest, Sarap Festivali verilebilir. Tiirkiye’de ise her sene
ortalama 400 civarinda festival etkinligi yapilmaktadir. Bunlardan gastronomi igerikli olanlarma Gastroantepfest,

Adana Lezzet Festivali, Mersin Narenciye Festivali gibi 6rnekler verilebilir (Kargiglioglu & Kabacik, 2017).

Gastronomiye olan ilginin artmast ile birlikte gastronomi egitimine verilen dnemin de arttig1 gozlemlenmektedir
(Giidek & Boylu, 2017). Bu dogrultuda Tiirkiye’de yiiksekdgretim diizeyinde ilk olarak on lisans ve lisans
diizeyinde basglayan gastronomi egitimi 2000’li yillardan sonra ise lisansiistii seviyelere ulagsmigtir. Gegen siire
zarfinda verilen egitim diizeyi yiiksek lisans ve doktora programlar1 seviyesine ulasmistir (Sengiin, 2017).
Gastronomi temali festivallerde diizenlenen workshop, yarisma gibi etkinlikler ile katilimcilarda bu diizeylerden

herhangi birinde egitim alan 6grencilerin mesleki gelisimlerine katkilar saglamaktadir.

Mersin Biiyiiksehir Belediyesi ve Toros Universitesi tarafindan Mersin ili Darisisekisi Yoriik Koyiinde 2022
yilinda “Yorik Kiltiri ve Gastronomi Bulugmalari” festivali diizenlenmistir. Festival kapsaminda, ¢esitli
etkinlikler diizenlenerek festival turizmini gelistirmenin yani1 sira bolgenin 6zgin degerlerinden olan Yoriik
Kiiltiiriine ait yoresel yemeklere yer verilmistir. Yorik kiltiiriine ait yoresel yemekler uygulamali olarak
hazirlanmig ve tadimlar gerceklestirilerek bolgenin gastronomi turizm potansiyeline dikkat ¢ekilmistir. Festivalde
diizenlenen workshoplar ve sdylesiler ¢ok sayida mutfak profesyonelleri ve 6grencileri bir araya getirmistir. Bu
calisma ile gastronomi festivallerine yonelik uzmanlarin bakis agilarini belirlemek amaglanmistir. Ayni zamanda
bu tiir etkinliklerin ascilik meslegine ve bu alanda egitim alan Ogrencilerin gelisimlerine yonelik katkilari

belirlenmeye ¢alisilmigtir.
Kavramsal Cerceve
Gastronomi ve Gastronomi Festivalleri

“Gastronomi” kelimesi Iki yiiz y1l énce (1804) ilk defa Fransa’da Jacques Berchoux tarafindan yaymlanan siirin
adi1 olarak kullamilmistir (Scarpato, 2002). Gastronomi kavraminin kokenlerine bakildiginda, Yunanca ‘gastros’
(mide) ve ‘nomos’ (yasa, kural) sdzciiklerinden meydana geldigi goriilmiistiir (Ozgen, 2013: s.1). Gastronomi
alaninda bilinen ilk resmi ¢alisma 1825 yilinda Jean Anthelem Brillat-Savarin tarafindan ‘Tadin Fizyolojisi’ ismi
ile yaymlanmustir. Fransiz gastronom Brillant-Savarin bu ¢aligmasinda gastronomiyi ‘insanin beslenmesi ile ilgili
olan her seyin sistematik bir incelemesi’ olarak tanimlamistir (Kargiglioglu & Akbaba, 2015). Bu tanimla birlikte,

aslinda, gastronomi bir¢ok ¢alismada adi gegen ancak tanimlanmasi oldukga zor bir kavramdir. Bunun temel nedeni
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yeme ve icme ile ilgili her seyi kapsayan olduk¢a genis bir anlama sahip olmasidir (Scarpto, 2002). Bundan dolay1

alan yazinda bir¢ok gastronomi tanimi bulunmaktadir.

Scarpto (2002) gastronomi kavranmini iki ana kategoriye bdlmiistiir. Ilk olarak en basit sekliyle en iyi yiyecek ve
icecekten zevk alma hali olarak tanimlanustir. Ikincisi ise, tiim yenilen yiyecekler ve icilen icecekler de dahil
olmak iizere gida anlamina gelen her seyi kapsayan bir disiplin oldugunu belirtmistir. Richards (2002) ise,
gastronomiyi yemegin hazirlanmasi, pisirilmesi, sunulmasi ve yenilmesi siire¢lerinin biitiinii seklinde ifade etmistir.
Santich (2004) farkli bir agidan yaklasarak gastronominin yiyecek igecegin iiretim ve tliketiminin nerede, nasil,
nicin yapildigina dair tiim stireci ile birlikte ele alan bir bilim oldugunu belirtmistir. Ayrica gastronomi; ig¢inde
barindirdig1 tiim sanatsal ve bilimsel unsurlarla yiyecek ve igeceklerin tarihsel gelisme siirecinden baslayarak tim
Ozelliklerinin detayli bi¢cimde anlasilmasi, uygulanmasi ve gelistirilerek giinlimiiz sartlarina uyarlanmasi

calismalarini kapsayan bir bilim dali oldugunu agiklamistir (Eren, 2007).

Sagliga uygun, iyi diizenlenmis, hos ve lezzetli yemek yeme sistemi olarak tanimlanan gastronomi (Unlii &
Doénmez, 2008; Ozgen, 2013); yiyecek ve icecek cesitleri, tiretimi, sunumu, tiikketimi, mikrobiyolojisi, fizyolojisi,
beslenme, yeme-igme aliskanliklar1 ve buna bagh egilimleri ve yiyecek-icecek isletmelerinin yonetimini
kapsamaktadir (Akgol, 2012; Caliskan, 2013; Aksoy & Sezgi, 2015). En genis kapsamu ile ifade edilecek olursa
gastronomi; insanoglunun en temel ihtiyaci olan yeme igme faaliyetine yonelik iiretim ve tiiketim siireglerini
detayli olarak inceleyen, farkli mutfak kiiltiirlerinin ortak yonlerini ve farkliliklarin1 ortaya koyan, yeme igme
faaliyetinden alinan tat ve lezzeti en iist seviyeye c¢ikarmak amaciyla siirekli olarak aragtirma ve gelistirme
calismalar1 yapan bir bilim dalidir. Yeme igmenin sanatsal bir faaliyet alani olarak degerlendirilmesi farkli

uygulama alanlarinda kendine yer bulmasini saglamistir. Bu uygulama alanlarindan biri de festivallerdir.

Festival, Tirk Dil Kurumu (TDK, 2022) tarafindan “bir bolgenin en iinlii {iriinii ya da bdlgenin dnemli bir
degeri i¢in yapilan ulusal veya uluslararasi gosteri, senlik” seklinde tanimlanmaktadir. Glinlimiizde farkli alanlarda
diizenlenen festivallerin sayist giin gectikge artis gostermektedir. Festivaller diizenlendikleri bdlgelerin tanitimina
ve pazarlanmasina katki saglamaktadir. Bununla birlikte diizenlendikleri alanda hizmet veren profesyoneller ve

egitim alan 6grenciler i¢in 6nemli firsat yaratmaktadir (Demirbilek, 2018).

Ulusal ve uluslararasi bir¢ok alanda diizenlenen festivaller her gecen giin daha popiiler hale gelmektedir. Bu
baglamda festivallerin ¢esitliligi artmakta ve kapsami genislemektedir. (Atak 2009). Festivallerin, ydresel ve
kiiltiirel Urtinler, tarihi giinler, tarim {iriinleri, yemek ve sarap temalarini igeren ¢esitleri dikkat ¢ekerek onemli bir
cekicilik unsuru olmaktadir (Ozdemir & Culha, 2009; Felsenstein & Fleischer 2003). Festivaller icerisinde pek ¢ok
cesitlilik olsa da gastronomik yoresel iirlinleri iceren festivallerin en 6nde gelen festival tiirleri arasinda oldugu
goriilmektedir (Barakazi & Kayran, 2019). Son donemde bu unsurlar igerisinde yiyecek ve iceceklere yonelik
diizenlenen gastronomi festivalleri Oonem kazanmigtir. Yoresel {irlinlerin festivallestirilerek turizm amach

kullanilmast ile birlikte yoresel iiriinler ve turizm arasindaki iliski artmaktadir.

Gastronomi festivali yiyecek ve icecek temelli ya da yemek ve mutfak ¢ercevesinde diizenlenen festivallerdir
(Horng, Su & So, 2013). Gastronomi festivalleri genellikle yoresel lezzetlerin 6n planda oldugu festivallerdir. Bu
anlamda Tiirkiye’de gastronomi festivallerinin il ve ilgelerde gerceklestigi goriilmektedir. Calisma kapsaminda
degerlendirilen Yoriik Kiiltlirii ve Gastronomi bulugmalari festivali de Mersin ilinde yasayan yoriik kiiltlirline ait
yiyecek ve igecekler cercevesinde diizenlenmistir. Benzer bicimde Tiirkiye’de yil igerisinde farkli yorelere ait
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yemek kiiltiiriinii yansitan birgok festival diizenlenmektedir. Diizenlenen festivaller unutulmaya yiiz tutmus yoresel
yemeklerin gelecek nesillere aktarilmasina, bolge veya yorenin tanitimina, yerel halkin kiiltiirel iletisimi ve
ekonomisinin gelismesine katki saglamaktadir. Bu katkilarin yani sira gastronomi festivalleri yiyecek igecek
sektoriinde bulunan asci/sefleri, akademisyenleri ve 0grencileri bir araya getiren etkinliklerdir. Bu anlamda ilgili
gruplar arasinda iletisimi ve igbirligini arttirmakta, deneyim ve istihdam imkani saglayarak mesleki gelisime de

Onemli katki sunmaktadir.
Yontem

Arastirmanin amacini gastronomi festivallerine yonelik uzmanlarin bakis acilarini belirlemek olusturmaktadir.
Aym zamanda bu tiir etkinliklerin as¢ilik meslegine ve bu alanda egitim alan 6grencilerin gelisimlerine yonelik
katkilar1 belirlenmeye calisiimistir. Bu kapsamda Mersin Biiyiiksehir Belediyesi ve Toros Universitesi tarafindan
Mersin’de diizenlenen “Y6riikk Kiiltiirii ve Gastronomi Giinleri” festivaline katilan ag¢1 ve akademisyenlerden veri
toplanmigtir. Veriler katilimcilardan nitel arastirma yontemlerinden goriisme teknigi ile toplanmigtir. Arastirmada
ilgili literatiir incelenerek amaca uygun olarak standartlastirilmis agik uglu goriisme yapilmistir. Goriisme

kapsaminda su sorulara yanit aranmistir (Giil, Erdemir & Giil, 2017; Yilmaz & Tanriverdi, 2017; Boyraz, 2018):

“Etkinlige katilim amaciniz nedir?”,

e “Etkinligin size neler kazandirdigimi diisiiniiyorsunuz?”,

e “Etkinligin 6grencilere neler kazandirabilecegini diisiiniiyorsunuz?”,

o “Ascilik boliimii 6grencilerinin mesleki gelisimi i¢in dnerileriniz nelerdir?”,

o  “Ascilik meslegi ve egitimini ge¢misle kiyasladiginizda nasil yorumlarsiniz?”

Arastirmada kullanilan verilerin toplanabilmesi i¢in gerekli olan etik kurul izin belgesi Harran Universitesi Etik
Kurulu 16.12.2021 tarihi ve 2021/193 karar/say1 numarasi ile alimmistir. Goriisme formu turizm alaninda uzman 3
Ogretim tiyesinden fikir alinarak aragtirma amaci dogrultusunda hazirlanmistir. Nitel veri toplanan aragtirmalarda,
en az Ornek biiyiikliigliniin 15 olmasi gerektigi belirtilmektedir (Mason, 2010). Bu durum da dikkate alinarak
arastirma kapsaminda 18 goriismeciye belirlenen sorular yoneltilmistir. Veri toplama siirecinde veriler
yinelendiginde ¢alismaya katilmaya goniillii olan 18. goriismeciden sonra veri toplama sonlandirilmistir. Toplanan
verilere nitel veri analizi yontemlerinden icerik analizi ve betimsel analiz uygulanmustir. Icerik analizi ile verileri
aciklayabilecek kavramlara ulasmak (Yildirim & Simsek, 2013); betimsel analiz ile ise toplanan verileri 6zetlemek
(Yildim & Simsek, 2013) amaglanmaktadir. Gastronomi festivallerine yonelik olarak yapilan ¢aligmalarin genel
anlamda davranigsal niyet, motivasyon, deneyim konularina yogunlastigi goriilmektedir (Aktas Alan & Sen, 2020).
Bu ¢alismada etkinliklerin ascilik meslegine ve bu alanda egitim alan 6grencilerin gelisimlerine yonelik katkilari
ele alinmasi calismayr 6zgiin kilmaktadir. Bu nedenle calismanin 6nemli oldugu ve alana katki saglayacagi

disiiniilmektedir.
Bulgular

Katilimcilarin demografik 6zellikleri incelendiginde, %781 erkek, %72’si 25-34 yas araliginda, %83’ii sef/asct,
%50’si sektorde 11-25 yildir yer almaktadir. Katilimcilarin %83’ daha 6nce Gastronomi festivaline katildigini

belirtmis tamami ise yeniden katilmak istedigini ifade etmistir. Katilimcilarin %67°s1 firma adina katildigini
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belirtmis olup %83’ ise etkinliklerde tanistig1 6grencileri istihdam etmistir. Katilimcilarin demografik 6zellikleri

Tablo 1’°de sunulmustur:

Tablo 1. Katilimcilarin Demografik Ozellikleri

Cinsiyet n % Daha 6nceki gastronomi etkinliklerine n %
katilma durumu
Kadin 4 22.22 Evet 15 83.33
Erkek 14 77.77 Hayir 3 16.66
Yas n % Katihm sekli n %
25-34 arasi 13 72.22 Bireysel 6 33.33
35-45 arasi 5 27.77 Firma 12 66.66
Meslek n Y% Tekrar katilma niyeti n %
Akademisyen 3 16.66 Evet 18 100.0
Sef/Asei 15 83.33 Hayir 0 0.000
Sektrdeki yil n % Etkinliklerde tamsilan 6grencileri istihdam n %
etme durumu
3-10 y1l 3 16.66 Evet 15 83.33
11-25 yil 9 50.00 Hayir 3 16.66
26-35 yil 6 33.33

Katilimcilarin etkinlige katilma amaclar1 incelendiginde en yiiksek frekansa sahip olan maddenin “6grencilere
fayda saglamak” ifadesi oldugu goriilmektedir. En az ifade edilen goriis ise “meslegi kalkindirmak™ ifadesidir.
Ogrenciye fayda saglamak ifadesine yonelik olarak sirasiyla 2 ve 5 numarali goriismeciler su sekilde goriis

bildirmislerdir:

...0grencilerin ufuklarini agmak, meslege bakis acilarim farklilastirmak, onlarin biraz daha evrilmelerini

saglayarak onyargilarini ortadan kaldirmak amaciyla etkinlige katildim...

...genglere, bir sonraki nesile bir seyler katabilmek, bilgimi onlara aktarp, onlart profesyonellestirip,
emeklerinin bosa gitmesini engellemek, yas sumirt olmayan bu meslekten bir omiir boyu bu ekmek yemelerini

saglayabilmek...

Diger yiiksek frekansa sahip olan maddeler arasinda sirasiyla farkli uygulamalari gormek, yeni insanlar ile
iletisim kurmak, meslegi kalkindirmak ifadeleri yer almaktadir. Goriismecilerin festivale katilma amacina yonelik
olarak elde edilen diger ifadelere yonelik frekanslar Tablo 2’de sunulmustur. Maddelere iligkin olarak bazi

goriismecilerin (siras1 ile G13, G6, G11) ifadeleri su sekildedir:

....gastronomik faaliyetlerden haberdar olmak, yemekleri gormek ve insanlarin meslekleri ile davraniglari

arasmdaki iligkiyi gozlemleme amaciyla etkinlige katildim....
»farkl sosyo-kiiltiirel ortamlarda bulunarak yeni insanlarla tanisma amaciyla etkinlige katildim...
....biraz daha meslegi kalkindirarak herkesi bu meslege tesvik etmek...

Tablo 2. Goriismecilerin Etkinlige Katilim Amaci

Kullanmilan ifadeler Yi > 43) % % @00
Ogrencilere Fayda saglamak 18 41.86
Farkli uygulamalar gérmek 8 18.60
Yeni insanlarla iletisim kurmak 8 100 18.60 100.00
Meslegi becerilerini gelistirmek 6 13.95
Is cevresini genisletmek 3 6.97
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Katilimcilara yoneltilen “Etkinligin size neler kazandirdigini diisiiniiyorsunuz?” sorusuna yonelik olarak en
yiksek frekansa sahip olan madde iletisim agin1 gelistirmek ifadesi olmustur. Katilimcilarin etkinligin
kazanimlarina yonelik olarak kullandiklar1 ifadeler ve frekanslar Tablo 3’te sunulmustur. Etkinligin kazanimlarina

yonelik olarak ifade edilen goriislerden bazilari su sekildedir: G7 ve G9 goriislerini su sekilde aktarmistir:

..festivale katilanlar arasinda sosyal bir etkilesim gergeklesti, festival ile iletisim agimizi genigletme sansi

yvakaladik... (G7)

....bu festival sektordekilerin kaynasmasi acisindan ¢ok verimli oldu, festivaller, sektorler arast iletisim aginin

gelismesi ve daha ileri gidilmesini saglyor.... (G9)

Diger yiiksek frekansa sahip olan meslege katki saglamak ve kisisel katki saglamak ifadeleri olmustur. Ifadelere
iliskin olarak sirasiyla G2, G3 ve G11 goriislerini su sekilde ifade etmistir:

....festivale katilim ile birlikte vizyonumuz genisliyor, bildiklerimizi aktarabiliyor ......

. meslege yeni atilacak ascilara onciiliik ediyoruz, bunun gururu var, ¢tinkii onlar bizim gelecegimiz, bu

meslegi onlara birakacagiz...
..meslege yeni baslayanlar icin festivaller 6zgiiven kazandiryor ...

Tablo 3. Etkinligin Kazanimlar

Kullanilan ifadeler >i > (75) % Y% (100)
Tletisim agin1 gelistirmek 18 24.00
Meslege becerilerini gelistirmek 16 21.33
Kisisel katki saglamak 16 21.33
Kendini tanitmak 9 100 12.00 100.00
Is imkan1 saglamak 8 10.66
Firma/Uriin/Marka tanitim1 yapmak 8 10.66

Katilimcilara yoneltilen “Bu etkinligin 6grencilere neler kazandirabilecegini diisiiniiyorsunuz?” sorusuna
yonelik olarak en sik tekrarlanan ifade 6zgiiven kazanimi olmustur. G1 ifadeye yonelik goriislerini su sekilde

aktarmustir:

...... bu tiir etkinlikler 6grencilerin meslege adaptasyonlari i¢in onemli rol oynamaktadir, 6grenciler teoriyi ve
pratigi bir arada bulabilmekte ve yeni kisiler taniyabilmektedirler. Bu durum onlarin 6zgiiven kazanmalarina katki

saglamaktadir....

Diger yiiksek frekansa sahip ifade ise mesleki gelisim saglama ifadesi olmugstur. Maddeye yénelik olarak G17

goriisiinii su sekilde ifade etmistir:

....etkinlikler oOgrencilerin meslegi tammalarini saglyor, bu etkinlikler ile ogrenciler teori ve pratigi
birlestirmede onemli yol kat edebilirler. As¢ilarin onlara empoze ettigi bilgiyi daha rahat anlayabilirler. Daha iyi
sunumlar, daha iyi bir fizibilite ¢alismalari yapabilirler. Nitekim kisisel bilgi ve becerilerin yeni dgrencilere

aktarilmasi ve 6grencilerin yeteneklerinin gelistirilmesine de katki saglamakta....

Katilimcilarin etkinligin 6grencilere yonelik kazanimlarina iliskin olarak kullandiklar ifadeler ve frekanslar

Tablo 4’te sunulmustur:
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Tablo 4. Etkinligin Ogrencilere Yonelik Kazanimlari

Kullanilan ifadeler i [ Sisy | % % (100)
Ozgiiven kazanmak 18 30
Sosyallesme imkan1 bulmak 14 28
Kiiltiirel etkilegim saglamak 10 100 20 100,00
Mesleki gelisim saglamak 8 16

Katilimcilara yoneltilen “Ascilik bolimii 6grencilerinin mesleki gelisimi i¢in Onerileriniz nelerdir?” sorusuna
yonelik olarak en sik tekrarlanan ifade deneyim kazanmak maddesi olmustur. G5 ifadeye yonelik olarak su sekilde

goriis bildirmistir:

....geng ustalarin Tiirkiye deki bélgelerinin farkli mutfaklarinda ¢alisabilmesi, yani bir seyyah gibi olmast biiyiik

deneyim katacaktir.....

Yoneltilen soruya yonelik olarak en yiiksek sikliga sahip diger madde Yenilige/gelisime acik olmak ifadesidir.
Ifadeye yonelik olarak sirast ile G18 ve G16 goriislerini su sekilde ifade etmistir:

..... ufuklart acgik olmal, hayal giicii ac¢ik olmal, kaliba bagh kalmamalilar, her seyden bir sey

tiretebilmeliler.. ...
...... iyi bir arastirmact olmali, yeniliklere agik olmalar: gerekli...

Yoneltilen soruya iliskin olarak en az sikliga sahip olan madde ise Egitim ifadesidir. Ifadeye yonelik olarak

G13 goriislerini su sekilde aktarmigtir:

. on lisans veya lisans diizeyinde egitimler almali, akademik yaywmlar okunmall, pratiklerini gelistirecek

workshoplara katilmaldwrlar..

Katilimceilarin 6grencilerin mesleki gelisimlerine iliskin onerilere yonelik kullandiklar ifadeler ve frekanslar

Tablo 5’te sunulmustur:

Tablo 5. Ogrencilerin Mesleki Gelisimine Y6nelik Oneriler

Kullanilan ifadeler Zi Zi 45) % % (100)
Deneyim kazanmak 18 40
Yenilige/gelisime agik olmak 15 100 33.33 | 100.00
Egitim 12 26.66

Katilimcilara yoneltilen “Asgilik meslegi ve egitimini ge¢misle kiyasladiginizda nasil yorumlarsmiz?” sorusuna

yonelik olarak belirtilen goriislerden bazilar1 su sekildedir:

....... veni nesil eskiye gore daha sansl. Eskiden yetersiz bilgi ve alan varken simdi daha iyi imkanlar var.

Eskiden ustalar bir¢ok seyi gizlerlerdi, ancak su an her sey net, seffaf ve bilgiye ulasmak olduk¢a kolay ... ... (G1)

...... eskiden meslegi sadece stajlarda goriiyorduk, ama simdi isletmeye gidip her seyi sorabiliyoruz, meslek

gelisti herkes birbirine yardimci oluyor. Eskiden kimse birbirine bir sey ogretmezdi... ... (G3)
Soruya iliskin olarak G6 ise aksi bir goriis bildirerek su ifadeleri kullanmustir:

....... gecmiste imkanlar daha azdi, yapilis sekli, tiriinler daha lezzetli ve giizeldi. Her sey artik ¢ok endiistriyel,

sogan bile dogranmis geliyor. Hazir kurabiye geliyor sadece pisiriliyor ...
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Soruya yonelik olan diger bazi goriisler ise asagida yer verilmigtir:
...... cag atlandi. Geleneksek yapi kirildi. Meslegin geligimi ile ilgili iyi gidigat var... (G4)

...... cok ilerledi. Tip fakiiltelerinden hemen sonra gelen bir meslek haline geldi. Diziler de bile artik on planda,
her tiniversitede boliimler acildi. Gastronomi ile ilgili etkinlikler her yil yapilmaya baslandi Mutfaklarin bu sekilde
tamtimi oluyor... (G7)

Sonuc ve Oneriler

Ulusal ve uluslararas1 alanda artan rekabet ortami turizm igletmelerini ve destinasyon yonetimlerini avantaj
saglamak adina ¢esitli uygulamalara yonlendirmektedir. Destinasyonlarin fark yaratabilmesinde en etkili kaynak
kiiltiirel degerler olarak ifade edilmektedir (Cetin, Demirel & Cetin, 2019). Turistlerin ziyaretleri sirasinda deneyim
zenginligi yasamasi ve ziyaret edilen kiiltiirlin dogru bir sekilde aktarilmasi dogru planlamalar ve politikalar
gerektirmektedir. Bu kapsamda gastronomi festivalleri turizmin ¢esitlendirilmesi ve kiiltliriin aktarilmasi
noktasinda en onemli enstriimanlardan biridir. Turistler kiiltiirel degerler ile harmanlanmis festivallere katilarak

hem yerel halk ile iletisim kurma imkan1 bulabilir hem de bolgenin tarihsel zenginligi hakkinda bilgi toplayabilir.

Gastronomi festivalleri turistler ve yerel halk i¢in O6nemli oldugu gibi katilimecilar (organizasyon ekibi,
uzmanlar, ¢alisanlar vb.) agisindan da farkli anlamlar ifade etmektedir. Aragtirma kapsaminda “Y 6riikk Kiiltiirii ve
Gastronomi Bulugmalar1” festivaline katilim saglayan uzmanlarin goriisii alinmig ve gastronomi festivallerinin
gelecegin sefleri/asgilart acisindan neler ifade ettiginin degerlendirilmesi istenmigstir. Elde edilen bulgular
incelendiginde katilimcilarin 6grencilere fayda saglamak, farkli uygulamalar gérmek, yeni insanlarla iletisim
kurmak ve meslegin kalkinmasina destek vermek i¢in katilim sagladiklar1 belirlenmistir. Festivaller cesitli bilgi
birikimine sahip ve alaninda uzman ¢ok sayida katilimcinin bir araya geldigi etkinliklerdir. Bu baglamda
festivaller, sosyal iligkilerin giiglendirildigi, dayanigma altyapisinin olustugu ve katilimcilarin kendilerini gelistirme
imkan1 bulduklar1 organizasyonlardir (Comert & Cetin, 2017). Kargiglioglu & Kabacik (2017), diizenlenen
festivallere ¢ok sayida yazar, sanat¢i, aydin, medya temsilcinin katilim sagladigimi belirtmistir. Bu durum
katilmcilarin  hem meslektaglartyla hem de farkli c¢evrelerden insanlara iletisim kurma olanaklarin
giiclendirmektedir. Festivaller ortak hedefleri barindiran bireylerin bir araya gelmeleri agisindan olduk¢a 6nemlidir.
Bu baglamda o6zellikle meslege yeni baslayan aggilar ulusal ve uluslararasi organizasyonlara katilarak alaninda

uzman seflerle tanigma firsati bulabilir.

Aragtirma kapsaminda katilimcilar gastronomik festivallerin, iletisim agini, kisisel gelisimlerini ve mesleki
becerilerini gelistirdigini ve is imkan1 sagladigini belirtmektedir. Tiirkiye yoresel lezzetler konusunda oldukca
zengin bir iilkedir (Ekerim & Tanrisever, 2020). Katilimcilar farkli bolgelerde cesitli gastronomik festivallere
katilarak kiiltlirel degerler ile sunulmus yoresel lezzetlere ait hazirlama usullerini ve/veya pisirme tekniklerini
O0grenme imkani bulabilmektedir. Boyraz, Mutlu ve Mutlu, (2018) asc¢ilik yarigmalarma katilim konusunda yeni
seyler 6grenme istegi, yeni arkadas edinme ve el becerisi kazanma isteginin oncelikli amagclar arasinda oldugunu
belirtmistir. Ayrica festivallerde sunulan yiyecek ve icecek kalitesi ile personel davranisi, 6zellikle turistlerin tekrar
ziyaret etme tutumu ve niyeti lizerinde etkili ipuclar1 saglamaktadir (Vesci & Botti, 2019). Bu baglamda gastro
festivallerde alaninda uzman ve meslegin egitimini almis kisilerin istihdam edilmesi/davet edilmesi katilim

saglayan ziyaretgilerin memnuniyeti iizerinde de kilit rol oynamaktadir. Gastro festivaller istihdam firsatlart
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acgisindan da 6nemlidir. Bu bakimdan hem yeni asc¢ilar hem de alaninda uzman kisiler yeni is firsatlar1 saglama

noktasinda organizasyonlarda etkin bir rol oynamalidir.

Gastronomik festivaller kisisel ve Firma/Uriin/Marka tanitimi yapmak konusunda da potansiyeli yiiksek
alanlardir. Ekerim ve Tanrisever’de (2020) gastronomi festivallerini yerel iirlinlerin pazarlanmasi, tanitilmasi ve
sirdiiriilebilirliginin saglanmasi agisindan 6nemli faaliyet alanlari olarak degerlendirmistir. Kisiler ve kurumlar, bir
gosteri ve sov alani olan gastronomi festivallerinde etkili tanitim ve pazarlama faaliyetleriyle dogru hedef kitleye
dogru zamanda ve dogru yontemle niifuz etmis olacaktir. Bu baglamda ilgili sektdr temsilcilerinin etkili pazarlama
ve promosyon faaliyetleri yiiriitmeleri kar maksimizasyonu acisindan onemlidir. Ornegin isletmeler yerel
yemeklerin iicretsiz tadim igin stantlara sponsor olabilir, hatira kartlar1 veya hediyelik esyalar dagitabilir (Wan &

Chan, 2013).

Arastirma kapsaminda o6zellikle ilgili boliim 6grencilerinin (lise ve tiniversite) bu tarz etkinliklere katilimiyla
Ozgiliven kazanacaklari, sosyallesme imkani bulacaklari, kiiltiirel etkilesim ve mesleki gelisim saglayabilecekleri
sonucuna ulagilmistir. Hoscan, Geng ve Sengiil (2016) gastro festivallerin amaglarini ascilar: bir araya getirmek,
ascilik sanatimin Onemini vurgulamak, ydresel lezzetlerin tanitimmi yapmak, genclerin ilgisini meslege
yonlendirmek, dayanismayi artirmak ve insanlarin sosyallestirme imkani sunmak olarak agiklamistir. Bu kapsamda
gastro festivaller farkli diizeylerde uygulamali egitim veren ascilik okulu &grencileri i¢in degerli firsatlart
barindiran alanladir. Meretse, Mykletun, ve Einarsen, (2016) festivallerin yemeklerin tadina bakmak, festivalden
keyif almak (atmosfere kapilmak) ve hem eski arkadaslarla birlikte olurken hem de yeni kisilerle tanigsmak

acisindan fayda sagladigimi belirtmistir. Ayrica arastirmacilar sosyallesme temasinin, katilimcilarin biiytik

cogunlugunun festivali bagkasiyla birlikte ziyaret etmesiyle de desteklendigini vurgulamustir.

Ascilik 6grencileri bu tarz etkinliklere katilim saglayarak teoride ve uygulamali derslerde dgrendiklerini ger¢ek
hayata yansitma ve tiiketicilerin begenisine sunma imkani bulacaktir. Dolayisiyla ag¢ilik egitimi veren kurumlar
ozellikle yoresel ve bolgesel diizeyde diizenlenen etkinliklere katilim saglamali ve tiim asgilik 6grencilerini
desteklemelidir. Profesyonel ascilik kariyerine gegis Oncesi bu tarz etkinlikler meslegin detaylarin1 6grenme,
deneyim sahibi uzmanlardan bilgi alma, tiiketiciler ile dogrudan temas kurma ve meslegin gelecegine yonelik
onemli ipuclar1 saglama noktasinda oldukca degerlidir. Arastirma kapsaminda katilim saglayan cevaplayicilarin da
belirttigi lizere gastro festivaller deneyim kazanmak, farkli yoresel {irlinler agisindan yenilige/gelisime agik olmak

ve dogrudan alaninda uzman kisilerden uygulamali bir egitim alinan yerlerdir.
Son olarak arastirmanin sinir ve sinirliliklarindan yola ¢ikarak gelecek calismalara;
a. Nicel veriler kullanilarak farkl gastronomi festivallerinde benzer ¢alismalar yiiriitiilebilir,

b. Arastirma kapsaminda sadece uzman gériisii almmustir, ileride yapilacak ¢alismalarda katilim saglayan

ogrencilerin de goriigleri alinabilir,

c. Ascilik egitimi veren kurumlarin gastro festivaller hakkindaki goriigleri analiz edilebilir.
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Beyan

Makalenin tiim yazarlarinin makale siirecine verdikleri katk: esittir. Yazarlarin bildirmesi gereken herhangi bir
cikar catigmasi yoktur. Arastirmada kullanilan verilerin toplanabilmesi i¢in gerekli olan etik kurul izin belgesi

Harran Universitesi Etik Kurulu 16.12.2021 tarihi ve 2021/193 karar/say1 numarasi ile alinmustir.
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Extended Summary

In recent years, world-renowned gastronomic festivals have been encountered quite often. Festivals provide
social, cultural and economic contributions to the places where they are held and to their participants. Examples of
these festivals are Oktoberfest in Germany, La Tomatina Fest in Spain, Truffle Festival in Italy, Pizzafest, and
Wine Festival. In Turkey, around 400 festival events are held on every year. Examples of gastronomic ones such as
Gastroantepfest, Adana Taste Festival, and Mersin Citrus Festival can be given (Kargiglioglu & Kabacik, 2017:
p-410). Moreover, It is observed that the importance given to gastronomy education has increased with the
increasing interest in gastronomy (Giidek & Boylu, 2017: p.490). Accordingly, gastronomy education, which first
started at the associate degree and undergraduate level in Turkey, reached postgraduate levels after the 2000s. The
level of education given during the period has reached the level of masters and doctoral programs (Sengiin, 2017:
p.170-174). Besides, thanks to events such as gastronomy-themed workshops and competitions held at festivals,

participants contribute to the professional development of students studying at any of these levels.

The aim of the research is to determine the perspectives of experts on gastronomy festivals. At the same time,
the contribution of such activities to the culinary profession and the development of the students in this field has
been tried to be determined. In this context, data were collected from cooks and academics who participated in the
"Yoriik Culture and Gastronomy Days" festival organized by Mersin Metropolitan Municipality and Toros
University in Mersin. The data were collected from the participants by the interview technique, which is one of the
qualitative research methods. In the study, a standardized open-ended interview was conducted by examining the
relevant literature. Within the scope of the interview, answers were sought to the following questions: “What is
your purpose for participating in the event?”, “What do you think the event brought you?”, “What do you think the
activity can bring to students?”, “What are your suggestions for the professional development of the students of the
culinary department?”, “How would you interpret the culinary profession and education compared to the past?”.
When the data was repeated during the data collection process, data collection was terminated after 18 interviewees
volunteered to participate in the study. Content analysis and descriptive analysis, which are qualitative data analysis
methods, were applied to the collected data. In this study, the contribution of the activities to the culinary
profession and the development of the students in this field makes the study unique. For this reason, it is thought

that the study is important and will contribute to the field.

Gastronomy festivals are important for tourists and local people, but also have different meanings for the

participants. Within the scope of the research, the opinions of the experts who participated in the "Yoriik Culture
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and Gastronomy Meetings" festival were taken and it was asked to evaluate what gastronomy festivals mean for
future chefs/cooks. When the findings were examined, it was determined that the participants participated in order
to benefit the students, see different applications, communicate with new people, and support the development of
the profession. Festivals are events that bring together a large number of participants, who have various knowledge
and are experts in their fields. Therefore, festivals are organizations where social relations are strengthened,
solidarity infrastructure is formed and participants have the opportunity to develop themselves (Comert & Cetin,
2017). Kargiglioglu and Kabacik (2017) stated that many writers, artists, intellectuals, and media representatives
participated in the festivals. This situation strengthens the opportunities of the participants to communicate both
with their colleagues and with people from different circles. Consequently, festivals are very important in terms of

bringing together individuals with common goals.

Within the scope of the research, participants state that gastronomic festivals improve their communication
network, personal development, professional skills, and provide job opportunities. Participants can find the
opportunity to learn the preparation methods and/or cooking techniques of local flavors presented with cultural
values by participating in various gastronomic festivals in different regions. Boyraz, Mutlu and Mutlu (2018) stated
that the desire to learn new things, make new friends and gain manual skills is among the primary goals in
participating in cooking competitions. In addition, the quality of food and beverages offered at festivals and staff
behavior provide effective clues, especially on tourists' revisit attitudes and intentions (Vesci & Botti, 2019). In this
context, employing/inviting people who are experts in their fields and trained in the profession at gastro festivals

also plays a key role in the satisfaction of the visitors.

Gastronomic festivals are also areas with high potential for personal and Company/Product/Brand promotion. In
gastronomy festivals, individuals and institutions will have penetrated the right target audience at the right time and
with the right method with effective promotion and marketing activities. Hence, it is important for the relevant
sector representatives to carry out effective marketing and promotion activities in terms of profit maximization. For
example, businesses may sponsor stands for a free tasting of local food, and distribute souvenir cards or souvenirs

(Wan & Chan, 2013).

Within the scope of the research, it has been concluded that especially the students of the high school and
university will gain self-confidence, have the opportunity to socialize, and provide cultural interaction and
professional development by participating in such activities. Hoscan, Geng and Sengiil (2016) explained the aims
of gastro festivals as bringing cooks together, emphasizing the importance of culinary arts, promoting local tastes,
directing young people's interest in the profession, increasing solidarity, and providing people with the opportunity
to socialize. In this context, gastro festivals are areas with valuable opportunities for culinary school students who
provide hands-on training at different levels. Meretse, Mykletun, and Einarsen (2016) stated that festivals are
beneficial in terms of tasting the food, enjoying the festival (being caught in the atmosphere), and meeting new
people as well as being with old friends. In addition, the researchers emphasized that the theme of socialization was

also supported by the fact that the majority of the participants visited the festival with someone.

By participating in such activities, culinary students will have the opportunity to reflect on what they have
learned in theory and practical courses in real life and present them to the taste of consumers. For this reason,

institutions providing culinary education should participate in local and regional events and should support all
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culinary students. Finally, the participants stated that many opportunities such as gaining self-confidence,
socialization, and cultural interaction emerged for students participating in gastronomy festivals. It can be
recommended for future studies (a) to carry out similar studies at different gastronomy festivals using quantitative
data, (b) to take the opinions of the students participating in these studies, (c) to examine the views of culinary

education institutions on gastro festivals.
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