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Gida maddelerinin teknigine uygun sekilde islendigi, tiretildigi ve ayn1 mekanda tiikketime
sunuldugu yerler olarak bilinen toplu tiiketim yerlerinde, insanlarin hazirlanan yiyecek
veya yemeklerle beslenmesi toplu beslenme olarak tanimlanmaktadir. Bu beslenme
gereksinimini gidermek amaciyla hizmet veren toplu tiiketim yerlerinde, iiretimden
tiketime kadar gecen cesitli asamalarda hijyen kosullarinin yeterince saglanamamasi
insanlarda gida kaynakli bir¢ok hastaliklara yol agabilmektedir. Bu nedenle bu hizmeti
veren igletmeler etkin bir gida gilivenligi yoOnetim sistemi olusturarak her islem
basamaginda gerekli hijyen ve sanitasyon kurallarina uymalidir. Giiniimiizde HACCP
sistemi toplu tiiketim yerlerinde gida giivenligini saglamaya yonelik yaygin olarak
kullanilan sitemlerden birisidir. Bu ¢alismada toplu beslenme hizmeti veren igletmelerde
gida giivenliginin 6nemi, saglama yontemleri ve HACCP sistemi hakkinda temel bilgiler
verilmistir.
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Food is processed in accordance with the technique, produced and submitted in the same
place known as mass consumption place, a diet or eating food prepared by people
described bulk nutrition. In the place of mass consumption failure to provide enough
hygiene circumstances in the various stages of the production to consumption can cause
many food-borne illness. Therefore, the company must create an effective food safety
management systems and must observe necessary hygiene and sanitation rules in all
process steps. Today the HACCP system is one of the widely used systems for ensuring
food security in place for mass consumption. In this study, basic information about the
importance of food security in catering services, providing of methods and the HACCP
system.
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