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Bu ¢alismanin amaci, gida giivenligi ile ilgili yaym yapan dergiler lizerinden gida giivenligi
alaninda ilgi goren konular ve bu konularin gida sektoriindeki yeri, rolii ve dnemine iligkin
sOylemlere dair bir durum tespiti yapmaktir. Arastirmanin veri setini Comprehensive
Reviews in Food Science and Food Safety dergisinde 2014-2018 yillar1 arasinda, baslik ve
iceriklerinde gida giivenligi alanina iliskin konularin yer aldig1 arastirmalar olusturmaktadir.
Calismada belirtilen dergide yogun olarak caligilan konularin yillara gore gelisimini ortaya
koymak amaciyla bibliyometrik analiz uygulanmistir. Bu c¢alisma ile Comprehensive
Reviews in Food Science and Food Safety Dergisi'nde yaymnlanan makalelerin
bibliyometrik profili, gida giivenligi konusu o6zelinde ortaya koyulmustur. Arastirma
sonucunda Comprehensive Reviews in Food Science and Food Safety dergisinde gida
giivenligi ve saglik, tiretim siirecinde gida giivenligi, gida isleme siirecinde gida giivenligi,
tarimsal iiretim siirecinde gida giivenligi ve gida ambalajlar1 gibi konulara agirlik verildigi
gozlenmistir. Turizm sektoriiniin emek yogun bir sektdr olmasi sebebiyle, isletmelerin
miisteri memnuniyeti ve hizmet kalitesine daha ¢ok 6nem vermesi gerekmektedir. S6z
konusu yillar giincellenerek konuyla ilgili giincel durum tespitleri yapilabilir.
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The aim of this study is to make a due diligence on the topics of interest in the field of food
safety and the discourses on their place, role and importance in the food sector through the
journals published on food safety.The data set of the research consists of studies in the
Comprehensive Reviews in Food Science and Food Safety journal between 2014-2018, in
which topics related to food safety are included in their titles and contents.In the study,
bibliometric analysis was applied in order to reveal the development of the subjects studied
intensively according to the years.With this study, the bibliometric profile of the articles
published in the Journal of Comprehensive Reviews in Food Science and Food Safety was
tried to be revealed in the context of food safety. As a result of the research, it was observed
that subjects such as food safety and health, food safety in the production process, food
safety in the food processing process, food safety in the agricultural production process and
food packaging were emphasized in the Comprehensive Reviews in Food Science and Food
Safety journal.Since the tourism sector is a labor-intensive sector, businesses need to give
more importance to customer satisfaction and service quality.Up-to-date situation
determinations can be made by updating the said years.
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GIRIS

Insan ihtiyaglarmin temeli olan ve fizyolojik ihtiyaglar arasinda yer alan gida, insanlarin hayatlarini devam
ettirebilmeleri i¢in vazgegilmez bir Sneme sahiptir. Ancak bu dneminin yan sira giivenirliliginin de 6nemi biiyiiktiir
(Gozener, Biiyiikbay & Sayili, 2009). Bu noktada ortaya ¢ikan gida giivenligi kavramy; iiretim ve tiikketim siirecinden
kaynakli gilivensiz birtakim olaylarin ortaya ¢ikmasi, insanlarin dogal ya da dogala yakin {irlinleri tercih etmesi,
tiiketicilerin artan gelir ve biling diizeyi ve gida kaynakli hastaliklarin ¢ogalmasi gibi bir¢ok konuyu 6n plana
cikarmistir (Cetin & Sahin, 2017, s. 310). Gida gilivenligi hem mikrobiyolojik hem de kimyasal kirleticiler i¢in gida
iiriinlerinin, bilesenlerinin ve iiretim uygulamalarinin giivenlik degerlendirmesi yoluyla gida kaynakli hastaligin

onlenmesini gerektirir (Garcia, Osburn & Cullor, 2019).

Gidanin iiretim boyutundan tiiketim boyutuna kadar yasanan siire¢ dogrultusunda tiiketiciler, tiikettikleri gidalarin
giivenligi konusunda daha hassaslagmakta ve bdylelikle gidadan kaynakli sorunlar yakindan takip edilmektedir
(Ilbegi, 2003: 13). Gida giivenliginin yiyecek icecek sektdriinde pek ¢ok boyutta dneminin yam sira akademik
yasamda gida giivenligi ile ilgili yapilan caligmalarin diizeyinin belirlenmesinin, uluslararasi literatiir incelemesi
yoluyla ortaya konulmasi gerekmektedir. Bu dogrultuda bu c¢alismanin amaci, Comprehensive Reviews in Food
Science and Food Safety dergisinde gida gilivenligine yonelik yayinlanan arastirmalar 6zelinde bir durum tespiti
yapmaktir. Bu amag kapsaminda Comprehensive Reviews in Food Science and Food Safety dergisinin giincel veriler
iizerinde yorum yapabilmek amaciyla 2014-2018 yillar1 arasinda yayinlanan aragtirmalar incelenerek gida giivenligi

ile ilgili konularin gelisim diizeyi s6z konusu yillar itibariyle belirlenmistir.

Bir bagka amag ise gida giivenliginin dnemi, yeri ve roliine iligkin sOylemleri tespit etmektir. Calismada elde
edilen veriler 151831nda gida giivenligi ile ilgili 5nemli konular1 tespit etmek, gida giivenliginin rolii ve 6nemine iliskin
goriisleri ortaya koymak miimkiin olabilecektir. Ayrica bu yaymlarin arastirmacilara yeni ve farkli bir bakis agisi
kazandiracagi ve giiclii- zayif yonlerin ortaya konulmastyla birlikte alan bazinda eksikliklerin belirlenmesi agisindan

katki saglayacagi diistiniilmektedir. Aragtirma verilerinin toplanmasinda ise bibliyometrik analizden yararlanilmustir.

Belirli bir donem, alan ve bdlgede kurumlar ya da kisiler tarafindan yapilan arastirmalarin ve bu aragtirmalar
arasindaki baglantinin sayisal olarak incelenmesini ifade eden bibliyometrik analiz (Ulakbim, 2019), incelenen bilim
dalindaki gelisim diizeyinin belirlenmesi ve hangi konulara daha ¢ok agirlik verildiginin belirlenmesi agisindan 6nem
arz etmektedir (Hotamish & Erem, 2014, s. 2). Elde edilen bulgular, incelenen bilim dalinin siire¢ igerisinde
gostermis oldugu gelismeyi ortaya koyarken bir yandan da var olan eksiklikleri ortaya ¢ikarma ve bu eksiklikleri
gidermek icin neler yapilabilecegi hakkinda fikir sunmaktadir. Bu incelemelerin akademik arastirmalar iizerinde
yapilmasi ise daha kabul edilebilir bulgu ve sonuglara ulagilmasini saglayabilmektedir (Kozak, 2000, s. 16). Bilimsel
yayinlarin verimliligi konusunda bilgi veren bibliyometrik arastirmalar, cogunlukla bibliyometri alaninda énemli bir
yere sahip olan, 1978 yilindan bu yana bibliyometrik analizlerle ilgili galigmalarin temel dergisi Scientometrics adli
dergide yayimlanmaktadir. Bibliyometrik analizlerle ilgili yayin yapan diger dergiler ise International Journal of

Scientometrics, Informetrics and Bibliometrics ve Journal of Informetrics’dir (Al, 2008, s. 9).

Bibliyometrik ¢aligmalar incelenen bilim dalinda en verimli arastirmaciy1 belirlerken, ayni zamanda aragtirmacilar
arasindaki etkilesimin boyutlarin1 da ortaya koymaktadir. Bu aragtirmalar herhangi bir konuda iilke, kurum ya da
alanin uzmanlarn arasinda karsilastirma yapilmasina da olanak saglamaktadir. Bibliyometrik tizerine ¢alisan kisiler

dort grupta incelenmektedir. Bunlar; atif analizi {izerinde ¢alisanlar, ortak atif analizi {izerine ¢aliganlar, kisilerin,
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kurumlarin ya da iilkelerin verimliligi iizerine ¢alisanlar son olarak ise kitap, makale, patent gibi bilgi {irlinleri {izerine
calisma yapanlar seklindedir (Ulu & Akdag, 2015, s, 6). Belirtilen bu dlgiitler dogrultusunda bilimsel dergilerin
niteligine iliskin birtakim analizler yapilmaktadir. Bibliyometrik analiz ad1 altinda yapilan bu analizler s6z konusu
derginin incelenecek konuyla ilgili verileri elde etmekte ve degerini 6l¢mede kullanilmaktadir. Bibliyometrik analizin
kapsami dogrultusunda bu arastirmanin smir1 ya da temel kriteri makale sayis1 ve konularidir. Incelenen derginin
gida giivenligi ile ilgili bibliyometrik agidan analiz edilmesi yapilan ¢aligmanin 6zgiinliiglinli yansitirken, literatiirde

ilgili caligmalarin egilimlerini ortaya koymasi agisindan da ¢aligmanin literatiire katki saglayacagi diisiiniilmektedir.
Yontem

Dokiiman analizine dayali betimsel amacl bir ¢alisma olan arastirmanin verilerini, 2002 yilindan beri yaymn
hayatinda olan Journals of the Institute of Food Technologists’in (IFT) (Gida Teknolojileri Enstitiisii) hakemli
dergilerinden biri olan, ayn1 zamanda Tiibitak/Ulakbim ve Science Direct veri tabaninda gida giivenligi ile ilgili
yayinlar yapan dergiler arasinda en yiiksek etki faktoriine (Impact Factor) sahip (IF: 7.028) Comprehensive Reviews
in Food Science and Food Safety dergisinin giinceli yakalamak adina 2014-2018 yillarin1 kapsayan 5 yillik siirecte,
baslik ve konu igeriklerinde gida giivenligine yonelik konularin yer aldigi aragtirmalar olusturmaktadir. Aym

zamanda s6z konusu olan dergi Elsevier ve ProQuest gibi birgok nemli veri tabaninda da taranmaktadir.
Arastirmanin Kisitlar

Bu calisma, gida giivenligine yonelik olarak yayin yapan Comprehensive Reviews in Food Science and Food
Safety dergisinden elde edilen bulgularla sinirhidir. Gida giivenligine yonelik yayin yapan diger dergileri incelenecek
aragtirmalarin 5 yillik siireci kapsamasinin, zaman agisindan arastirmay1 yavaslatacagi diisiiniildiigii i¢in arastirmanin
kapsami1 disinda tutulmustur. Calismada kullanilan anahtar kelimeler ise gida giivenligi, gidalarda bozulma, gida

katki maddeleri ve gida isleme gibi kavramlardan olugsmaktadir.
Verilerin Toplanmasi ve Analizi

2002 yilinda gida bilimi ve gida giivenligi olarak yayin hayatina baglayan Comprehensive Reviews in Food
Science and Food Safety dergisi, Tiibitak/Ulakbim ve Science Direct veri tabaninda gida giivenligi ile ilgili
caligmalarin yayimlandigi dergiler arasinda en yiiksek etki faktoriine (Impact Factor) sahip (IF: 7.028) dergidir.
Dergilerin degerlendirilmesinde kullanilan ve etki faktorii olarak ifade edilen kavram, bir derginin 6nceki iki yilda
yayinladigi makalelere, icinde bulunulan yilda yapilan atif sayisinin, yine 6nceki iki yilda yayinladigi makale sayisina
boliinmesiyle bulunmaktadir. Etki faktorii birgok arastirmaci tarafindan kalite gostergesi olarak kabul edilmektedir
(Najman & Hewitt, 2003; Saha, Saint & Christakis, 2003; Semenzato, Rizzato & Agostini, 2004). Akademik
anlamda son derece dnemli olan etki faktorii, bilim ¢evrelerince genelde kabul edilmekte ve degerlendirme olgiitii

olarak kullanilmaktadir (Al, 2008, s. 23-24).

Elde edilen veriler iizerinde belirlenen temalar dogrultusunda betimsel analize bagvurulmustur. Analiz i¢in sinir
belirlenmesi, ¢aligmalarda yer alan temalarin belirlenmesi, temalara goére verilerin iglenmesi, bulgularin ortaya
konulmasi ve yorumlanmasi, betimsel analizin agamalarini olusturmaktadir (Yildirim & Simsek, 2006, s. 224). S6z
konusu konunun yillara gore dagilimmi gorebilmek i¢in bibliyometrik analiz yontemi kullanmilmistir. 2014-2018

yillarini kapsayan 5 yillik siireg icerisinde yaymlanan 309 ¢aligma taranmustir.
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Incelenen makaleler, arastirma sorular1 kapsaminda gida giivenligi 6zelinde konu ve islevler agisindan belirlenen
temalar dogrultusunda not edilmistir. Bu temalara ek olarak derginin olusturdugu yaygin kullanima sahip igerik ve
anahtar kelimeler belirlenerek temalara son hali verilmistir. Inceleme esnasinda ortaya ¢ikan bazi basliklar ise ilk

once belirlenen temalara uygun bir sekilde yerlestirilmistir.
Bulgular

Makalelerin yillara gore incelenmesi neticesinde sirastyla Grafik 1, 2, 3, 4, 5 ve 6’daki bulgulara ulagilmistir.
Comprehensive Reviews in Food Science and Food Safety dergisindeki makale sayilarinin yillara gére dagilim

Grafik 1’ de gosterilmistir:

@ Y| LLARA GORE MAKALE DAGILIMI
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Grafik 1. Makale Sayilarmin Yillara Gore Dagilimi

2014-2018 yillar1 arasinda toplam 309 makale yaymlanmistir. Grafik 1’e gore, en ¢cok makalenin yaymlandig yil
2018 yil1 (69) olmakla birlikte 2014 yil1 (65), 2017 yil1 (65), 2015 yil1 (55) ve 2016 yil1 (55)’tir. Temalara iliskin
dagilim incelendiginde, gida isleme ve gida giivenligi konusunda ele alinan ¢aligmalarin artan bir bigimde ilgi
gordiigli gézlenmektedir. 2014 yilinda ise bu durum 6nemini koruyarak yine gida isleme ve gida giivenligi konular

yogun olarak ele alinmigtir (Grafik 2).
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Grafik 2. 2014 Yilinda Yayinlanan Arastirmalarda Gida Giivenligine iliskin Yer Verilen Temalarin Dagilimi ve
Seyri
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Temalara iligkin dagilim incelendiginde, gida isleme, saglik ve mikotoksinler konusunda ele alinan galigmalarin

ilgi gordiigli gozlenmektedir.

Derginin 2015 yilina ait yayinlanan yazilarin; gida giivenligi ve saglik, gida isleme siirecinde gida giivenligi ve
slit ve siit iiriinlerinde gida giivenligi konularinda yogunlagtig1 gortilmekte, en az ilgi géren konularin ise; gidada

izlenebilirlik, gidalarda bozulma ve gida katki maddeleri konular1 oldugu goriilmektedir (Grafik 3).
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Grafik 3. 2015 Yilinda Yayinlanan Arastirmalarda Gida Giivenligine iliskin Yer Verilen Temalarin Dagilim1 ve
Seyri

Temalara iliskin dagilim incelendiginde, saglik yoniinden ele alinan ¢alismalarin artan bir bigimde ilgi gordiigii
gozlenmektedir. Gida giivenliginin dogrudan insan sagligina etkileri diisliniildiigiinde, bu siirecin basindan itibaren
Onem tagiyan ve ilgi goren bir konu olmasi beklenmedik bir sonug¢ degildir. 2016 yilinda ise bu durum degiserek

iiretim siirecinde gida giivenligi ilgi gdrmeye baslamistir (Grafik 4).

2016 Yilina Ait Temalarin Dagilimi
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Grafik 4. 2016 Yilinda Yayinlanan Arastirmalarda Gida Giivenligine iliskin Yer Verilen Temalarin Dagilim1 ve
Seyri

Temalara iliskin dagilim incelendiginde, iiretim siirecinde gida gilivenligi konusunun artan bir bigimde ilgi

gordiigii gozlenmektedir. Gida giivenliginin topraktan catala degerlendirmesi yapildiginda baglangigtan bitig
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noktasina kadar her bir siire¢ ayr1 6nem tagimaktadir. 2017 yilinda ise bu durum 6nemini koruyarak yine iiretim

stirecinde gida giivenligi ilgi gérmeye devam etmistir (Grafik 5).

2017 Yilina Ait Temalarin Dagilimi
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Grafik 5. 2017 Yilinda Yayinlanan Arastirmalarda Gida Giivenligine iliskin Yer Verilen Temalarin Dagilimi ve
Seyri

Temalara iligkin dagilim incelendiginde, iiretim siirecinde gida giivenligi konusuna gosterilen ilginin devam ettigi
gozlenmektedir. 2018 yilinda ise bu durum degiserek gida isleme siireci ve gida giivenligi ilgi gérmeye baglamistir

(Grafik 6).
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Grafik 6. 2018 Yilinda Yayinlanan Arastirmalarda Gida Giivenligine iliskin Yer Verilen Temalarin Dagilimi ve
Seyri

Sonug¢ ve Oneriler

Fizyolojik ihtiyaglar arasinda yer alan gida, turizm endiistrisinin 6nemli bir par¢asidir. Turistik deneyimin
faktorleri arasinda yer olan gida, bir turistin seyahat i¢in karar vermesini ve sonrasindaki deneyimini etkileyebilir.
Insanlar, 6zellikle otel ve restoranlarda giivenli olmayan yiyecek ve igeceklerden kaginma egilimindedir (Lee,
Pennington-Gray & Kim, 2019). Bu nedenle, turizm i¢in gida giivenligi her zamankinden daha 6nemli hale gelmistir.

Gida giivenligi, hem mikrobiyolojik hem de kimyasal kirleticiler i¢in gida liriinlerinin, bilesenlerinin ve iiretim
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uygulamalarinin giivenlik degerlendirmesi yoluyla gida kaynakli hastaligin 6nlenmesini gerektirir (Garcia, Osburn
& Cullor, 2019). Gida giivenliginin yiyecek icecek sektoriinde pek cok boyutta oneminin yani sira akademik yagamda
gida giivenligi ile ilgili yapilan aragtirmalarin hangi diizeyde oldugunun uluslararasi alanyazin taramasi yoluyla

belirlenmesi de olduk¢a 6nemlidir.

Bu ¢aligma ile Comprehensive Reviews in Food Science and Food Safety Dergisi’nde yayinlanan makalelerin
gida giivenligi konusu 6zelinde bir profil ortaya koyulmustur. Yapilan bibliyometrik analiz sayesinde belirlenen konu
iizerinden gelisim diizeyinin tespit edilmesi olduk¢a 6nemlidir. Arastirmanin ¢iktisi; incelenen konunun gelisim
diizeyinin belirlenmesi ve konunun giiclii ve zayif yonlerinin ortaya konulmasinda onemli noktada katki
saglamaktadir. Tablo-1 de gida giivenligi konusu o6zelinde 2014-2018 yillarim1 kapsayan s6z konusu dergide

yayinlanan aragtirmalar iizerinden olusturulan temalara yer verilmistir.

Tablo 1. 2014-2018 Yillar1 Arasinda Yayinlanan Makalelerin Tema Dagilim1

Yil Tema Yayin Sayisi
Polifonoller

Gida Kalite Kontrol Sistemi
Mikotoksinler

Saghk

Biyoaktif Bilesenler

2014 | Gida Katki Maddeleri

Gida isleme

Gida Paketleme
Fonksiyonel Gidalar
Ekmek

Et

Gida isleme
Gidada izlenebilirlik
Su ve Gida Giivenligi

(N[0 |0 ||

—_
[e)

Gidalarda Bozulma

Siit ve Siit Uriinlerinde Gida Giivenligi

2015 | Tarimsal Uretim Siirecinde Gida Giivenligi
Et ve Et Uriinlerinde Gida Giivenligi
Duyusal Degerlendirme

Gida Etiketleme

Gida Giivenligi ve Saglik

Gida Katki Maddeleri

Gida Giivenligi ve Saglik

Gida Katki Maddeleri

Siit ve Siit Uriinlerinde Gida Giivenligi
Gida Ambalajlama/Etiketleme

Tarimsal Uretim Siirecinde Gida Giivenligi
Deniz Uriinleri
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2016

Kurutma ve Gida Giivenligi

Et ve Et Uriinlerinde Gida Giivenligi
Uretim Siirecinde Gida Giivenligi
Meyve-Sebze ve Gida Giivenligi
Depolama ve Gida Giivenligi
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Tablo 1. 2014-2018 Yillar1 Arasinda Yayinlanan Makalelerin Tema Dagilimi (devami)

Polifenoller 5
Tarmmsal Uretim Siirecinde Gida Giivenligi 5
Siit ve Siit Uriinlerinde Gida Giivenligi 4
Meyve ve Gida Gilivenligi 3
Et ve Et Uriinlerinde Gida Giivenligi 6
Yaglar 3
2017 | Gida Katki Maddeleri 4
Uretim Siirecinde Gida Giivenligi 11

Gida Ambalajlan

Gida Giivenligi ve Kalite Denetimleri
Biyoaktif Bilesikler

Bitkisel Gida Takviyeleri

Gida Zinciri ve Gida Giivenligi

Gida Giivenligi ve Saglik

Gida Isleme

Biyoaktif Bilesikler

Siit ve Siit Uriinlerinde Gida Giivenligi
Gida Ambalajlar

2018 | Yenilebilir Bocekler

Yaglar

Yenilebilir Filmler ve Kaplamalar
Gida Katki Maddeleri

Tarimsal Uretim Siirecinde Gida Giivenligi
Meyve-Sebze ve Gida Giivenligi
Fonksiyonel Gida

Gida Bozulmalari

Et ve Et Uriinlerinde Gida Giivenligi
Pestisitler

Biyoaktif Bilesikler

Fonksiyonel Gidalar

Siit ve Siit Uriinlerinde Gida Giivenligi
Yaglar

TOPLAM

w
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S6z konusu dergide yer alan yazilar incelendiginde, gida gilivenliginin yillar itibariyle genel kavramlardan
uzaklasarak daha detay konulara 6nem verdigi gozlenmektedir. Ayn1 zamanda yillar bazinda degerlendirildiginde,

2014°ten 2018’¢ kadar giincel sorunlarla etkilesim igerisinde oldugu gézlenmektedir.

Akademik dergilerde oldugu gibi Comprehensive Reviews in Food Science and Food Safety dergisinde de gida
giivenligine ait siireglere yer verilmistir. Gida iirliniiniin bilesenleri, beslenme ve saglik, {iretim yontemleri, depolama
stiresince kalite degisiklikleri ve iirlin raf 6mriinii artirmak i¢in mevcut teknolojiler iizerine odaklanmaktadir. 2017
yilindan itibaren glindemde yer almaya baslayan biyoaktif bilesikler ise meyvelerden ve sebzelerden kaynaklanan
atiklarin tiirlerini ve dogasimi, atiklardaki biyoaktif bilesenlerini, 6ziitleme tekniklerini ve elde edilen biyoaktif

bilesiklerin potansiyel kullanimi1 agsamasinda gida giivenligini agiklamaktadir.

Her y1l 6nemini koruyan ve yogunlasilan konulardan biri, et ve et iiriinlerinde gida giivenligidir. Et glivenligini
ve kalitesini artirmak i¢in gida endiistrisinde ortaya ¢ikan biyomedikal teknolojilerin potansiyel uygulamalarimi
sunmaktadir. Bu yeni teknolojileri aragtiran gelecekteki arastirmacilar ve bunlarin et isleme zincirindeki faydalari ile
diizenleyici, lojistik ve tiiketici algis1 konularmna odaklanmaktadir. Uriiniin {iretim, isleme ve dagitim siirecleri

boyunca bitkisel ve hayvansal iiriinlerin, gida, yem, gidanin elde edildigi hayvanin veya bitkinin, gida ve yemde
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bulunmasi amaglanan veya beklenen bir maddenin izinin siiriilebilmesi ve takip edilebilmesi izlenebilirlik kavramini
ortaya ¢ikarmaktadir (Yarali, 2019: 108). Gidada izlenebilirlik siirecine dikkat ¢eken calismalar son yillarda artig
gosterirken; gida kalitesi ve giivenligini onemli Olclide garanti altina alan izlenebilirlik sistemleri, isletmeler ve

diizenleyiciler i¢in 6nemli yere sahip oldugu ifade edilmektedir.

Gida endiistrisi, turizmin kilit noktalarindan biridir. Turistler, genellikle gastronomi unsurlarim dikkate alarak
seyahatlerini gergeklestirmektedir. Bu kapsamda gida giivenliginin Onemi turistlerin gastronomi unsurlarina
yonelmesiyle giin gegtikge artmaktadir. Turizm sektdriinde ¢ok sayida insana hizmet sunuldugu igin gida
giivenliginden olusabilecek bir zafiyetin Oniine gecilmesi biiyiikk onem tasimaktadir. Gida giivenligi konusu,
destinasyon se¢iminde turist algisim1 onemli Olgiide etkileyebilir. Bu da gida gilivenligini, rekabet pazarinda
isletmelerin basar1 kriterini etkileyen énemli bir unsur haline getirmektedir. Isletmeler, pazar konumlandirmasinda
basar1y1 elde etmek i¢in gida giivenligi lizerine agirlik vererek miisteri memnuniyetini saglamali ve turistlerin tekrar

ziyaret etme algisini olumlu yonde etkilemelidir.

Gida giivenligi agisindan ele alindiginda bu ¢aligmanin, Tiirkiye’de uygulamaya yonelik 6énemli bulgular ortaya
koyabilecegi ve Tiirkiye 6zelinde daha ayrintili bir degerlendirme firsati sunacag diigiiniilmektedir. Bunun i¢in gida
giivenligine yonelik yayin yapan dergiler arasinda bir karsilagtirma veya degerlendirme yapilabilir. Boylelikle hem
konunun giincel tutulmasi hem de mevcut durum analizinin yapilmasi s6z konusu arastirmaya yonelik katki
saglayacag diisiiniilmektedir. Zaman bakimindan kisitlamanin ortadan kaldirilmasiyla daha uzun dénemde konu

irdelenebilir ve karsilagtirma imkéani sunabilir.
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Food Safety in Tourism: Bibliometric Analysis of Articles Related to Food Safety Published in the
Journal of 'Comprehensive Reviews in Food Science and Food Safety' in Elsevier Database
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Extensive Summary

The data of the research, which is a descriptive study based on document analysis, has been collected in the
database of Tiibitak/Ulakbim and Science Direct, one of the peer-reviewed journals of the Journals of the Institute of
Food Technologists (IFT), which has been in publication since 2002. Comprehensive Reviews in Food Science and
Food Safety, which has the highest Impact Factor (IF: 7.028) among the journals that publish on safety, in order to
keep up-to-date, in the 5-year period covering the years 2014-2018, the topics related to food safety in the title and
subject contents were discussed. constitutes research. At the same time, the journal in question is scanned in many

important databases such as Elsevier and ProQuest.

This study is limited to the findings obtained from the journal Comprehensive Reviews in Food Science and Food
Safety, which publishes on food safety. Other journals on food safety were excluded from the scope of the study, as
it was thought that the 5-year period of research to be examined would slow down the research in terms of time. Key

words used in the study consist of concepts such as food safety, food spoilage, food additives and food processing.

Comprehensive Reviews in Food Science and Food Safety, which started its publication life in 2002 as food
science and food safety, has the highest Impact Factor (IF: 7.028) among the journals in which studies on food safety
are published in the Tiibitak/Ulakbim and Science Direct databases. ) is a magazine. The concept, which is used in
the evaluation of journals and expressed as impact factor, is found by dividing the number of citations made in the
current year to the articles published by a journal in the previous two years by the number of articles published in the
previous two years. Impact factor is accepted as an indicator of quality by many researchers (Saha, Saint & Christakis,
2003; Najman & Hewitt, 2003; Semenzato, Rizzato & Agostini, 2004). The impact factor, which is extremely
important academically, is generally accepted by the scientific community and used as an evaluation criterion (Al,

2008: 23-24).

Descriptive analysis was used in line with the themes determined on the data obtained. Determining the boundaries
for the analysis, determining the themes in the studies, processing the data according to the themes, revealing and
interpreting the findings constitute the stages of descriptive analysis (Yildinm and Simsek, 2006: 224). The
bibliometric analysis method was used to see the distribution of the subject in question by years. 309 studies published

in a 5-year period covering the years 2014-2018 were scanned.

The reviewed articles were noted in line with the themes determined in terms of topics and functions, especially
food safety, within the scope of research questions. In addition to these themes, the widely used content and keywords
created by the magazine were determined and the themes were finalized. Some of the titles that emerged during the

examination were first placed in accordance with the determined themes.

With this study, a profile on food safety of the articles published in the Journal of Comprehensive Reviews in
Food Science and Food Safety was revealed. It is very important to determine the level of development on the

determined subject thanks to the bibliometric analysis. The output of the research; It makes an important contribution
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to determining the level of development of the subject examined and to revealing the strengths and weaknesses of
the subject. When the articles in the aforementioned journal are examined, it is observed that food safety has moved
away from general concepts over the years and given importance to more detailed issues. At the same time, when

evaluated on a yearly basis, it is observed that it interacts with current problems from 2014 to 2018.

As in academic journals, processes related to food safety are also included in the Comprehensive Reviews in Food
Science and Food Safety journal. It focuses on food product ingredients, nutrition and health, production methods,
quality changes during storage, and available technologies to increase product shelf life. Bioactive compounds, which
have been on the agenda since 2017, explain the types and nature of wastes originating from fruits and vegetables,
bioactive components in waste, extraction techniques and food safety during the potential use of the obtained

bioactive compounds.

Food safety in meat and meat products is one of the issues that maintain its importance and focus every year. It
presents potential applications of emerging biomedical technologies in the food industry to improve meat safety and
quality. Future researchers investigating these new technologies and their benefits in the meat processing chain focus
on regulatory, logistics and consumer perception. Tracing and tracking of plant and animal products, food, feed,
animal or plant from which food is obtained, a substance intended or expected to be found in food and feed,
throughout the production, processing and distribution processes of the product reveals the concept of traceability
(Yarali, 2019: 108). While studies that draw attention to the traceability process in food have increased in recent
years; It is stated that traceability systems, which ensure food quality and safety, have an important place for

businesses and regulators.

The food industry is one of the key points of tourism. Tourists generally make their travels by taking into account
the gastronomic elements. In this context, the importance of food safety is increasing day by day as tourists turn to
gastronomy elements. As a large number of people are served in the tourism sector, it is of great importance to prevent
a weakness that may arise from food safety. The issue of food safety can significantly affect tourist perception in
destination selection. This makes food safety an important factor affecting the success criteria of businesses in the
competitive market. In order to achieve success in market positioning, businesses should focus on food safety, ensure

customer satisfaction and positively affect the perception of tourists to visit again.

When considered in terms of food safety, it is thought that this study will reveal important findings for practice in
Turkey and will provide a more detailed evaluation opportunity in Turkey. For this, a comparison or evaluation can
be made between the journals that publish on food safety. Thus, it is thought that both keeping the subject up-to-date
and analyzing the current situation will contribute to the research in question. With the removal of time constraints,

the subject can be examined and compared in the longer term.
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