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Makale Gecmisi Oz

Bu calismanin amaci gastronomi arastirmalarindaki gelismeleri incelemektir. Bu amag
dogrultusunda WoS veri tabaninda yer alan 1975 — 2021 yillar1 arasindaki 2130 ¢aligma
bibliyometrik analiz yontemi ile incelenmistir. Arastirma sonuglarina gore 2018 yili en fazla
aragtirmanin yayimlandigi y1l olmustur. Ayrica yillara gore artis orani ise %11,3’tiir. Lotka
yasasina dayanarak gastronomi alaninin heniiz gelismekte olan bir bilim dali oldugu ortaya
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Anahtar Kelimeler ¢ikmistir. Ayrica Bradford yasasina gore gekirdek kiimede 13 derginin yer aldigi tespit
] edilmistir. Gastronomi arastirmalarinda kavramsal kiimelenmenin kiiltiir ve turizm tabanli
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gastronomi ¢aligmalar1 ve yiyecek igecek liretimi tabanli gastronomi ¢aligmalari olarak iki

Bibliyometrik analiz merkezde kiimelendigi goriilmektedir.
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were analyzed using bibliometric analysis. According to the results, 2018 was the year in
Tourism which the highest number of studies were published. In addition, the rate of increase by
years is 11,3%. Based on Lotka's law, it has been revealed that the field of gastronomy is
still a developing science. In addition, according to Bradford's law, it was determined that
there are 13 journals in the core cluster. The research revealed that the conceptual clustering
in gastronomy researches is clustered in two centers as culture and tourism-based
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GIRIS

Bilimsel alanlarin entelektiiel yapisini ve evrimini ortaya ¢ikarmay1 amaglayan (Zupic ve Cater, 2015) ve bilimetri
(scientometrics) ¢alismalarina dayanan arastirmalar artis gostermektedir (Garcia-Lillo, Ubeda-Garcia & Marco-
Lajara, 2016). Hatta bibliyometrik c¢alismalarin bibliyometrik analizleri yapilmaktadir (Yilmaz, 2019).
Bibliyometrik analiz, yOonetim arastirmalarindan, tiiketici davranislarma, finansal arasgtirmalardan pazarlama
arastirmalarina kadar birgok disiplinde bilgi tabanini haritalamak i¢in kullanilmaktadir (Rodriguez-Lopez vd., 2020;

Donthu vd., 2021; Sigala vd., 2021). Bibliyometrik ¢aligmalarin odaklandig1 konularindan bir tanesini de gastronomi

aragtirmalar1 olusturmaktadir.

Turizm konusundaki bilimsel ¢iktilar1 gdzden gegirme ve analiz etmeye yonelik devam eden g¢abalar, disiplinin
olgunlugu ve siirecini izleme ihtiyact nedeniyle 6zellikle onemlidir (Li, Ma & Qu, 2017). Benzer bir durum
gastronomi ve mutfak sanatlari i¢in de gecerlidir. Ayrica arastirma alaninda yasanan hizli gelisim ve doniisiimleri
incelemek i¢in benzer arastirmalarm periyodik olarak yapilmasi faydali olacaktir. Ornegin, Tiirkiye’de gastronomi
arastirmalarinin 6zellikle son on y1l igerisinde yayginlastigi goriilmektedir. Evren ve Kozak’mn (2014) 2000 ve 2010
yillar1 arasindaki ¢aligmalarina gore gastronomi yaygin aragtirma konulari arasinda yer almamaktadir. Giizeller ve
Celiker’in (2017) bibliyometrik analiz caligmasima gére WoS veri tabanindaki yayinlar onar yillik dénemlerde
degerlendirildiginde ise 2001-2010 yillar1 arasinda gastronomi arastirmalarinda bir artig olmakla birlikte 2011 sonrasi
bir dnceki doneme gore ¢cok daha fazla bir artis oldugu goriilmektedir. Bu baglamda, ¢alismanin temel amaci

uluslararasi alandaki gastronomi arastirmalarindaki gelismeleri bibliyometrik analiz ile incelemektir.
Kavramsal Cerceve
Gastronomi Turizmi

Gastronomi, iyi yemek hazirlamak igin bir dizi teknik ve mutfak sanatina isaret etmekle birlikte genellikle daha
genis anlamda kiiltiir ve yemek arasindaki iliskinin incelenmesi olarak ifade edilmektedir (Caporaso, 2021). Seyahat
esnasinda gidilen yerdeki yemeklerin ilgi ¢ekici olmasi yeni bir konu olmamakla birlikte yemegin turizmdeki rolii,
farkli turizm arastirmacilart arasinda carpict bir sekilde 6nem kazanmistir. Pek ¢ok turist artik yemegi bir
destinasyonun temel iiriinii olarak vurgulamaktadir (Lyu vd., 2020). Bunun da 0tesinde gastronominin, ¢ogu
toplumun yiyecek hazirlamasini ya tamamen faydaci ya da son derece yiiksek diizeyde farklilagtirmaya galistigindan
beri yemeklerin mutfak ve gastronomik yonleriyle birlikte se¢ilmesi, hazirlanmasi, sunumu ve katiliminin dogrudan
bir giizel sanatlar etkinligi kategorisine girdigi ¢linkii cogu durumda sadece tiiketim i¢in degil, ayn1 zamanda statii,

toren ve estetik amaclar i¢in de kullanildig1 tartisilmaktadir (Hegarty & O’Mahony, 2001).

Turist deneyimlerinde 6nemli bir yer tutan gastronomi (Kivela ve Crotts, 2005; Quan ve Wang, 2004) kavrami
ayrica gastronomi turizmi, yiyecek (food) turizmi, mutfak (culinary) turizmi, sarap (wine) turizmi, tadim (tasting)
turizmi ve gurme (gourmet) turizmi gibi yakin, benzer ve ¢ogu zaman da ayni1 anlamda kullanilan bir dizi kavram ile
iligkili olarak kargimiza ¢ikmaktadir (Horng & Tsai, 2012; Sanchez-Caiiizares & Lopez-Guzman, 2012; Ellis vd.,
2018; Naruetharadhol & Gebsombut, 2020). UNWTO’ya (2019) goére gastronomi turizmi, ziyaret¢inin seyahat
ederken gida ve ilgili {irlin ve faaliyetlerle baglantili deneyimi ile karakterize edilen bir turizm faaliyetidir. Otantik,
geleneksel ve/veya yenilik¢i mutfak deneyimlerinin yami sira, yerel {ireticileri ziyaret etmek, yemek festivallerine ve

yemek kurslarina katilmak gibi diger ilgili faaliyetleri de icermektedir.
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Gastronomi Arastirmalarinda Bibliyometri

Turizm arastirmalarinda bibliyometrik ¢aligmalar1 2008 yilindan sonra 6nemli 6lgiide artig gostermistir (Koseoglu
vd., 2016). Tiirkiye’de Yilmaz’in (2019) ¢aligmasina gore turizm odakli bibliyometrik aragtirma en ¢ok 2018 yilinda
yayimlanmistir. Ayni arastirmaya gore bibliyometrik ¢aligmalarin en ¢ok odaklandigi konu ise gastronomi olmustur.
Uluslararasi aragtirmalar igerisinde {ilkelere gore yayimlanan gastronomi ¢aligmalarini inceleyen (Vogel, de Barros
ve Marinho, 2019), destinasyon ve yemek odakli arastirmalari degerlendiren (Lyu vd., 2020) bibliyometrik

aragtirmalar bulunmaktadir.

Gastronomi aragtirmalari iizerine bibliyometrik c¢aligmalar incelendiginde restoran ve yemek servisi DiPietro
(2017), gida ve gastronomi (Okumus, Koseoglu ve Ma, 2018), turizm ve yiyecek tiiketimi (Nebioglu, 2019) restoran
arastirmalar1 (Rodriguez-Lopez vd., 2020) gastronomi turizminde sosyal girisimcilik (Celebi, Pirnar ve Eris, 2020),
yiyecek turizmi (Naruetharadhol ve Gebsombut, 2020), sarap turizmi (Sanchez vd., 2017; Triantafyllou vd., 2020)
ve gastronomi ve as¢ilik (Okumus, 2021) gibi belirli bir noktaya odaklanan ¢aligmalar olmakla birlikte genel yaklagan
calismalarin (Giizeller & Celiker, 2017) daha az oldugu goriilmektedir.

Ayrica ulusal yazin alani incelendiginde 2017-2021 yillan arasinda ¢ok sayida gastronomi odakli bibliyometrik
calismanin yayimlandigi goriilmektedir. Bu c¢alismalar degerlendirildiginde bazi kategorilere ayrildiklari

gorililmektedir. Bunlar;

e Yiyecek ve igecek, gastronomi ve mutfak sanatlar1 alaninda yayimlanan tezleri inceleyen ¢aligmalar (Aydin,
2017; Stinnetgioglu vd., 2017; Ayaz & Tiirkmen, 2018; Yusuf & Altag, 2018; Tayfun vd., 2018; Sahin, vd.,
2018; Acar, Glildemir & Aksoz, 2020).

e QGastronomi turizmi konulu makale, proje vb. galismalari inceleyen arastirmalar (Ercan, 2020; Cuhadar &
Morgin, 2020; Ciftci, 2021),

e Gastronomi bildirilerinin degerlendirilmesini yapan ¢aligmalar (Yilmaz, 2017; Boyraz & Sandikei, 2018),

e Gastronomi temali festivaller iizerine yapilmig ¢calismalari analiz eden aragtirmalar (Aktas Alan & Sen, 2020),

e Sadece bir dergiye odaklanan galismalar (Sokmen & Ozkanli, 2018) veya bir kent {izerine yapilan gastronomi

caligmalarina odaklanan galigmalar (Sandikci, Mutlu & Mutlu, 2020).

Gastronomi ¢aligmalarina odaklanan bazi arastirmalarin sonuglarina gére, Okumus, Koseoglu ve Ma’nin (2018)
1976-2016 yillar1 arasim kapsayan bibliyometrik ¢alismasi gida ve gastronomi ile ilgili yaymlarin sayisinin yillar
icinde onemli 6l¢iide arttigini gostermektedir. Bu arastirmaya gore, International Journal of Hospitality Management
dergisi bu konuda en ¢ok arastirma yayimlayan dergi, SooCheong (Shawn) Jang bu konuda en ¢ok arastirmasi olan
yazar, Purdue iiniversitesi de katkida bulunan {iniversite olmustur. Ayrica en iiretken iilkeler ise ABD, Ingiltere,
Kore, Avusturalya ve Tayvan olarak belirtilmigtir. Rodriguez-Lopez vd., (2020) restoran arastirmalarini inceledikleri
calismalarinda benzer sekilde International Journal of Hospitality Management dergisi bu konuda en ¢ok aragtirma
yayimlayan dergi, Lee, S. (Pennsylvania Devlet Universitesi) bu konuda en ¢ok arastirmasi olan yazar ve en gok
incelenen temanin ise hizmet kalitesi oldugunu ifade etmektedirler. Glizeller ve Celiker’in (2017) 1970-2017 yillarini
kapsayan ¢aligmalarina gore gastronomi arastirmalarinin en ¢ok 2016 yilinda yayimlandigi ve gastronomi odakli

aragtirmalarin en ¢ok American Journal of Sociology dergisine atif yaptig1 goriilmektedir.
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Yontem

Bu calisma, gastronomi ile ilgili yayimlanmis akademik arastirmalar bibliyometrik analiz ile incelemektedir.
Bibliyometri, bilimetri (scientometrics) ve enfometri ile (informetrics) birlikte bilgi ve kiitliphane bilimleri
disiplininde “3-metrik” olarak bilinmektedir (Li, Goerlandt & Reniers, 2021). Bibliyometri, bilim insanlarinin
ciktilarii degerlendirmek ve analiz etmek i¢in 6nemli bir aragtir (Moral-Muioz vd., 2020). Bibliyometrik analizler
yazili yayinlarin nicel analizini saglamak i¢in kullanilmakta ve son yillarda bu alandaki yaymlarin sayisinda biiyiik
bir artis oldugu goriilmektedir (Ellegaard & Wallin, 2015). Bu artisin nedenlerinden bir tanesi teknolojik gelismeler
ile birlikte yayin bilgilerinin islenebilir ve kolay ulasilabilir olmasidir. Bir diger neden ise bir¢ok veri tabaninin ve
veri analiz programinin kullaniminin bu anlamda yayginlagsmasidir. Bibliyometrik arastirmalarda en ¢ok kullanilan
veri tabanlar1 Web of Science, Scopus, Google Scholar, Microsoft Academic, Dimensions iken en sik kullanilan
programlar ise Bibexcel, Biblioshiny, BiblioMaps, CiteSpace, CitNetExplorer, CRExplorer, HistCite, Publish or
Perish, SciMAT, ScientoPyUI, Sci2 Tool ve VOSviewer (Moral-Muiioz vd., 2020; Cobo vd., 2011). Bibliyometrik
analiz teknikleri ise performans analizi ve bilim haritalamas1 olmak {izere genel olarak iki kategoriye ayrilmaktadir.
Performans analizi, arastirma bilesenlerinin katkilarin1 hesaba katarken, bilim haritalamasi ise aragtirma bilesenleri

arasindaki iligkilere odaklanmaktadir (Donthu vd., 2021).

Bu ¢aligma, 1975 ve 2021 yili Eyliil aymna kadar Science Citation Index Expanded (SCIE) ve Social Sciences
Citation Index (SSCI) iceren WoS Core Collection veritabanindaki yer alan yayinlar ile sinirlidir. Donthu vd. nin
(2021) onerdigi bibliyometrik analiz prosediirii kapsaminda WoS veritabaninda belirli bir konuya (baslk, 6zet ve
anahtar kelimeler) dayali bir olarak “gastronomy” sorgusu yapilmistir. Verilerin analizinde hem performans analizi
hem de bilim haritalamasi i¢in R Studio'nun Biblioshiny paketi kullanilmigtir (Moral-Mufioz vd., 2020). Biblioshiny,
bibliometrix (Aria ve Cuccurullo, 2017) i¢in bir web arayiizii saglayan bir uygulamadir. Bibliometrix ve Biblioshiny
paketlerinin kullanildig1r bu arastirmada, makale sayisi, atif sayis1 ve anahtar kelimelerdeki yayin hacmi gibi
gastronomi ile iligkin bibliyometrik gostergelerin yaninda farkli donemlerdeki gastronomi odakli arastirmalarin
dinamiklerini belirlemek icin atif ag semasi, kiimeleme analizi ve uluslararasi is birligi ag haritas1 gibi

degerlendirmeler yapilmstir.
Bulgular

Gastronomi alaninda yayinlanmis WoS’ta (Web of Science) taranan bilimsel yayinlara iligkin temel bilgiler Tablo
1’de gosterilmistir. Buna gore; 1975 — 2021 yillan arasinda toplam 2310 ¢aligmanin kaleme alindig1 goriilmektedir.
Bu yayinlarin 1249 tanesinin makale, 216 tanesinin kitap boliimii, 39 tanesinin erken erisime a¢ilmig makale, 233

tanesinin elestiri yazisi, 74 tanesinin editoryal ¢alisma ve 436 tanesinin bildiri oldugu tespit edilmistir.

Tablo 1: 1975 — 2021 Aras1 Yayinlara iliskin Temel Bilgiler

Veri Hakkinda Temel Bilgiler

Zaman Aralig 1975:2021
Kaynaklar (Dergiler, Kitaplar vb) 990
Belgeler 2310
Yillik Ortalama Yayin Sayis1 585
Yayin Basina Ortalama Alint1 Sayis1 6 2325
Bir Yaymin Y1l Basina Ortalama Alit1 Sayist 1:028
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Tablo 1: 1975 — 2021 Aras1 Yayinlara iliskin Temel Bilgiler (Devamr)

Yaymn/Belge Tiirii

Sanat Sergisi incelemesi 2
Makale 1249
Kitap Boliimii 216
Veri Caligmasi 1
Erken Erisime Ac¢ik Makale 39
Bildiri 436
Biyografi 1
Kitap 10
Elestiri Yazis1 (Kitap ve Makale vb.) 233
Diizeltme 4
Editoryal Caligma 74
Mektup 12
Toplant: Ozeti 21
Haber 5
Belge/Not 4
Arastirmacilar

Toplam Arastirmaci Sayist 5087
Tek Yazarli Yaymn Yazarlan 640
Cok Yazarli Yayin Yazarlari 4447

Tablo 1°de yer alan bilimsel yayinlara iliskin diger parametreler incelendiginde; yillik ortalama yayin sayisinin
5,85 ve yayin basma ortalama alint1 sayisinin 6,825 olugu goriilmektedir. Ayrica s6z konusu bilimsel yayimlarim
toplam 5087 arastirmaci tarafindan yayimlandig: tespit edilmistir. Bu yazarlardan 640 tanesi tek yazarli olarak

caligmalarin1 yayimlarken, 4447 tanesi ¢aligmalarini ¢ok yazarlh olarak yayimlamisgtir.

1975 — 2021 yillan arasinda, gastronomi alanina iligkin bilimsel ¢aligmalarin yillara gére yayimlanma oranlar
Sekil 1’de gosterilmektedir. Buna gore; gastronomi temali yaymlarin yayimlanma oraninin 2014 yil itibariyle hizli
bir artig gosterdigi ve yaklasim olarak toplam yayin sayisinin % iiniin son sekiz yilda yayimlandig1 gézlenmektedir.
329 yayinla 2018’in en fazla yayim yapilan yil oldugu goze carpmaktadir. Ayrica yillara gore artis oranin ise %11,3
oldugu tespit edilmistir.

s00-  2021:222 Yillik Artis Orani: %11,3
2020: 289

2019: 284
2018: 329
200- 2017: 170
2016: 216
2015: 158
2014: 125

...

' . ' ' ' ' \ ' .
19751977 19791981 1983 1985 1987 1989 1991 1993 1995 1997 1999 2001 2003 2005 2007 2009 2011 201320152017 2019 2021

Sekil 1: Yaymlarin Yillara Gore Dagilimi

Lotka yasasina gore bilimsel tiretkenlik dagilimi Sekil 2°de gosterilmektedir. Sekil 2 incelendiginde, gastronomi

alaninda ¢aligma yapan arastirmacilarin %86,8’inin sadece bir yayin yaptigi, iki yayin yapan yazarlarin oraninin ise
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%8,9 oldugu ve geri kalan yaklasik %4’°liik kisimda ise arastirmacilarin alana iliskin 3 ile 5 arasinda c¢alisma

yaymlandig1 goriilmektedir.

Tek yayinla alana katki yapan arastirmaci sayisinin 4413, iki yayinla katki yapanlari sayisiin 454, ii¢ yayimla
katki yapan arastirmaci sayisinin ise 117 oldugu tespit edilmistir. Bilindigi {izere Lotka yasasi, bir alana yonelik tek
yaynla katki yapan arastirmacilarin tiim yayinlara oraninin %60, 2 yayinla katki yapan aragtirmacilarin tek yayinla
katki yapanlara oraninin % , 3 yaymla katki yapanlarin oraninin 1/9 seklinde olmasi gerektigini 6ngérmektedir
(Lotka, 1926). Bu baglamda gastronomi caligmalar1 Lotka yasasina gore degerlendirildiginde ilgili alan yazinin

gelistirilmesi gerektigi sonucuna varilmistir.

_ %86,8 1:4413
2:454
3:117
4: 34
5:18

Yazarlarin Yizdesi

==

10 20 30

Yaymmlanan Yaymn Sayist

Sekil 2: Lotka Yasasina Gore Bilimsel Uretkenlik Dagilim1

Sekil 3’te gastronomi temasiyla alaka diizeyine dayali olarak her bir dergi tarafindan yayimlanan ¢alismalarin
sayis1 gosterilmektedir. Sekil 3°te konuyla iligkili en fazla yayim yapan dergilerin isimlerinin bulundugu bir liste ve
yanlarinda farkli renklerle gosterilen daireler ve i¢lerinde yaym sayilar gosterilmektedir. Buna gore; yayin sayisi
araliinin 0 ile 300 arasinda oldugu ve en fazla temayla iliskili yaym yapilan derginin “298” yaym sayisiyla
“International Journal of Gastronomy and Food Science” isimli dergi oldugu goriilmektedir. S6z konusu dergiye en
yakin sayida yayim yapan 5 adet dergi oldugu ve bu dergilerde 45-65 aralifinda yayim yapildig1 goriilmektedir. Bu
noktada, gastronomi alaninda ¢alismalar yapan aragtirmacilarin en fazla tercih ettigi derginin “International Journal

of Gastronomy and Food Science” isimli dergi oldugunu vurgulamak dogru olacaktir.

Kaynaklar

Yayin Sayisi

Sekil 3: En llgili Kaynaklar
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Sekil 4’te Bradford Yasasi’na gore kaynak kiimeleme analizi sonuglar gosterilmektedir. Bradford, 1934 yilinda
bilimsel alan yazinin dagilim kuramu ile ilgili sonraki ¢aligmalara onciiliikk edecek ilk arastirmasini gerceklestirmis
olup sonrasina kendi adiyla anilan “dagilim yasasini” gelistirmistir. Yasaya gore belirli bir konuda yayim yapan
dergiler ii¢ gruba ayrilmaktadir. Her bir grupta aym sayida ¢aligmanin yer alacagi ongériilen bu gruplar, Ozel bir
konudaki siireli yayinlar, 6zel konuya yakindan ilgili siireli yayinlar ve 6zel konuya uzaktan ilgili siireli yaynlar
olarak ortaya ¢ikmaktadir (Gokkurt, 1994). En ilgili ve en fazla yayimin yapildigi siireli yaymlarin bulundugu birinci
grub “cekirdek kaynaklar” (core sources) olarak adlandirilmaktadir. Bradford yasasinin 6zel konuya yonelik en ilgili
stireli yayinlar1 ortaya koymasi sebebiyle s6z konusu analize kitap boliimii, bildiri, elestiri yazist vb. gibi ¢caligmalar
dahil edilmemis olup WoS’ta taranan ve makale kategorisinde yer alan toplamda 670 farkli dergide yayimlanmis

1585 ¢aligma kiimele yontemiyle analiz edilmistir.

Core
Sources

Yayin Sayisi
OF

IN HOSPITALARIA

NUTRICIC
JUTLEDGE HANDBOOK OF SUS

INTERNATIONAL JOURNAL

R(

Kaynaklar

Sekil 4: Bradford Yasas1 Araciligi ile Kaynak Kiimeleme

Sekil 4 degerlendirildiginde gri tarali alan “gastronomi” konusuyla en yakindan iligkili, en fazla yayimin yapilan
stireli yayinlar1 gostermektedir. Buna gore ¢ekirdek kiimede 13, ikinci kiimede 139 ve tiglinli kiimede 518 siireli
yaymin yer aldigi goriilmektedir. Bradford yasasina gore her kiimede esit sayida makalenin yer aldigi
diistiniildiigiinde gastronomi konusuna iliskin en fazla ve en iligkili yayim yapan 13 siireli yaymn oldugu
goriilmektedir. Cekirdek kiime kendi iginde degerlendirildiginde birinci sirada 267 yayinla “International Journal of
Gastronomy and Food Science” isimli derginin yer aldigi, 47 yaymla “Nutricion Hospitalaria” isimli derginin ikinci
sirada, 37 yaymla “Routledge Handbook of Sustainable Food and Gastronomy” isimli derginin ii¢lincii sirada yer
aldig1 goriilmektedir. Bu kiimede yer alan en son derginin 13 yayinla ¢ekirdek kiimede yer aldig1 goriilmektedir. Bu
noktada “International Journal of Gastronomy and Food Science” isimli derginin a¢ik ara farkla gastronomi alaniyla
en yakindan iligkili dergi oldugunu soylemek miimkiindiir. Ayrica gastronomi alaninda g¢aligsan arastirmacilarin
cekirdek grupta yer alan 13 siireli yaymi takip etmesi alan yazina hékim olabilmesi hususunda biiyiik katki

saglayacaktir.

Gastronomi alanina iliskin en ¢ok yayin yapan yazarlar ile konuya iligkin yayimlarina en ¢ok atif alan yazarlar
Sekil 5°te karsilastirmali olarak gosterilmistir. Solda yer alan grafikte en ¢ok yaym yapan ilk 20 yazar listelenirken,
sagda yer alan sekilde ise en ¢ok atif almig ilk 20 yazar listelenmistir. Sekil 5 incelendiginde; 12 yayinla Spence, C.

konuya iliskin en fazla yayin yapan yazardir. Bu durumu takiben 8’er yayinla Lopez — Guzman, T. ve This, H. ikinci,
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6 yayinla Nair, V. Ise en ¢ok yayin yapan iigiincii yazar olarak tespit edilmistir. Ilk {i¢ii takiben 5’er yayinla bes
yazarin, 4’er yayinla on yazarin ve 3 yayinla bir yazarin en ¢ok yayin yapan arastirmacilar listesinde ilk 20’ye girdigi

gOrilmiustiir.

Sekil 5 konuya iligkin en ilgili aragtirmacilara gore incelendiginde, 33 yaymla en ¢ok yayin yapan yazar olan
Spece, C. “H indeksi” en yiiksek yazar da oldugu goriilmektedir. 22 yaymla This, H. ikinci sirada yer alirken 19
yaym ile Frost, W. {igiincii sarida en ¢ok yayip yapan yazardir. Takiben 18 yayin yapan bir, 17 yayn yapan bir, 16
yaym yapan sekiz yazarm ilk 20 listesine girdigi ve ilk 20°de yer alan son yazarin 10 yayin ile listede yer almustir.
Ayrica en ¢ok yayin yapan listesinde yer alan 7 yazar aym zamanda H indeksi en yiiksek yazarlar listesinde
sergilendigi, 3’lin altinda H indeksine sahip olmasina ragmen en ¢ok yaym yapanlar listesinde ilk 20’ye giren 13
yazarin oldugu tespit edilmistir. Bu durumun arastirmacilarinin ¢ok biiyiik bir kismmin alana bir yayinla katk:

saglamasindan kaynaklandig1 soylenebilir.

Konuya Gore Ilgili Yazarlarin H Indeksi Konuya Gore En Ilgili Yazarlar

H indeksi

50

Yayin Sayisi

Yazarlar

Sekil 5: Konuya Gore En Cok Yayin Yapan Yazarlar ve H Indeksleri
Gastronomi alaniyla ilgili en fazla yaymn yapan ilk 20 tiniversite Sekil 6’da listelenmistir. Sekil 6 incelendiginde,
78 ilgili yaymla “La Trobe University/Avustralya” birinci sirada yer almaktadir. 62 yayinla “Poznan University of
Life Science/Polonya” ikinci sirada, 55 yayinla “University of Cordoba/lspanya” iigiincii sirada, 51 yaymla
“University of Copenhagen/Danimarka” dordiincii sirada ve 38 yayinla “University of Oxford/Birlesik Krallik”

besinci sirada yer almaktadir. i1k 20 giren diger 15 {iniversitenin 15 — 30 arasinda yayin yaptig1 tespit edilmistir.
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LA TROBE UNIV
N UN |

Universiteler

Yayin Sayisi
Sekil 6: Konuya Iliskin En Ilgili Universiteler

Ulkelerin gastronomi alanina iliskin yayimlamis olduklar1 ¢alismalara iliskin toplam atif sayilar1 ve calisma basina
ortalama atif sayilar1 Tablo 2’de gosterilmektedir. Toplam atif sayisina gore en fazla atif almis ilk 20 {ilkenin atif
sayilarina gore biiyiikten kiigiige listelendigi tabloda, yayin sayilari ve calisma basina ortalama atif sayilar1 sirasiz bir
sekilde listelenmistir. Tablo 2’ye gore; digerlerine gore acik ara farkla 4157 atif ile ABD’nin bas1 cektigi
goriilmektedir. ABD’yi 1752 atifla Ispanya, 1221 atifla Fransa, 1007 atifla Cin, 980 atifla ingiltere takip etmektedir.
[k 20°de listelenen en son iilkenin 101 atifla Israil oldugu gériilmektedir. Bu baglamda 6zellikle ilk 6 igerisinde yer

alan iilkelerle diger iilkeler arasinda biiyiik bir farklilik oldugu goriilmektedir.

Ulkeler yaym sayilar1 agisindan degerlendirildiginde gastronomi alaninda 268 yayinla Ispanya bas1 gekmektedir.
Ikinci sirada 187 yayimla ABD yer alirken, 133 yaymla Brezilya iigiincii sirada, 112 yaymla ingiltere dérdiincii, 105
yayinla Fransa beginci ve son olarak Tiirkiye 64 yaymla dokuzuncu sirada yer almaktadir. ispanya, ABD, Ingiltere,
Fransa, atif sayisinda oldugu gibi yayin sirasinda da ilk beste yer alirken Brezilya’nin yayin sayisi ¢cok olmasina
ragmen atif sayisinin diisiik, Cin’in ise yaym sayisi diisiik olmasma ragmen atif sayisinin yiliksek oldugunu

gostermektedir.

Tablo 2 yaym bagina atif say1 acisindan degerlendirildiginde; yayin bagina 63,4 atif ortalamasiyla Singapur bas1
¢ekerken 37,92 ile Hollanda ikinci sirada, 24,56 ile Cin iiglincii sirada, 22,23 ile ABD dordiincii sirada ve 14,429 ile
Israil besinci sirada yer almaktadir. Bu noktada yayin sayisi ve toplam atif sayis1 bakimindan ilk bese giremeyen

Singapur, Hollanda ve Israil’in yayim basina atif sayilar: bakiminda bas1 gektikleri goriilmektedir.

Tablo 2: En Cok Atif Alan Ulkeler Siralamasi

Ulke Toplam Atif Sayisi Yaym Calisma Basina Atif Ortalamasi
ABD 4157 187 22,23
Ispanya 1752 268 6,537

Fransa 1221 105 11,629

Cin 1007 41 24,561
Ingiltere 980 112 8,75

italya 931 97 9,598
Hollanda 531 14%* 37,929
Portekiz 421 56 7,518
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Tablo 2: En Cok Atif Alan Ulkeler Siralamasi (Devamu)

Almanya 350 73 4,795
Danimarka 328 51 6,431
Singapur 317 5* 63,4

Avustralya 247 70 3,529
Tiirkiye 210 64 3,281
Brezilya 167 133 1,256
Polonya 154 53 2,906
Meksika 140 61 2,295
Isvigre 132 19 6,947
Hirvatistan 126 12 4,846
Isveg 113 23 4913
Israil 101 7* 14,429

*En ¢ok yayin yapan iilkeler siralamasinda ilk 20’de yer almamasina ragmen atif siralamasinda ilk 20’de yer alan tilkeler

Sekil 7°de gastronomi ¢alismalarinin sorumlu (iletisim) yazarlarinin {lkelerine gore yaym dagilimlar
gosterilmektedir. En ¢ok yayi yapan 20 iilkenin listelendigi Sekil 7°de iilkelerin yayin sayilarinin 0 ile 268 arasinda
oldugu goriilmektedir. 268 yayimlanmis calismayla birinci sirada listelenen ispanya’y1 en yakin takip eden iilkenin
187 yayin sayistyla ABD oldugu goze carpmaktadir. Ayrica grafikte yaym sayilarini ifade eden mumlarin iki farkli
renkte gosterildigi goriilmektedir. Bu renklerden “kirmiz1” birden fazla tilkeden yazari olan yayimlar, “Turkuaz” renk
ise tek tlilkeden yazara/yazarlara sahip olan yayinlan ifade etmektedir. Buna gore; birden fazla {ilkenin is birligi
icerisinde hazirlamis oldugu calismalarmn en fazla oldugu iilkelerin ise Ispanya ve Ingiltere oldugu gosterilmektir.
Tek {ilkeli yazara sahip yayin sayilan ile ¢ok flilkeli yazara sahip ¢alismalar karsilastirildiginda, tiim diinyada

uluslararasi isbirligi igerisinde yiiriitiilen ¢caligmalarin sayisinin arttirilmasi gerektigi goze ¢arpmaktadir.

sean [
USA

Cok Ulkeli Yaymn ™ wce
Tek Ulkeli Yaym | scp

[ —
sreziL [
inoonesia |
unrepkingoom [
rRance [
Tay
cervany I
AusTraA [
Turkey [
vexico I
portucAL [
poLano I
[

DENMARK
crive |
czeckirerusuc D
ecuaoor [

100 200
Sekil 7: Sorumlu Yazar Ulkelerine Gére Yayin Dagilimlar

Gastronomi ¢aligmalarindan diinya ¢capinda en fazla atif almis yayinlar Tablo 3’te gosterilmektedir. Arastirmaya
konu olan 2310 yayimlanmis ¢aligmadan en ¢ok atif almig ilk 20 ¢calisma Tablo 3’te gosterilmistir. Buna gore; diinya
capinda en fazla atif almig ¢calismanin Roa, H. Monin, P. ve Durand, R. isimli yazarlar tarafindan 2003 yilinda
yayimlanan ve Fransa'daki “Nouvelle mutfak hareketinin”, 1970'den baslayip 1997'de sona eren donemde, seckin
seflerin klasik mutfag: terk etmesine nasil yol actigina dair yapilan bir arastirma olup, arasgtirma sonunda kuramsal
degisim, sosyal hareketler ve sosyal kimlik sonuglarinin ortaya kondugu (Roa vd., 1997) “Institutional Change in

Toque Ville: Nouvelle Cuisine as an Identity Movement in French Gastronomy” isimli ¢aligsma oldugu goriilmektedir.
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Pesi sira gelen ve 700 atif almig diger ¢aligmanin (Quan & Wang, 2004) da ilk ¢alismada oldugu gibi kuramsal bir

caligma oldugu goze carpmaktadir. Ayrica en ¢ok atif alan ilk iki caligmanin kuramsal ¢aligmalar olmasi, atif sayisinin

coklugunu aciklar niteliktedir.

Diinya ¢apinda en ¢ok atif almig yazarlar siralamasi ile Sekil 5’te yer alan konuya gore el iligkili yazarlar

stralamalarinin farkli oldugu goze carpmaktadir. Kisaca en ¢ok atif alan yazarlarin konuya gore en iliskili yazarlar

siralamasinda yer almadigi goriilmiis olup, en c¢ok atif alan yazarlarin gastronomi alanina iliskin sinirh sayida

caligmalarinin olmasina ragmen ¢aligmalarina gastronomi alaninda c¢alisma yapan diger arastirmacilar tarafindan

daha fazla 6nem atfedildigi gortilmektedir.

Tablo 3: En Cok Atif Alan Caligmalar

Yazarlar Calismanin Adi Toplam  Atf/ Yil
Atf
Roa, H. Monin, P., & Institutional Change in Toque Ville: Nouvelle Cuisine as an Identity 808 42,52
Durand, R. (2003) Movement in French Gastronomy. 4JS, 108(4), 795-843.
Quan, S., & Wang, N. Towards a structural model of the tourist experience: An illustration from 700 38,88
(2004). food experiences in tourism. Tourism Management, 25(3), 297-305.
Bessiére, J. (1998) Local development and heritage: traditional food and cuisine as tourist 464 19,33
attractions in rural areas. Sociologia Ruralis, 38(1), 21-34.
Corzo-Martinez, M.,  Biological properties of onions and garlic. Trends in Food Science & 437 29,13
vd. (2007) Technology, 18(12), 609-625.
Rao, H., vd. (2005). Border crossing: Bricolage and the erosion of categorical boundaries in 315 18,52
French gastronomy. American Sociological Review, 70(6), 968-991.
Okumus, B., vd. Incorporating local and international cuisines in the marketing of tourism 240 16
(2007). destinations: The cases of Hong Kong and Turkey. Tourism
Management, 28(1), 253-261.
Chang, R. C., vd. Food preferences of Chinese tourists. Annals of Tourism Research, 37(4), 233 19,41
(2010). 989-1011.
Hercberg, S., vd. The French national nutrition and health program: 2001-2006— 212 15,14
(2008) 2010. International Journal of Public Health, 53(2), 68-77.
Mak, A. H., vd. Factors influencing tourist food consumption. International Journal of 202 20,2
(2012) Hospitality Management, 31(3), 928-936.
Ferguson, P. P. A cultural field in the making: Gastronomy in 19th-century 181 7,54
(1998). France. American Journal of Sociology, 104(3), 597-641.
Sun, J., vd. (2015). An overview of 3D printing technologies for food fabrication. Food and 170 24,28
Bioprocess Technology, 8(8), 1605-1615.
Horng, J. S., & Tsai, = Government websites for promoting East Asian culinary tourism: A 165 13,75
C.T.S. (2010). cross-national analysis. Tourism Management, 31(1), 74-85.
Chang, R. C., vd. Attributes that influence the evaluation of travel dining experience: 159 14,45
(2011). When East meets West. Tourism Management, 32(2), 307-316.
Sherman, P. W., & Darwinian gastronomy: Why we use spices: Spices taste good because 141 6,13
Billing, J. (1999). they are good for us. BioScience, 49(6), 453-463.
Svejenova, S., vd. Cooking up change in haute cuisine: Ferran Adria as an institutional 133 8,86
(2007). entrepreneur. Journal of Organizational Behavior: The International
Journal of Industrial, Occupational and Organizational Psychology and
Behavior, 28(5), 539-561.
Langius, J. A., vd. Effect of nutritional interventions on nutritional status, quality of life and 132 14,66
(2013). mortality in patients with head and neck cancer receiving (chemo)
radiotherapy: a systematic review. Clinical Nutrition, 32(5), 671-678.
Vaz,J. A.,vd. (2011)  Chemical composition of wild edible mushrooms and antioxidant 123 11,18
properties of their water soluble polysaccharidic and ethanolic
fractions. Food Chemistry, 126(2), 610-616.
Schulp, C. J., vd. Wild food in Europe: A synthesis of knowledge and data of terrestrial 118 14,75
(2014). wild food as an ecosystem service. Ecological Economics, 105, 292-305.
Gandini, G. C., & Analysis of the cultural value of local livestock breeds: a 111 5,84
Villa, E. (2003). methodology. Journal of Animal Breeding and Genetics, 120(1), 1-11.
Deroy, O., vd.(2015).  The insectivore’s dilemma, and how to take the West out of it. Food 110 15,71

Quality and Preference, 44, 44-55.

2744



Bayram, U. & Arict, S. JOTAGS, 2021, 9(4)

Anahtar kelimeler, yazarlarin adlar1 ve ¢aligmalarin yayimlandigi dergiler arasindaki iligki {i¢ alan grafigi lizerinde
Sekil 8’de gosterilmistir. Buna gore; “gastronomi” alaninda yapilan ¢alismalarin en ¢ok yayimlandig dergiler, bu
dergilere en ¢ok katki saglayan yazarlar ve s6z konusu yazarlarin en ¢ok kullandigi anahtar kelime/temalar
gosterilmekte ve degiskenler arasindaki iliski gri renkli baglant1 ¢izgileriyle gorsellestirilmektedir. Grafikte yer alan
dikdortgenlerin boyutu; bu 6gelerin her biriyle iliskili ¢ok sayida yayin oldugunu gosterir.

Ug alan grafiginin solunda yazarlarin adin1 gosteren ilk degisken yer almakta ve bu alanda 7 farkli yazarmn ismi
listelenmektedir. Ayrica grafigin ortasinda yer alan anahtar kelime/temalar ile olan iligkisi de gorsellestirilmektedir.
En sik kullanilan 20 anahtar kelimenin bir veya birkagini kullanarak en sik yaym yapan arastirmacilarin Lopez-
Guzman, T., Fuste-Forne, F., Spence, C. ve This, H. oldugu goriilmektedir. S6z konusu yazarlarin gastronomi ile
iligkili olarak ¢aligsma konulari/temalarinin “gastronomi”, “turizm”, “inovasyon”, “gastronomi turizmi (birkag farkli

kavram kullanilmistir)”, “kiiltiir” ve “molekiiler gastronomi” oldugu géze ¢arpmaktadir.

Yazarlar Anahtar Kelimeler Dergiler
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Sekil 8: Anahtar Kelimeler, Yazarlar ve Dergiler Arasindaki iliskinin Ug Alan Grafigi ile (Sankey Diagramu)
Gosterimi

Sekil 8’de yer alan {i¢ alan grafiginin orta boliimiinde en sik kullanilan 20 anahtar kelime/temalar yer almakta
olup, en sik kullanilan anahtar kelimelerin; gastronomi, gastronomi turizmi (birkag es anlamli kavramin kullanildig:
gorlilmektedir) turizm, yiyecek, beslenme, kiiltiir, siirdiiriilebilirlik, tadim, molekiiler gastronomi, yemek pisirme,

restoran, inovasyon oldugu goriilmektedir.

Son olarak ii¢ alan grafiginin sag boliimiinde gastronomi caligmalarinin en ¢ok yaymmlandigr 11 dergi
listelenmektedir. Buna gore konuyla ilgili en ¢ok yayim yapilan derginin “International Journal of Gastronomy and
Food Science” oldugu goze carparken, pesi sira “Nutricion Hospitalaria”, “Rosa Dos Ventos Turismo e
Hospitalidade”, “Sustainability” ve “Journal of Culinary Science and Technology” oldugu goze ¢arpmaktadir. En

cok yayim yapilan dergilerle anahtar kelime/temalar arasindaki iliski degerlendirildiginde, en ¢ok yayim yapilan
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dergi “International Journal of Gastronomy and Food Science”da yayimlanan ¢aligmalarda en sik kullanilan 20
anahtar kelimenin tiimiiyle iliskili oldugu goriilmektedir. Pesi sira gelen dergiler ile anahtar kelimeler arasindaki
iligkide ayni anahtar kelimelerin tekrar goze carpmasiyla birlikte, gastronomi, gastronomi turizmi, kiiltiir,
stirdiiriilebilirlik, doku ve yiyecek gibi anahtar kelimelerin kullanildig1 géze carparken molekiiler gastronomi ve
inovasyon gibi teknoloji tabanli anahtar kelimelerin siklikla kullanildig1 goriilmektedir. Ayrica “beslenme” temasi
ile yapilan caligmalarin neredeyse tamamina yakininin sadece ‘“Nutricion Hospitalaria” isimli dergide yayinlandigi

goriilmektedir.

WoS’ta gastronomi ¢alismalarinin ve bu ¢alismalarda atif yapilan ve kaynakcalarinda yer alan iligkili yaymnlarm
anahtar kelimeleri Tablo 4’te karsilagtirllmistir. Sol siitunda WoS’ta taranan dergilerde yayimlanmis 2310 galigmada
kullanilan 5528 farkli anahtar kelimeden en sik kullanilan 20 anahtar kelime gosterilmistir. Sag siitunda ise
arastirmaya konu olan 2310 calismanin alan yazin taramasinda kullanilmis, atif yapilan kaynak yayinlara iligkin
anahtar kelimeler ve kullanim sikliklar1 gosterilmistir. Kaynak yaymlarda toplamda 2625 farkli anahtar kelimenin
kullanildig1 tespit edilmis olup Tablo 4’te bunlarin i¢inden en sik kullanilan 20 anahtar kelime gosterilmistir. Tablo
incelendiginde ¢alismaya konu olan 2310 yayinda en sik kullanilan bes kelimenin 392 kez kullanilan “gastronomi”,
135 kez kullanilan “gastronomi turizmi” (gastronomy tourism + food tourism + culinary tourism), 122 kez kullanilan

“turizm”, 86 kez kullanilan “yiyecek” ve 42 kez kullanilan “kdiltiir” kelimeleri oldugu géze carpmaktadir.

Ayrica sag silitunda yer alan, gastronomi c¢aligmalarinda basvurulan kaynak yayimlarda kullanilan anahtar
kelimelerin sikliklar1 incelendiginde; kullanim sikliklar1 ile goze ¢arpan anahtar kelimelerin; 168 kez kullanilan
“Yiyecek”, 76 kez kullanilan “Deneyim”, 74 kez kullanilan “Kalite”, 73 kez kullanilan “turizm”, 71’er kez kullanilan
“tiiketim ve memnuniyet” ve son olarak 68 kez kullanilan “beklenti” kelimeleri oldugu goriilmektedir.

Tablo 4: Yayimlarin Anahtar Kelimelerinde ve Kaynak Yaymlarin Anahtar Kelimelerinde En Sik Kelimelerin
Kargilagtirilmasi

Anahtar Kelimeler Kullanim Sikhg Atif Yapilan Kaynaklarin Kullanim Sikh
Anahtar Kelimeleri

gastronomy 392 food 168
tourism 122 experience 76
food 86 quality 74
gastronomy tourism 56 tourism 73
culture 42 consumption 71
restaurant 41 satisfaction 71
culinary tourism 40 perception 68
molecular gastronomy 40 model 53
food tourism 39 gastronomy 51
cooking 32 local food 42
nutrition 31 molecular gastronomy 42
sustainability 27 behavior 40
identity 26 impact 39
innovation 25 destination 38
taste 24 image 34
culinary 22 food tourism 31
hospitality 21 authenticity 30
texture 20 culinary tourism 30
sensory analysis 19 identity 30
cultural tourism 18 place 30

Tablo 4 genel olarak degerlendirildiginde, yayinlanan caligmalara iliskin en sik kullanilan anahtar kelimelerin
gastronomi, gastronomi turizmi, turizm, kiiltiir, molekiiler gastronomi ve inovasyon gibi kelimelerin olmasi
gastronomi alanina yonelik ¢caligmalari bibliyometrik analizinin yapilmasi temel amacina uygun verilere ulasildigim
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gosterir niteliktedir. Ayrica kaynaklara iligkin anahtar kelimelerde en sik kullanilan kelimelerin deneyim, kalite,
tilketim, memnuniyet ve beklenti gibi kavramlar olmasi, gastronomi alaninda yapilan ¢aligmalarin, tiiketicilerin
turizm amach gastronomi faaliyetlerinden beklentilerinin tespiti, turistlerin gastronomi turizmi faaliyetlerine yonelik
deneyimlerine iliskin beklentilerinin ve memnuniyet diizeylerinin dl¢iilmesi, yiyecek igecek hizmetlerinde kalitenin
gelistirilmesi, teknolojinin gelismesinin etkisiyle, her alanda oldugu gibi, gastronomi alaninda teknolojiye dayali

yenilik¢i uygulamalarin gelistirilmesi konularinda yogunlastigini gostermektedir.

Gastronomi temal1 galigmalarinin anahtar kelimelerine ve ilgili ¢alismalarda kullanilan kaynak yaynlarin anahtar

kelimelerine iligkin kelime bulutu Sekil 9°da gosterilmektedir.

Iki farkli degiskene iliskin kelime bulutlarn gorsellestirildigi Sekil 9°da ilgili degiskenlerde en sik kullanilan
kelime en biiyiik puntoyla gosterilirken en az tekrar eden kelime ise en kiiciik puntoyla gosterilmektedir. Ayrica
kelime bulutlarinda ilgili degisken igerisinde en sik tekrar eden 50 kelimeye yer verilmektedir. Tablo 4’te kullanim
sikliklar1 ile verilen anahtar kelimeler ve aralarindaki iligki yukarida yorumlanmis olup Sekil 9 araciligi ile gosterimi

ve anlagilirhigi kolaylastirilmigtir.

Anahtar Kelime Bulutu Kaynak Yayinlara iligkin Anahtar Kelime Bulutu
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Sekil 9: Gastronomi Calismalarinda ve Kaynak Yayinlarda Kullanilan Anahtar Kelimelere Iliskin Kelime Bulutlar

Gastronomi alaninda yapilan aragtirmalarda yillara gore yogunluk gosteren aragtirma konularinin neler oldugu
Sekil 10°da ortaya konulmustur. Sekil 10 incelendiginde yogunluk gosterilen konularinin tespitinde 2008 -2021
yillar1 arasinda yaymlanan caligmalarin dikkate alindigi ve toplam 36 arastirma konusun ortaya kondugu
goriilmektedir. Ayrica grafik lizerinde gosterilen daireler ilgili konu iizerindeki yaym sayisini ifade etmekte olup,

yayin sayis1 daha fazla olan konular daha biiyiik daire ile gorsellestirilmektedir.
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Sekil 10: Ilgili Yaymlarin Anahtar Kelimelerine ve Yillara Gére Trender
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Sekil 10 genel olarak degerlendirildiginde, gastronomi alaninda bir¢ok farkli konuyla iligkili ¢aligmalarin
yapilmakta oldugu goze ¢arpmakta ve Sekil 1’de de deginildigi iizere 2014 yili itibari ile ¢aligmalarin yogunlugu
artmaktadir. Ayrica ilgili alanda en uzun siiredir ¢aligilan iligkili konunun “tarim” oldugu, en yogun ¢alisilan

konularin ise gastronomi, gastronomi turizmi ve kiiltiir temali ¢alismalar oldugu géze carpmaktadir.

2014 yilh itibari ile hizmet kalitesi ve miisteri beklentileri temel ¢alisma konulart iken, 2015 yilina molekiiler
gastronomi ¢alismalarinin yogunlastigi goriilmektedir. Devam eden yillarda globallesme, turizmin gelisimi,
gastronomi ve kiiltiir, gastronomi ve kirsal turizm, gastronomi ve inovasyon, gastronomi turizmi temalar iizerinde
calismalar yogunlasirken aym1 zamanda yiyecek ve tadim, yiyecek ve beslenme temali ¢aligmalar da goze
carpmaktadir. 2020 yilna gelindiginde uzunca siiredir ¢alisilan konularin yerini Covid-19 salgminin etkisiyle
yiyecekle gelen saglik konular1 almistir. Bu sebeple salgin ile birlikte antioksidanlar ve polifenoller gibi bagisiklik

sistemini gili¢lendirici unsurlar iizerine ¢aligmalarinin yogunlastig1 goriilmektedir.

Gastronomi ¢aligmalarinda kullanilan anahtar kelimelere iligkin kavramsal yapi haritas1 Sekil 11°de gosterilmistir.
Kavramsal yap1 haritalarinda her bir kiime farkli renklerde gosterilmekte olup, birbirleriyle iliskili kavramlar aym
kiimede yer almaktadir. Bu noktadan hareketle Sekil 11 degerlendirildiginde gastronomi g¢aligmalarina iligkin iki

kavramsal kiimenin olustugu goze ¢arpmaktadir.
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Sekil 11: Kavramsal Yap1 Haritast

Mavi renkli kiime incelendiginde gastronomi turizmi, yiyecek turizmi, kiiltlir turizmi, kirsal turizm, kimlik gibi
kavramlarm 6n plana ¢iktigi goriilmektedir. Bu baglamda mavi renkli kiimenin gastronomi ve turizm iligkili
calismalardan olustugunu sdylemek dogru olacaktir. Bunun yamn sira kirmizi renkli kiime incelendiginde, beslenme,
restoran, yiyecek, molekiiler gastronomi, inovasyon, mutfak ve pisirme gibi kavramlardan olustugu gortilmektedir.
Bu noktada kirmizi renkli kiimenin beslenme ve restoran uygulamalar1 tabanli gastronomi g¢aligmalarindan
olustugunu soylenebilir. Sekil 11 genel olarak degerlendirildiginde, kavramsal kiimelenmenin kiiltiir ve turizm
tabanli gastronomi caligmalari ile yiyecek icecek iiretimi tabanli gastronomi g¢aligmalari olarak iki merkezde

toplandigini séylemek dogru olacaktir.
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Sonuc ve Oneriler

Gastronomi alaninda yapilan ¢aligmalarinin yillar igerisinde nasil bir gelisim gosterdigini tespit etmek ve
gastronomi alan yaziminin genel 6zelliklerini ortaya koymak i¢in yapilan bu ¢aligmada; Clarivate sirketi tarafindan
yonetilen web of science (WoS) veri tabanindan erisilen ve 1975 — 2021 yillar1 arasinda yayimlanmis toplam 2310

calisma degerlendirilmistir.

Elde edilen sonuglara gore degerlendirme kapsamima alinan yaymlarin ¢cogunlugunu makaleler olustururken
azimsanmayacak sayida bildirinin oldugu, s6z konusu c¢alismalarin biiylik bir cogunlugunun birden fazla yazar
tarafindan kaleme alidig1 tespit edilmistir. Ilgili yaymlarin yillara goére dagilimi incelendiginde ise 2014 yih
itibariyle yayimlanan yayin sayisinda biiyiik bir artis gozlenmistir. Degerlendirmeye aliman ¢alismalar,
arastirmacilarin bilimsel tiretkenligi acisindan degerlendirildiginde; arastirmacilarin neredeyse tamamina yakininin
gastronomi alan yazinina sadece bir yayinla katki gosterdigi tespit edilmistir. Gastronomi ¢aligmalari, Lotka yasasina

gore degerlendirildiginde ilgili alan yazinin yetersiz ve gelistirilmesi gerektigi sonucuna varilmistir.

Gastronomi alaniyla iligkili en fazla yayim yapilan derginin “298” yayin sayisiyla “International Journal of
Gastronomy and Food Science” isimli dergi oldugu goriilmektedir. S6z konusu dergiye en yakin sayida yayim yapan
5 adet dergi oldugu ve bu dergilerde 45-65 aralifinda yayim yapildig1 goriilmektedir. Bu noktada, gastronomi
alaninda ¢aligmalar yapan arastirmacilarin en fazla tercih ettigi derginin “International Journal of Gastronomy and
Food Science” isimli dergi oldugunu vurgulamak dogru olacaktir. Ayrica arastirma kapsamina dahil edilmis
makalelerin 670 farkli dergide yayimlandig1 tespit edilmis olup Brandford yasasina gore 670 dergiden 13 tanesinin
toplam yayn sayisinin {igte birini yayimlayarak ¢ekirdek kiimede yer aldigi tespit edilmistir. Cekirdek kiimede birinci
sirada yer alan “International Journal of Gastronomy and Food Science” isimli derginin agik ara farkla gastronomi
alaniyla en yakindan iligkili dergi oldugu goze carpmaktadir. Ayrica gastronomi alaninda c¢alisan arastirmacilarin

cekirdek grupta yer alan 13 siireli yayim takip etmesi alan yazina hakim olmasina biiyiik katki saglayacaktir.

Gastronomi alaniyla en ilgili {iniversiteler siralamasi incelendiginde ilk beste yer alan tiniversitelerin, “La Trobe
University/Avustralya”, “Poznan University of Life Science/Polonya”, “University of Cordoba/lspanya”,
“University of Copenhagen/Danimarka” ve “University of Oxford/Birlesik Krallik” oldugu goze ¢arpmaktadir. S6z
konusu tiniversitelerin bulundugu iilkeler en ¢ok yayin yapilan ve en ¢ok atif alan iilkeler siralamasinda da ilk 20
igerisinde yer almaktadir. Bunun yani sira en ¢ok atif alan iilkeler siralamasinda ABD’nin agik ara farkla birinci
sirada yer aldigi tespit edilmisti. ABD’yi takiben Ispanya, Fransa, Cin ve Ingiltere’nin ilk beste yer aldig
goriilmektedir. Ulkeler yayi sayis1 bakimimdan degerlendirildiginde atif sayisina gore ilk beste yer alan dort iilkenin
yayin sayist acisindan da ilk beste yer aldigi, buna karsin atif sayis1 bakimindan ilk bese giremeyen Brezilya’ nin
yayin sayist agisindan ilk bese girdigi géze carpmaktadir. S6z konusu durum degerlendirildiginde Brezilya’nin yaymn
basina atif ortalamasinin ilk beste yer alan diger lilkelere gore diislik olmasiyla agiklanabilmektedir. Ayrica iilkeler
yayin basina atif ortalamasina gére degerlendirildiginde Singapur, Hollanda ve Israil’in ilk beste basi ¢ektigi tespit

edilmistir.

Gastronomi alaninda yapilan caligmalar sorumlu yazar ilkelerine gore degerlendirildiginde ayni {ilkeden
aragtirmacilarin birlikte yiiriittiikleri caligsmalarin farkl iilkelerden arastirmacilar tarafindan yiriitiilen ¢aligmalara

oranla ¢ok yliksek oldugu tespit edilmistir. Tek tilkeli yazara sahip yayin sayilari ile ¢ok iilkeli yazara sahip caligmalar
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karsilastirildiginda, tiim diinyada uluslararasi igbirligi icerisinde yliriitiilen g¢aligmalarin sayisinin arttirilmasi

gerekliligi gbze carpmaktadir.

WoS veri tabanindan elde edilen gastronomi ¢aligmalarinda kullanilan anahtar kelimelerin ve bu ¢alismalarin alan
yazin taramasinda kullanilan kaynak yayinlarinda kullanilan anahtar kelimelerin kullanim sikliklarini incelenmis ve
gastronomi ¢aligsmalarinin hangi konular {izerinde yogunlastigi irdelenmeye ¢alisilmistir. Buna gore; ¢calismalarda en
sik kullanilan anahtar kelimelerin gastronomi, gastronomi turizmi, yiyecek turizmi, turizm, yiyecek, kiiltiir,
molekiiler gastronomi, inovasyon kavramlari oldugu goze c¢arparken, atif yapilan kaynak yayinlarda siklikla
kullanilan anahtar kelimelerin yiyecek, deneyim, kalite, turizm, tilketim, memnuniyet, beklenti kavramlari oldugu
goriilmektedir. Degerlendirme kapsamina alinan gastronomi ¢alismalari ile atif yapilan kaynak yaymlar arasindaki
iligki incelendiginde; gastronomi alaninda yapilan g¢aligmalarin gastronomi kiiltiirline dayali turizm tiirlerinin
gelisimi ve etkileri, tiiketicilerin turizm amagli gastronomi faaliyetlerinden beklentilerinin tespiti, turistlerin
gastronomi turizmi faaliyetlerine yonelik deneyimlerine iligkin beklentilerinin ve memnuniyet diizeylerinin
oOl¢lilmesi, yiyecek igecek hizmetlerinde kalitenin gelistirilmesi, teknolojinin gelismesinin etkisiyle, her alanda
oldugu gibi, gastronomi alaninda teknolojiye dayali yenilik¢i uygulamalarin gelistirilmesi konularinda yogunlastigini

gostermektedir.

Son on iki yil icerisinde gastronomi ¢aligmalarda hangi konularin hangi yillarda trend oldugu incelendiginde;
gastronomi alaninda birgok farkl konuyla iligkili ¢aligmalarin yapilmakta oldugu ve 2014 yili itibari ile ¢alismalarin
yogunlugu arttig1 géze carpmaktadir. Ayrica ilgili alanda en uzun siiredir galisilan iligkili konunun “tarim” oldugu,
en yogun calisilan konularin ise gastronomi, gastronomi turizmi ve kiiltiir temali ¢alismalar oldugu goze
carpmaktadir. 2014 yil1 itibari ile hizmet kalitesi ve miisteri beklentileri temel ¢alisma konular iken, 2015 yilinda
molekiiler gastronomi g¢alismalarinin yogunlastigi goriilmektedir. Devam eden yillarda kiiresellesme, turizmin
gelisimi, gastronomi ve kiiltiir, gastronomi ve kirsal turizm, gastronomi ve inovasyon, gastronomi turizmi temalar1
iizerinde ¢aligmalar yogunlasirken ayn1 zamanda yiyecek ve tadim, yiyecek ve beslenme temali ¢aligmalar da géze
carpmaktadir. Son y1l gelindiginde uzunca siiredir ¢aligilan konularin yaninda Covid-19 salginin etkisiyle yiyecekle
gelen saglik konular yerini almistir. Bu sebeple salgin ile birlikte antioksidanlar ve polifenoller gibi bagisiklik

sistemini gii¢lendirici unsurlar iizerine gastronomi ¢aligmalarinin yogunlastigi gériillmektedir.

Gastronomi ¢alismalarinda kullanilan anahtar kelimelere iliskin kavramsal yapi haritas1 incelendiginde kavramsal
kiimelenmenin turizm tabanli gastronomi ¢aligmalari ile yiyecek igecek iiretimi tabanli gastronomi ¢aligmalari olarak

iki merkezde toplandigim sdylemek dogru olacaktir.

Gastronomi alan yazini incelendiginde alana iliskin uzmanlagmis akademisyen sayisinin artmasi gerektigi oldukca
dikkat ¢ekicidir. Bu durum gastronomi ¢alisan arastirmacilar i¢in firsatlar1 da beraberinde getirmektedir. Bu noktada

aragtirmacilara bazi Oneriler gelistirilmistir. Bunlar;

- Arastirmanin bulgularinda goriildiigii lizere giincel ¢alismalar; inovatif gastronomi uygulamalar1 ve bagisik
sistemini gili¢lendirici beslenme yontemleri lizerinde yogunlagsmaktadir. Bu noktada gastronomi alaninda
calisan arastirmacilar ilgili konulara katki saglayabilecek diger bilim dallarinda galisan arastirmacilarla

disiplinler arasi ¢aligmalara yonelebilir.
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Gastronomi caligmalarii yiiriiten arastirmacilar ¢aligmalarini uluslararast mecralarda yayimlatmasi hususunda

tesvik edilmelidir.
Beyan

Makalenin tiim yazarlarinin makale siirecine verdikleri katki esittir. Yazarlarin bildirmesi gereken herhangi bir

¢ikar catigmasi yoktur.
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Extensive Summary

Researches aiming to reveal the intellectual structure and evolution of scientific fields (Zupic & Cater, 2015) and
based on scientometrics studies are increasing (Garcia-Lillo, Ubeda-Garcia & Marco-Lajara, 2016). Bibliometric
analysis is used to map the knowledge base in many disciplines, from management research to consumer behavior,
from financial research to marketing research (Donthu et al., 2021; Sigala et al., 2021; Rodriguez-Lopez et al., 2020).

One of the subjects that bibliometric studies focus on is gastronomy research.

Bibliometric studies in tourism research have increased significantly after 2008 (Koseoglu et al., 2016). According
to Yilmaz's (2019) study in Turkey, tourism-oriented bibliometric research was mostly published in 2018. According
to the same research, gastronomy was the most focused subject of bibliometric studies. Among international studies,
there are bibliometric studies that examine gastronomy studies published by country (Vogel, de Barros and Marinho,
2019), and destination and food-oriented studies (Lyu et al., 2020). When bibliometric studies on gastronomy
research are examined, restaurant and food service DiPietro (2017), food and gastronomy (Okumus, Koseoglu and
Ma, 2018), tourism and food consumption (Nebioglu, 2019) restaurant research (Rodriguez-Lopez et al., 2020) social
entrepreneurship in gastronomy tourism (Celebi, Pirnar and Eris, 2020), food tourism (Naruetharadhol and
Gebsombut, 2020), wine tourism (Sanchez et al., 2017; Triantafyllou et al., 2020) and gastronomy and cooking
(Okumus, 2021) focus on a specific point, but overall upcoming studies (Beauties and Steelers, 2017) appear to be

less.

In addition, when the Turkish literature is examined, it is seen that many gastronomy-oriented bibliometric studies
were published between 2017-2021. When these studies are evaluated, it is seen that they are divided into some

categories. These;

» Studies examining the theses published in the field of food and beverage, gastronomy and culinary arts (Aydin,
2017; Siinnetgioglu et al., 2017; Ayaz & Tiirkmen, 2018; Yusuf & Altag, 2018; Tayfun et al., 2018; Sahin, et al.,
2018; Acar, Giildemir & Aksoz, 2020).

* Gastronomy tourism articles, projects, etc. studies examining studies (Ercan, 2020; Cuhadar & Morgin, 2020;

Ciftei, 2021),
» Studies evaluating gastronomy proceedings (Y1lmaz, 2017; Boyraz & Sandike1, 2018),
* Researches analyzing studies on gastronomy-themed festivals (Aktas Alan & Sen, 2020),

« Studies focusing on only one journal (S6kmen & Ozkanli, 2018) or studies focusing on gastronomy studies on

a city (Sandikci, Mutlu & Mutlu, 2020).
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This study is limited to the publications in the WoS Core Collection database, which includes the Science Citation
Index Expanded (SCIE) and Social Sciences Citation Index (SSCI) between 1975 and 2021. Within the scope of the
bibliometric analysis procedure suggested by Donthu et al. (2021), a "gastronomy" query was made in the WoS
database based on a specific topic (title, abstract and keywords). R Studio's Biblioshiny package was used for both
performance analysis and science mapping in the analysis of the data (Moral-Mufoz et al., 2020). Biblioshiny is an
application that provides a web interface for bibliometrix (Aria & Cuccurullo, 2017). In this study, Biblioshiny
packages were used, besides bibliometric indicators related to gastronomy such as number of articles, number of
citations and publication volume in keywords, evaluations such as citation network diagram, cluster analysis and
international collaboration network map were made to determine the dynamics of gastronomy-oriented research in

different periods.

According to the research results; It is seen that a total of 2310 studies were written between 1975 and 2021. It
has been determined that 1249 of these publications are articles, 216 are book chapters, 39 are early access articles,
233 are reviews, 74 are editorial works, and 436 are papers. According to Lotka's law, it is seen that 86.8% of the
researchers working in the field of gastronomy made only one publication, the rate of authors who made two

publications was 8.9%, and in the remaining 4%, between 3 and 5 studies were published on the field.

It has been revealed that the “International Journal of Gastronomy and Food Science” is the journal with the most
publications related to the field of gastronomy. In addition, it was determined that the articles included in the research
were published in 670 different journals, and it was determined that 13 of 670 journals were included in the core
cluster by publishing one third of the total number of publications, according to Brandford's law. The journal named
“International Journal of Gastronomy and Food Science”, which ranks first in the core cluster, is by far the most

closely related journal with the field of gastronomy.

When the ranking of the most relevant universities in the field of gastronomy is examined, the universities in the
top five are “La Trobe University/Australia”, ‘“Poznan University of Life Science/Poland”, “University of
Cordoba/Spain”, “University of Copenhagen/Denmark” and “University of Oxford/United Kingdom”. When
countries are evaluated in terms of the number of publications, Spain leads the way with 268 publications in the field
of gastronomy. The USA ranks second with 187 publications, Brazil ranks third with 133 publications, England ranks
fourth with 112 publications, France ranks fifth with 105 publications, and finally Turkey ranks ninth with 64
publications. While Spain, the USA, England, France are in the top five during publication, as in the number of
citations, it shows that Brazil has a low number of citations despite the high number of publications, and China has

a high number of citations despite its low number of publications.

In the last twelve years, when examining which topics have been trending in gastronomy studies; It is striking that
studies related to many different subjects are being carried out in the field of gastronomy and the intensity of the
studies has increased as of 2014. In addition, it is striking that the related subject that has been studied for the longest
time in the related field is "agriculture”, while the most intensively studied subjects are gastronomy, gastronomic
tourism and culture-themed studies. While service quality and customer expectations were the main study subjects
as of 2014, it is seen that molecular gastronomy studies intensified in 2015. In the following years, while studies on
the themes of globalization, development of tourism, gastronomy and culture, gastronomy and rural tourism,

gastronomy and innovation, gastronomic tourism have been concentrated, studies on food and tasting, food and
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nutrition have also attracted attention. In the last year, besides the topics that have been studied for a long time, health
issues that come with food have taken place with the effect of the Covid-19 epidemic. When the conceptual structure
map of the keywords used in gastronomy studies is examined, the conceptual cluster is gathered in two centers as

tourism-based gastronomy studies and food and beverage production-based gastronomy studies.
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