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Keywords

Bu calismada, 2011- 2021 yillar1 arasinda Web of Science ve Scopus veri tabanlarinda
stirdiirtilebilir gastronomi turizmi alanindaki yayinlanmis akademik makaleleri gesitli
parametreler gergevesinde genel bir degerlendirme yapmak amaglanmistir. Calisma da
“sustainable gastronomy tourism” ve “sustainable gastronomic tourism” kelimeleriyle veri
tabanlarinda tarama yapilmis ve 43 ¢alismadan olusan veri seti olugturulmustur. Bu veri seti
Aguinis ve digerleri (2018) tarafindan gelistirilen, sistematik inceleme siirecine bagli olarak
“yaymlandig1 y11”, “yayinlandig1 dergi”, “yazar adi”, “calismada kullanilan ydntem” ve
“calismanin konusu” gibi bibliyometrik o6zellikleri ag¢isindan incelenmistir. Yapilan
incelemeler sonucunda en ¢ok makale 12 yayin ile 2020 yilinda yazildigi, en ¢ok makale
yayinlayan yazarin Abel Duarte Alonso oldugu belirlenmistir. Ayrica yaymnlarin en gok
“Sustainability” dergisinde yaymlandig1 ve ¢aligmalarin ¢gogunlugunda nitel yontemlerin
kullamldigi  belirlenmistir. Incelenen ¢alismalarin  konular1  bibliyometrik acidan
incelendiginde 12 konu oldugu tespit edilmistir.

Abstract

Bibliometric analysis
Sustainable gastronomy tourism

Sustainability

Makalenin Tiirii

Arastirma Makalesi

* Sorumlu Yazar

In this study, it is aimed to make a general evaluation of the academic articles published in
the field of sustainable gastronomy tourism in Web of Science and Scopus databases
between 2011 and 2021 within the framework of various parameters. In the study, databases
were searched with the words "sustainable gastronomy tourism" and "sustainable
gastronomic tourism" and a dataset consisting of 43 studies was created. This data set,
developed by Aguinis et al. (2018), was examined in terms of bibliometric features such as
"year of publication", "journal in which it was published", "author's name", "method used
in the study" and "subject of the study", depending on the systematic review process. As a
result of the examinations, it was determined that the most articles were written in 2020
with 12 publications, and the author who published the most articles was Abel Duarte
Alonso. In addition, it was determined that the publications were mostly published in the
"Sustainability" journal and qualitative methods were used in the majority of the studies.
When the subjects of the studies examined were examined in terms of bibliometrics, it was
determined that there were 12 subjects.
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GIRIS

Stirdiirtilebilirlik, giiniimiizde birgok farkli alanda ele alinan ve genelden 6zele indirgenerek tanimlanabilen bir
kavramdir. Kokeni Latince sustienere kelimesinden gelen ve sozcilik anlami olarak sustainability kelimesinden Tiirk
diline gecen siirdiiriilebilirlik; desteklemek, devam ettirmek, saglamak gibi ifadeleri karsilayan (WordNet, 2021) bir
durumun veya siirecin siirdiiriilebilme kapasitesi olarak tanimlanmaktadir (Isildar, 2016). Aymi zamanda
kusaklararas1 dengenin saglanmasinda gelecek nesillere ait sorumluluklarin yerine getirilmesi olarak da
tamimlanabilir (Chapin, Torn & Tateno, 1996). Ozellikle sanayi devriminden sonra kiiresel anlamda dogal

kaynaklarin bilingsizce kullanilmasinin etkisiyle cevresel ve Kkiiltiirel degerlerin bozulmasi siirdiiriilebilirlik

kavramini ortaya ¢ikarmigtir (Duran, 2011).

Stirdiirtilebilirlik kavrami 1980°1i yillardan itibaren uluslararasi platformlarda ekonomik, sosyal, kiiltiirel, cevresel
ve teknolojik alanlarla ile ilgili ¢ok yonlii incelenen bir kavramdir (Balci & Kogak, 2014). Bahsedilen alanlar ile
iligkili oldugundan, siirdiiriilebilirlik kavrami turizm agisindan da onemli bir konu haline gelmigtir. Turizm
ekonomik, siyasal ve teknolojik degisim ve doniisiimlerin etkisiyle hizli bir sekilde gelisen ve iilke ekonomilerine
katkida bulunan bir sektordiir. Bu nedenle turizmin gevresel, sosyal, kiiltiirel, ekonomik kaynaklarin korunmasi ve
tiikketilmeden gelecek nesillere aktarilmasi agisindan siirdiiriilebilir bir 6zellik tagimasi gerekmektedir (Keskin &

Orgiin, 2015).

Turizm sektorii stirekli degisen ve gelisen bir yapiya sahiptir. Bu sebeple siirdiiriilebilirliginin saglanmasi i¢in
gecmiste yalnizca deniz, kum, gilines {igliisiinii kapsayan kitle turizm faaliyetlerine alternatif olarak saglik, kiiltiir,
spor, inang turizmi gibi turizm iriinlerinin turistlere sunulmas1 gerekmektedir (Uguz, 2011). Bahsedilen alternatif
turizm tiirlerine ek olarak 6zellikle son zamanlarda, Diinya Turizm Orgiitiiniin (UNWTO) raporuna gére turist
harcamalarinin % 30’unu yeme-igme faaliyetlerine ayirmastyla (TURSAB, 2015) gastronomi turizmi de dnem
kazanmaya baslamistir (Cémert & Durlu-Ozkaya, 2014). Gastronomi turizmi on iki aya yayilabilme 6zelligi
gosterdigi icin siirdiiriilebilir turizmi destekleyen bir turizm tiirii 6zelligi gostermektedir. (Caligkan, 2013).
Gastronomi turizmi, Hall ve Mitchell (2005, s.74)’ e gore “’Yiyecek festivallerini, restoran isletmelerini ve 6zel
yemek {iretim alanlarini, birincil ve ikincil gida iireticilerini ziyaret etme amaciyla yapilan seyahatler’ seklinde
tanimlanmaktadir. Bu dogrultuda, turistik bolgelerin ekonomik, ¢cevresel ve sosyal alanda gelisim gostermesine fayda
saglayan, 6nemli bir seyahat motivasyonu 6zelligine sahip gastronominin korunmasi, gelistirilmesi ve devamliligimin
saglanmasi igin gastronomiyi olusturan unsurlarin siirdiiriilebilirlik ¢er¢evesinde ele alinmasi gerekmektedir (Isildar,

2016).

Stirdiirtilebilirligin gastronomi bilimi agisindan 6nemi disiiniildiiglinde siirdiiriilebilir gastronomi ile ilgili yapilan
bilimsel caligmalarin nasil gelistigini gdsteren bir analize ihtiya¢c duyulmaktadir. Yapilan analiz ile alandaki
arastirmacilarin, bilimsel yayinlarin ve yaymecilarin giin gectikge artmasiyla birlikte var olan bilgi karmasasinin
yorumlanmasi ve 6zetlenmesi gerekmektedir (Giizeller & Celiker, 2017). Bu nedenle bir bilim alaninin gelisim

stirecini takip etmek i¢in bibliyometrik analiz yapilmaktadir (Altas, 2017).

“Bibliyometri; matematiksel ve istatistiksel yontemlerin kitaplar ve diger iletisim ortamlarina uygulanmasi olarak
tamimlanmaktadir (Giizeller & Celiker, 2017)”. Bibliyometrik arastirmalarda, belgelerin ya da yaymlarin belirli
hususlart inceleyerek bilimsel iletisime iliskin ¢esitli bulgular elde edilmektedir (Al & Costur, 2007). Bibliyometrik
caligmalar belirli bir alanda olan literatiirii 6lgmede ve ortaya ¢ikan kavramlar degerlendirmede faydali olmasiyla
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birlikte arastirmacilarin alandaki egilimleri tespit etmesine olanak saglamaktadir (Kasemodel, Makishi, Souza &

Silva, 2016, s. 82).

Bibliyometrik ¢alismalarda basta gelen uluslararasi bilimsel atif indeksleri Science Citation Index (SCI), Social
Sicence Citation Index (SSCI) ve Art & Humanities Citation Index (A&HCI)’tir (Giizeller & Celiker, 2017). Bu
indekslere en kapsamli Web of Science ve Scopus veri tabanlar ile erisim saglanabilmektedir. Web of Science ve
Scopus veri tabanlar1 taranan bilimsel yaymlara iliskin bibliyometrik verileri barindirmalarindan dolay1 yapilan
caligmalara 6nemli katkisi bulunmaktadir. Web of Science ve Scopus en kapsamli veri tabanlarindan olmasi ve
bilimsel olarak uluslararasi bilinmesinden dolay1 bibliyometrik analizin giivenilirligini destekler niteliktedir (Lopez-

Bonilla, Reyes-Rodriguez & Lopez-Bonilla, 2020).

Bu kapsamda siirdiiriilebilir gastronomi turizmi anahtar kelimesiyle Web of Science ve Scopus veri tabanlar
kaynakli ¢alismalar1 cesitli parametreler 15131nda analiz etmek calismanin amacini olusturmaktadir. Ilgili yazinda
gastronomi alani ile ilgili pek ¢ok biblometrik analiz ile karsilagilmaktadir (Siinnet¢iogu, Yalginkaya, Olcay &
Mercan, 2017; Sanchez, Rama & Garcia, 2016; Altas, 2017; Ayaz & Tiirkmen, 2018; Boyraz & Sandikei, 2018;
Ercan, 2020; Giizeller & Celiker, 2017; Okumus, Kdseoglu & Ma, 2018; Yilmaz, 2017). Ancak siirdiiriilebilir
gastronomi turizmini konu alan herhangi bir bibliometrik analiz ile karsilagilmamistir. Yapilan bu aragtirmayla
stirdiiriilebilir gastronomi turizmi konusunda aragtirma yapan arastirmacilara gelecekte yapilacak caligmalar
hakkinda daha rahat planlama yapabilmesi icin kolaylik saglayacagi ve siirdiiriilebilir gastronomi turizminin
gelismesiyle baglantili kamu ve 6zel yoneticiler i¢in fayda saglayacagi diigiiniilmektedir. Bu hususlar yapilan

caligmanin 6nemini vurgulamaktadir.
Literatiir Arastirmasi

Bu boliimde, oncelikle siirdiiriilebilir gastronomi turizmi konusunun kavramsal yapisi ortaya konmus; devam eden
kisimda ise bibliyometrik analiz yontemi agiklanmig ve bibliyometrik yontemi kullanan c¢aligmalara iligkin bir

inceleme gergeklestirilmistir.
Siirdiiriilebilir Gastronomi Turizmi

1980’lerden beri Birlesmis Milletler Cevre Programimin (UNEP), ¢evre konularina iligkin ¢aligmalar1 artarak
uluslararast etki olusturmustur. Birlesmis Milletler Genel Kurulu, 1983 yilinda Diinya Cevre ve Kalkinma
Komisyonu’na degisen diinyay1 inceleme gorevi vermistir. Bunun sonucunda Diinya Cevre ve Kalkinma Komisyonu
1987 yilinda “ortak gelecegimiz” adli bir rapor yaynlanmistir. Bu raporda gelismis ve gelismekte olan iilkelerde,
cevre ve kalkinma konularina farkli yaklagilmasi gerektigi ve diinyada var olan kaynaklarin siirdiiriilebilir olduguna
deginilmistir. Bu raporda siirdiiriilebilir kalkinma kavrami, bireylerin ihtiya¢ duydugu ekolojik, sosyal ve ekonomik
kaynaklarin nadir ve essiz oldugu fikrini savunmaktadir. Bunun neticesinde gelecek nesiller ig¢in kaynaklar
tilketmeden siirdiiriilebilir sekilde kullanmak gerekmektedir. Bu kavram diger sektorlerde oldugu gibi turizm sektorii
icinde gecerlidir. Ciinkii 1980’lerde hizlica biiyliyen kitle turizmi yerel kiiltiirlere kars1 daha saygili olmayi, dogal
kaynaklar1 en elverisli sekilde kullanmay1 gerektiren bir yaklagim igine girmesini saglamistir (Giines, Ulker &
Karakog, 2008). Bahtiyar Karadeniz (2014)’e gore siirdiiriilebilir turizm; turistlere kaliteli deneyim yasatmasinin

yaninda, var olan turistik kaynaklar kirletmeden gelecek nesillerin kullanabilecegi sekilde kullanimlarinin
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diizenlendigi, dogal ve kiiltiirel kaynaklarinin yerel halk ve turistlere yonelik korunan ekonomik gelisme modeli

olarak tanimlamistir.

Yeme igme bilimi veya sanati olarak tanimlanan gastronomi evrensel bir kavramdir. Yunanca gaster (mide) ve
namos (kanun, yonetim) kelimelerinden olusan basit anlamiyla yeme igmeden keyif alma olarak tanimlanan
gastronomi kavrami M.O. 4 yiizyilda yasayan Archestratus’un bir siirinde gectigi soylenmektedir (Scarpato, 2002;
Balli, 2016; Yilmaz & Akman, 2018). Dilimize Fransizca’dan gecmis olup Tiirk dil kurumu sézliigline gore “yemegi
iyi yeme meraki, saghga uygun, iyi diizenlenmis, hos ve lezzetli mutfak, yemek diizeni ve sistemi” olarak
tanimlanmaktadir (TDK, 2021). Gastronomi bilimi 6ziinde farkli bilim dallariyla(fen bilimleri ve sosyal bilimler) i¢
icedir. Bu bilim dallariyla baglantis1 diistiniildtigiinde literatiirde birden ¢ok tanimi bulunmaktadir. Richards (2002),
gastronomi kavramimi yemegin hazirlanmasi, pisirilmesi, servisi ve tiiketilmesi olarak tanimlarken, Sarusik, Ozbay
(2015)’e gore “temelinde belirli kiiltlirlerin yansimasi olan, yemek hazirlama, pisirme, sunum ve yeme-igme

deneyimiyle ilgili bir sanat ve bilim dali” seklinde tanimlanmustir.

Gastronomi turizmi kavrami da oldukg¢a yeni bir kavramdir. Gastronomi turizmi, yerel yiyecek- igecekleri tatmak
ve gastronomi ile ilgili etkinliklere katilmak icin seyahatlerini planlayan turistler ig¢in gegerlidir (Gheorghe,
Tudorache & Nistoreanu, 2014). Yurtseven (2011)’e gore siirdiiriilebilir gastronominin temelinde yerel gida ile
ilgilenmek c¢evresel ve sosyokiiltiirel nedenlerle {iretici ve tiiketici arasindaki bagi olusturmaya tesvik etmek
bulunmaktadir. Durlu- Ozkaya, Siinnetgioglu, Can (2013) siirdiiriilebilir gastronomi turizmi kavramiyla yerel
gastronomi mirasinin korunabilecegini belirtmistir. Bununla birlikte gastronomi turizmi ile organik yiyeceklere,
otantik ve geleneksel yiyecek ve igecekler ile kirsal alana doniisii ifade etmektedirler. Gossling ve Hall (2013)
stirdiiriilebilir gastronomi kavraminin bagli basina bir kavram oldugunu ve siirdiiriilebilir gastronomi turizminin

yiyecek igecek igletmeleri agisindan 6nemli oldugu ve gelismeye acgik bir alan oldugunu belirtilmistir.
Bibliyometrik Analiz

Bibliyometri ya da bibliyometrik analiz belirli alanlarin gelisimini ve yapisin1 degerlendirmek igin
kullanilmaktadir (Boyack, Klavans & Borner, 2005). Bibliyometri ¢alismalarinin bir bilim alaninin gelismesine katki
sagladigi icin bibliyometrik aragtirma “belirli bir alanda, belirli bir dénemde ve belirli bir bélgede kisiler ya da
kurumlar tarafindan iiretilmis yayinlarin ve bu yayinlarin arasindaki iligkilerin sayisal olarak analizi” seklinde
tanmimlanabilir (Ulakbim Cahit Arf Bilgi Merkezi, 2021). Bibliyometrik aragtirmalar sayesinde bilim alaninin
gelisimini takip etmek kolaylasacagi i¢in gelecek arastirmalar i¢in planlar yapmak, alanda varsa sorunlar iizerine
odaklanmak miimkiin olmaktadir (Altas, 2017). Literatiirde var olan bibliyometrik ¢aligmalar incelendiginde genel
olarak lisansiistii tezleri, kongre ve sempozyumlar da sunulan bildirilere ve birden fazla dergide yayimlanmis
makalelere ait bibliyometrik ¢alismalara siklikla rastlanirken belirli bir alan ya da konunun gelisiminin arastirildig
bibliyometrik ¢aligsmalarin daha az oldugu gozlenmistir (Giizeller & Celiker, 2017). Bu nedenle bu ¢aligmanin amaci
stirdiiriilebilir gastronomi turizmi konusunun gelisimini incelemek ve gelecek galismalar icin kolaylik saglamasi

amaglanmaktadir.

Ilgili yazmn incelendiginde gastronomi bilimine iliskin bircok yazar tarafindan bibliyometrik galismalar
gerceklestirildigi goriilmektedir (Siinnetgiogu, Yalginkaya, Olcay & Mercan, 2017; Sanchez, Rama & Garcia, 2016;
Altasg, 2017; Ayaz & Tirkmen, 2018; Boyraz & Sandikei, 2018; Ercan, 2020; Giizeller & Celiker, 2017; Okumus,
Koseoglu, & Ma, 2018; Yilmaz, 2017).
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Giizeller ve Celiker (2017), yaptiklar1 g¢aligmada Web of Science Core Collection veri tabaninda 1970-2017
yillarinda yapilan gastronomi alaninda yapilan 703 ¢alismay1 bibliyometrik agidan incelemislerdir. Caligma
sonucunda 1970 yilindan giiniimiize kadar ¢alisma sayilari siirekli artmig ve 2000 yilindan sonra alan ¢aligmalarinin
hiz kazandig1 belirlenmistir. Ulke isbirliklerinde ABD, bilimsel iletisimin saglanmasinda 6ncii iilke oldugu, alanda
en ¢ok atif alan dergi American Journal of Sociology, yazarlar arasinda en ¢ok atif alan Anonymous adli ismi tespit

edilemeyen yazarlara ve Hayagreeva Rao isimli yazara ait oldugu belirlenmistir.

Boyraz ve Sandik¢1 (2018), 2013-2017 yillar1 arasinda Tiirkiye’de turizm temali kongrelerde sozlii olarak
sunulmus ve gastronomi alaninda yazilmig ¢aligmalari bibliyometrik olarak incelemistir. Aragtirmalar sonucunda 285
bildiriye ulasilmig ve 682 farkli yazarin katkis1 oldugu belirlenmistir. Arastirmalara en ¢ok katkisi olan yazar Aydan
Bekar olup, en ¢ok yazar sayist bakimindan katki saglayan {iniversite Balikesir Universitesi oldugu, bildiri sayst
bakimindan en ¢ok katki saglayan Mersin Universitesi oldugu belirlenmistir. Bununla birlikte bildiriler en ¢ok

“Gastronomi Turizmi Pazarlamas1” alaninda yazildig1 belirlenmistir.

Sanchez, Rama ve Garcia (2017), ¢alismalarinda Scopus ve Web of Science veri tabanlarinda yer alan 122
dergideki sarap turizmine yonelik 238 makaleyi incelemis ve Scopus veri tabaninin sarap turizmi alaninda daha fazla

sayida dergi ve makale kapsadigi belirlenmistir.

Okumus, Koseoglu ve Ma (2018), 1976- 2016 yillar1 arasinda SSCI (Social Sicence Citation Index) indeksli
otelcilik ve turizm (H&T) 16 dergide gida ve gastronomi alamiyla ilgili 462 ¢aligmay1 incelemislerdir. Aragtirma
sonucunda gida ve gastronomi alaninda yapilan arastirmalar 2000 yilindan sonra arttig1, caligmalarin ¢ogunlugunda
nicel yontemlerden yararlanildig1 ve ¢aligma kapsamindaki makalelerden sinirli sayida ¢alisma gida ve gastronomi

konularina degindigi tespit edilmistir.

Altas (2017), 1998-2017 yillar1 arasinda gastronomi alaninda Tiirk¢eye terciime edilmis 90 adet kitap cesitli
parametreler bakimindan degerlendirilmistir. Incelemeler sonucunda en ¢ok Is Bankasi Kiiltiir Yayinlar1 ve Cekmece

Yaynlan tarafindan kitaplarin yayinlandigi ve en ¢ok Carla Bardi’ye ait kitaplar terciime edildigi belirlenmistir.

Stinnetcioglu, Yalcinkaya, Olcay ve Mercan (2017), ulusal tez merkezinde turizm alaninda “gastronomi” anahtar
kelimesi ile arastirma yapilmig ve 33 adet teze ulasilmis olup bibiyometrik ¢alisma yapmislardir. Arastirma
kapsamindaki tezler ilgili parametreler dogrultusunda istatistiki programda frekans analzine tabi tutulmustur.
Aragtirmanin sonuglarina gore tezlerin gcogunlugunun yiiksek lisans tezi oldugu ve genellikle pazarlama konusunda

yazildig1 belirlenmistir.

Ayaz ve Tiirkmen (2018), 1999-2017 yilart arasinda ulusal tez merkezinde ydresel yemeklerle ilgili 45 adet
lisansiistii tezlerini siniflandirarak degerlendirmislerdir. Arastirmanin sonuglarina gére 2016 yilinda calismalar
yogunlastigi ve ¢ogunluk olarak yiiksek lisans tezi oldugu belirtilmistir. Bununla birlikte anahtar kelimeleri “yemek
kiiltiirii ve yoresel iiriin” olarak belirlenen tezlerin daha gok Turizm Isletmeciligi Anabilim Dali alaninda yazildig1

belirtilmistir.

Ercan (2020), ULAKBIM makale arama sistemini kullanarak ulusal yazinda 2010-2020 yillar1 arasinda
gastronomi turizmi konulu 84 makaleyi bibliyometrik agidan incelenmistir. Caligmadan elde edilen sonuglara gore

yapilan caligmalarin 2015 yilindan sonra artig gosterdigi, arastirmacilar tarafindan en ¢ok nitel ydntemlerin
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kullanildig1 ve makalelerde Marmara ve Ege bolgesindeki illerin diger illere gére daha ¢ok arastirildigr tespit

edilmistir.

Aragtirmalar sonucunda gastronomi alaniyla ilgili pek ¢ok bibliyometrik ¢alisma yapildig1 ancak stirdiiriilebilir
gastronomi turizmi kapsamli bibliyometrik aragtimalar alanda yetersiz oldugu tespit edilmistir. Bu baglamda ¢aligma,

literatiirdeki eksige katki saglamak ve gelecek caligmalar igin arastirmacilara kolaylik saglamasi agisindan 6nemlidir.
Yontem

Caligmanin amaci Web of Science ve Scopus veri tabanlarinda 2011- 2021 yillar1 arasinda “sustainable
gastronomy tourism” ve “sustainable gastronomic tourism” konu basliklartyla arama yapilmig ve erisilen hakemli

dergilerde, yazim dili ingilizce olan makalelerin bibliyometrik 6zelliklerini incelemektir.

Bibliyometrik analizde herhangi yayn tiirii incelenebilir olsa da, yapilan analizin odak noktas1 dergilerdir (Hall,
2011). Bu nedenle sadece “dergilerde” yayinlanan makaleler secilmis olup, bildiriler, kitap boliimleri gibi diger
yaymlar arastirmanin kapsamindan c¢ikarilmistir. Bununla birlikte Ingilizce yazilmis calismalar daha genis bir
okuyucu kitlesine ulastig1 igin atif alma olasilig1 daha yiiksektir bu nedenle Ingilizce yazilmis makaleler akademik
cercevede biiyiik etkiye sahiptir (Di Bitetti & Ferrares, 2017). Bu yiizden yazim dili Ingilizce olan makaleler veri

setine dahil edilmistir.
Veri Toplama

Aragtirmada Aguinis, Ramani ve Alabduljader (2018) tarafindan gelistirilen, sistematik inceleme siireci,
bibliyometrik analizin metodolojik seffafligim1 saglamak icin siirdiiriilebilir gastronomi turizmi odakli olarak

uygulanmstir.

Birinci adim, incelemenin amacina karar vermektir. Caligmanin amaci, bibliyometrik analiz kullanilarak

stirdiiriilebilir gastronomi turizmi konusunda bilgi gelisimini incelemektir. Bu dogrultuda;

Stirdiirtilebilir gastronomi turizmi konusunda dergilerde yayinlanan ¢aligmalar hangi yillarda yaymlanmistir?
Stirdiirtilebilir gastronomi turizmi konusunda literatiire yon veren yazarlar kimlerdir?
Bibliyometrik ¢alisma kapsaminda bulunan dergiler nelerdir?

Web of science ve Scopus veri tabanlarindaki arastirmalarda hangi yontemler kullanilmigtir?

AN o

Siirdiiriilebilir gastronomi turizmi konusunda literatiirde hangi konulara calisilmig? Sorularina cevap

aranmaktadir.

Inceleme siirecinin ikinci adimi, bibliyometrik analiz icin veri seti gelistirmek iizere veritabam segmektir. Bu
kapsamda g¢aligmada Web of Science (WoS) ve Scopus veri tabanlarinda taramalar yapilmis olup veri seti
olusturulmustur. Web of science (WoS) akademisyenler tarafindan turizm alaninda inceleme yapmak icin ¢okca
kullanilmistir (Giizeller & Celiker, 2017; Palmer, Sese & Montana, 2005; Hall, 2011). Scopus veri tabani tipik olarak
en iyi organize edilmis ve yapilandirilmis 6zet ve alint1 yapilabilecek veri tabani olarak kabul edilir (Sharma, Singh,
Tamang, Kumar Singh & Kumar Singh, 2020). WoS ve scopus veritabanlari, birgok alt veri tabanina erigsim saglar
boylece yaymlanmis makalelerin genis bir temsilini igerir (Johnson & Samakovlis, 2019). Aragtirmada kullanilan iki

veri tabani da bibliyometrik analiz i¢in gerekli olan yazilimlara sahiptir (Benckendorft, 2009).
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Bu agamada ilk makale taramas1 Web of Science veri tabaninda yapilmis olup daha sonra Scopus veritabanlarinda
“sustainable gastronomy tourism” ve “sustainable gastronomic tourism” konu basliklariyla ilgili makale taramasi
yapilmistir. WOS veri taban1 Scopus kadar genis degildir. Bu yilizden Scopus veri taban giivenilirligi arttirarak veri

setinin daha kapsamli olmasini saglar.

Incelemenin 3. adimi makale segim siirecidir. Hakemli dergi makaleleri sertifikali bilgi olarak kabul edilir
(Ramos- Radriguez & Ruiz- Navarr, 2004). Bu nedenle c¢aligmaya 2011- 2021 yillarn arasinda “sustainable
gastronomy tourism” ve “sustainable gastronomic tourism” konulartyla ilgili ingilizce yazilmig hakemli dergi
makaleleri dahil edilmigtir. Bu asamada arastirmacilar tarafindan olusturulan veri setindeki ¢aligmalar incelenmis
olup sustainable gastronomy tourism “siirdiiriilebilir gastronomi turizmi” konusuyla ilgili olmayan ¢aligmalar veri

setinden ¢ikarilmistir.

Inceleme siirecinin 4., 5. ve 6. adimlarinda makalelerin sonuclandirilmas: icermektedir. 4. adimda secilen veri
tabanlarinda ayn1 dergiler bulundugu i¢in arastirmacilar tarafindan manuel olarak kontrol edilip ayn1 makaleler veri
setinden ¢ikartildi. Elde edilen makaleler baslik, yazar, 6zet, yontem ve anahtar kelimeler olmak iizere 5 boliimde
incelendi. Gerekli goriildiigii durumlarda arastirmacilar tarafindan calismalar icerik olarak da incelendi. Icerik olarak
incelenen ¢aligmalarin anahtar kelimelerinde gastronomy, sustainable gastronomy ve sustainable gastronomy tourism

kelimeleri yer alsa da igerik olarak ¢alismanin amacina uygun olmayan ii¢ ¢aligma veri setinden ¢ikarilmistir.

5. ve 6. asamada yazarlar, arama terimi ile eslesme saglayan makalelerin her birinin 6zetlerini okuyarak hangi
makalelerin uygun oldugunu belirledi. Ozetler konuyla ilgili oldugunu gésterdikten sonra, makalelerin tamami igerik
acisindan ve uygunlugunu dogrulamak i¢in okundu. Makalelerin dahil edilebilmesi i¢in siirdiiriilebilir gastronomi
turizmi konusunda olmasi, hakem tarafindan degerlendirilmis olmasi ve Ingilizce yazilmis olmasi gerekmektedir.

Daha sonra yazarlar arasi anlagma saglandi ve veri setine dahil edilmis makale listesi incelenip sonuglandirildi.

Tablo 1: Sistematik inceleme siireci

Adimlar Siire¢
1. Adim Calismanin amaci ve kapsaminin belirlenmesi
2. Adim Dergileri dahil etmek i¢in segim prosediirlerinin belirlenmesi
3. Adm Kodlayicilar arasi anlagsma yoluyla kaynak se¢im siirecinin belirlenmesi
4. Adim 3.Adimda belirlenen siireci kullanarak kaynaklarin segilmesi
5. Admm Kodlayicilar arast anlagsma yoluyla igerik ¢ikarma isleminin yapilmasi
6. Adm Birden fazla kodlayici ile belirlenen igerigin ¢ikartilmasi

Kaynak: (Aguis, Ramani & Alabduljader, 2018)

Bulgular ve Yorum

Asagida arastirilan bibliyometrik analiz bulgularina yer verilmektedir. Bu baglamda oncelikle siirdiiriilebilir
gastronomi turizmi konusunda yayinlanan makalelerin yayin yillari incelenmistir. Sekil 1’de ¢caligmalari yillara gore

dagilimi gosterilmektedir.
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Siirdiiriilebilir Gastronomi Turizmi Konusunda Dergilerde Yayimnlanan Makalelerin Yayin Yillar

Cahismalari Yillara Gore Dagilimi

14
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10 || ||
— I-III i

2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021
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Sekil 1: Calismalarin Yillara Gore Dagilimi

Stirdiirtilebilir gastronomi turizmi alaninda 2011-2021 yillar1 arasinda yaymlanan 43 caligmanin yillara gore
dagilimi incelendiginde caligmalarin yillara gore dalgali ilerledigi ve en ¢ok yaymm 2020 (12 yaymn) yilinda
yaymmlandig1 goriilmiistiir. Bu yili sirastyla 2019 (11 yayin) yili ve 2016 (6 yayin) yillar takip etmektedir. 2011,
2012 ve 2015 yillarinda 1 ¢alisma, 2014 ve 2017 yillarinda 2 galigma, 2018 yilinda 4 ¢alisma ve 2021 yilinda 3
calisma oldugu belirlenmistir. Arastirmacilarin 2016 yilinda bu konuya odaklandigi ve konunun bu yildan sonra

popiilerlik kazandig1 soylenebilir.
Siirdiiriilebilir Gastronomi Turizmi Konusunda Literatiire Yon Veren Yazarlar

Tablo 2: Yaym Konularinin Yillara Gore Dagilimi ve Yazarlart

Konular Yazarlar Alt konular
Eko turizm Serra-Cantallops A, Ramon-Cardona J, Vachiano, M., 2021, Sarap turizmi
Zamarreno-Aramendia G., Cruz-Ruiz E., De La Cruz E. R. R,
2021, Cristofol F. J., Aramendia G. Z., de-San-Eugenio-Vela J.,
2020, Crespi-Vallbona, M., Mascarilla-Miro, O., 2020, Abreui
C. A., Goncalves A., Jesus A., Rodrigues B., Santos J., Teives
M., Garcias, J., 2019.
Ermolaev V. A., Yashalova N. N., Ruban, D. A., 2019. Peynir turizmi
Moral-Cuadra S., de la Cruz R. A., Lopez R. R., Cuadrado E.S., | Zeytinyag turizmi
2020, Folgado-Fernandez J. A.ermola, Campon-Cerro A. M.,
Hernandez-Mogollon J.M., 2019, Millan M. G., Pablo-Romero
M. D., Sanchez-Rivas J, 2018, Aydeniz N. E. K., Taddonio S.,
2016.
Alonso A. D., 2015. Kiiltiir turizmi
Rinaldi C., Cavicchi A., Robinson R. N. S., 2020, Nicula V., Kirsal turizm
PopsaR. E., 2018.
Gastronomi Zamarreno-Aramendia G., Cruz-Ruiz E., de la Cruz E. R. R., Siirdiirtilebilir kirsal kalkinma
Turizminin 2021, Diaconescu D. M., Moraru R., Stanciulescu G., 2016
Bolgesel Zabarna E., Averikhina T., 2020, Sarap yapimina dayali bolgesel
Kalkinmaya kalkinma
Etkileri Bastenegar M., 2020. Sokak lezzetleriyle kalkinma

Nilsson J. H., Svard A. C., Widarsson A., Wirell, T., 2011.

Cittaslow ile kirsal kalkinma

Fuste- Forne, F. 2020.

Peynir turizmine dayali kirsal
kalkinma

Lizuka R., Kikuchi T., 2016.

Bira kiiltiiriiyle siirdiiriilebilir
karsal turizm

Jimenez-Beltran F. J., Lopez-Guzman T., Santa Cruz F. G.,
2016.

Turistik destinasyon kalkinmasi
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Tablo 2: Yaymn Konularinin Yillara Gére Dagilimi ve Yazarlar1 (Devami)
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Tiiketici Serra-Cantallops A, Ramon-Cardon, J, Vachiano, M., 2021, Tiiketicilerin satin alma niyetleri
davranislari Nicolosi A., Lagana V. R., Laven D., Marciano C., Skoglund
W., 2019,
Kumar G. M. K. 2019, Millan M. G., Pablo-Romero M. D., Turist algist
Sanchez-Rivas J., 2018.
Andersson T. D., Mossberg L., 2017. Gastro turistler
Testa R., Galati A., Schifani G., Di Trapani A. M., Migliore G. | Turistlerin yerel yemekleri
2019. deneyimleme motivasyonlar1
Gastronomi Zamarreno-Aramendia G., Cruz-Ruiz E., de la Cruz E. R. R., Sarap rotasi
Turizmi Rota ve 2021.
Turlar Vorasiha E., 2018. Yaratici turizm rotasi
Gastronomi Lin Y.-C.J.,Bestor T.C. 2020, Ermolaev V. A., Yashalova N. Miize, fuar ve festivaller
Turizmi N., Ruban D. A., 2019, Folgado-Fernandez J. A., Di-Clemente
Etkinliklerinde E., Hernandez-Mogollon J. M., 2019.
Siirdiiriilebilirlik Perez-Llorens J. L., 2019, Aydeniz N. E. K., Taddonio S., 2016, | Gastronomik etkinlik
Pavia N., Grzini¢ J., Flori¢i¢, T., 2014.
Moral-Cuadra S., de la Cruz R. A., Lopez R.R., Cuadrado E.S., | Gastronomik deneyim
2020, Kumer P., Pipan P., Hribar M.S., Viskovi¢ N.R., 2019.
Gida Pazan Crespi-Vallbona M., Perez M. D., Miro O. M., 2019. Gida pazari
Yoresel Yemek/ Folgado-Fernandez J. A., Di-Clemente E., Hernandez-Mogollon | Siirdiiriilebilir destinasyon
yerel yemek/ yerel | J. M., 2019, Leong Q.L., Othman M., Mohd Adzahan N., Ab. gelisimi i¢in yerel yemeklerin
gida Karim M.S., 2012. kullanimi
Alonso A. D., 2015. Yerel yiyecek ve sarap
Perez-Llorens J.L., 2019. Geleneksel yemek pisirme
yontemleri
Niedbala G., Jeczmyk A., Steppa R. Uglis J., 2020. Gastro turistlerin yerel yemek i¢in
seyahat etmesi
Restorancilik Alonso A. D., Kok S., O'Brien S., 2017. Restoran isletmecileri
Faaliyetleri Karagiannis D., Andrinos M., 2021. Turistlerin tekrar ziyaret etme
egilimleri
Alonso A. D., O'Shea M., Kok S. K. 2020. Bolgenin mutfak destinasyon
imajinin gelisimi
Esparza M. E., Rivero J. C., Sanchez M. E., 2016. Saglikli yemek restoranlari
Gastronomi Vazquez-Martinez U. J., Sanchis-Pedregosa C., Leal-Rodriguez | Ulke markasi
Turizminde A.L.,2019.
Pazarlama LinY.-C. J., Bestor T. C., 2020. Gastronomik {iirlinii pazarlama ve
markalastirma
Gastronomi Vorasiha E., 2018. Yaratic1 gastronomi rotasinda
Turizmine turistlere yonelik egitim
Yonelik Egitim Suhairom N., Musta'amal A. H., Amin N. F. M., AliD. F., Seflerin mesleki gelisimi
Techanamurthy U., 2016.
Gastronomi Yilmaz G., Kiligaslan D., Caber M., 2020, Leng K.S., Yemek imaji, Sehir markalagmasi
Turizmi Politika Badarulzaman N., 2014. UNESCO,
Ve Stratejileri Dogan E., 2018. Marka imaj1
Gastronomi Nesterchuk 1., Osipchuk A., Chernyshova T., Shevchuk Bolgesel gastronomi turizmi
Turizmi C.,Bondarenko E., 2020. potansiyeli
Potansiyeli

Tablo 2’de siirdiiriilebilir gastronomi turizmi konusunda 43 g¢alismanin 116 yazar tarafindan ylriitiildigi

gosterilmektedir. Abel Duarte Alonso’nun yapmis oldugu ii¢ yaynla alanda en fazla calisma yiiriiten yazar oldugu

belirlendi. Alanda iki yaym yapan yazarlar; Gorka Zamarrefio-Aramendia, Montserrat Crespi-Vallbona, José¢

Antonio Folgado-Fernandez, Oscar Mascarilla Miro, José Manuel Hernandez-Mogollon olarak belirlendi.

Bibliyometrik Calisma Kapsaminda Bulunan Dergiler

Stirdiirtilebilir gastronomi turizmi ile ilgili ¢alismalarin yer aldig: dergiler tablo 3’de gosterilmistir.
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Tablo 3: Arastirmalarin Yaymlandigi Dergiler

Dergi ismi Yayn sayis1 | Dergi ismi Yaymn Dergi ismi Yaymn
sayisi sayisi
Sustainability 12 Journal of Heritage 1 Journal of Ethnic 1
Tourism Foods
Current Issues In Tourism 2 Journal of Rural 1 Change 1
Studies Management
Journal Of Sustainable 2 Journal of Hygienic 1 Pertanika Journal 1
Tourism Engineering and of Social Science
Design and Humanities
International Journal of 2 African Journal of 1 Economies 1
Gastronomy and Food Hospitality, Tourism
Science and Leisure
Amfiteatru Economic 2 Information (Japan) 1 Tourism 1
Recreation
Research
International Journal of 2 WIT Transactions on | 1 European Journal 1
Culture, Tourism, and Ecology and the of Geography
Hospitality Research Environment
Manzar-The Scientific 1 International Journal | 1 Heliyon 1
Journal Of Landscape of Tourism Cities
Scandinavian Journal of 1 Geojournal of 1 Journal of Spatial | 1
Hospitality And Tourism Tourism And And
Geosites Organizational
Dynamics
New Arch-International 1 Transnational 1 Geografski 1
Journal Of Contemporary Marketing Journal Vestnik
Architecture

Tablo 3’ de siirdiiriilebilir gastronomi turizmi konusunda 43 calisma, 27 dergide yer aldigi belirlenmistir.
Caligmalar en fazla “Sustainability” dergisinde yaynlanmistir. Veri setinde yer alan 43 caligmanin 12 tanesi
“Sustainability” dergisinde, “Current Issues In Tourism”, “Journal of Sustainable Tourism”, “International Journal
of Gastronomy and Food Science”, “Amfiteatru Economic”, “International Journal of Culture”, “Tourism, and

Hospitality Research” dergilerinde 2 ¢alisma oldugu tespit edilmistir.
Bibliyometrik Cahsma Kapsaminda incelenen Makalelerde Kullanilan Yéntemler

Tablo 4: Arastirmalarin Yontemleri

Arastirma Yontemi Say1
Nicel Yontem 14
Nitel Yontem 24
Karma Yontem 5

Tablo 4’de siirdiiriilebilir gastronomi turizmi konusunda yapilan arastirmalarda kullanilan yo6ntemler
belirtilmistir. Arastirma genelinde 43 ¢aligma incelenmistir. Tablo incelendiginde 24 nitel yontem, 14 nicel yontem

ve 5 karma yontem kullanilmstir.
Siirdiiriilebilir Gastronomi Turizmi Konusunda Literatiirde Cahsilan Konular

Tablo 2’de yaymlarin yillara gore dagilimi, alt konular1 ve yazarlar gosterilmistir. Calismalarin konular
incelenirken tam metinler okunmus ve bazi makalelerin birden fazla konuya dahil olduguna karar verilmistir.
Yaymlarin temel konularina bakildiginda konularin birbirinden bagimsiz oldugu goriilmektedir. Siirdiiriilebilir
gastronomi turizmi konusu 12 farkli konu ¢ergevesinde incelenmistir. Tablo 2’te en ¢ok yayimlanan konunun “eko

turizm” (13 makale) oldugu belirtilmistir. Bunu “gastronomi turizminin bolgesel kalkinmaya etkileri” (8 makale),

2549



Giilcan, D. & Ercan, M. O. & Katlav, E. O. JOTAGS, 2021, 9(4)

“gastronomi turizmi etkinliklerinde siirdiiriilebilirlik” (8 makale) ile ilgili yayinlar izlemektedir. En az ¢aligilan konu
ise “gastronomi turizmi potansiyeli” (1 makale) oldugu belirlenmistir. Ayrica, 2020 yilinda en ¢ok calisilan konular
eko turizm ve gastronomi turizminin bolgesel kalkinmaya etkileri iken, 2019 yilinda en ¢ok calisilan konu

“gastronomi turizmi etkinliklerinde siirdiiriilebilirlik” olmustur.

Incelenen veri setinde 12 konu ve 37 alt konu belirlenmistir. Eko turizm konusunda en c¢ok sarap turizmi (5
makale) ve zeytinyagi turizmi (4 makale) konusunda caligma oldugu, gastronomi turizmi etkinliklerinde
stirdiiriilebilirlik konusunda, miize, fuar ve festivaller (3 makale) ve gastronomik etkinlikler (3 makale) alt

konularinda daha fazla ¢alisma yapildig1 belirlenmistir.
Sonuc ve Oneriler

Bu aragtirmada Web of Science ve Scopus veri tabanlarindan ulagilan son 10 yilda “siirdiiriilebilir gastronomi
turizmi” alaninda, yazim dili Ingilizce olan ve hakemli dergilerde yaymlanmis makaleler belirli parametreler
iizerinden incelenmistir. Bu sayede siirdiiriilebilir gastronomi turizmi hakkinda daha fazla bilgi edinilmesi ve bu
konuda calisan aragtirmacilara bu konunun yapisi hakkinda bilgi verilmesi amaglanmistir. Aragtirma Aguinis,

Ramani ve Alabduljader (2018) tarafindan gelistirilen, sistematik siirece bagl olarak yapilmistir.

Yayimlanan makaleler; yaynlandig1 yil, yaymlandig1 dergi, calismanin yazarlari, ¢aligmalarin yontemleri ve
konusu olmak iizere 5 adet parametre kullanilarak bibliyometrik analizler yapilmistir. Yapilan arastirma sonucunda
konuya iligkin tarama yapildiginda 43 makaleden olusan veri seti olusturulmustur. Bu veri setini mevcut aragtirma
alanlarii tespit etmek icin makalelerin igerigini inceleyerek konular tespit edilmistir. Elde edilen sonuglar
akademisyenler ve lisansiistii 0grenciler igin ve siirdiiriilebilir gastronomi turizminin geligsmesiyle baglantili kamu ve

0zel yoneticiler icin faydali olacaktir.

Aragtirmalar sonucunda en ¢ok 12 yayin, 2020 yilinda ve 11 yaym da 2019 yilinda yapilmistir. 2016 yilinda alanda
calisma sayisinin yiikselmesinden dolay: alanin popiilerlik kazandig1 ve gastronomi turizmine ve yiyecek- i¢ecek
alanina verilen 6nemin arttig1 sdylenebilir. 2013 yilinda ise siirdiiriilebilir gastronomi turizmi konulu herhangi bir
yayin yapilmadigi belirlenmistir. Benzer bulgulara Giizeller ve Celikel (2017) ve Okumus, Kdseoglu ve Ma (2018)
gastronomi lizerine yaptiklari aragtirmalarda da rastlanmaktadir. Analiz edilen ¢aligmalarin cogunlugunun 2010’lu
yillardan sonra artig gosterdigi belirlenmistir. Bu durum gastronomi alanina olan akademik ilginin yeni oldugunu

gostermektedir.

Veri seti incelemeleri sonucunda, 43 makale 116 yazar tarafindan yazildig1 belirlenmis olup en ¢ok yayin yapan
yazar Abel Duarte Alonso’nun (3 yaym) oldugu belirlenmistir. Bunu 2 yayin ile Gorka Zamarrefio-Aramendia,
Montserrat Crespi-Vallbona, José Antonio Folgado-Fernandez, Oscar Mascarilla Miro, José Manuel Hernandez-
Mogollon takip etmistir. Abel Duarte Alonso adli aragtirmacinin ¢aligmalar1 Journal of Heritage Tourism, Journal of

Sustamable Tourism ve Tourism Recreation Research dergilerinde yayimlandigi belirlenmistir.

Bilimsel dergilerde yayinlanan makale, aragtirmacilarin ¢aligma sonuglarini yayinlamak i¢in en ¢ok kullandiklar
belge tliriidiir (Sdnchez, Rama & Garcia, 2016). Siirdiiriilebilir gastronomi turizmi konusunda yaptigimiz arastirma
sonuglarina gore ise, yayinlanan makaleler 27 adet dergide yaymlandig1 ve en ¢ok “Sustainability” (12 yayn) adli

dergisinde yayinlandigi belirlenmistir. Konu ile ilgili en ¢ok bu derginin makale almasinin sebebi arastirilan konuyla
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iligkili olmasindan dolay1 olabilecegi diisiiniilebilir. Ayrica yapilan incelemeler sonucunda 43 makalenin 24 tanesinde

nitel yontem, 14 tanesinde nicel yontem ve 5 tanesinde karma yontem uygulandigi belirlenmistir.

Caligmanin veri seti incelemeleri sonucunda 12 konu (eko turizm, gastronomi turizminin bolgesel kalkinmaya
etkileri, tiiketici davraniglari, gastronomi turizmi rota ve turlari, gastronomi turizmi etkinliklerinde siirdiiriilebilirlik,
gida pazari, yoresel yemek, restorancilik faaliyetleri, gastronomi turizminde pazarlama, gastronomi turizmine yonelik
egitim, gastronomi turizmi politika ve stratejileri, gastronomi turizmi potansiyeli) ve 37 alt konu oldugu
belirlenmistir. Siirdiiriilebilir gastronomi turizmi konusu 12 farkli konu ¢ergevesinde incelendigi ve bu konularin
birbirinden bagimsiz oldugu bulunmus olup c¢aligsmalarin en ¢ok eko turizm (13 makale) konusuna yazildigi, en az
ise gastronomi turizmi potansiyeli (1 makale) konusunda yazildig1 belirlenmistir. Bununla birlikte 2020 yilinda en
cok eko turizm ve gastronomi turizminin bolgesel kalkinmaya etkileri ¢alisildigi, 2019 yilinda ise en ¢ok c¢aligilan
konunun gastronomi turizmi etkinliklerinde siirdiiriilebilirlik oldugu bulunmustur. Alt konulardan en ¢ok sarap
turizmi (5 makale), zeytinyag turizmi (4 makale), miize, fuar ve festivaller (3 makale) ve gastronomik etkinlikler (3
makale) ¢alisilmistir. Incelenen makalelerde bu konularin yogun olarak calisilmis olmasi, bu turizm tiirlerinin son
yillarda popiiler olmasi ve uluslararasi alanda uzmanlagsmis arastirmacilarin artmaya baslamasiyle ilgili olabilecegi

diisiiniilebilir.

Diger caligsmalarda oldugu gibi bu calismaninda siirhiliklarr bulunmaktadir. Oncelikle bu calismada Web of
science ve Scopus veri tabanlarindaki yazim dili Ingilizce olan makaleler incelenmistir. Gelecekte yapilacak
calismalar farkli veri tabanlarinda ve belgelerde daha genis perspektifte yapilirsa daha farkli sonuglar ¢ikabilir. Ayni
zamanda gelecekteki arastirmalar, incelenen literatiiriin kapsamim genisletirken metodolojik ve teorik istatistiksel ve
gorsel analizlerle desteklenebilir. Ayrica bu ¢alisanin veri seti 2021 yilinin mart ayida olusturulmustur. Bu nedenle

gelecekte yapilacak caligsmalar 5-10 yillik belirli periyodlarla yinelenebilir.

Sonug olarak, siirdiiriilebilir gastronomi turizmi konusunda yayin sayisinin arttig1 ancak yayilarin cogunun belirli
dergilerde yayinlanma egiliminde oldugu belirlendi. Siirdiiriilebilir gastronomi turizmi konusunda ¢aligma yapacak
aragtirmacilar hangi konularda caligsabileceklerini, arastirmalarinda kullanabilecekleri yontem ve arastirmalarinin
yayinlanabilecegi dergiler hakkinda fikir elde edebilir ve bu gercevede caligsmalarini planlayabilirler. Ayni zamanda
bu ¢alisma bilimsel {iretkenligin zayif ve giiclii yonlerini ortaya koyarak gelecekte yapilmasi planlanan ¢aligmalara
yol gosterici olmasi agisindan onemli goriilmektedir. Bu baglamda uluslararasi veri tabanlari yoluyla bu tiir
caligmalarin 5-10 yillik periyotlarla yapilmasmin nicelik ve nitelik agisindan siirdiiriilebilir gastronomi turizmi

konusunda bilimsel verimliligin gelisimine katki saglayacagi diistiniilmektedir.

Gelecekte yapilacak akademik caligmalar arttikca benzer bibliyometrik caligmalarin yapilmasi, farkli veri
tabanlarinda taramalar yapilmasi ve mevcut durumun ortaya konmasi ve yol gostermesi agisindan 6nemli olacaktir.
Ayrica yapilan ¢aligmalara, atif sayisi, arastirmalarda kullanilan teoriler, yazar-iilke igbirlikleri, anahtar kelimeler
gibi farkli parametreler eklenerek bu ¢aligmalar gelistirilebilir. Ayn1 zamanda bu parametreler farkli caligmalara da
uyarlanabilecegi gibi makale disinda tez, kitap, konferans bildirileri gibi caligmalarda bibliyometrik analiz ile
incelenip alan yazina énemli katkilar sunulabilir. Ayrica yapilacak ¢aligmalarda incelenen arastirmalarin amaglar1 ve
sonuglar degerlendirilerek arastirma konusuna yonelik kapsam dikkate alinabilir ve hangi yonlerden ele alindigi

incelenerek konu derinlemesine irdelenebilir.
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Beyan

Makalenin tiim yazarlarinin makale siirecine verdikleri katki esittir. Yazarlarin bildirmesi gereken herhangi bir

¢ikar catigmasi yoktur.
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Extensive Summary

Tourism is a sector that develops rapidly with the effect of economic, political and technological changes and
transformations and contributes to the country's economy (Keskin & Orgiin, 2015). With the development of the
tourism sector, tourism types such as health, culture, sports and faith tourism have gained importance as an alternative
to mass tourism activities that only covered the trio of sea, sand and sun in the past. In addition to the aforementioned
alternative tourism types, gastronomy tourism has gained importance especially recently, with the World Tourism
Organization (UNWTO) allocating 30% of tourist expenditures to food and beverage activities (TURSAB, 2015)
according to the report (Cémert & Durlu-Ozkaya, 2014).

Gastronomy tourism, according to Hall and Mitchell (2005, p. 74), is defined as "travels for the purpose of visiting
food festivals, restaurant establishments and special food production areas, primary and secondary food producers".
In this direction, the elements that make up gastronomy should be considered within the framework of sustainability
in order to protect, develop and maintain gastronomy, which has an important travel motivation feature, which

benefits the economic, environmental and social development of touristic regions (Isildar, 2016).

Sustainability is a concept that is discussed in many different areas today and can be defined by reducing from
general to specific. Sustainability, whose origin comes from the Latin word sustienere and which means
sustainability, which is translated into Turkish language; It is defined as the capacity to sustain a situation or process
(WordNet, 2021) that meets expressions such as supporting, continuing, supporting, and providing (Isildar, 2016). It
can also be defined as fulfilling the responsibilities of future generations in ensuring intergenerational balance
(Chapin, Torn & Tateno, 1996). Tourism should also have a sustainable feature in terms of protecting environmental,
social and economic resources and transferring them to future generations without being consumed (Keskin & Orgiin,
2015). Gastronomy tourism is a type of tourism that supports sustainable tourism as it can be spread over twelve

months (Caligkan, 2013).

Research in the field of food is increasing globally in different fields (Boyraz & Sandikgi, 2018). Therefore, there
is aneed for an analysis that shows how studies in gastronomy have developed. With the analysis made, it is necessary
to interpret and summarize the existing information complexity with the increasing number of researchers, scientific
publications and publishers in the field (Guzeller & Celiker, 2017, p. 89). In this context, bibliometric analyzes are

carried out to follow the development process of a science field (Altas, 2017).
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“Bibliometrics; It is defined as the application of mathematical and statistical methods to books and other
communication media (Pritchard, 1969, p. 348 cited in Giizeller & Celiker, 2017)”. In bibliometric research, various
findings related to scientific communication are obtained by examining certain aspects of documents or publications
(Al & Costur, 2007). While bibliometric studies are useful in measuring the literature in a particular field and
evaluating emerging concepts, it also allows researchers to identify trends in the field (Kasemodel, Makishi, Souza

& Silva, 2016, p. 82).

The leading international scientific citation indexes in bibliometric studies are Science Citation Index (SCI),
Social Science Citation Index (SSCI) and Art & Humanities Citation Index (A&HCI) (Giizeller & Celiker, 2017).
These indexes can be accessed through the most comprehensive Web of Science and Scopus databases. Web of
Science and Scopus databases have an important contribution to the studies since they contain bibliometric data on
the scientific publications scanned. Web of Science and Scopus support the reliability of bibliometric analysis since
they are the most comprehensive databases and scientifically known internationally (Lopez-Bonilla, Reyes-

Rodriguez & Lopez-Bonilla, 2020).

In the related literature, many bibliometric analyzes related to the field of gastronomy are encountered
(Stinnetgiogu, Yalcinkaya, Olcay & Mercan, 2017; Sanchez, Rama, & Garcia, 2016; Altas, 2017; Ayaz & Tiirkmen,
2018; Boyraz & Sandikgi, 2018; Ercan, 2020; Gilizeller & Celiker, 2017; Okumus, Koseoglu, & Ma, 2018; Yilmaz,
2017). However, no bibliometric analysis on sustainable gastronomy tourism has been encountered. This point

highlights the importance of the study.

In this context, it is aimed to make a general evaluation of the academic articles published in the field of
sustainable gastronomy tourism in Web of Science and Scopus databases between 2011 and 2021 within the
framework of various parameters. In the study, databases were searched with the words “sustainable gastronomy
tourism” and “sustainable gastronomic tourism” and a data set consisting of 43 studies published in peer-reviewed
journals and written in English was created. This data set, developed by Aguinis, Ramani ve Alabduljader (2018),

was examined in terms of bibliometric features such as "year of publication", "journal in which it was published",

"author's name", "method used in the study" and "subject of the study", depending on the systematic review process.

As aresult of the examinations, it was determined that the most articles were written in 2020 with 12 publications,
1 study in 2011, 2012 and 2015, 2 studies in 2014 and 2017, 4 studies in 2018 and 3 studies in 2021. It can be said

that researchers focused on this subject in 2016 and the subject gained popularity after this year.

It was determined that 43 studies on sustainable gastronomy tourism were conducted by 116 authors, and the
author who published the most articles was the author who conducted the most studies in the field with three
publications by Abel Duarte Alonso. Authors who have two publications in the field; Gorka Zamarrefio-Aramendia,
Montserrat Crespi-Vallbona, José Antonio Folgado-Fernandez, Oscar Mascarilla Mir6, Jos¢ Manuel Hernandez-

Mogollon.

In addition, it was determined that the publications were included in 27 journals. Studies were mostly published
in the journal "Sustainability". 12 of the 43 studies included in the data set were published in the "Sustainability"

journal, "Current Issues In Tourism", "Journal of Sustainable Tourism", "International Journal of Gastronomy and
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Food Science", "Amfiteatru Economic", "International Journal of Culture", " It has been determined that there are 2

studies in the "Tourism, and Hospitality Research" journals.

As a result of the examinations, it was determined that 24 qualitative methods, 14 quantitative methods and 5

mixed methods were used in the publications.

The subject of sustainable gastronomy tourism has been examined within the framework of 12 different subjects.
It was stated that the most published topic was “eco tourism” (13 articles). This is followed by publications on “the
effects of gastronomic tourism on regional development” (8 articles), “sustainability in gastronomic tourism
activities” (8 articles). It has been determined that the least studied subject is "gastronomy tourism potential" (1
article). In addition, while the most studied topics in 2020 were the effects of eco tourism and gastronomy tourism

on regional development, the most studied topic in 2019 was "sustainability in gastronomic tourism activities".

12 topics and 37 subtopics were determined in the analyzed data set. On the subject of eco-tourism, there are
mostly studies on wine tourism (5 articles) and olive oil tourism (4 articles), more studies on sustainability in
gastronomic tourism activities, museums, fairs and festivals (3 articles) and gastronomic events (3 articles) sub-

topics. determined.

As a result, it was determined that the number of publications on sustainable gastronomy tourism increased, but
most of the publications tended to be published in certain journals. This research is considered important in terms of
guiding future studies by revealing the weak and strong aspects of scientific productivity in the field. In this context,
it is thought that conducting such studies periodically through international databases will contribute to the

development of scientific efficiency in the field of sustainable gastronomy tourism in terms of quantity and quality.

As academic studies in this field increase, it will be important to carry out similar bibliometric studies, to search
different databases, to reveal the current situation and to guide. In addition, these studies can be developed by adding
different parameters such as the number of citations, theories used in research, author-country collaborations. At the
same time, these parameters can be adapted to different studies, and important contributions can be made to the
literature by examining them with bibliometric analysis in studies such as theses, books, and papers other than

articles.
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